SVET HOTEL®

=Y CIVY\NN]  Rozhovor s Aletem Plitou z Hemingway baru e ekularni mixologie primo do ruky-



@ TOP GASTRO & HOTEL

11. MEZINARODNI VELETRH GASTRONOMIE A ZARIZENI PRO HOTELY A RESTAURACE

soubézné s veletrhem cestovniho ruchu

HOLIDAY WORLD
16.-19. 2. 2017

lystavisté Praha - HoleSovice

www.top-gastro.cz

N 7~ | INCHEBA

.l _ NV | EXPO PRAHA




www.svethg.cz

ili ¢tenari! Jsme moc potéseni, Ze jste si ke
¢teni novinek ze segmentu horeca vybrali
praveé nas — snazime se i v tomto Cisle Své-
ta H&G a Svéta barmant zachytit trendy,
které hybou profesionalni gastronomii. Nechceme vas
obtézovat popovymi ¢lanky o tom, kam se vydat po-
pijet vino nebo jaké jidlo se zrovna ji na Balkang, to
vam v podniku asi moc nepomtize, na to mate dovole-
nou nebo lifestylové casopisy v trafikach. S redakci se
vzdycky snazime nahlédnout pod poklicku profesiona-
1 a sledovat technologické novinky a zminéné trendy,
které ovliviiuji podavani alkoholu i jidla.
Proto u nas najdete vzdy nejCerstvejsi prehledy
o tom, jaka piva zrovna vaii malé a velké pivovary,
jakeé vino se pije, vtomto ¢isle dokonce i voda. Ale sle-
dujeme i nové funkce mycek, kavovard nebo Cisticich
stroj. A nebojime se popsat i to, do ¢eho se nikomu
prilis nechce — jak to chodi na mysliveckém honu a jak
je dalezité sledovat kvalitu masa uz beéhem porazky
zvifete.

Cover story

Nase hlavni téma se tyka hotelovych
snidani. Kvalita pokrm( a predevsim
pak kvalita snidani je pro hosta stejne
ddlezitym prvkem jako tfeba spravné
vyluctovani pobytu, flexibilita pri odstra-
novani zavad nebo promptni vyfizova-
ni prani a stiznosti. Pro hosta v hotelu
je snidané prilezitost, jak prijemne

a chutné zacit den a zaroven dat telu

prvni porci paliva“ pro véechny ¢innos-
ti, které ho v ten den ¢ekaiji. Pro hotel
je snidané dilleZitou vizitkou kvality

sluzeb, prave tady se m rozhodovat
0 hostoveé dojmu z celého pobytu.

IMPRESSUM

Ze v8ech stran ¢tu narky o tom, jak je to v ciziné v re-
stauracich lepsi nez u nés. Pri cestach do zahranici ale
markantni rozdily nevidim. Pokud zakaznik v Cesku
chce kvalitu, musi ji hledat, to samé platiipro Londyn,
New York nebo Pariz. Podle prazkumi navic i my zjis-
tujeme, ze Cesi prestavaji byt diletanty — Globus tvrdi,
Ze experimentuji s netradi¢nimi druhy masa.

Svédc¢i o tom pry rostouci spotieba jehnéciho a te-
lectho masa. Velkou oblibu nové fetézec zazname-
nal i u Cerstvych ryb, které jsou vhodné ke grilovani,
tunidk, morsky vlk nebo okoun nilsky. Skvéla zprava.

Ze zapadu k nam uz navic dorazil trend fresh boxd,
salatli Ci raw stravy a Ceska gastronomie se pomalu obra-
ci smérem na zapad. Tento obrat smérem ke zdravému
stravovani v Cesku uz né&akou dobu pozoruje rozvaz-
kova sluzba Damelidlo.cz. Lidem ¢im dal vice prestava
k obédu vyhovovat té€zka a tu¢na strava, ktera je pak za-
tizi na zna¢nou ¢ast odpoledne. Spise si chtéji dat lehéi,
cerstvé jidlo, které je neunavi, ale naopak jim doda ener-
gii. Ahodné energie béhem podzimu prejeme i vam!
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Cojeluxus?

amysleli jste se nékdy nad

tim, co pro Vas znamena

slovo luxus? Al‘? opravdu Spoleénost Tesco predstavila novy inovativni zptiisob nakupovani Scan&Shop a Scan&Shop mobile. Zakaznici Tesco

do hloubky, ne jen tak po- mohou nové nakupovat prostiednictvim skenerti a mobilti. Jedna se o novy zplisob nakupovani, ktery je jednoduchy,
vrchné, aby to co nejvice vystiho- rychly a pohodiny, zakaznik(im etfi ¢as a navic maji neustale prehled o vysi svého nakupu. Sluzba je nyni dostupna
valo napln tohoto pojmu? Kazdy v§em zakaznikiim hypermarket u Tesco v Letiianech. Tato sluzba bude postupné uvedena na zkousku v celkem 17

. . " , obchodech ve stredni Evropé.
si pod pojmem luxus ¢i luxusni

zbozi asi piedstavi néco trochu N 7 La . ————— i e :
jiného. Pro ddmu je to Sperk, pro . — - = ———m . — - = _
F

jiného automobil exkluzivni zna¢- e—

ky a pro sle¢nu na stedni Skole = —

zase kabelka z butiku. Poklad ¥
Zkoumal jsem hodné vlastni i

nitro a resil, co bych pojmem

luxus oznacdil ja. Vzdyt prece

rodiny Mcely
s exkluzivitou pracuji denn€. Je

£
to moje znacka kosili, které mam

tak rad, nebo ten novy model
automobilu, ktery se mi fakt

moc libi? Nebo nabytek na miru

a super exoticka dovolena? Co
odpovidam dnes a co bych oznacil
jesté véera?

A najednou pochopim. Luxu-
sem dnes$ni uspéchané a naro¢né
doby je mit sam sebe, mit se rad,
pecovat o sebe a nezapomenout,
Ze i moje duse a t€lo potrebuje
odpocinek. Najit si ¢as a odjet
daleko na dovolenou, zajit si do
obchodu a neskute¢né dlouho
vybirat tu nejhez¢i kosili, ve které -
mi bude cely den fajn a nakonec si T ==
koupit super postel ve které si od-
pocinu, neberu nové sily a proziji

Chateau Mcely tento podzim slavi 10 let od svého otevreni. Pri této prilezitosti vydalo knihu ,,Poklad rodiny Mcely“, ktera

dalsi skveély den. To je opravdovy odkryva tajemstvi mcelského prozitku a zakulisi jeho fungovani. Nazev ,,Poklad rodiny Mcely“ neodkazuje k slechtickému

luxus, nekupovat véci, ale ku- rodu, nybrz k tymu, skalnim srdcaiim, pro néz je zamek druhym domovem. Za 10 let zamek usel dlouhou a naro¢nou

povat uzitek, ktery mi pFinaseji, cesty. le'kalvradu ocenéni napric celym spel'(tr'c'em a I?ez preruseni provozu zacal fungovat zelglje, zalo;ll rgstauraa Piano .
oy M . , Nobile, Iazné MCELY BOUQUET SPA s vlastni pfirodni kosmetickou fadou, dobudoval druhou ¢ast anglického parku a stvoril

at uz v podobé zdravého spanku pohadkovy projekt princezny Nely. Kniha ,,Poklad rodiny Mcely“ je k dostani na Chateau Mcely a na zameckém e-shopu za

nebo zazitki. Tak tedy, méjme se cenu 190 K&. Obsahuje 78 stran v éeském jazyce.

radi, budme luxusni... — ‘

Zmrzlinova sezéna s létem neskondila. Mrazené .

lahtdky tradi¢né spojované s horkymi sluneé¢nymi \
dny se totiz daji jist i v chladnéjsim pocasi. Jednou
z podzimnich specialit jsou unikatni zmrzlinové
makronky - kiehké barevné skofapky z mandlového
tésta slepované misto dzemu lahodnou zmrzlinou.
Jakojedina’ v Praze alei v celém Cesku, je nabizi
zmrzlinarskych znacek Ak podzimu patfii jeji dalsi
specialita: zmrzlinové horké vafle.
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na parties
i v kuchynich

Silaspociva v tradici. S timto headlinem odstartovala v zaFi novou reklamni
kamparn beskydska destilérka Fleret. Za ambasadora své prémiové fady
ovocnych destilatii Collection 1850 a fady Tradice vybrala znamého moderatora
aentertainera LeoSe Marese. Ten se objevi v outdooru, on-line kampaniiin-
storovych materialech tuzemskych obchodnich fetézcti. Nova podoba lahvi

v londynském studiu architekta a designéra Tomase Rouska. Vedle atraktivniho
designu nabizi destilérka rovnéz propracovany coctail book s originalni
mixologii nebo servirovaciritualy pro kazdy z labeli.

V sobotu 8. fijna mél na televizi Barrandov premiéru prvni dil nového poradu nejen o vareni
Vafime s Vendy. Pofad je zaméreny na ¢eskou kuchyni a jeji klasické, ale pomalu mizejici recepty.
Moderatorka poiadu Vendula Spetlikova chce divaky inspirovat k tomu, aby tyto recepty opét
vyndali ze Suplika, vafrili podle nich a piedali je nejen mlad$im generacim. V kazdém dile také
vystoupi znamy VIP host se svym potomkem nebo blizkym, spole¢né budou pomahat pri vareni
apritom vést rozhovor.

Zastupci nejstarsiho golfového hristé u nas Royal Golf Clubu Marianské Lazné se zticastnili oslav
400 letého vyroci golfu ve skotském Royal Dornoch Golf Club. Mistrovské 18 jamkové golfové
hfisté Royal Golf Club Marianské Lazné (RGCML) patfi ke kralovské rodiné golfovych klubi,
kterych se po celém svété nachazi celkem 66. Letos na za¢atku zari zazila rodina kralovskych
golfovych klubli vyznamnou udalost. Royal Dornoch Golf Club ve Skotsku oslavoval 400 let

od zac¢atku hry golfu vtomto mésté, coz je oficidlné potvrzenoi historickymi dokumenty.
Slavnostniho obradu ve Skotsku, zemi nazyvané kolébkou golfu, se ztic¢astnili zastupci témeér
véech kralovskych golfovych klubii z celého svéta. Na snimku je (vlevo) prezident ¢eského resortu
Jifi Pos a (vpravo) prezident hostitelského klubu Royal Dornoch James Seatter.

INZERCE

MAVA spol. s r.o.

Sovova 1291/5

703 00 Ostrava-Vitkovice
Tel/FAX: 596 783 360

PROJEKT-DODAVKY-M

moderni technologie

» komplexni dodavky na kli¢

« poradenska cinnost

« optimalizace stavajicich kuchyni

* vypoctové metody pfi
navrhovani kuchyni

www.mava-t.cz, www.projekty-gastro.cz, mava@mava-t.cz
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Nejlepsi cukraije zprazskych Cakovic

Vystavisté PVA EXPO Praha Letriany se ve ve dvou dnech utkalo v Letrianech sedm finalistul.
dnech 30. zafi a 1. fijna stalo dé&jistém finale Kazdy tym pripravil podle svého originalniho
nejprestizné;jsi cukraiské soutéze v Ceské receptu Sest porci kavarenského dezertu za
republice Cukrar roku - Bidvest Cup 2016. pouziti 5 surovin KLASA a Sest porci dezertu za

Nejlepsim cukrafem Ceské republiky se stal pan pouziti Cokolady Madagaskar 67,4 % kakaa nebo
FrantiSek Buchal (vpravo) z Cukrarny Buchalovi, ¢okolady Brazil 66,8 % kakaa od firmy Callebaut.
Praha 9 - Cakovice. Druhé misto obsadila Denisa DalSim ukolem soutézicich bylo pfivest
Drahotska (vlevo) ze Stiedni skoly potravinarské a vystavit soutézni ukol z korespondenc¢niho
Smifice, treti misto ziskala Tereza Minafikova ze kola - slavnostni vyrobek bez omezeni tvaru do
Stfedni odborné Skoly a stfedniho odborného hmotnosti 5 000 g na téma Karel IV. a odborné
ucilisté Horky nad Jizerou. Ve Ctyrech studiich se poroté predlozit degustacni vzorek.

——— = ._-|_‘

Palec nahoru /palec dolii %

Podnikatelé se musi pripravit na nové naklady
od roku 2017. Ochranny svaz autorsky (OSA)
ohlasil zvyseni sazby za autorské odmeény.

Plosné zvysuje ceny ve svém sazebniku

4 ) 050 %. Tyka se to vsak pouze sazebniku pro
Salon vin ve znameni rekordii! reprodukovanou hudbu a mest nad 80 tisic

obyvatel. V mensich mestech dochazi také ke

zvyseni sazeb, ale ne tak razantnimu, protoze

OSA zaroven zvysuije slevu z celkoveé sazby pro

podnikatele v mensich mestech z 20 na 31 %.

Letosni Salon vin - narodni soutéz vin se stal
rekordnim ve véech smérech. Pocet nominovanych
vinartl a vinarskych firem se prehoupl pres hranici 150
a pocet vin, kterd postoupila do 1. celostatniho kola
soutéZe, presanl 100, Mezirocné tedy vzrost! pocet \_ J
nominovanych vin o témer 60 %.
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MARTIN KUCIEL

| Cuketkacz a Scukcz

Ne asketismus, ale pestrost!

egetarianstvi, veganstvi,
raw strava nebo intole-
rance lepku u neceliak.
To je jen maly vycet tren-
du, které se v posledni dob€ pro-
bojovaly i do ¢eské gastronomie.
Jejich spole¢na podstata je ve
vylouceni urcitého typu potravin
ze stravy. At uz jde o maso, mléko
nebo pSeni¢nou mouku — vzdy
je potieba néco Skrtnout a pak
slozité nahradit.

Tyhle trendy miiZeme brat jed-
notlivé a s konkrétnimi pozadav-
ky zakaznikl a hosti se nakonec
vZdy né&jak poprat. Kdy?z si je ale
poskladame dohromady, jsou
odrazem dlouhodobého silného
trendu, na ktery se d4 pripravit
s predstihem.

Je jim z¢asti odklon od Zivo-
¢iSnych zdroji proteint a z ¢asti

dlouhodobé¢ nevyicena touha

po vétsi pestrosti v jidle. Lidé

se budou klidn€ do krve prat za
svlj Stavnaty steak a Spekacek
opeceny na ohni, pokud jim ho
budete chtit vzit a nééim nahra-
dit. Zaroven se ale prrekvapive po-
perou i o tplné nova jidla a typy
potravin, pokud jim umozni jist
1épe a zaroven stejné chutné.

Kouzlo tak spociva vtom
nebrat viechny nové trendy v jidle
jako otravu a nutnost reagovat
zpétné, ale spiSe koukat dopiedu
a prinaset hostiim pestrost a svo-
bodu volby. Chut a poZitek z jidla
je poréad na prvnim miste.

Pokud hostovi chutn a je spo-
kojeny, budete mit vZdy vyhrano.
Pestrosti si ale pojistite naskok
proti konkurenci i proti vSem
otravnym trendam.

Vyrobek ¢isla

gii filtrace vody

3M™ - Véda aplikovana do Zivota
Novy priillomovy pohled na technolo-
Kone¢né dorazilo do Evropy zafizeni,

které maji ve spojenych statech v mnoha
kavarnach. Jednoduchy a spolehlivy zpt-

sob pouzivani modernich komunikacnich technologii pti aplikaci
filtrace.

Novy typ vodniho filtru vyuZiva modernich technologii na ochra-
nu zatizeni pred vodnim kamenem a ve spojeni s komunikaénimi
prostredky mate tento novy druh filtru pod neustéalou kontrolou, at
uZ jste kdekoliv.

Wi-fi

Monitorovaci pritokomér predavd nameérené hodnoty pomoci
3M™ wi-fi monitoru pfimo na vas pocita¢, do tabletu nebo chyt-
rého telefonu. V kazdém okamziku tedy vite, v jakém stavu se vase
zatizeni nachazi a jak4 zbyva kapacita vody pro provoz a tak mize-
te dopredu naplanovat servisni zasah. Na termin servisu vas dopre-
du zvukove a opticky upozorni, v dobé dle nastavenych parametrd.

3M™ ScaleGard™ Blend

Nové filtry 3M™ ScaleGard™ Blend redukuji zejména chlor, pa-

chuté a odstraiuji vodni kdmen. Pfesnym michanim vody nastavi-

te vyvazenou kvalitu vody, ptesné pro vas kavovar. Pufrovana prys-

kyfice zamezuje kolisani pH a tak brani korozi drahého zatizeni.
Snadno nastavitelny by-pass zajisti vZdy stejné vyvazenou kvali-

tu vody v riiznych provoznich podminkach. -PR-

INZERCE



° ROZHOVOR

Rozhovor se séfem hotelové sité Orea Hotels & Resorts

GorjanLazarov: Vyzvy meébavi!

listopad-prosinec 2016

Novy generalni reditel hotelove sité Orea Hotels & Resorts
Gorjan Lazarov nam prozradil, co stoji za jeho kariérou,
ale take proC odesel z Boscolo Hotels a jak se diva na
nove trendy, jakymi jsou digitalizace, Airbnb a dalsi.

TEXT. SVET H&G

o stalo za vadim rozhodnutim

nastoupit po péti letech v Bosco-

ludo Orea Hotels & Resorts?

To je jednoduché. Mam rad vyzvy,

obzvlasté ty profesni a Orea je pro

mé obrovskou vyzvou. Jsem na-
prosto presvédcen, Ze ma obrovsky potencial a ja
chci byt u toho, kdy se ¢eské hotelova sit stane
symbolem svétové kvality. Moji vizi je postavit této
znacce takové zaklady, abychom mohli expando-
vat v Ceské republice, ale vyhledové i do zahraniéi.

Cim je sit t&chto hotelli vyjime¢na?

Vyjimecna je zejména lokalita vSech naSich hote-
16. Umime také poskytovat nejriizngjsi zazitky ¢i
splnit takirka vSechna piani klienta. Chcete o do-
volené sportovat —vyberete si hotel ve Spindlerové
mlyné, chcete-li odpocivat a nechat se rozmazlo-
vat, zvolite Marianské Lazn¢ a pro klidny a ni¢im
nerugeny odpocinek miZete vyjet do Sumavy. Do-
stane se vam skvelého zazitku v bezkonkurencni
lokalité, navic ve vysokém standardu nasi sité.

Blizi se zima. Je to pro vas silna sezona? Za ¢im
k vamv zimé lidé jezdi?

Pro nase hosty jsme pripravili bohatou nabidku
sezonnich balicku se zaméfenim na zimni spor-
tovni aktivity, jak pro jednotlivce tak i rodiny. V na-
bidce nechybi ani relaxacni programy pro odpo-
¢inek a nacerpani energie v nasich resortech. Ve
poji spolecné pravidlo — komfort uvnitt, Gchvatné
prostiedi venku.

Po ¢em dnes hosté touzi a jak se zméni podni-

kani v hotelovych sluzbach?

Zakladni pozadavky hosti se prili§ neméni. Chtgji
skvely zazitek a dokonaly servis. Mnoho véci se ale

4 N
Gorjan Lazarov

Je plivodem jsem z Makedonie a do Cech
prisel studovat v roce 1998. O tfi roky
pozdéji nastoupil do financniho oddéleni
Prague Marriott Hotel, odkud presel k ope-
ratorovi Oskar (nyni Vodafone). Po necelych
trech letech se vratil do Marriotu jako feditel
obchodni strategie, aby se po Ctyfech
letech opet vrétil do Vodafonu, tentokrat
jako feditel priciengu a produktu. Od roku
201 ridil Boscolo Prague Hotel. A od zari
letosniho roku prijal nabidku ujmout se
Orea Hotels & Resorts.

& J

zmeénilo diky internetu a technologiim. Na jednu
stranu internet prinesl do hoteld vétsi konkurenci,
coz sebou prineslo zaroven cenovy tlak, protoze
vSe je transparentni, on-line. Déle internet ptine-
sl i vy$si naklady. Jednak na propagaci ve vysoce
konkurenénim prostredi, jednak v roving kvality
sluzeb. Ty musi byt vzdy stoprocentni. Nemtizete
se tvarit, Ze se néjaka véc v hotelu nestala. To by se
s o to vétsi razanci okamzite objevilo na Trip Advi-
soru nebo na jinych serverech a renomé hotelu by
bylo vazné poSkozeno. U sité to plati dvojnasob,
protoZe kazdy jednotlivy hotel je vizitkou celé sité.

A jak promlouva do vasi prace takzvana sha-
ring economy?

Jisté vliv ma. Uber, ktery je nejvétsi taxisluzba, ale
nevlastni z&dné auto, Airbnb, nejvétsi hotelova
sit, ktera nevlastni jediny hotelovy pokoj. Ted je
jen otazkou, jakym smérem se vse bude déle vyvi-
jet. Ja to ale vnimam to pozitivné. Beru pozitivné,
ikdyz prijde na trh novy hotelovy hra¢, protozZe vas
to dostane z komfortni zony. A to je dalsi impuls
k aktivit€. Mam vyzvy velmi rad. Najednou totiZ
zacnete premyslet jinak a také si fikate, jak tomu
budete celit. Mate pouze dvé varianty, bud to bu-
dete ignorovat a skoncite jako Kodak, ktery byl
jednickou a pak zbankrotoval, anebo si feknete,
jaké jsou vase silné a slabé stranky oproti konku-
renci, a postavite se tomu.

Co si myslite o Airbnb?

Myslim si, ze Airbnb mé potencial i pro nas jako
distribuéni kanal. Nelze to brat jen jako konku-
renci. V petihvézdach je to jiné, ale ve ctyrhveézdic-
kovych hotelech byvaji ¢asto pokoje jako malinké
byty. Tady miZeme Airbnb jednoznacné vyuzit
a nabizet vysoce konkuren¢ni ubytovani s kom-
pletnim hotelovym servisem.

Mimo Airbnb by hotely mély jit cestou profe-
siondlli zejména v nabidce sluzeb, tedy odlisit se
tim, co Airbnb a podobné platformy nabidnout
nemohou.

Jak se do cestovniho ruchu promitla bezpec-
nostni situace ve svété?

Ur¢ité to je patrné. Mame rekordni rok, atoiv Pra-
ze, kde narostla poptavka ze zahrani¢i. Praha je
povazovana za bezpecnou destinaci, a takovych
na svété vyrazné ubylo. Cesi také travi mnohem
vice dovolené v tuzemsku. To je pro nas vynikaji-
ci prileZitost zvednout standardy a dokazat lidem
nabidnou vic, nez &ekaji. Dovolena v Ceské repub-
lice neni viibec $patny napad a neni jediny davod
slevovat z poZzadavki na kvalitu ubytovani a sluz-
by ve srovnani se zahrani¢nimi pobyty. @

FOTO: OREA HOTELS & RESORTS
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Prezentace firmy IS Media

S Web radiemusporite poplatky

Revoluci v oblasti
poplatkll za hudebni
produkci predstavuje
Web radio. Jedna

se 0 legadlni, levnejsi

a pratelskou alternativu
monopolnich
organizaci OSA

a Intergram. Nyni

je dostupna i pro
zivnostniky s nizsimi
rozpocty. Oproti
standardnim
poplatkiim se tak
nyni da usetrit az

50 % nakladll, od
pristino roku kdy OSA
planuje zdrazeni o 30
az 50 procent, pak
jesté mnohem vic.

" [] -\ ]
Isymedia

ajitelé restauraci, pen-

zionl, prodejen i po-

radatelé nejriznéjsich

akci. Ti vSichni musi
reSit platbu poplatkli za hudebni
produkci. Pokud maji rozhlasovy
¢i televizni prijimac, je pristup
agentur vybirajici poplatky ne-
kompromisni a leckdy i sporny.
Poplatky od nich byly vyzadova-
ny ¢asto i v pripad¢, kdy pousté-
na hudba neslouzila k vlastnimu
podnikani, ale tfeba jen zameést-
nancim jako kulisa pfi praci.
Zbyvaly tak pouze dvé mozZnosti
- nemit radio, nebo platit poplatky
agenturam OSA a Intergram. S al-
ternativnim dodavatelem hudebni
produkce, Web radiem od IS Me-
dia, je tu ale moZnost tieti. Umoz-
fuje kazdému poridit si vlastni
unikatni vysilani. To vSe za nizsi
ceny, nez je nyni bézné.

,»INase Web radio licencuje hud-
bu pfimo od autord a hudebnik.
Agentury jako OSA nebo Inter-
gram nemaji s témito autory nic
spole¢ného a nevlastni autorskéa
prava k této hudbé. Odpada zde
tak povinnost platit jim prislus-
né poplatky,“ vysvétluje princip
David Malina, manazer IS Media
a dodava: ,Toto legalni teSeni od

nas vyuzivaji dlouhodobé¢ a k nej-
vétsi spokojenosti restaurace, ob-
chodni centra i rtizné dalsi provo-
zovny po celé Ceské republice i na
Slovensku. Pocet téch, ve kterych
v soucasné dob€ zni nase hudba se
blizi ¢tyfem stovkam. Patii mezi
né napiiklad Bata, Tchibo, OC
Breda Opava, Centro Zlin nebo
Olympia Brno a dalsi.“

Jako dodavatel vlastniho radia
pro obchodni prostory ptisobi IS
Media na ¢eském trhu jiz vice nez
sedm let a v soucasné dobé¢ rozsi-
fuje nabidku svych sluzeb i o reSe-
ni vhodné pro mensi provozovny.

»2Kromé& hudebniho programu
umoziiujeme provozovateli pla-
novat do vysilani radia reklamni
spoty, jingly a ¢asovat program
podle potieby. To vSe ke zlepSeni
atmosféry v prodejné a podporeni
nakupniho rozhodnuti zakazni-
ka,“ objastiuje dalsi vyhody Web
radia Malina. Nakombinovat tak
1ze hudba rtznych styli podle den-
ni doby, v¢lenit ve vhodny okamzik
reklamu provozovatele i nasta-
vit automaticky rtznou hlasitost
v pribéhu dne, aby hudba byla pro
zakaznika prijemna a pfirozen€ jej
motivovala k realizaci nakupu.

Vice na www.ismedia.cz  -PR-

@

Snamiodpada
povinnost platit
prislusneé poplatky
agenturam

jako OSA nebo
Intergram. Nemaji
s témito autory
nic spole¢ného
anevlastni
autorskaprava
ktéto hudbeé.

David Malina,
manazer IS Media

INZERCE
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JAK RYCHLY JE VAS HRNEC?

VarioCooking Center MULTIFICIENCY® se svym patentovanym VarioBoost® topnym systémem
privede k varu 10 litrd vody jiZz za 8 minut. Zarucene.

Presvédcte se sami.
FRIMA CookingLIVE
TEL.: +420 241 471 034-6
frima-online.com
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Co je u nas novéeho

Tato rubrika se pta deviti lidi z oboru horeka a hospitality na to,
CO je u nich v podniku noveho. Pokud chcete i vy sdélit nasim

ctenartim svoje rady, priblizit jim novinky a ukdzat trendy, poslete
komentar se svou fotkou na email holecek@l1prg.cz!

Eduard Muficky;,
naméstek ministra priimyslu

- fedali jsme prvni certifikat

N -k nezavislého ovéreni inova-

- tivni ekologické technologie
i

evropskou metodikou ETV firmé
AGRO-EKO, kterd se zabyva zpracovanim
biologického odpadu z kuchyni a jidelen. Sou-
¢asné s predanim certifikatu se na Ministerstvu
primyslu a obchodu uskute¢nil seminar k hod-
noceni aplikovaného vyzkumu a k moznostem
a potenciadlu ovéfovani environmentalnich
technologii. V&tim, Ze pilotni projekt EU i sa-
motnéd metodika ovéfovani environmentalnich
technologii mohou byt jednim z Gspé$nych na-
stroju k rychlému prosazovani inovaci a apliko-
vaného vyzkumu do praxe.

Alena Prochazkova,
marketingova manazerka UGO

oporvé se v UGO Salateriich
Pmﬁiete setkat s teplymi jid-

ly, kterd béhem podzimniho
ochlazeni ur¢ité prijdou vhod. Na
menu pribude dhal z ¢ervené ¢ocky a teply sa-
lat s quinoou a dyni ve vegan i masové varianté.
Tepla jidla jsme nové do nabidky zaradili pravé
na podzim kvuli tomu, ze klesajici podzimni
teploty nas nuti spotiebovavat vice energie na
zahrati organismu. K tomu ma v zimé ¢lovék
jednoduse castéji chut na teplé jidlo. To ale ne-
znamen4, ze musime jist jidla tézk4 a nezdrava.
NasSe tepl4 jidla jsou vyZivna, pfitom po nich ne-
budete odpoledne usinat za monitorem.

LenkaHalkova,
marketingova manazerka TetraPak

o rh 100% dZzusti by mél opét
- -.s Tzaéit rist, a to navzdory
globalnimu ekonomickému

zpomaleni. Vyplyva to ze zavérQ
vyzkumné studie 100% Juice Index, kterou jsme
sinechali zpracovat. Oc¢ekava se, Ze se trh 100%
dzust v roce 2018 vrati k rastu jako celek. Podle
sledovani spolec¢nosti Nielsen ¢inila vroce 2015
spoteba dzusd, ovocnych §tdv a nesycenych
ovocnych népoji v obchodech s potravinami
a smigenym zbozim v Ceské republice 119 mili-
onu litrd, v hodnote 2,8 miliardy korun. Z toho
pfipadalo na 100% dZusy celkem 38,6 %, tedy
46 milionu litrd, respektive 1,2 miliardy korun.

-—

Roman Muska,
feditel Prague Convention Bureau

r '1 rague Convention Bureau ve
= = Pspolupréci sC.0.T. mediaaza
e podpory Prazské informac-
- ni sluzby — Prague City Tourism
spustilo mobilni aplikaci, ktera organizatorim
kongresti, konferenci a dalSich akci pomuze
s planovanim jejich eventl v Praze. Aplikace
Prague Meeting Planners‘ Guide je dostupna
zdarma pro chytré telefony s operac¢nim systé-
mem Android, iOS a Windows Phone. Kli¢ovou
vyhodou aplikace je, Ze veskeré informace jsou
snadno dostupné a vzdy pti ruce. Aplikace také
umozni vyhledavani dle riznych kritérii, jako je
naptiklad kapacita nebo typ prostor.

Zuzana Maderova,
country manazerka Staffino

ice neZz tfi stovky firem
v Cesku jiz vyuziva unikatni

systém Staffino, nezavisly
| a neanonymni systém okamZité-
ho hodnoceni personalu, sluzeb a zbozi. Od
zafi se k nim piipojila i Ceské spotitelna. Pres
web a jednoduchou aplikaci mohou nyni za-
jemci hodnotit bankovni poradce, pokladniky,
nabizené produkty i zakaznickou linku v Sesti
pobockach. Aplikace je zdarma ke stazeni a re-
gistruje jiz vice nez dvaaSedesat tisic neano-
nymnich hodnoceni. V Cechéch je k dispozici
od loniského srpna. Nejvétsi podil firem regist-
rujeme z oboru pohostinstvi, jako jsou bary, ka-
varny, restaurace, ale i hotely. Dale pak obchod-
ni fet€zce, banky a Cerpaci stanice.

-~

Jaroslav Jager,
Vinai'stvi Pialek & Jager

r I ejvétsi uspéch v Narodni
l- . Nsoutéii vin znojemské vi-

= naiské podoblasti sklidilo
at

nase vino Saldorfsky kravak 2015
pozdni sbér. Uspélo diky jedine¢né poloze
vinice, kde se péstuje vinna réva - Kravi hora
v Novém Saldorfu. Na vyrobu vina pouzivaime
jen ty nejkvalitn€jsi hrozny a zpracovavame je
¢istou prirodni technologii, tedy spontannim
kvasenim, nalezenim rmutu a v ro¢niku 2015
také kryomaceraci. Diky tomu jsme vyrobili
vino pro dlouhé zrani, jehoZ prava kvalita se
jesté ukaze. @

listopad-prosinec 2016



CHUTNA LEPE

S LAY’S
STRONG

Lay's Strong je rada pro opravdové labuzniky palivych prichuti, z brambor s jemnym vroubkem. Tato fada je nejoblibené;jsi k pivu.

Marketingova podpora Prodeje Lay's na trhu €R (v mil. K¢&)
Lay's Stix

fijen listopad -

175 BB Lay's zékladni
fada

<@ Lay'sStrong

BTL
+24,9% +26,8%
o 22y K — -75

INSTORE
MAT 05/14 MAT 05/15 MAT 05/16

*Zdroj: AC Nielsen, sales value mil.CZK; MAT May 2016

Lay's Max
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Elektronicka evidence trzeb

listopad-prosinec 2016

Prijmy musievidovat

inékterésSkolnijidelny

Od 1. zari st mohou podnikatelé
vyzvedavat autentizacni Udaje
K prihlasovani do elektronicke
evidence trzeb (EET). BEhem
prvniho zarijoveho tydne

tak ucinilo jen kolem 1400
podnikatelll. Prvni faze EET

by se méla spustit 1. prosince,
podnikatelé tak zatim

s prihlasovanim nespechaji.

TEXT: SVET H&G

oprvé by se EET méla spustit k 1.
prosinci tohoto roku a nasledovat
budou dalsi tti faze - v bfeznu 2017,
v bieznu 2018 a v cervnu 2018.
Nejprve se novd povinnost dotkne
podnikateld z oblasti stravovacich
a ubytovacich sluZeb, celkem je to kolem 50
tisic lidi. Pred spusténim EET musi vSichni
podnikatelé, kterych se evidence tyka, pozadat
o takzvané autentizacni udaje. ,,Pozadat muize
podnikatel, nebo jeho zplnomocnény zastupce,
pouze dvéma zplsoby. Bud elektronicky na por-
talu spravce dané pomoci prihlasovacich udajt
do datové schranky — v takovém ptipad¢é mu bu-
dou autentiza¢ni udaje zaslany do této datové
schranky. Nebo si mize adaje vyzvednout osob-
né na libovolném finan¢nim trade¢, kde zadatel
ziska autentizacni udaje okamzité v zapeceténé
obalce. V pripadé, ze podnikatel pozada o au-

tentizacni udaje jinym zplisobem, naptiklad pi-
semné nebo e-mailem, nebudou mu pridéleny,“
popsala danova poradkyné spole¢nosti TaxVisi-
on a portalu eDane.cz Blanka Starmanova.

Co délat dal

Vyzvednutim autentiza¢nich udajd ale nutna
byrokracie nekonci. Nasledné si podnikatel
musi vyzvednout certifikat. Zatim tak ucinilo
jen kolem dvou set podnikateld. ,,Po ziskani
autentizacnich udaji se podnikatel piihlasi do
webové aplikace Elektronicka evidence trzeb.
Zde je nutné, aby pied zahgjenim evidence vy-
plnil udaje o vSech provozovnach, jejichZ pro-
stfednictvim provadi ¢innosti, z nichZ plynou
evidované trzby. Potom, co podnikatel uvede
udaje o provozovnach, ziské digitalni certifikat.
Ten je nutné nainstalovat do pokladniho zarize-
ni, jehoZ prostrednictvim bude podnikatel evi-

FOTO: DOTYKACKA
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dovat trzby. Funkénost elektronické pokladny
s nainstalovanym certifikatem si podnikatelé

zjisti zvlast zdvazné poruseni povinnosti zasilat
udaje o evidované trzbé nebo vydavat actenky,

NEWS e

{4

budou moci otestovat meésic pred samotnym mize naridit okamzité uzavieni provozovny =
spusténim elektronické evidence trzeb, tedy od nebo pozastaveni vykonu ¢innosti,“ upozornila PO samOtnem
1. listopadu,“ fekla Blanka Starmanova. Starmanova. spugténi EET by
Rada podnikateltt m4 obavy z toho, Ze na sebe o .
po zavedeni EET upozorni finanéni spravu tim, Budou problémy? se pOdnlkatele
Ze vykaze oproti predchozim rokdm napadné Podle odhadti ukondilo po zavedeni elektro- vae _ ve o
vys$§i trzby. ,,Jisty skok miiZe nastat z objektiv- nické evidence trzeb v Chorvatsku ¢innost na mell prlpra‘"'t
r}ich davodd, napfikladv ,zvmé’na ?rovozni doby, 50 ti'sic firem. O’dbo,rni’cvi oéek?waji \ Ces.ké re: na Vlnu kontrol.
Uprava provozovny, rozsifeni sluzeb a podobné. publice podobny scénéf. Vzniknou ale i nové
Extrémni vykyvy ve vykazanych trzbach ale mo- spole¢nosti. Zavedeni elektronické evidence Kontrolovat sebude
hou byt jednim z faktort, na jejichz zakladé se trzeb v Chorvatsku vedlo podle chorvatského o s
spravce dané na podnikatele zaméri detailnéji, ministra financi k rdstu priznavanych prijmi ne]en VVStavovanl
varovala Blanka Starmanova. podnikatelli a Zivnostnik? o vice nez dvojnaso- ﬁétenek ale i pra"ce
Po samotném spusténi EET by se podnika- bek. A prave z ristu trzeb maji esti podnikatelé . "
telé méli pripravit na vinu kontrol. Kontrolovat strach. Rada podnikateld ma obavy z toho, Ze S termlnalem.

se bude nejen vystavovani tctenek, ale i prace
s terminalem. V ptipad¢, Ze kontrolofi objevi
néjaky nedostatek, hrozi podnikateli pokuta
ve vysi aZ ptl milionu korun nebo o svou pro-
vozovnu muize dokonce prijit. ,,Podnikatelé
si musi dévat pozor, jak pracuji se samotnymi
autentizaénimi udaji a certifikdtem. Pokud
s nimi nebudou zachazet tak, aby nemohlo
dojit k jejich zneuziti, hrozi jim pokuta ve vysi
50 tisic korun. Dalsi sankce prijdou se samot-
nym spusténim elektronické evidence trZzeb. Za
mareni Gcelu elektronické evidence trzeb, coz
muZe byt napriklad umyslné nezadavani v§ech
udajii do systému nebo odmitnuti vystaveni
uctenky zakaznikovi, hrozi podnikateli sankce
az pal milionu korun. V pripadé, ze kontrola

na sebe kvili ndpadné vy$§im trzbam upozorni
kontroly. ,Vykyvy v trzbach se podnikatelé snazi
maskovat tim, ze zaloZi novou firmu a zacnou
na ni provozovat restauraci nebo ubytovaci
sluzby a tu piedchozi zaviou. Nové firmy v Ces-
ku pribyvaji nebyvalym tempem, jen béhem
prvnich Sesti mésici letogniho roku bylo v Ces-
ké republice zaregistrovano 13 731 novych
spole¢nosti. Pokud tento trend vydrzi i v druhé
poloviné roku, vznikne letos nejvice firem za
poslednich devét let. Na vznik novych firem ma
vliv samoziejmé vic faktord, zejména je to silici
ekonomika, vyrazny vliv ma ale také snaha pod-
nikatelti vyhnout se piipadnym kontrolam po
zavedeni elektronické evidence trzeb,“ popsala
Starmanova.

INZERCE

SPOLEHLIVY POKLADNI SYSTEM
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Otestujte svou
pokladnu véas

Povinnost elektronicky evidovat
trzby zacne pro gastronomické

a ubytovaci provozy platit uz 1. pro-
since 2016. Rozhodné se nevyplati
nechavat pfipravu na posledni chuvili.
Ke konci listopadu budou zahlceny
jak finan¢ni urady, tak i dodavatelé
pokladnich systéma. Od prosince
pfitom v8e musi fungovat na 100 %.
Vybirejte tedy pokladni feSeni pro
svlj provoz vcas. Pokud si pospisi-
te, cely listopad muzete vyuzit na
testovani vsech procest. Pokladnu
muzZete pohodIné vybrat v showro-
omu Dotykacka v centru Prahy. | pfi
objednavce online vam vhodné
feSeni dodaji do druhého dne. -PR-

dotykacka

SPOLEHLIVY POKLADNI SYSTEM

Aha!

Fiskalnf identifikacni kod (FIK) je identifikdtor
potvrzujici, ze spravce dané zaevidoval trzbu

na zakladé plvodni datové zprdvy. Je to néko-

likamistny unikatni kod generovany servery
finan¢ni zpravy v fadech sekund po obdrzeni
datove zpravy o trzbe.

Koho se to tyka

Prvni vlna elektronické evidence trzeb se ale
nebude tykat vSech gastronomickych zatizeni.
V klidu mohou zatim zlstat podniky, které se
specializuji vyhradné na jidlo s sebou. ,,Elektro-
nické evidence trZeb se u restauraci od leto$ni-
ho prosince nebude tykat jidla, které si zakaz-
nik odnese nebo si ho necha privézt. Metodicka
prirucka uvadi, Ze o stravovaci sluzbu se bude
jednat jen v pripad¢, Ze bude jidlo servirované
v provozovné a k jeho snédeni bude mit zakaz-
nik primérené zazemi, naptiklad stoly, Zzidle
a podobné. V tomto musi poplatnik prijatou
trzbu evidovat uz od 1. 12. 2016. Bude-li ovSem
v té samé provozovné vydano jidlo napiiklad do
papirové tasky, uZ se nejedna o stravovaci sluz-
bu, ale o dodani zbozi. V takovémto pripadé ma
poplatnik povinnost pfijatou trzbu evidovat az
od 1. 3. 2018. Tykat se to bude naptiklad zmrz-
liny v kornoutu, popkornu v krabici nebo parku
v rohliku,* vysvétlila Starmanova.

A Skoly?

Pozor si musi dat i nékteré skoly — ty, které po-
skytuji moznost stravovani napriklad seniortim,
musi byt k elektronické evidenci trzeb prihlase-
ny uz tento rok. Elektronicka evidence trZzeb se
vztahuje na Skolni jidelny a menzy soukromych
$kol. V Cesku je kolem 40 soukromych vysokych
Skol, zakladnich a stfednich $kol jsou stovky.
,Od elektronické evidence trzeb jsou osvoboze-
ny prodeje obédl zakiim a uciteldm, fada jide-
len ale nabizi stravovani napiiklad ddchodctim
nebo rodi¢tim na materské dovolené. A na ty se
elektronicka evidence vztahuje. I vtomto pfipa-
deé zalezi na tom, zda stravnik jidlo zkonzumuje
na misté nebo si ho odnese s sebou. Elektronic-
ka evidence trzeb se netyka Skolnich jidelen ¢i
bufetli, které jsou provozovany piispévkovou
organizaci nebo placeny z vefejnych penéz.
V jinych situacich bude nutné trzby evidovat,
a to vCetné plateb elektronickymi penéZenkami
a &ipovymi kartami,“ fekla Blanka Starmanova.

Uctenkova loterie v praxi
Nedavny veletrh For Gastro ukazal vedle no-
vych trendd v gastro sluzbach také to, jak by
v piistim roce mohla vypadat uctenkova loterie,
kterou Ministerstvo financi CR v souvislosti
s elektronickou evidenci trzeb jiz nékolikrat avi-
zovalo. Zatimco navS§tévnici z fad vefejnosti se
do uctenkového losovani nadsené zapojili, hos-
podsti na téma loterie neSetfili kritikou.
,wVzhledem k tomu, Ze ve Slovinsku i na Slo-
vensku uétenkova loterie uspésné funguje, chte-
li jsme vyzkousSet, jaky zajem by vyvolala u nas.
Na naSem stanku jsme proto po celou dobu
veletrhu tiskli u¢tenky s FIK kédy a zijemci se
poté mohli registrovat v nasi loterii. Celkem se
v pribéhu ¢tyt dnti zapojilo na 500 ucastniki.
Kazdy den jsme z nich vylosovali jednoho vy-
herce, ktery obdrzel darkovy sek na 10 000 K¢,
priblizuje Michal Wantulok, manaZer vnéjsi ko-
munikace spole¢nosti Dotykacka.

Podnikatelé se boufi, najdou se ale i zastanci
»,INemam nic proti loterii jako takové, ale jako
kontrolni nastroj to rozhodné neni v poradku.
Je to hrozné snadno zneuzitelné — stac¢i malo
a podniti to k udavacstvi,“ stézovala si provo-
zovatelka podniku z DobriSe, ktera si stejné
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jako ostatni kritici uctenkové loterie neprala
byt jmenovana. Zasadni problém podle ni spo-
¢iva v odpovédnosti: ,,Je extrémné tézké zasko-
lit do vSech novych procesi personal, ktery ve
vysledku za nic nezodpovida. Ru¢im za né ja
jako majitel, ptitom chyby délaji oni. A délaji je
Casto.“

Podobné negativné reagovala také majitelka
malé hospody v okrese Praha — vychod. ,,Jsme
na malé vesnici, vSichni se zname. Stalym za-
kaznikiim nalivdm na sekyru, n€kdo mi plati
pravideln¢ jednou tydn€, kdyz jede autem. Fun-
guje to takhle k oboustranné spokojenosti uz 24
let. A najednou bych nemohla nikomu dat na
dluh? To mi zlikviduje klientelu a mtzu zavrit.“

Nijak pozitivné se k loterii nevyjadrila ani
provozovatelka nékolika bowlingovych bart
z Brna, ktera ve svych podnicich jiz 12 let vyu-
Ziva chytry pokladni systém. ,,Nevadi mi platit
DPH. U nas veskeré zakonné povinnosti dodr-
zujeme. Pokud chce nékdo kréatit dan, je to jeho
véc a stdt ma spoustu moznosti, jak provozy
kontrolovat. Loterie je ale podnécovani k buze-
raci a ve své podstaté navrat do predrevoluc¢ni
doby udavacstvi.“

Nasly se vsak i vyjimky. Napriklad Miroslav
Mucha, majitel obchodu se smiSenym zbozim
z Mladé Boleslavi, uctenkovou loterii jedno-
znacné vita: ,Jsem stoprocentné pro. Ohrom-
nou inspiraci je mi Thajsko, kde loterie Gspé$né
funguje jiz ptl stoleti. Je to perfektni nastroj, jak
podporit statni kasu.

Verejnost je pro
,Cesi jsou hravy narod, takze véfim, ze Giéten-
kova loterie bude mit aspéch. Ja osobné asi po-
¢kam, jaké budou podminky. Uplné si neumim
predstavit, Ze bych tieba rok schrarovala u¢ten-
ky. Ale pokud to bude jednodussi, pro¢ bych se
nezapojila,“ uvazuje Jarmila Bartakova, prvni
vyherkyné z veletrhu.

Obdobné¢ reagovali i dalsi ucastnici. ,,Nikdo
z dotazovanych nezminil, Ze by mél v planu ob-
chodniky proaktivné kontrolovat, nebo dokon-
ce na nékoho donaset za nesplnénou povinnost.
K ucasti v loterii je motivuje ryze moznost pe-
nézni vyhry. Na druhou stranu pravidla loterie
nepochybné budou s kontrolou spojend, takze
se neni cemu divit, Ze provozovatelé gastro pod-
nikd maji obavy,“ uvadi Michal Wantulok.

Vzorovy priklad pro CR: Slovinsko?

Uétenkova loterie ve Slovinsku funguje od le-
to$niho roku, kdy na tamnim trhu byla zave-
dena EET. Losovani probiha jednou za kvartal,
kdy trojice vyherct ziskava 15 000, 10 000
a 5 000 eur. Za prvni pilrok bylo do slosovani
zaregistrovano 15 milionti uctenek. Prevazna
vét§ina byla odeslana prostrednictvim mobilni
aplikace. Ta mimo jiné slouzi i k nahlasovani
obchodnikd, ktefi nevydavaji uctenky.

Celkove se diky EET ve Slovinsku za ptl roku
zvedl vybér DPH o 51 miliont eur, coz v me-
ziro¢nim srovnani predstavuje 3,3% narist.
,,U stravovacich zarizeni DPH narostlo dokon-
ce 0 20 %. Pokud si vezmeme, Ze Slovinsko je
zhruba 5x mensi trh nez Ceska republika, a po-
kud by u nés méla mit EET srovnatelny efekt,
da se oc¢ekavat, Ze by se jen v gastro sluzbach za
rok vybrala miliarda korun,“ odhaduje Michal
Wantulok. e
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EET:Nevitesirady?

NEWS G

pripravdich na EET

jsme psali uz v minulém

Cisle, presto je toto téma

stale aktualni. Jaka mo-

hou byt uskali pri ziskavani au-

tentizacnich 0daja ¢i certifikace?

Ve strucnosti odpovida odbornik

ze spole¢nosti Dotykacka Michal
Wantulok.

Jak rychle ziskam autentizacni
udaje?

Rozhodné pocitejte s tim, Ze to ne-
jde obratem. Vydate-li se osobné
na Finan¢ni Grad, administrativa
zabere nejméné 20 min. Zaroven
pocitejte s tim, Ze s blizicim se
prosincem se budou tvotit dlouhé
fronty. Online pak ziskani udajl
trva 3 pracovni dny.

Kde vyfidim certifikaci k EET?
Jakmile budete mit autentizacni

udaje, prihlaste se s nimi na www.
daneelektronicky.cz. Zde pak
vyplnénim formulare prihlésite
svoje provozovny a vygenerujete
certifikat, ktery posléze musite
nahréat do své pokladny. Pozor na
dalezitou véc: Certifikat si miZete
uloZit pouze v jediném okamZiku,
pozdéji uZ to nejde.

Co kdyz si s néc¢im nebudu
védét rady?

Cely proces certifikace osobné
vyzkouseli a zpracovali ho do
prehledného videonavodu, ktery
muzZete najit na youtube kanalu
Dotykacky. Vse tedy muzete vy-
reSit krok za krokem podle videa.
Jsou tam i upozornéni na vesSkeré
rizikové momenty, takze byste
neméli mit Zadny problém. Jedina
rada na zavér: neodkladejte to na
posledni chvili. -PR-

INZERCE

Férové
pro vsechny

Podnikatelé, pfijimate od svych
zdkazniki platby v hotovosti, kartou
nebo stravenkami? Pak seivds

tyka elektronicka evidence trzeb. K
evidovani budete potfebovat pokladni
zafizeni s internetovym pfipojenim a
tiskdrnu. Sva zafizeni muzete testovat
od listopadu 2016.

=trzby

FINANCNI SPRAVA

Vice informaci na
Www.etrzby.cz
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Pomocnici pro myti nadobi
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Spickoveé
) 4

mMycCRky

Mycky nadobi dnes dokazou umyt temer cokoli. Zviadnou jak silne

zaspinené nadobi, treba pripecené hrnce a panve, tak to nejchoulostivejsi

skio, a to diky nejrlizngjsim nabizenym programdim. Spickové mycky
umoznuji myt v jednu chvili odlisSnymi zptisoby riizné druhy nadobi.

TEXT: ROMAN PETERKA
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domaécnostech myc-

ka prestava byt vni-

mana jako ,luxus®

a zacina byt pova-

Zovana za béZnou

soucdst  vybaveni
kuchyné. V profesionalnich gast-
ronomickych provozech se stava
naprostou nezbytnosti. V pripadé,
Ze by restaurace Ip€la na ,,rucni
praci“, mdze persondl stravit my-
tim nadobi az tfi hodiny denné.
Nehled¢ na to, Ze to znamena vy-
Clenit nékoho Ccisté na myti nado-
bi, vznika i problém se zvladanim
Spicek napiiklad v dobé obedu, kdy
sebevykonngjsi brigadnik nezvla-
da zajistit dostate¢né rychlé umyti
$pinavého nadobi, aby bylo moz-
né v ném v kratké dobé servirovat
pokrmy a napoje dalsim hosttm.
Navic, v porovnani s investici do
poradné, vykonné, profesionalni
mycky neni toto reSeni v zadném
ohledu uspornéjsi. Byt se to tak na
prvni pohled muaze zdat.

Stroj vede

Uz jen fakt, Ze nadobi myje lidska
sila, tento proces znac¢né prodrazu-
je —jak znamo, nejdrazsi polozkou
je vzdy lidska prace. Pii spravném
vybéru mycich technologii Ize use-
trit pracovni nejen sily zaméstnan-
ti, jako je priprava pokrm a jejich
servirovani. Seti se i dal$i naklady.
PrestozZe stale panuje presvédcent,
Ze ru¢ni myti nadobi je tspornéjsi
neZ myti v mycce, opak je prav-
dou. Pro srovnani: pti myti nadobi
v ruce se spotrebuje primeérné ¢ty-
ficet litrG vody, na stejné mnozstvi
nadobi ale bézna mycka nadobi
i spotfeba mycich prosttedkd — coz
se opét projevuje na provoznich
néakladech.

Mycka navic dokaze za méné
penéz mnohem vice a lepsi muzi-
ky. V porovnani s ru¢nim mytim
je u my¢ky mnohem vyS$§i droven
hygieny — myc¢ka oplachuje vodou
085 °C, vtakové vodé lidskéa obslu-
ha nezvladne udrZet ruku.

Profesionalni ¢istota chce své
Rozhodné¢ ale plati, Zze je nutné
investovat do myci technologie
uréené pro profesionalni provozy.
A to i v pripadé malé restaurace.
Jinak by investice do mycky moh-
la byt vyhozenymi penézi. Snazit
se uSetfit nakupem mycky uréené
pro myti nddobi v domacnosti neni
dobry napad.

Mezi pozadavky na to, co by
méla umét mycka nadobi v re-
stauraci, a potfebami domacnosti,
jsou totiz znacné rozdily. Profesi-
onalni mycka na nadobi by méla

FOTO: WINTERHALTER
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zvladnout hygienicky umyt nadobi
v kratkém case - okolo dvou minut
- za nizkych provoznich nakladd,
s minimalnimi naroky na obslu-
hu, tzn. bez predmyvani a leSténi.
Protoze béhem zhruba dvou ¢i tii
hodin, kdy je restaurace plna na
obédy ¢i vecere, se veskeré nadobi
otoci n€kolikrat. Neni mozné cekat
treba hodinu, az myc¢ka umyje jed-
nu ,varku®“. JenZe — zatimco u pro-
fesionalnich mycek se doba myti
v ramci jednoho cyklu pocitd na
minuty, v ptipadé¢ domacnostnich
mycek to mlze byt i dvé hodiny.
Kromé toho mycka pro doméc-
nost v profesionalnim zaptahu ani
dlouho nevydrzi. Domaci mycka je
konstruovana na podstatné mensi
pocet cykld, neZ je tomu u mycek
profesiondlnich — zatimco domaci
mycka konstrukéné pocita s pouhy-
mi desitkami mycich cyklt mési¢né
(obvykle neni vytiZena nékolikrat
za den), profesiondlni stroje jsou
uzpusobeny na to, aby zvladli me-
si¢né i nékolik tisic mycich cykld.

Vybér my¢ky - zalezi na nadobi
Zakladnim kritériem pro vybér
mycky je jeji pouziti - na sklenice,
na stolni nddobi, na nadoby uréené
pro vareni v kuchyni (hrnce, panve
apod.) - mnozstvi mytého nadobi
a prostorové moznosti.

Kazdy druh nadobi si Zada trochu
jiné zachazeni a snaZzit se ve zajistit
néjakym jednim univerzalnim feSe-
nim neni vZdy nejlepsi cestou k Cis-
tému nadobi. Univerzalni mycka
obvykle predstavuje kompromisni
reSeni, které s nejvétsi pravdépo-
dobnosti neumyje opravdu di-
kladné nic. Diivodem jsou rdzna
zneCisténi riznych druhd nadobi
(sklenice, talife, hrnce) i rtzna tep-
lota oplachu sklenic a ostatniho
nadobi (zatimco sklenice potiebuji
65 °C, ostatni nadobi vyzaduje 85
°C). Razné potreby se daji v ramci
univerzalni my¢ky do jisté miry te-
Sit spravnou organizaci — sklenice
se myji jako prvni, Spinavé hrnce
az jako posledni. V bézném provo-
zu vsak takova nutnost organizace
myciho procesu piinasi celou rfadu
komplikaci a dost ¢asto neni mozné
tyto postupy dodrzet — aby v urcitém
okamziku nechybély cisté sklenice
pro hosty ¢i tieba hrnce na vareni.

Problémem je také pouzivani
univerzalnich mycich ptipravkd —
agresivni prostredek, ktery si umi
poradit i s panvi, ve které se cely
den smazilo, asi nebude nejSetrnéj-
$im mycim prosttedkem na skleni-
ce ¢i porceldn se zlatym dekorem.
Bézné se proto v gastronomickych
provozech pouzivaji alespon dva
myci stroje — jeden na sklenice
a druhy na ostatni nadobi.

V oblasti mycek na sklo Ize v po-
sledni dob€ zaznamenat stale siln¢j-
$i trend ke specializaci na konkrétni
ucely, ktery souvisi se stale naroc-
néj$imi pozadavky na kvalitu myti.
Jednoduché myc¢ky skla si mnohdy
nedokazi tak upln¢ poradit s né-
kterymi obzvlast ,,neslibatelnymi
a vod¢ odolnymi rténkami. Velkym
prubifskym kamenem pro mycky
skla je také kvalita myti pivniho
skla - Cesky pivar je na Spatné vy-
myté pivni sklo, kde zdstavaji stopy
detergent, které nici pivni pénu, ¢i
¢epovani piva do pullitru, ktery je
jesté teply po vytazeni z mycky (coz
ma na senzorické vlastnosti poda-
vaného piva neblahy vliv), velmi
haklivy. Vyrobci reaguji a prinaseji
dalsi, stale specializovanéjsi tech-
nické novinky. Je na zvazeni kazdé-
ho provozovatele gastronomického
zarizeni, co se mu jesté vyplati a co
uz je daleko za horizontem jeho po-
téeb i finan¢nich moznosti.

Pozor na penize

Podstatna je i ekonomika provo-
zu. Profesionalni mycka muze pti
sluSném zachazeni vydrzet v pro-
vozu i deset let. Provozni naklady
za tak dlouhou dobu uZ prevySuji
porizovaci cenu stroje. Ted jde o to,
jak moc budou vysoké. Neni tak
dobré brat jako jediné kritérium
— pokud bude nizké cena na ukor
kvality, mtze se stat, Ze nadobi,
aby se skute¢né umylo, bude nutné
pfedmyvat nebo ho umyt v mycce
nadvakrat — coz zvySuje naklady na
spotiebu vody, elekttiny i mycich
prostedkd a také ¢as pottebny na
umyti nadobi.

Dtilezité je také vzit v potaz to,
aby stroj svym vykonem odpovidal
provozu — pokud nebude mycka vy-
konové stacit, bude permanentné
pretéZovand, coz se odrazi v kratsi
Zivotnostiive vy$§ich ndkladech na
udrzbu. Stejné tak je zbytecné ku-
povat stroj kapacitné ,predimen-
zovany“ — pokud bude nutné ho
kazdou chvili spoustét nezaplnény,
vede to jen ke zbyte¢nému plytva-
ni — ndklady na myci cyklus jsou
stejné, at je mycka naplnéna zcela
nebo tieba jen z poloviny. @

Aha!

Detergent je chemicka latka
urcenad k cisténi. Vetsina hos-
podskych myje sklo zptisobem,
ktery jim doporuci pivovar

a pouziva doporuc¢ené myci pro-
stfedky. Nekteri ale chtéji usetrit
a kupuiji si lacingjsi pripravky,

a to se bohuzel projeviina
kvalité piva.

INZERCE

repecea

pres 200 polozek

www.crystalex.cz

CRYSTALEX AWARDED
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Jejiste, Ze podzimni obdobi se nese ve znameni zveriny. Jestlize ne pro kazdeho,

tak pro vyznavace kvalitni gastronomie rozhodné ano. Je to obdobi, kdy je k mani
nejCerstvejsi zverina, kdy neni problem sehnat jakekoliv maso zvere, ktere bylo uloveno
ve volné Ceske prirode. Mize to byt maso jak srstnaté, tak i pernaté zvere.

TEXT: HONZA SVACHA

ako zvéfina by se nemélo oznacovat

maso divokych zvirat (obvykle jelent

a dankd) chovanych na farméch. Je

prokazano, Ze maso z faremnich cho-

vl mé odliSnou strukturu nez zvéfina,

coz je pochopitelné vzhledem k nedo-
statku pohybu téchto zvifat a jejich krmeni gra-
nulaty. Ulovena (nikoli porazend) zvéfina zis-
kana odstrelem obsahuje velké mnoZstvi krve,
coz je jeden z dtivodd jeji odliSné chuti a tma-
vého zbarveni svaloviny. Skute¢na zvéfina je
vyZivna, lehce stravitelna, ma charakteristickou
vlni a chut. Maso z divoké zvére prokazatelné
obsahuje minimum tuku. Zaje¢i, jeleni a srn¢i
maso je také bohatym zdrojem nenasycenych
mastnych kyselin.

Mix selenu a jelenti

Jak jsme jiz lehce naznacili na pocatku ¢lanku,
pouZiva se zvéfina k pripravé nejriznéjsich jidel.
Je pravda, Ze tyto pokrmy jsou vyrazné draz-
§i, nez pokrmy pripravené z obycejného masa,
avsak i to ma svij divod. Neslechténa zver se
Zivi potravou nalezenou ve volné piirodé. Praveé
proto jeji maso charakterizuje vysoky obsah vi-
taminQ skupiny B, mineralnich latek (drasliku,
hor¢iku a fosforu) a dokonce i stopovych prvki
(zeleza, zinku a selenu). Zvéfina je malo tu¢na
a lehce stravitelna, zaject, jeleni a srn¢i maso je
navic bohatym zdrojem nenasycenych mastnych
kyselin A co si budeme povidat ulovit zajice

kladnéjsi nez ziskat hovezi z velkochovu.

-~

Jak se déli zvérina:

Sparkata zver
jelen, srnec, danék, kanec, muflon

Drobna zvér srstnata
zajic, kralik

Drobna zveér pernata
divoky krocan, divoka husa, divoka kachna,
bazant, koroptev, kiepelka
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five, nez se maso ze zve-

finy dostane do kuchyni

v hotelech a restauracich,

musi prijit nékdo, kdo po
uloveni dokaze posoudit, zda po
konzumaci zvéfiny neskoncime
s pokaZenymi vnitfnostmi na 1é-
karském oddéleni. Clovéku, ktery
je (vedle veterinare) schopen zpra-
covateli masa podobnou sluzbu
nabidnout se k4 prohliZitel zvétiny
a jeho funkce vznikla na zakladé
nafizeni Evropského parlamentu
aRady (ES) ¢. 853/2004 ze dne 29.
4. 2004, kterym se stanovi zvlastni
hygienick4 pravidla pro potraviny
zivocisného ptvodu.

Prohlizitel zvére provadi prvotni
vySetieni zvére po uloveni. Na za-
klad¢ jeho posouzeni miiZe lovec
uvolnit uloveny kus pro spotiebitele
v jeho domacnosti, nebo do mist-
niho maloobchodu nebo maloob-
chodniho zafizeni.

A co se vlastné na odlovené zvéri
posuzuje ¢i prohlizi? ,Jde o cel-
kovou kondici ulovené zvére, stav
srsti, sliznice télnich dutin a vnitini
organy. Posuzuje se, zda stav odpo-
vidd normalu, zda nevykazuje né-
jaké odchylky od normalu, které by
zakladaly podezieni na Spatny zdra-
votni stav uloveného kusu. V ptipa-

{4

Soucasti prohlidky
jeiposouzeni
spravného
zachazenis kusem
pojehouloveni-to
Znamena vcasny
aspravny vyvrh
anebonapriklad
vhodny transport.

Ladislav Vybiral,
prohlizitel

dé podezieni na néco takového je
proveden zaznam, popis odchylky
a ptipad je ozndmen prislusné vete-
rindrni spravé. Soucasti prohlidky
je i posouzeni spravného zachazeni
s kusem po jeho uloveni —to zname-
navcasny aspravny vyvrh anebo na-
ptiklad vhodny transport. U zvére
vnimavé na trichinelézu (divocak)
je navic vyZadovano a provadeéno
vySetreni akreditovanou laboratofi
na pritomnost svalovce a teprve az
po negativnim vysledku vySetreni
mize byt zvétina dale distribuova-
na. Toto vySetteni si povinné zadava
uzivatel honitby, uvadi pro na§ ma-
gazin prohlizitel Ladislav Vybiral
a vysvétluje, Ze bez prohlidky muize
konzumovat zvéfinu pouze lovec,
nebo ucastnik lovu a to pouze pro
vlastni spotiebu. ,,Bohuzel porad
existuje pytlactvi, takze se prodej
zvéfiny bez kontroly ned4 vyloucit.
Podle mého nazoru si vSak dnes
zadny uzivatel honitby netroufne
prodavat zvérinu nekontrolované.“
Velka vétsina zvetiny jde do obéhu
pres tzv. zvétinové zavody, kde je
kazdy kus podroben veterinarni
prohlidce. Pokud bude restaurace
prodavat maso bez kontroly, mize se
v piipadé vyskytu trichinelozy jednat
io obecné ohrozZeni.
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Aha!

Trichineldza je parazitarni one-
mocneni s priznaky postizeni
stfeva a svalll. Plvodcem je ¢erv
svalovec stoceny, Trichinellaspi-
ralis, a vzacnéji jiné druhy svalov-
cll. Zdrojem nakazy ve stredni
Evrope byvaji divoka prasata

a klobasy i slanina pfipravené

7 jejich masa a konzumované
bez dostatecné tepelné Upravy.
Maso obsahuije larvy, které se
ve stfeve vyvinou v dospélé
Cervy. Samice zde rodi larvy,
které se krevni cestou dostavajf
do kosterniho svalstva i jinych
organtl. V CR se ndkaza v po-
razkovych prasatech jiz dlouha
|éta nevyskytla. S onemocnénim
se mlzeme setkat u osob, které
se nakazily v zahrani¢i nebo
konzumovaly tepelné neopraco-
vané masne vyrobky privezené
z ciziny. Inkuba¢ni doba je 5 az
30 dnd. Onemocnéni zacing
horeckou, bolestmi bficha

a prijmem. Po nékolika dnech
se objevi Uporné bolesti svall,
alergicke otoky, vyrazka a nékdy
i znamky postizeni srdce nebo
mozku. U tézkych prabéhd je
treba celkovou zanétlivou reakci
tlumit kortikoidy a ¢asto je nutna
intenzivni péce. Veterindarné
nekontrolované masneé vyrobky
je tfeba vzdy dikladné tepelné
opracovat.

nés v restauraci Salanda

v Rakovniku ptipravu-

jeme zvérinu na zéklade
specialnich vikendovych

nabidek a tomu prizplisobujeme
i vybér jidel ze zvéfiny. Na zvéfinu
mame vlastni soukromé prodejce
a nejsme tak zavisli na nékdy az
prili§ predrazenych velkoobchod-
nich dodavatelich,“ uvadi pro
Svét H&G kuchat Zdenék Sorsak.
Mimo jiné nas zajimalo, jak
moc zalezi na ro¢nim obdobi a zda
je v dob€ honl zvérina skutec-
né€ v menu Castéji nez v jiné ¢asti
roku. Dostalo se nam vysvétleni,
Ze obdobi je pri pripravé zvéfiny
zéasadni. Jde o to, Ze v zimnich mé-
sicich, kdy probihaji hony, je zvé-
finy na trhu nepteberné mnozstvi.
»,Nase restaurace zverinu upravu-
je od podzimu do jarnich mésict.
Je to zavislé pravé na pestré na-
bidce dodavatelli, pochopitelné se
také u nas v restauraci snazime,
aby jidlo na talifi davalo né&jaky
smysl. Samoziejmé neni striktné
dané, Ze pripravujeme zvéfinu jen

{4

Vdnesnidobé
jevelkaspousta
dodavatelii,
kteridbajina
to,aby kvalita
dodavanéhomasa
byla tanejlepsi.

Zdenék Sorsak,
kuchar

v tomto obdobi, vzdy je tu prostor
pro osobni préani zdkaznika. Zvé-
finové hody se daji piipravovat
ivletnich mésicich, ale vzdy az po
vz4jemné domluve, co by si vlast-
n¢ zakaznik predstavoval mit na
menu. A musi se samoziejmé po-
¢itat s tim, Ze maso bude nejspiSe
z mrazenych zasob velkoobchod-
nich dodavateld.

Na pocatku nasi diskuze Zde-
nék Sorsak uvedl, ze restaurace
ziskava zvérinu od vlastnich sou-
kromych prodejcti. ,.V dne$ni dobé
je velka spousta jak soukromych,
tak velkoobchodnich dodavate-
10, ktefi dbaji na to, aby kvalita
dodavaného masa byla v nejlepsi
kvalité. Nasi kuchati byli pozvani
na prohlidku do firmy Bidvest,
kde se o zvéfinu stara vnitini fir-
ma Petron. Mohli se zde zuc¢astnit
podrobné prohlidky kompletniho
provozu na zpracovani zvériny,“
fika Zdenék Sorsak a dodava, ze
pokud jde o zvéfinu, speciality
z tohoto masa se vzdy prodavaji
1épe nez ostatni polozky z jidel-

niho listku - predev§im z dtivodu
prodeje pouze nékolika mésict
vroce.

Premnozeno? Poznate podle
ceny

Podle informace dalSich kuchar,
je priprava zvéfinovych pokrmu
stejné narocna jako priprava bez-
nych jidel s tim, Ze se zde navic
vyuzivd nakladani do vina s ko-
fenim, zeleninou ¢i bylinkami.
Tepelné tpravy jsou rovnéz stejné
jako u béznych jidel, vyuziva se
pomalé duseni, Setrné pecenti, gri-
lovani, marinovani, systém sous-
-vide, atd.

A zajimavost na konec kuchar-
ské casti clanku: Na jidelni¢cich
restauraci i na cené¢ masa se po-
zna, Ze je pfemnozena ¢erna zver.
I presto se kuchatskd odborna
vefejnost domniva, ze vzhledem
k tomu, jaké mnozstvi kanciho
masa a za jakou cenu se privazi
do vykupu, by mohla byt finan¢ni
naro¢nost zminéného produktu
i nizsi.



@ TEMA

listopad-prosinec 2016

Pro kuchynisenejvice lovi srnci

a pocatku cesty zvériny

na sttil stoji lovec. Samo-

ziejmé, pokud se bavime

o divoké zvéfi a skutecné
zveriné a ne o zvéri z velkocho-
vd. Jednim z takovych lovca je
i Jiti Lengyel. Reditel spole¢nosti
Méstské lesy Rakovnik, ktera hos-
podafi na témér jeden a pul tisici
hektard lesti. Pravé on velmi dob-
te vi, jak to s potfizovanim zvériny
chodi. ,,Lov neni jen prosté zabije-
ni zvére,” rika pro Svét H&G vas-
nivy myslivec.

Jak vypada cesta uloveného
kusu na sttl v restauraci?

Lovec kus vyvrhne, tedy vyjme
vnitnosti od tlustého stieva az po
jicen. Kus oznaci plombou s evi-
denénim ¢islem a muze vyrazit
z reviru s ulovenym kusem. Dale
je tieba vyplnit Listek o plvodu
zvére, kde se uvede druh zvére,
jeho pohlavi, datum, série a ¢is-
lo plomby. Zaroven je nutné do
Listku zajistit razitko a podpis
prohlizece zvére, ktery potvrdi
nezavadnost a moznost spotieby.
Pro vlastni spotiebu ¢i k prodeji je
jeste u Cerné zvéie nutné vySetre-
ni na svalovce. Veterinarni Ustavy
v jednotlivych regionech prova-
déji vySetfeni odebranim vzorku
7 malé ¢asti branice a zpravidla do
dvou dnd vystavi protokol o ne-
zavadnosti kusu cerné zvére. To
ovSem plati pro vlastni spotiebu
nebo drobny prodej, velkovykupy
zvetiny si zpravidla provadi vyset-
feni na svalovce sami.

V jakém obdobi se kona nejvice
hond?

Pro myslivce zac¢ind novy mysli-
vecky rok 1. dubna kazdého roku.
Selata a loncaky cerné zvére lze
lovit cely rok, ale skute¢na lovecka
sezéna zacina 16. kvétna, kdy je
mozné zacit lovit srnce. Lovecké
obdobi pak graduje podle toho,
jak prichazi rije jednotlivych dru-
ht sparkaté zvére: Jelena evrop-
ského, jelena siky, darika evrop-
ského a muflona.

Ktera zvirata se nejvice lovi do
zvérinové kuchyné?

Pro svoji nezameénitelnou chut
zveétina srnéi, priCemz nejvyssi
vykupni ceny jsou asi 105 korun
za kilo v kizi, pak zrejmé sika,
dan¢i, ¢erna a muflon. Samozriej-
mé zalezi na v€ku ulovené zvere:
¢im je ulovené zvife mladsi, tim
je vhodnéjsi ke spotiebé v domaci

kuchyni. Samoziejmé se lovi rov-
néZ kusy dospélé, které si najdou
zpravidla svoji cestu ke spotiebi-
teli pres vykupy zveriny. Napfi-
klad sele divoc¢aka do cca 30 kilo,
to je vyborna zvérina, ale znamena
pro velkozpracovatele malou vy-
téZ po vykosténi. Existuje mytus,
Ze je nejchutnéjsi danci zvéfina, tu
vSak zcela pred¢i zvéfina ze siky.
Barvou masa, chuti i délkou sva-
lovych vlaken.

Snizilo pfemnozeni divokych
prasat cenu jejich masa?
Vykupni ceny cerné zvére se snizi-
ly zvlasté v roce 2014. Tehdy v za-
véru sezony uz vykupny dokonce
nemély zajem o selata divocakd,
prestoZe se vykupni cena pohy-
bovala okolo dvaceti korun za ki-
logram. Spotrebitel v restauraci
a ani prodejny masa to vSak bohu-
Zel nepoznali. Cena zvétiny v pro-
deji se totiz i nadale pohybovala

kolem 250 korun za kilogram.
V soucasné dobé se presto da rici,
ze zajem velkovykupcl zvéfiny
neklesa.

Které maso je nejkvalitnéjsi?
Zalezi na vkusu kazdého. Vse-
obecné vsak lze uvést, Ze maso
z mladé a fadné oSetiené zvére.

Vyplati se lovit pernatou zvér?
Lov pernaté zvéfe se provozuje
spi§ pro lovecky zazitek nez pro
velky uzitek ze zvéfiny. Stavy
opravdu divokych bazantl a ka-
chen jsou totiz velmi nizké.

Kolik lesni zvére se ulovi napfri-
klad v rakovnickych lesich?

V naSich lesich, kde je vyméra
honitby 1400 ha, se vyskytuje
zver srnci, ¢erna a obcas se ukaze
par kusd danci nebo jelena siky.
Z drobné zvéte se nejvice lovi za-
jic, bazant nebo kachna divoka.

V roce 2014 se napriklad ulovilo
165 kust ¢erné zvére, coz byl re-
kord, dalsi rok to bylo jiz pouze
85 kust.. Cerna zvéf se lovi indi-
vidualné nebo formou nahénék se
zahrani¢nimi lovci. Ti si pak vzdy
rezervuji dalsi terminy piiStiho
roku, da se tedy predpokladat, Ze
jsou s formou a vysledkem lov
spokojeni. Vysledkem pro nas je
skute¢nost, Ze mame pét let stalé
lovecké hosty, ktefi hodnoti nasi
pripravu lovil jako profesionalni.
Je tfeba dodat, Ze se tito lovci po-
hybuji po celém svété a maji boha-
té zkusenosti.

Je zvériny dostatek?

D4 se rici, Ze ano, ale jak jsem jiZ
rikal: bézny spotrebitel, pokud si ji
chce koupit v obchod¢, nema moc
na vybér a vzhledem k cené vybere
kureci.

Kdy se zvéfina ze zakona
nelovi?

Lovi se rtzné druhy zvére podle
zakonem upravené doby lovu.
Celkové se da Fict, ze zver nelovi-
me v dob¢ kladeni mladat, podle
druhu od biezna do ¢ervna. Celo-
ro¢né se lovi jen prase divoké. To
je trochu problém. Sele lze lovit
celoro¢né, takze pokud lovec streli
desetikilové sele jesté s bilymi pru-
hy, je sice idiot, ale ze zakona nic
neporusil. Podobni lovci se pak
radi zaStituji vysvétlenim, zZe je
prase ptremnozené. Lov vSak neni
jen prosté zabijeni lovné zvére,
mél by splnovat i hodnotnéjsi atri-
buty nez ,,udélat diru do zvirete.*
Zvér lovime pro lovecky zazitek,
trofej a zvéfinu.

Existuje problém s pytlaky?

V pripadé, Ze ano, Ize jej Fesit?
Pytlactvi bylo, je a bude. Dnes
vSak existuje v jiné formé, nez
tomu bylo kdysi. V historii pytlak
lovil vétSinou pro vlastni potie-
bu, z bidy. Svéd¢i o tom mnoho
pomnikti na Krivoklatsku, kde
dochézelo mezi pytlaky a hajnymi
k prestrelkam a dokonce i amrtim.
Dnes je pytlak moderné vybaveny,
vlastnilegalni zbran a nékdy piiso-
bi i v myslivecké spole¢nosti a ma
lovecky listek. Pokud je poptavka
po zvéfing, pak existuji ti, co stfi-
li zvéf na kseft, na kilogramy pro
penize. Jsou vSak i pytlaci, kteri
to de€laji pro adrenalin a trofeje.
Ti ulovi kus a pak zvireti ufiznou
pouze hlavu s trofeji a télo nechaji
lezet. ®

FOTO: SALANDA RAKOVNIK, ARCHIV PANA LENGYELA, FREEIMAGESCOM
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Spolec¢nost Alukov se prezentuje na vyznamnych veletrzich

Posuvne zastreseni terasy CORSO, které vyrabi tradicni
Cesky vyrobce, spole¢nost ALUKOV, ziskalo ZNAMKU
KVALITY v kategorii Vyrobek - technologie pro stavitelstvi
a architekturu v ramci soutéze Stavba roku 2016. Firma
dal neustava ve své prezentaci a predvadi svoje unikatni
reSeni pro hotely, restaurace i dalsi firmy a soukromniky
na veletrzich. Ma za sebou uspésny For Arch a vystavovat
bude zacatkem listopadu i na olomouckém Stavotechu.

eni divu, Ze Nadace pro rozvoj archi-

tektury a stavitelstvi ocenila vyjime¢né

vlastnosti posuvného zastieSeni pravé

terasy CORSO. Nadace ma na starosti
péci o rozvoj architektury, stavitelstvi a urbani-
smu, o estetickou, technickou, ekonomickou
a socialni kvalitu, a o primét téchto ¢innosti do
tvorby Zivotniho a obytného prosttedi. Porota
na zastreSeni CORSO ocenila predevsim jeho
variabilitu, kter4d umoznuje velmi rychle celou
terasu uzaviit a prizplsobit ji tak ndhlym zmé-
nam pocasi a dale vyzdvihla lehkost posuvu, po-
uzité technologie a kvalitu zpracovani. CORSO
umoznuje rozsifit obytny prostor domu a nabizi
architektlm i zdkaznikim nové moznosti vyu-
Ziti terasy.

,Zisk ZNAMKY KVALITY je ocenénim
naSich vyrobkt CORSO a davd nam energii
do dalsi prace. Z ocenéni mame radost,” rika
Jan Zitko, majitel spole¢nosti ALUKOV. ,Je to
skvéla zprava pro naSe zakazniky a i pro celou
nasi firmu. Zakaznici maji jistotu, Ze jejich vol-
ba je spravna a pro nas je ZNAMKY KVALITY
potvrzenim, Ze to co délame, délame dobie,
dodava marketingovy feditel spolecnosti Zde-
nék Kohak.

Setkejte se s Alukovem

Spole¢nost ALUKOV vedle zastreseni teras ale
produkuje i bazény a vifivé vany. Kazdoro¢né
se proto ucastni desitek ¢eskych i zahrani¢nich
veletrht. Nechybéla ani na jednom z nejvétSich
Ceskych stavebnich veletrhti For Arch. Desetiti-
sicim navstévnikd ukazala na konci zari nové
trendy v zastfeSovani a predstavila své pro-
duktové novinky: zastfeSeni CORSO ULTIMA
s odleh¢enou rovnou stfechou a panoramatic-
kymi vyplnémi a neviditelné bazénové zastrese-
ni TERRA. ,Veletrhy jsou pro nas vzdy skvélou
prilezitosti pro setkani se zdkazniky, pri kterém
muizeme naslouchat jejich potfebam a inspiro-
vat je novymi trendy v bydleni,“ fikd Zdenék
Kohak. Veletrhy pro ALUKOV ale neznamenaji
pouze produktovou prezentaci, ale také zabavu
a doprovodny program. ,Tento rok jsme na-
vstévnikdim spole¢né s herci a zpévaky z divadla
Kalich ptipravili ukazky z uspésnych muzika-
lovych predstaveni Pomada, Horec¢ka sobotni
noci a hity skupiny Elan z muzikalu Osmy své-
tadil. Kromé toho jsme sportovnim ptiznivcim
usporadali také setkani a autogramiadu s olym-
pijskym vitézem AleSem Valentou,“ dodava Ko-
hak. -PR-

Zastreseni CORSO ziskalo
ZNAMKU KVALITY

Novinky ALUKOVu:

CORSO ULTIMA - moderni zastfeSeni terasy
Jedna se o moderni architektonicky a designo-
Ve Cisté zastreseni s linioveé rovnymi stfeSnimi
tabulemi a velkymi prosklenymi plochami, které
umocnuji prostorny dojem. Bo¢ni ¢asti zastre-
Seni CORSO ULTIMA byly zbaveny sloupkll pro
zajisténi nicim neruseného vyhledu. ZastreSeni
je vybavené modernimi zplisoby ovladani a je
mozné dokoupit fadu uzite¢nych doplrikd, jako
napriklad mostkytiéru, stinéni ve stfese i bocich
nebo viastni vchod pro domaci mazlicky.

TERRA - neviditelny pomocnik

Dalsi predstavenou novinkou na For Archu bylo
mér kopiruje povrch terénu. Jednokolejnicovy
systém zarucuje bezbariérovy pristup ze tfech
stran bazénu, je nenarocny na misto, snadny
na udrzbu a lehce se posouva. Vysoké naroky
na bezpecnostni prvky a odolnost samotného
zastreSeni i vodici kolejnice jsou u TERRY stan-
dardem, stejné jako certifikace nosnosti snéhu
a odolnosti proti vétru.

Hura na Stavotech!

Pokud jste neméli moznost For Arch navstivit,
mate prilezitost si zastreSeni spolecnosti ALU-
KOV prohlédnout na veletrhu STAVOTECH,
ktery se kona ve dnech 3. - 5. listopadu v Olo-
mouci. Mimo to jsou zastfeseni zajemctim
celoro¢né k dispozici v showroomech ALU-
KOV v Praze v Karliné nebo v Orli u Chrudimi,
kde jsou napomocni i zkuseni profesionalove
pripraveni poradit. Vice informaci, véetné vi-
deorecenzi spokojenych zakaznikd, naleznete
na strankach wwwalukov.cz.

FOTO: ALUKOV
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Setrit energiemi se da i v naroéném restauraénim provozu

Lidé
106,
Gastronomickeé podniky
patfi svou spotrebou energii

Kk tem, kterée tyto polozky
zatezuji nejvice. Nicmené

i v tak narocném prostredi

se da velmi vyrazné usetrit

a investovat tyto prostredky do
jineé sféry potreb spole¢nosti.
Energetickych uspor lze

docilit zateplenim,pouzivanim
novych energeticky Uspornych
spotrebicll misto téch
Czastaralych, ale i ucinnéjsimi
kotly pro vytapén.

TEXT: JAN CERNY

irmy se nicméné nechovaji racio-
nalné. Podle neddvného prazkumu
AMSP CR a energetické skupiny
RWE malé a stiedni podniky energe-
tické naklady vétSinou aktivné nefi-
di, prestoze vidi v asporach energie
potencial. Piekvapivé je to, Ze nemaji jasno ani
v nabidce, ani v kone¢né efektivité¢ uspornych
opatieni.
Nejvétsi potencidl uspor energii vidi malé
a stfedni podniky v aplikaci novych postupt
s vyuZzitim jiz dostupnych technologii. Aby né-
jakou energii uspotrily, firmy si osvojily nékteré
nové technologie, nejc¢astéji vyuzivaji termore-
gulace a LED osvétleni. Spole¢nosti, které utra-
ti za energii pres 4 miliony korun ro¢né, se jiz
orientuji v sofistikovangjsich resenich, jako jsou
napf. on-line méteni spotteby energii. A kde lze
tedy uSetfit v gastronomickych provozech?

Vytapéni, ventilace a klimatizace

Vytapéci systém a zejména ohrev vody sebere
v podniku aZ 40 procent veskerého vyuziti ener-
gie. Prvnim a Casto opomijenym problémem

v této Casti, je nedostate¢na udrzba a pravidelné
servisni prohlidky vSech zatizeni. Dal$im dale-
zitym prvkem pro optimalizaci vydeje energii
jsou funkéni termostaty ve vSech prostorach
provozu, tak aby se efektivné zabranilo preto-
peni a nasledné zbytecné ztrate tepla. Vhodné
je nastavit automaticky casovaé, ktery bude
regulovat teplo v rliznych ¢astech budovy v ji-
nych ¢asech. RovnéZ pozor na digestore. M¢jte
je v provozu, pokud je to nutné. Odsavaji totiz
nejenom pachy, ale i teplo. Klimatizace jsou
v soucasné dobé velmi naduzivané a jsou jed-
nim z hlavnich problémt nedspornych podni-
ka, které jsou schopny nechat pristroje zapnuté
i v relativné normalnich venkovnich teplotach
mezi 24 az 26 stupni Celsia.

Ohrev vody a jeji nasledné uchovavani v po-
trebné teplote se jevi jako snadny ukol, nicméné
pro nasledné vyuziti se udava hodnota 60 stupnti
Celsia jako optimalni uZitkové teploté. Prizpt-
sobte tomu dany vydej energie. Firma Miele jde
zase o néco dal. Jeste vetsi potencial dspor u je-
jich pracek a suSicek se skryva v alternativnich
zpusobech ohfevu vody. Tak Ize suSi¢ky H20 lev-

FOTO: MYPIONEERENERGYCOM
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né vyhtivat pomoci horké vody, ktera se ziska na-
priklad solarnim ohfevem, dalkovym vytapé€nim,
zbytkovym teplem z pradla nebo jako vedlejsi
produkt pfi chlazeni kogeneracéni jednotky. Tepla
voda ohfiva prostirednictvim topnych spiral pro-
cesni vzduch v suSickach. Susici programy byly
specialn¢ optimalizovany pro pouziti pti nizs§ich
teplotdch procesniho vzduchu, coz je Setrné
k pradlu.

Osvétleni

V soucasné dobé jiz je standardnim vybavenim
podniki jiZz zminéné osvétleni LED, které doka-
Ze usetrit az 80 procent energie oproti standard-
nim zarovkam. V tomto ptipadé se nebojte i vys-
$ich vstupnich nakladd, uspora je poté opravdu
zZnat.

Chlazeni

Chladici systémy jsou rovnéZ podstatnou ¢as-
ti, v které Ize uSetfit na energiich. Staci pritom
pravidelné kontrolovat t€snéni u dveri, které by
mély navic zlstat co nejvice zaviené. Optima-
lizovat i rozlozeni potravin, které je nutné mit
chlazeni a uskladnit mimo takové, které neni
nutné chladit. ,Vzhledem k tomu, Ze klimatizac-
ni a chladici systémy pracuji ve velmi dlouhych
cyklech, uspora energie je v této oblasti velmi
znatelna. Nicméné jsou zde znacné rozdily
mezi jednotlivymi aplikacemi. Napiiklad velké
kondenzatory, které jsou obvykle umistény vné
budovy samotného provozu, maji odli$né poza-
davky na ventilator, nez jsou teba u chladicich

Aha!

Kogeneracni jednotky jsou vysoce sofistikovana
technologicka zafizeni urcena ke spolecné vyro-
bé elektriny a tepla. Jedna se spojeni spalovaciho
motoru, generatoru, soustavy tepelnych vymeni-
kU a fidiciho systému, ktery umozriuje jednotky
fidit jak mistné, tak i dalkoveé pomoci PC, pfes
Internet nebo treba pres mobilni telefon.

pultd a boxd. Je proto nutné hledat zarizeni
s vysokou Zivotnosti v kombinaci s nizkou hlu-
kovou hladinou,“ uvadi Ales Jakubec ze spolec-
nosti ebm-papst. I pro tento pripad plati, Ze by
se na téchto zarizenich nemélo Setfit.

Inteligentni Fizeni dat

Automatizované systémy dnes dokazi plné kon-
trolovat a fidit vyuziti jednotlivych pristroja
v restauracni kuchyni, anebo jiné ¢asti provozu.
Pristroje propojeny pro situaci takzvaného vy-
pnuti pii extrémné vysokém zatiZeni nebo k sys-
tému optimalizace energie: to zajistuje, ze v pri-
pade¢ vysoké spotreby elektrické energie se jedno
nebo vice zafizeni na kratkou dobu vypnou. Na-
piiklad kdyZ je v poledne v kuchyni v provozu
mnoho spotiebic¢l, mize pracka automaticky
pozdrzet sviij chod. To muze, v zavislosti na po-
uziti, snizit spotiebu §pi¢kového proudu, a tim
i celkové naklady na elektrickou energii aZ o 25
procent. Touto cestou se uz pred lety vydal re-
tézec McDonald‘s. Spole¢nost zacala vyuzivat

Prezentace spolec¢nosti Frima

VarioCooking Center MULTIFICIENCY®

112L: novinkado vasi kuchyneé
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vyuZivat technologii ke komunikaci a vyméné
dat mezi riznymi ¢astmi kuchynského zarize-
ni ve svych restauracich, coZ umoznuje vyvoj
aplikaci pro zdokonalovani procesu, fizeni vy-
uziti energie a tsporu naklad na tdrzbu. Tato
komunikace probih4 ve stavajicich pifenoso-
vych vedenich. To umozZiiuje snadnou instalaci
a dodate¢nou montaz zarizeni, aniZ by musela
spole¢nost McDonald's pti instalaci bourat zdi.

Okna, dvere

Otevienymi okny se dovnitt domu ¢i bytu do-
stane az 95 % vzduchu. Nejlepsi je kratké, ale
intenzivni a pravidelné vétrani, které téz sniZuje
vlhkost a brani vzniku plisni. ,,Ztratu tepla dnes
umi zastavit moderni dvere a okna, ale i kvalit-
ni stinéni. To dokaze sniZit naklady na vytapéni
az o 10 procent,” uvadi Lubomir Valenta, ma-
naZzer spole¢nosti Lomax, ktera se specializuje
na vyrobu garazovych vrat, rolet, venkovnich
zaluzii a vchodovych dveri. ,,Exteriérova stini-
ci technika v zimé brani tinikdm tepla a v 1été
Setii energii vydavanou na klimatizaci. Pokud
jsou rolety na noc zavirany, mistnost vychladne
zhruba o 1,5 stupné, jsou-li vSak oteviené, klesa
az o 3 stupné,“ dodava Valenta.

Zavere¢né doporuceni lze definovat jako
schopnost vyjednavani s dodavateli energii. Trh
v Ceské republice tuto moznost poskytuje, nic-
méné je nutné se obrnit trpélivosti a hlavné ové-
fovat subjekty, které ndm dodavky energii nabi-
zeji. I tak v8ak Ize uSetfit minimalné 10 procent
za rok oproti standardni spotrebé. @

iremni filozofie spole¢nosti

FRIMA, a to nabizet zakaz-

nikdim vzdy maximalni uZi-

tek, je na trhu provéfovana
v pravidelnych intervalech. Za tim-
to tcelem byl v roce 2015 proveden
prizkum, jehoZ se zucastnilo téméer
400 zakaznikli z klicovych trha
Némecka, Svycarska a Francie. Vy-
sledky podtrhuji vynikajici pozici
spole¢nosti FRIMA na trhu a jeji vy-
hradni orientaci na zdkazniky. 97 %
dotazanych zakaznik by si pristroj
VarioCooking Center® kdykoli zno-
vu koupilo. 90 % z nich potvrdilo,
Ze se diky pouZivani zarizeni Vario-
Cooking Center® vyrazné zkratila
doba vyroby, a 78 % uzivatelti spon-
tanné uvedlo, Ze se pri pouZzivani
zarizeni VarioCooking Center® také
citeln¢ zkratily doby ciSténi. Nej-
ruznéjsi zpétné vazby od zakaznikd
vSak také jasné ukazuji, Ze volba
modelu série  MULTIFICIENCY
dosud nedokaZe splnit vSechny
pozadavky zakaznikd. Zakaznici
restauraci si preji jesté vice objemu
na malé ploSe, zakaznici z oblasti

zavodniho stravovani usiluji o vy$si
flexibilitu.

Reagujeme na pozadavky
Spole¢nost FRIMA na tuto skutec-
nost zareagovala a uvedla na trh
produktovou novinku, kterou po-
prvé predstavila na veletrhu Inter-
gastra ve Stuttgartu: VarioCooking
Center MULTIFICIENCY 112L.
Diky obéma svym nadobam nabizi
toto zatizeni nejvy$si miru flexibili-
ty jak ve vyrobé, tak i v oblasti a la
carte a diky svému vysokému obje-
mu (50 litrG) soucasné poskytuje
dostatek plochy na peceni a kapa-
city na vareni i v dob€ nejvétsiho
provozu. Ergonomicky optimali-
zovana vyska dna naddoby mimoto
usnadiiuje dlouhé procesy restova-
ni na rozdil od stejné velkych nebo
vétSich sklopnych panvi nebo mul-
tifunkénich varnych zatizeni.
»2Novym modelem 112L jsme
vyplnili mezeru v portfoliu nasich
produktd a nabizime zakaznikim
v ramci série MULTIFICIENCY
jesté 8irsi vybér. Pro toho, kdo po-

trebuje zlstat na jedné stran¢ fle-
xibilni a ma k dispozici omezené
prostory, ale na druhé strané musi
v dob€ nejvétsiho provozu pripravo-
vat velké mnoZstvi jidel, je zarizeni
VarioCooking Center® optimalnim
resenim,” vysvétluje hrdé Petr Lu-
pinek, predseda predstavenstva
spole¢nosti InterGast a. s., exluzivni
prodejni partner Frimy pro Ceskou
Republiku a Slovensko.

Je asporny

Stejné jako vSechna zarizeni nejno-
v¢jsi série dosahuije i zarizeni Vario-
Cooking Center® 112L ve srovnani
s bézné pouZivanymi kuchynskymi
ptistroji az 40% uspory energie
a priprava je v ném az 4x rychlejsi.
Zatimco se v jedné nadobe vaii tés-
toviny, v druhé se pripravuji steaky.
Dalsi kapacitu zajistuje funkce va-
feni pies noc, ktera bez nutnosti sle-
dovani umoznuje pres noc piipravu
peceni nebo fondd. Integrovany in-
teligentni ridici systém zajiStuje do-
konalé vysledky vareni. Nudle jsou
na konci doby pripravy automaticky

vyjmuty z vody, zafizeni se samo
prihlasi, kdyz je potieba obratit mi-
nutky, a reguluje teplotu s presnosti
na sekundy, takze tekutiny nikdy ne-
preteCou a pokrm se nepripali.

S vice nez 20 tisici nainstalovany-
mi zatizenimi v Evropé je spolecnost
FRIMA nespornou jedni¢kou na
trhu s multifunkénimi varnymi zari-
zenimi. Okolo 70 patentd, prihlasek
patentli a uZitnych vzort jen podtr-
huje tuto vyjimeénou pozici na trhu,
kterou pln¢ potvrzuji sami zakazni-
ci: 97 % z nich by si zafizeni Vario-
Cooking Center® kdykoli zakoupilo
znovu (pruzkumu trhu spole¢nosti
FRIMA v roce 2015 v Némecku,
Svycarsku a Francii). PR
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Jak pripravit spravnou hotelovou snidani

Pocit bezpedi je pro hotelove hosty dilezity. Pri vybéru ubytovaciho zarizeni je prave
tento faktor jednim z nejdUllezitéjsich - hned za Cistotou. A k bezpedi patfi i dobry zamek
na dverich do jeho pokoje. Ty jsou tim jedinym, co oddeluje ,jeho™ osobni prostor od
vnegjsino svéta. A chce mit pocit, ze za nimi bude on - i jeho veci - v bezpedi. Klic od
hoteloveho pokoje se ale v budoucnu miize stat muzejnim exponatem. Stoupa obliba
kartovych systémUl a o své misto na slunci se hlasité hiasf i chytré mobilni telefony.

Je jen otazkou Casu, kdy zacnou moderni technologie hrat roli jeste klicovejsi.

TEXT: ROMAN PETERKA



www.svethg.cz

nidani obvykle vétSina z nas zacina
svij den, i kdyZ v dne$ni uspéchané
dobé je i velky pocet téch, ktefi ji zcela
vynechavaji. Podobné pokusy ,,usetfit
¢as“ vynechanim snidané se ale ode-
hravaji spiSe v podminkach doméc-
nosti. Host v hotelu si snidani obvykle ujit nene-
cha —uz jen proto, Ze si mtize uzit luxusu najist se
jidla, s jehoz pripravou se on sam nemusel nijak
namahat a v klidu tak vplout do nového dne.

Pro hotel je snidané dtleZitou vizitkou kvality
sluzeb, pravé tady se mize rozhodovat o hosto-
vé dojmu z celého pobytu. Podminkou uspéchu
je predevsim dobie koncipovana snidanova na-
bidka. Provozovatel hotelu, ktery nabizi snidané
v podobé oblibeného a rozsifeného samoobsluz-
ného bufetu, musi ale peclivé planovat. Pokud
nechce provozovatel hotelu resit kazdou polozku
snidané zvlast, mize vyuzit nabidky dodavatelt
ucelenych snidaniovych programf.

Jak ukézal rozsahly prizkum potieb zakaz-
nikd pro sektor hotelnictvi, ktery pred péti lety
zpracovala pro Ministerstvo pro mistni rozvoj
agentura GfK, je kvalita pokrmt a predevsim pak
kvalita snidani stejné dilezitym prvkem kvality
sluzeb, jako treba spravné vyuctovani pobytu,
flexibilita pii odstrariovani zavad nebo promptni
vyfizovani prani a stiznosti.
gastronomickém zafizeni je jeji prezentace. Je
tieba si uvédomit, Ze dobrou kvalitu ubytovani
muze zkazit Spatna snidan€, na které je vidét , ze
neni pro hostitele prioritou,” fikd Radim Kopec-
ky, feditel prodeje do gastronomie CR spolenos-
ti Bidvest Czech Republic, ktera patii k prednim
dodavateliim produktd pro gastronomii.

Spravny zacatek dne

Pro hosta v hotelu je snidané prileZitost, jak pti-
jemne¢ a chutné zacit den a zaroven dat telu prv-
ni porci ,,paliva“ pro v§echny ¢innosti, které ho
v ten den ¢ekaji. Pro hotel je snidané dileZitou
vizitkou kvality sluzeb, pravé tady se mize roz-
hodovat o hostove dojmu z celého pobytu. Pokud
bude vzpominat predev§im na to, Ze se snidané
omezovala na dva dny staré pecivo, par platka
oschlého syra a oschlou Sunku, rozhodné nebu-
de spokojen a nebude délat mezi svymi zndmymi
hotelu dobrou reklamu — i kdyby ostatni sluzby
byly perfektni. Zaroven je snidané pro jakouko-
li restauraci, jeZ ma otevieno od rana — nejen tu
hotelovou — prvnim provoznim obdobim dne,
kdy muiZe vydélat na svych hostech. A vydé¢lat
celkem dobfte a jednodus$e. K podavani snidani
nepotrebuje podnik zadné slozité kuchynské
technologie, obvykle nejsou potreba ani zadné
velké odborné znalosti personalu, ktery je pfi-
pravuje — i kdyz naptiklad zdanlivé jednoducha
michand vajicka se daji nezkuSenou rukou zka-
zit pii pripravé az dost. Podminkou tspéchu je
predevsim dobre koncipovana snidariova nabid-
ka — a to nejen z pohledu hosta (aby byl spokojen
amél pocit dostatecného vybéru), ale i z pohledu
poskytovatele snidané (aby vydélal).

Bufet neni svédsky stul

Moznosti, jakym stylem pristoupit k organiza-
ci snidani v hotelu, je vice. Asi nejrozsifenéj$im
zpusobem v soucasnosti je styl samoobsluzného
bufetu. Pro tuto formu snidan€ se vzilo v ubyto-
vacich zatizenich u nas oznaceni ,,$védsky sttl“.

Snidanové sety hotelu
Chateau St. Havel

PRAHA

» michana vajicka se sunkou, vareny parek

» maslo, marmelada, hofcice

« ovocny salatek, pecivo, dzus, teply napoj dle
vybéru, jable¢ny stradl

LONDYN

» pecCené zampiony, slanina, parky, houby,
rajce, sazeneé vejce

« ovocny saldtek, tousty, dzus, maslo, horcice,
teply napoj dle vybéeru

NEW YORK

» pecenad vejce, slanina, tousty, hranolky,
maslo, keCup

« palacinka s javorovym sirupem

« ovocny saldtek, dzus, teply napoj dle vybéru

PARIZ

« Cerstvé syry, croissant

» omeleta s zampiony a mini tomaty, maslo,
marmelada

« ovocny salatek, dzus, teply napoj dle vybéru,
pralinka

OoSsLo

« bily jogurt, musli

« michana vajicka s lososem, celozrnné
toasty, maslo, marmelada

« ovocny saldtek, dzus, teply napoj dle vybéru

_ J

Natolik, zZe v obecném povédomi jak hostd, tak
hoteliérti pojmy samoobsluzny bufet a §védsky
stdl uz dnes zcela splyvaji. Pfitom vétSina snida-
novych bufetd nema s tim, co skute¢né pivodné
oznacuje pojem ,,$védsky stll“ nic spole¢ného.
Ten skuteéné pochazi ze Svédska, ve §védsting
se jmenuje smorgasbord, coZ je sloZenina ze
slov bord (sttl) a smorgas (sendvic), v Norsku se
pouziva vyraz koldtbord — studeny stal. Zakla-
dem pravého §védského stolu jsou studené misy,
chlebicky, jednohubky, syry, platky masa, rtizné
sladkosti i ovoce. Ne¢kdy nechybéji ani teplé jid-
la. Dalezitou slozkou jsou ryby v nejrazné&jSich
upravach a syry. Plivodné byl soucasti klasického
$védského stolu silny alkohol, ktery se podaval
pred samotnym jidlem pro povzbuzeni chuti.
Pravy §védsky st ale nikdy neni podavan jako
snidané.

Recept na bufetovou snidani

At uz se ale snidan¢ podivana formou samoob-
sluzného bufetu oznacovat jakkoli, je nutné si pri
jeji priprave a kalkulaci uvédomit par zadkladnich
pravidel. Cena bufetu je ve vétSiné pripadid za-
poctena do ceny pokoje. Bufet mize byt kromé
hotelovych hosti zptistupnén i hosttim ,,z ulice*
— v takovém priipadé je ale nutné dobie nastavit
cenu, kterou tito hosté odjinud za moznost casti
na bufetu zaplati.

Snidanovy bufet je hosty velmi oblibeny pro
moznost velkého vybéru podle vlastni chuti. Za-
roven muiZe byt i ekonomicky zajimavy pro dané
zarizeni, které ho nabizi. Provozovatel hotelu,
ktery nabizi snidané v podobé samoobsluzného
bufetu, musi ale peclivé planovat. Je tieba najit
optimalni mnozstvi i skladbu potravin a napojt
tak, aby byl bufet na jedné strané€ az do konce
»plny*“, aby ale na druhé strané nevznikal prilis
velky odpad v podobé neupotiebenych zbyt-
ki. Jednotlivé druhy jidel je také nutné nabizet
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v podstatné mensich porcich. Divody jsou dva
— jednim je komfort hosta, ktery ma moznost
ochutnat po mensich porcich vice druht jidla,
druhym uspornost takového feSeni pro provo-
zovatele, ktery se brani vzniku velkého mnozstvi
nevyuzitého odpadu.

Velké bufety nabizi Siroké moznosti vybéru ji-
del, jsou rozdéleny na studeny bufet, teply bufet,
napojovy bufet, stdl s chlebem a pecivem, sttil
s dochucovadly... Takovy bufet uz neni tak do-
cela samoobsluzny — vyzaduje prabéznou praci
n€kolika zaméstnanc hotelu, kteri kromé toho,
ze odklizi pouzité nadobi, také neustale dopl-
nuji a upravuji napoje a jidla v bufetu. Zasadou
uspésného bufetu je, Ze az do ukonceni podavani
snidani musi budit dojem, Ze na ném nic dileZi-
tého nechybi — pokud néktera jidla dojdou kratce
po otevieni bufetu, ziskava host pocit, Ze na ném
chce provozovatel uSettit.

Z ekonomického pohledu se snidariovy bufet
miZe zacit vyplacet az od urcitého mnozstvi por-
ci—od ¢tyriceti vy$. Pfi men8im mnoZstvi porci je
spi$ ztratovym podnikem. Samoziejmé i v men-
$im podniku Ize nabidnout relativné ziskovy sni-
danovy bufet — ale pouze v hodné omezené podo-
bé, ,,0sekané“ na par druhti napojt a jidel, ktera
pripravil no¢ni vratny. Vytraci se tak zakladni
kouzlo bufetové snidané — moznost Sirokého vy-
béru podle vlastni chuti.

Ala carte nebo radéji table d "hote?

V takovém piipadé je lep$i volit jinou formu, nez
snidanového ,,8védského stolu®. Jednou z nich je
snidang¢ 4 la carte — tedy doslova ,,z listku“. Host
si pfi tomto zpdsobu vybira volné podle svého
uvazeni z nabidky snidafiovych pokrmi a napo-
ju. Kazda z polozek snidafiového listku mé svou
cenu, je tak mozné libovolné a bez omezeni vybi-
rat a kombinovat. ,,Svoboda volby“ tu neni nijak
naru$ena, host si da prakticky cokoli, na co ma
chut — nebude to uz ale ,,za pausal®“, jako v pripa-
dé snidaniového bufetu. Pro restauraci je takova
podoba snidané co do kalkulace jednodussi. Ne-
vyhodou podavani snidani timto zptisobem je,
vybér snidané, obslouZeni hosta i jeho nasledné
placeni. Pro hosta tu také odpada (trochu ilu-
zorni) lakadlo: ,VSe je v cené”. Na druhé strané
— stejné jako je pro jednoho vyhodnéjsi platit si
na telefonu pausalni tarif a pro jiného, kdo skoro
netelefonuje, tarifikace kazdé provolané minuty,
muze byt i u snidané vyhodou neplatit v cené po-
koje ,,pausal“ za moznost casti na snidaniovém
bufetu a zaplatit jen za skute¢né zkonzumované
jidlo a piti.

To plati i pti porovnani snidan¢ a la carte a ta-
ble d’hét. Pri snidani table d’hot jsou nabizeny
na jidelnim listku kombinace napoji a jidel za
jednotnou cenu. Ta byva vétsinou velmi zajima-
va v porovnani s tim, pokud by si ¢lovek takovou
kombinaci sestavil sam stylem a la carte — jakasi
vyhodn4 snidanova ,,menicka“. Do jejich slozeni
uZ ale host nemuze dale zasahovat.

Pomocnik jménem snidarfiovy program

Zakladem ,snidaniové vybavy“ je Cerstvé peci-
a houska, roste také obliba celozrnnych rohlikt
a jemného peciva, jako jsou koblihy ¢i kolace.
Nejlépe rovnou od pekare. Sehnat dodavatele
neni nijak problematické - v Cesku je ted kolem
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Drtiva vétsina hostii
si neumi predstavit
snidani bez kavy. Je
to prosté jejich start
dne.

Aha!

Flora Mini je porcovany margarin v baleni

10 nebo 20 gramUl. Prodava se v krabici, kde je
bud 200 ks 10g nebo 120 ks 20g. Margarin je
vhodny pro vegany, je bez alergentl, ma vysoky
obsah Omega 3. Ma skveélou chut a zaroven

je vhodnou soucasti pestre vyvazené stravy.
Obsahuje 0 70% méné nasycenych mastnych
kyselin nez bézné madslo*. Proto se také pysni
certifikaci Vim, co jim. Ta vychazi z mezinarod-
nich vyzivovych doporuceni k udrzeni dobrého
zdravi. Vice informaci najdete
na wwwyimcojim.cz.

*1 porce (10 @) Flora Mini obsahuje o 70 % méné nasycenych
mastnych kyselin, nez 1 porce (10 g) bézného masla.

Sedesati primyslovych pekaren a sedmi stovek
malych a stiednich pekaren.

Jen pecivo ale nestaci. Na chléb, rohlik nebo
housku si vétSina hostli chce néco namazat
— maslo, dZzem, med... Do kavy si chce pridat
mléko a teba i cukr... Pokud nechce provozova-
tel hotelu resit kazdou tuto polozku pii nakupu
zvlast, miZe vyuZzit nabidky dodavateld ucele-
nych snidaniovych programi. Pod timto ozna-
¢enim se skryvaji ucelené dodavky porcovanych
masel, medd, dzem, cukr a podobnych ,,pro-
priet“. Mala ,,maslicka“ a vanic¢ky s dzemem ¢i
medem nalezneme na stole pfi snidani v Sirokém
spektru ubytovacich zafizeni — od turistickych
ubytoven pres penziony, ale nevyhybaiji se ani ho-
telm vysSich kategorii. ,,Pokud se budeme bavit
o kvalitnich surovinach a celkové o vyssi kvalité
zboZi nasi znacky a poZzadovaného 100% servisu
ze strany zakaznika, je ndmi nabizeny snidanovy
program urcen hlavné ¢tyt a vice hvézdickovym
hoteldm a penziontim, “ fika Petr Ajsman ze spo-
le¢nosti IDS Gastro. ,,Je to hodné individualni,
podle nakupciho ¢i majitele zarizeni,“ potvrzuje
Siroky rozptyl klientely pro snidanové programy
Robert Hriiza, reditel Vera Gurmet.

Problém s diabetiky

Podle Petra AjsSmana zajem o snidanové progra-
my ze strany hoteld urcité je. ,,Snidafiovy pro-
gram je denni nabidka pro hotelové hosty, takze
zajem o dodavky tohoto druhu zbozi ze strany
hoteld je pomérné Casty a da se fici, ze ivelky - jde
0 podstatnou soucast z celkového dodavaného
potravinového zbozi,“ mini. Podle Roberta Hrd-
zy ale fada provozovatelli ubytovacich zarizeni
zatim voli radéji jiné zplisoby obstaravani téchto
komodit. ,,Dle nasi zkuSenosti se vétsi cast hote-
16 i dal$ich ubytovacich zafizeni snaZi na téchto
poloZkach usetfit a nakupuji v fetézcich a bohu-
druhou stranu, mam pocit, Ze tento trend je na
ustupu,“ podotyka. ,,Nejvétsi zajem je z naseho
sortimentu o dZemy a medy vy$$i kvality, vzrista
izajem o dZemy pro diabetiky. BohuzZel diky piis-
né evropské legislativé vyrobci, radgji prestaly
DIA vyrobky (s nahradnim sladidlem) produko-
vat. Jen velmi tézko hleddme nového dodavatele
po celé Evropé,“ dodava Hruiza.
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Kava neni jen espresso

Pro drtivou vétSinu hostl je jednou ze soucasti
snidané, bez niz si nedokézou predstavit zaca-
tek dne, kava. Zatimco drive vladl ,,cesky turek®,
dnes se stale vice prosazuje espresso. Pii hotelo-
vé snidani podavané formou snidanového bufetu
ale prichazi v tvahu espresso z automatu — tedy
z piistroje, ktery vyZaduje jen zmacknuti knofli-
ku, aby se rozjel kompletni proces pripravy kavy.
Od hotelového hosta Ize tézko ocekavat zbéhlost
v zachazeni s manualnim pakovym kavovarem —
ato, Ze by ocenil takové finesy, jako Ze si sdm miZe
nastavit hrubost mleti. Espresso z pln€ automatic-
kého kavovaru sice nebude z hlediska pravovérné-
ho baristy idealni volbou, na druhé strané ackoli
nenadchne, ani neurazi.

Lepsi volbou proto miZe byt tzv. french press.
Samotna piipravakavy ve french pressu je vice nez
jednoducha a ve vysledku mnohdy pred¢i i mno-
hem komplikovanéjsi aparaty. Oproti espressu se
tu prakticky neda nic zkazit — a vysledkem je velmi
chutné kava s dostatetné vyraznym aromatem.
Do zatizeni se nasype nahrubo mlet4 kava v odpo-
vidajicim mnoZstvi, zalije se vrouci vodou a necha
se Ctyli minuty odstat, nasledné se pomalu stlaci
a kava je pripravena. Jedingym uskalim muze byt
jemny sediment, ktery u filtrované kavy pronika
i pres to nejjemnéjsi nerezové sitko a na dné §alku
zanecha malou vrstvu kavové sedliny. Pfi pripraveé
takové kavy také plati, Ze neni dobré nechavat na-
poj ve ,,vyrobni“ nadobé po uplynuti ¢asu nutného
pro spravné vylouhovani — tedy déle nez 4 minuty.
[ pres sitko, které oddéli kdvovy napoj od logru to-
tiz dochézi neustale k louhovani — a po uplynuti té
spravné doby se namisto zadoucich aromatickych
latek, které vytvareji spravny kavovy zazitek, zaci-
naji do napoje louhovat tfisloviny, které vse prebiji
svou neprfjemné horkou chuti.

Dalsim feSenim je filtrovani — nebo také preka-
pavana — kava. Pfi jeji vyrobé nehraje roli Zadny
zvy$eny tlak, jako u kavovard na espresso nebo
jako u french pressu. Horka voda pres kavu pou-
ze voln€ prokapava. Timto zptisobem Ize béhem
kratké doby vytvorit velké mnozstvi kavy. Pri
spravné pripravé nemusi byt viibec horsi varian-
tou espressa nebo frechc pressu — je jen svym cha-
rakterem odliSna. Neni tak chutové vyrazn4, na
druhé strané€ ji Ize vypit vét§si mnozstvi.

FOTO: ASPEN, NOMINAL
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Knedliky, brambory, krokety -
vybirejte je peclivé!

Bezprilohy
nenijidla

| U zZamrazenych predsmazenych priloh, jako jsou
hranolky Ci krokety, je ale nutné hledéet na kvalitu.
Podstatna je kvalita vstupni suroviny i zptisob jejiho
zpracovani. U hranolek a dalsich bramborovych
priloh je zakladnim faktorem kvalita brambor,

Z nichz jsou vyrobeny - ne vsechny odriidy

jsou pro vyrobu hranolek vhodne. A i pri vyberu
knedlik(l dejte pozor, poradime vam, jak na to.

TEXT: ROMAN PETERKA
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retigo’

CESKE PARNI

KONVEKTOMATY VISION

WWW.RETIGO.CZ
+420 571 665 532, prodej@retigo.cz

Funké&ni
a spolehlivy
design

Inovativni systém
tvorby pary

Nejjednodussi
a nejrychlejsi
ovladani na trhu
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olotovary na nizsich stupnich konvenience
pak nalézaji uplatnéni i v podnicich, které
ani zdaleka nejsou jen ,,ohfivarnami“ ho-
tovych jidel. MraZené predsmazené hra-
nolky, krokety ¢i americké brambory a dalsi takto
zpracované prilohy nachazeji uplatnéni i mimo
oblast rychlého obgerstveni. Seti toti tu nejcen-
néjsi surovinu — ¢as.

Na co dat pozor

Baleni kvalitniho zamrazeného polotovaru pro
pripravu predsmazenych priloh nesmi obsaho-
vat kousky ledu, ktery nici olej, navic v kombinaci
s rozpalenym olejem zhorsuje ovzdusi v kuchyni
a prodluZuje ¢as pripravy. Kromé toho navySuje
skute¢nou cenu produktu — byt by cena za ba-
leni byla opticky velice nizka. Ledové krystalky
tvorici se na hranolkach ¢i tfeba kroketach, jsou
signalem, Ze vyrobek obsahuje pfili§ mnoho vody
—anez projde tepelnym zpracovanim, prijde o po-
meérné vyznamnou ¢4st své hmotnosti. Restaurace
tak mozna nakoupi na prvni pohled levng, velkou
Cast penéz ale zaplati za vodu, ktera se béhem
smazeni vypari. Pfepocteno na Cistou vahu pak
vyjde takovy vyrobek dost draho — vahovy ubytek
muze u nekvalitni produkce dosahnout az 40 pro-
cent.

Hlavné rychle!

Nejvétsi uplatnéni nachazeji tyto mrazené poloto-
vary v provozech rychlého obcerstveni. Napiiklad
na ¢erpacich stanicich, kde se posledni dobou sna-
Zi pod vlivem tvrdého konkuren¢niho boje provo-
zovatelé nabizet stale vice rliznych dopliikovych
sluzeb — a tak se rozsituje sortiment shopti na cer-
pacich stanicich, i nabidka ,,éerstvé uvarenych*
pokrmii pro hladové fidice. Provozovatelé Cerpa-
cich stanic jsou ale ¢asto v tomto ohledu brzdéni
v rozletu prostorovymi moznostmi. Stale je tfeba
mit na paméti, Ze gastroprovoz je pres svij stale
vzristajici vyznam na Cerpaci stanici pouze do-
plitkem, takZe se nelze divit, Ze investici do zfizeni
a vybaveni kuchyné si mnoho provozovatelt roz-
mysli. Nejde ale jen o penize. Mnohde by se vome-
zenych prostorovych dispozicich misto na kuchyn
uz zkratka nenaslo. Dost ¢asto omezuje predstavy
kou nabidku na své Cerpaci stanici, i nemoznost
vyhovét v ramci danych prostorovych dispozic
prisnym hygienickym normam. Plnohodnotnou
kuchyn tak casto nejsou schopni v omezenych
podminkach ¢erpacich stanic zajistit, i kdyby se-
bevice chtéli. Pak prichéazeji na fadu mrazena ho-
tova jidla, ktera pred vydejem staci jen ohrét.

Toto feSeni by asi t€Zko mohlo projit v luxusni
restauraci, ktera se chlubi vytiibenou gastronomii
a expertnim kucharskym tymem. V provozech,
kde je gastronomickd nabidka bud dopliikem,
jako je tomu v pripadé gastrokoutkti na cerpacich
stanicich, ¢i riznych typech rychlého obcerstventi,
kde jde zakazniktim predev§im o to dostat rychle
jidlo za prijatelnou cenu, mohou byt tyto mrazené
,»hotovky“ skvélym zplisobem, jak s minimalnimi
naroky na vybaveni zajistit solidni kvalitu.

Cesky knedlik, dobry knedlik

Jednou z priloh, ktera ma navzdory vSem fe¢em
vyzivovych specialistti o potrebé odlehceni tuzem-
ské stravy stéle své pevné misto v ¢eské kuchyni,
jsou knedliky. Nakonec i za nejtypictéjsi ceské jid-
lo je povazovano knedlo-vepro-zelo.

FOTO: VITANA
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Knedlikll existuji v ¢eské kuchyni nepreberné
variace. Roli prilohovych plni houskové ¢i bram-
borové (i z videnského knedliku vychazejici
knedlik karlovarsky), zaroven ale mize knedlik
fungovat i jako samostatné jidlo, nikoli jen jako
priloha — jako tomu je v pfipadé kynutych ovoc-
nych ¢i plnénych uzenym masem. Mimocho-
dem —ovocné knedliky patii také k vyhlasenym
lahfidkém c¢eské kuchyné, které lakaji zahrani¢ni
turisty, na chut jim prichazeji vSak spise
ti, s nimiZ nas spojuje z velké
miry se prolinajici histo-
rie — tedy ti z némecky
mluvicich zemi.

K dostani jsou
nejen suroviny po-
tfebné pro vyrobu
knedlikq, ale ijiz ho-
tové knedlikové §isky,
které staci jen ohrat na
pare nebo pripravit v kon-
vektomatu a je mozné je hned
podavat. Odpada tak zdlouhava faze
ptipravy. V piipadé bramborovych knedlik( vare-
ni a poté strouhani brambor, z nichZ se pak vkom-
binaci s moukou a vejcem pfipravuje tésto a z n¢j
se pak teprve vali knedlikové §isky, jeZ se pak musi
uvarit a nakrajet na jednotlivé knedliky. V pripadé
houskovych knedlikt zase krajeni suchého peci-
va, vypracovani tésta zngj... Uspora asu ale miize
mit s sebou dan v kvalité¢ — hotové knedliky jsou
bez problémt k sehnani v kazdém supermarketu,

Prezentacefirmy

ty bramborové v§ak mnohdy brambory ani ,,nevi-
deély“, houskové na tom s poctivosti slozeni neby-
vaji o mnoho Iépe, ajsou plné vSéemoznych aditiv.

Vlastni nebo koupené?
Nechat si pro restauraci dovazet knedliky nemu-
si byt §patna volba. Nakonec — pravé restaurace
tvori, jak fik4 Vladimir Zikmunda, majitel firmy
Knedliky Laznicka, vétsinu odbératelti produkce
jeho firmy. ,,Zcela dominantni ¢ast nasi
produkce sméfuje do gastropro-
vozoven — beézna produkce
do restauraci, specialni
produkce pro catering.
Malou ¢ast dodavame
do farmarskych pro-
dejen v Praze, zejmé-
na do sit¢ Sklizeno.
Vzhledem k tomu, zZe
jsme méli mnoho dotaz
od drobnych zakaznikd, za-
cali jsme spolupracovat se spo-
lecnosti Svét bedynek s dodavkou az
do bytu,“ fika. ,,Do gastroprovozd miri zhruba 30
procent nasi produkce,” fika Darek Truschinger
ze spolecnosti LEE ktera kromeé knedlik(i vyrabi
i Specle ¢i halusky a také listové. linecké ¢i perni-

kové tésto.

Luxusni profici by méli mit svoje
V piipadé provozu typu nadrazni bufet ¢i rych-
1€ obcerstveni s teplou kuchyni na Cerpaci sta-
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nici, kde gastronomie neni hlavnim byznysem
a moznosti prostoru pro vystavbu plnohodnot-
né kuchyné byvaji dost omezené, je ,externi®
dodavka knedlikd zcela logickou volbou. Na-
kolik ale patti do béZnych restauraci? ,,Rozhod-
nuti, zda bude restaurace varit od zakladu jen
z Cerstvych a kvalitnich surovin zalezi na kaz-
dém majiteli nebo §éfkuchati dané restaurace.
Jestlize jde o profesiondlni restauraci, které jde
o kvalitu postavenou na vlastnim kulinarském
umeéni, méla by si rozhodné pripravovat knedli-
ky svoje,“ mini zkuSeny kuchar Jiff Roith, ktery
maé za sebou pestrou kuchar'skou kariéru a nyni
se prostrednictvim projektu Kulinafské umeéni
vénuje profesnimu vzdélavani adept kuchai-
ského femesla.

Vzdy ale zalezi na konkrétnim provozu. ,,Roz-
hodné razim myslenku domaci vyroby, ale vzdy
je to o uvédomeéni si moznosti dané restaurace.
Kuchati, ktery ptipravuje sam 80 obédt, schvaluji
kupované knedliky, ale naptiklad restaurace s péti
kuchati na smén¢ a obédech pro 100 hostd by si
m¢éla knedliky varit sama,“ mini Ondrej Korab,
$éfkuchar restaurace Le Grill hotelu The Mark
Prague.

Jak navic podotyka Ondrej Korab, i v pripadé
kvalitniho dodavatele je Uispora ¢asu vyvazena
vyssi cenou. A ani méné kvalitni, ,,z prasku® pri-
pravené knedliky nevyjdou levnéji, nez kdyZ si
v kuchyni udélaji vlastni (a poradné). ,,Co se tyka
ohlizeni se na korunu, je vyhodnéjsi vyrabét si
knedliky domaci,“ potvrzuje Ondiej Korab. o

INZERCE

Cosestalos Albou?

Albé se bohuzel v poslednich néko-
lika letech prili§ nedarilo, byly velmi
poskozeny dodavatelsko-odbératel-
ské vztahy a vS§e nasvédcovalo, Ze
dny Alby jsou secteny. Nedostatek
financi na provoz byl kazdodennim
problémem, ktery limitoval dalsi vy-
robu a o rozvoji nemohla byt ani rec.

Jak se situace vyresila?

Nastesti se vSak objevil novy inves-
tor, kterému nebyl osud ceské tra-
di¢ni znacky lhostejny. Letos v kvét-
nu vznikla spole¢nost ALTESE,
ktera béhem nékolika malo tydnt
prevzala zbylé zaméstnance, oka-
mzité¢ byl vyhlaSen nibor novych
kolegti a dnes se d s Cistym svédo-
mim fici, Ze vyroba pokracuje. AL-
TESE navazuje na 120 let historie
vyroby, ale rozhodné nehodl4 stavét
pouze na minulosti. Z fady novych
zameéstnanct je tfeba vyzdvihnout
konstrukéni a vyvojové oddeélenti,
které se aktualné plné vénuje kon-
strukci kuchyriského nébytku na
miru a v neposledni radé také op-

timalizaci vykresové dokumentace
tradi¢niho vyrobniho programu.
Hledaji se nové moderni pristupy
v racionalizaci vyroby v kazdé fazi
vyrobniho procesu, které pomohou
zvysit konkurenceschopnost pro-
duktového portfolia.

Jaké produkty vyrabite?
Nosnym programem je dnes jiZ le-
gendarni Univerzalni robot RE22,
ktery zné snad kazdy ¢lovek z obo-
ru. Jedna se o stroj s neobycejnymi
vlastnostmi, bezkonkuren¢ni kva-
litou a Zivotnosti. Prvni z novych
kouskd jiz slouzi spokojenym za-
kaznikim a v pripravé je i expanze
na zahranicni trhy. Vyroba kuchyn-
skych spotiebic¢ti v fadé Standard
a Classico je aktudlné¢ v plném
proudu. Znacna ¢ast sortimentu je
uz skladem, naptiklad vétSina kotld
at uz elektrickych nebo plynovych,
sporaky, pece a v neposledni radé
sortiment nahradnich dild.

Vsichni drzime Albé palce a véfi-
me, Ze své misto na trhu si bezpo-
chyby znovu ziska. -PR-

inf.:l{'[ilalt.es.e-c:
+420 311 505 383, +420 311 505 381

www, alba-horovice,cx
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Recepty na spravny
uklid v hotelu
arestauraci

cista

-w @ » '
ciste!
Cisté uklizeny pokoj, ¢istotou
zarici umyvadlo v koupelne,
Cistotou zarici podlaha na
recepci. Vedi, za kterymi je
Spousta prace, pro hotelove
hosty vSak jde o0 néco, co

vnimaji jako standard. A to nejen
v petihvezdickovem hotelu.

TEXT: ROMAN PETERKA
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nizsi cenovou kategorii ubytova-

ciho zarizeni host pocita s nizs§im

rozsahem sluzeb, rozhodné ale ne-

pocita s tim, Ze nebude uklizeno.

Nikdo nechce Zit ve Spiné a Cisté

povleceni a €isté prostory jsou proto

vnimany jako samoziejmost. Drobné nedostat-

ky, jako jsou nedostate¢n¢ vyluxované drobecky

po predchozich hostech v rohu pokoje, mozna

»odpusti“ u hodné levného ubytovani s pomy-

Slenim, Ze levna cena bohuzel odpovida nizké

kvalité, ale mohlo by to byt i horsi. V piipadé

luxusniho hotelu ale nemé pro¢ ,,pfimhoutit

oko“. Tam je perfektni Cistota samoziejmosti.

Hosté oc¢ekavaji dokonaly zaZitek a bezchybné
sluzby. A perfektni uklid je zaklad.

Uklid déla prvni dojem

Dojem ze $patné vypraného lozniho pradlo na
posteli v hotelovém pokoji ¢i nevynesenych
kost, zablacenych kobercti, chuchvalct vlast
v umyvadle v koupelné na hotelovém pokoji
nebo vrstev nesetfeného prachu na nabytku
srazi v mysli hosta dolti i tfeba jinak dobte fun-
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gujici a kvalitni sluzby hotelového personalu
¢i vybornou kuchyni. A nevylepsi ho pak ani
propracovany design hotelu, vysokorychlostni
internetové pripojeni v cené, obii televize na
pokoji ¢i dokonale zasobeny minibar. Potvrzu-
je to i skutecnost, Ze Cistota a uroven uklidu je
jednim z dutlezitych kritérii hodnoceni kvality
ubytovani u vSech hotelovych recenzi. V dobé
internetu se pak informace o tom, zZe nékde to
z tohoto pohledu nebylo ani trochu v poradku,
§ifi rychlosti blesku. A miZe dost hostii odradit
od toho, aby viibec do daného hotelu zavitali.

[ v restauracich je bézny kazdodenni uklid
vefejnych prostor — tedy téch, kam maji pristup
hosté — samoziejmosti. Nebo by alespon byt
mél (a kromé ,,zaplivanych Ctyrek bez vétraku®,
kterych v poslednich letech ubyva, i obvykle je).
[ tady plati, Ze Cistota je zaklad tspéchu.

Klicovym mistem jsou zejména toalety. Pra-
vé ty hosté v drtivé vétSiné povazuji za indika-
tor toho, jak moc provozovateli lezi na srdci
dodrzovani hygienickych zasad. Podle stavu
toalet posuzuji, nakolik je restaurace ,jedla“
— a pokud s nim nejsou spokojeni, nezlaka je

FOTO: FREEIMAGESCOM
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k objednavce ani nejpropracovanéjsi nabidka
na jidelnim listku. Pripadné, pokud uz jedli,
odchazeji bez ohledu na kvalitu jidla dokonale
znechuceni.

Stejné dilezity je ale i dikladny uklid v pro-
storach, kam hosté nevidi, ale odkud prichazi
jidlo, jez konzumuji. ProtoZe tady rozhodn¢ ne-
plati, co oko nevidi, srdce neboli. Tady uz nejde
jen o dobry dojem, ale doslova o zdravi. Provo-
zy, v nichz dochazi ke zpracovani potravin, patii
z hlediska dodrZovani hygieny k tém nejcitlivej-
$im. Neni divu. Vzdyt nedostatek hygieny pri
zpracovani potravin mdze vést k prfimému ohro-
zeni zdravi vSech, ktefi budou pak tyto potravi-
ny konzumovat. PoZadavky na hygienu v profe-
sionalnich kuchynich jsou proto stale prisné&jsi.
Cilem je zajistit nejlepsi mozZnou Cistotu — me-
chanickou i mikrobialni — v§eho, co prichazi do
styku s potravinami, nastrojt, kterymi jsou po-
traviny zpracovavany, stejné jako ploch, na néz
jsou béhem zpracovani pokladany.

Hygienické zasady pro nakladani s potravi-
nami, jejichz cilem je predejit tzv. alimentar-
nim otravam zptsobenym konzumaci potravin

plnych premnozenych bakterii, se samozrejmé
tykaji i spravného skladovani a zpracovani po-
travin. [ tady ale plati, Ze Cistota je zaklad.

Uklid potiebuje techniku

Boj za udrzeni potfebné trovné Cistoty se uz
davno nevede jen smetdkem a hadrem, popfi-
pad¢ vysavaem. Ve velkych hotelech, které
maji 50 a vice pokoji a celkova plocha podlah
v nich se pocita na tisicovky metrti ¢tvere¢nich,
by takové vybaveni ani trochu nestacilo. Pro
profesionalni Uklid rozsahlych podlahovych
ploch dnes maji ti, co v podobnych objektech
zajiStuji udrZovani Cistoty, k dispozici rtzné vy-
konné technologie, které dokazi s uklidem po-
radné ,,pohnout“ — a obsdhnout béhem hodiny
prostor, ktery by za stejny ¢as musela Cistit cela
armada uklizecek.

Vysajte to!

Samoziejmou soucasti vybavy pro udrzbu ¢isto-
ty v hotelovych pokojich jsou vysavace — vzhle-
dem k tomu, Ze v hotelovych pokojich a ¢asto
ina chodbéach prevazuji plochy pokryté koberci,
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které zatulnuji prostor, zaroven ale pdsobi jako
»lapace® prachu a dalsich necistot a jejich kaz-
dodenni vysavani je tak nutnosti. Neni vhodné
vybirat v kategorii malych levnych vysavaci
urcenych pro doméacnosti. Pokud méa vysava¢
vydrzZet vétsi zaprah, nez pfi bézném ,doma-
cim® pouziti, neni obyCejny domaci vysavaé
dobrou volbou. Zivotnost motord pouzivanych
v domacich vysavac¢ich nedosahuje maxima
kvalitnich jednofazovych motorti pouZivanych
vkomerénich vysavacich — zhruba 1000 — 1 200
motohodin. Také systémy filtrace jsou rozdilné.
Komer¢ni neboli profesionalni vysavace jsou
vyrobeny podle jinych kritérii nez vysavac, které
najdeme na regalech marketd, jsou naptiklad
vybaveny vét§imi nddoby na odsaty material,
moznosti vysavani bez pouZiti sackovych filtra,
vétsim vykonem motord, specidlnim prislusen-
stvi a podobné. Profesionalni uklid chce zkratka
profesionalni techniku — a tim padem i profesi-
ondlni vysavac.

I v kategorii profesionalnich vysavaci je nut-
né dale rozliSovat. Pro provozy jako jsou kan-
celare ¢i hotely jsou urceny lehké profesionalni
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vysavace, tzv. komercni. Ty jsou odolnéjsi, vétsi
a vykonn€jsi, nez vysavace z hobby markett,
ale jsou uréeny pro jemnou praci. Tedy jemnou
v porovnani s dalsi kategorii profesionalnich
vysavacll — tou jsou vysavace primyslové, ur-
¢ené do skutecné tézkych provozl, uréené pro
pouziti v dilnach, skladech a dal$ich priimyslo-
vych provozech. V komer¢nich provozech leh-
¢ komer¢ni vysavace postaci — zpravidla i pro
uklid vice znecisténych prostor, jako jsou na-
priklad sklepy, kde je tfeba bojovat hlavné s vel-
kym mnozstvim prachu, ktery se tu usazuje.
Na kazdodenni vysavani kobercli v hotelovych
pokojich ¢lovek nemusi investovat do stroje
dimenzovaného na vysavani rozzhavenych oku-
ji v hale ocelarny. Navic — v pfipadé vysavace,
ktery bdue pouzivan pro uklid v hotelu, je nut-
né kromé jeho vydrze a saci sily sledovat i dalsi
parametr, ktery v primyslovych provozech zad-
nou roli nehraje — hlu¢nost. Najit ,,tichy* a pfi-
tom vykonny vysava¢ mozné je. Nebude to ale
zadarmo. Hluc¢nost vysavace vyrazné¢ ovliviiuje
jeho konstrukee, to, jak je veden vzduch. Lze
tak optimalizovat pomér mezi hlu¢nosti a vyko-
nem. Jednoducha timéra — ¢im nizsi hluk, tim
niZsi vykon, neplati. I velmi tichy vysava¢ muize
byt zarovent hodné vykonny, urcité ale nebude
levny — protoZe dosaZeni nizké hluénosti pfi vy-
sokém vykonu vyzaduje sofistikované technické
feSeni.

Néco pro kobercovou ,generalku“

Cas od ¢asu je kromé pravidelného vysavéni
nutné provést i hloubkovou oc€istu koberci —
v soucasnosti je nejrozsirenéjsi metodou tzv.
mokré nebo také extrakéni ¢isténi. Jeho princip
je pomérné jednoduchy. Je zaloZen na regulova-
ném proudu vody, kterou Eistici stroj vhani spo-
le¢né s Cisticim prostfedkem pod priméfenym
tlakem do ¢isténé latky a nasledné ji ihned vy-
sava zpét do sbérného zasobniku. Vykonna saci
turbina zajisti, Ze ¢iStény material je po vycisténi
pouze mirné vlhky. Tim, Ze nejprve ,,natlaci“ do
koberce ¢ijiného ¢isténého materialu Cistici roz-
tok a nésledné ho odsaje, zajisti extraktor v pod-
staté cosi jako ,,vyprani“ ¢isténého povrchu, bez
nezadouciho opotiebeni a vytrhavani vlasu.

Pri vybéru extraktoru na ¢isténi kobercii a ¢a-
lounéni se rozhodujeme na zakladeé velikosti ko-
bercové plochy a druhu koberce - pro koberce
s vy§8§im vlaknem uprednostiiujeme kartacové
extraktory, které pri ¢iSténi vlakno zaroven pro-
Cesavaji.

Pomocnici pro hladké podlahy

Tam, kde jsou vétsi plochy podlah bez koberct,
se pak uplatnuji i tzv. podlahové myci stroje. Je-
jich ptsobistém jsou hladké podlahy - typickym
prikladem jsou povrchy z lit¢ho betonu, slinu-
té dlazby nebo ptirodnich a umélych kament.
Samoziejmé lze tyto stroje pouzit pro citéni
povrchli z PVC, marmolea, linolea apod. Jde
o idealni pomocniky pfi udrzbé Cistoty napfti-
klad vstupnich hotelovych hal.

»Podlahovky“ nepatii sice zrovna k nejlevnéj-
§i soucasti vybavy ,,vozového parku®, investice
do nich ale u8etfi ¢as i lidské zdroje pti myti roz-
sahlych podlahovych ploch. Na hladkou podla-
hu o malé rozloze staci uklizecka s tklidovym
vozikem a mopem. Kdyz m4 ale podlaha, kterou
je potreba vytfit, plochu v fadu nékolika stovek
¢i dokonce tisict ¢tverecnich metr(, jako je na-
priklad vstupni hala velkého hotelu, uZ by jedna
uklizecka s mopem nestacila. S podlahovym
strojem to ale jeden ¢lovek zvladne. Vzhledem
k porizovacim nakladiim je ale nutné zejména
u mensich ploch dobré propocitat, zda na da-
nou plochu nevyjde levnéji nasadit dvé Sikovné
uklizecky s mopem nez podlahovy stroj. Podob-
né tvahy v8ak maji smysl u ploch v radu metrti
¢i par desitek metri. Od zhruba ¢tyt stovek me-
trd ¢tverecnich uz prakticky neni otazkou, zda
podlahovy stroj, ale jaky.

Podlahové myci stroje nejsou jen ty velké,
které samy jedou a obsluha v nich sedi a toci
volantem. Pro mens$i prostory staci i podstatné
volby mezi strojem pro chodici a sedici obslu-
hu rozhoduje predevsim velikost ¢isténé plochy
a také cas, za ktery musi byt aklid hotov. Stroje
se sedici obsluhou maji az na vyjimky vyrazné
vétsi obsah nadrzi, zpravidla Sirsi zabér pracov-
ni plochy. Ruéné¢ vedeny stroj ma obvykle teo-
reticky hodinovy vykon maximalné do 4000m?,
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stroj se sedici obsluhou mé vykon podle veli-
kosti i vice nez dvojnasobny. To pak ale ma vliv
i na potizovaci cenu stroje. A tak zatimco ceny
podlahovych mycich stroji ru¢né vedenych se
pohybuji zhruba mezi tficeti az Sedesati tisici
korun, ceny stroji pro sedici obsluhu za¢ina-
ji nad hranici sta tisic korun. Proto jsou stroje
pro sedici obsluhu pouZivany na vétsi plochy
— zhruba od 5 000 m2. Zalezi ale i na ¢etnosti
uklidu v pribéhu dne.

Pri rozhodovani, zda staci stroj pro chodici
obsluhu nebo radgji zvolit stroj pro sedici ob-
sluhu, je vsak tfeba vzit v potaz i jina hlediska.
Napriklad ¢lenitost uklizeného prostoru. Stroj
s chodici obsluhou je nenahraditelny v ¢lenitych
prostorach, stroj se sedici obsluhou je vhodnéj-
$i pti del8ich trasach. Podstatnym ukazatelem
je také velikost stroje, aby se s nim dalo vhod-
né manipulovat ve vSech prostorach, kde bude
provadén uklid. Dalezité je také vzit v potaz ve-
likost nadrzi, protoze vhodné zvolena velikost
nadrzi usnadni praci obsluze. Pfili§ malé nadr-
ze prodluZuji dobu uklidu vzhledem k nutnosti
Castého vypousténi a napousténi, prili§ velké
nadrze u ruc¢né vedenych strojii bez automatic-
kého posuvu stroje mohou vyrazn€ znesnadnit
manipulaci.

Horka para v kuchyni

Stale vétsi uplatnéni nalézaji pfi udrzbé Cistoty
v ubytovacich a také stravovacich zatizenich
také tzv. parni Cisti¢e. Za pomoci velmi horké
pary lze snadno zbavovat povrchy mastnoty,
para odstrafuje i za§lé a ,zazrané“ necisto-
ty. Vyborné se tak hodi napriklad pro ocistu
v koupelnach, na toaletach ¢i v kuchynskych
provozech. Pravé v profesionalnich kuchynich
se uplatiiuji dokonale — dokaZou si poradit
i s mastnymi vrstvami necistot, které jinak jdou
odstranit jen velmi obtizné.

Privybéru je nutné si uvédomit, Ze tlak vyvije-
né pary je sice duleZitym parametrem, nemél by
byt ale jedinym voditkem. Pro u¢innost parniho
Cistice je dalezity vztah mezi teplotou pary a je-
jim tlakem. Castou marketingovou vébnickou je
uvedeni premrsténé hodnoty tlaku. Pokud v8ak
parni Cisti¢ nema dostate¢nou topnou kapacitu,
probiha realna prace na mnohem nizsi tlakové
urovni. Vyplati se proto sledovat vyvazenost
topného prikonu a maximalniho uvadéného
tlaku. @

Aha!

Marmoleum je jedna z obchodnich znacek pro
prirodni linoleum z pryskyrice, Inéného oleje,
drevité nebo korkoveé moucky, juty, vapence

a prirodnich barviv. Hlavni slozka - Inény olej

- se extrahuje ze Inu a rozpousti se s borovico-
vou pryskyfrici. Potom se prida drevita moucka
ziskana ze dreva, které vyrostlo v obnovitelnych
lesich, ¢imz se vyrobku doda plnivo a zaroven
se zlepsi barvy vytvorené ekologicky setrnymi
barvivy.
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@ AUTO

Test nového pickupu Toyota Hilux

Neznicitelny délnik
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Ctrndcty nejprodavanégjsi viiz na svéte vibec a jednicka v kategorii pick-upt
v Evropé prijela v osmé generaci na Cesky trh. Ma novy motor 2.4 D-4D Global Diesel
s maximalnim vykonem 150 koni, novy exterier i interiér a privazi nove technologie.

TEXT A FOTO: PETR HOLECEK

adny jiny vz si nevydobyl takové reno-
mé jako Toyota Hilux. M4 povést pra-
canta, kterého nic nezastavi a je nezni-
¢itelny. Prave pro tyto vlastnosti patii
mezi nejobliben¢jsi auta témer 50 let. Legen-
darni Toyota Hilux se poprvé predstavila v roce
1968 a do Evropy dorazila o rok pozdgji. Celo-
svétové prodeje tohoto oblibeného pick-upu
do dnesni doby presahly 16 milionu vozi. Jen
v Evropé se ho za minuly rok prodalo ptiblizné
34 tisic, coZ je 23,1 % v této tiide. Celosvétove
mu za rok 2015 patii 14. misto mezi vSemi vozy.

Severni pol i Dakar

Toyota Hilux se hned tak néceho nezalekne.
Pro svoji odolnost a spolehlivost si ziskala ob-
libu dobrodruhd. Tento pick-up se s nimi vydal
na cestu na severni pdl, islandské sopky nebo
vodem své€ta, Dakarem, potvrzuje kazdy rok
a to hned od prvniho ro¢niku v roce 1979, kdy
se poprvé postavil na start. Tento pick-up pat-
1 mezi nejvice zastoupené modely v legendar-
nim zavodu. V historii Dakaru posbiraly Toyoty
Hilux nespocet podiovych umisténi a nejinak
tomu bylo i letos se tretim mistem.

Novy vzhled i motor

Nova osma generace stavi na uspé€sich svych
predchidcd, ale zaroven nabizi novinky v tech-
nologiich, designu i pohodli. Ma oproti pred-
chidci o pétinu zesileny zZebfinovy ram a novy

Cenyavybava

Toyota Hilux s nejprodavanéjsi karosérif
Double Cab a s pohonem vsech kol se

na ceském trhu prodava za cenu od

825 000 korun a to ve vybavé Base. V tom-
to provedeni ma jiz od zakladni vybavy
pohon 4x4, ktery |ze nové volit oto¢nym
prepinacem pohonu, uzavérku diferencialu
zadni napravy, véechny bezpecnostni asis-
tenty vcetné nového systému TSC (kontrola
stability privésu) a HAC (asistent rozjezdu
do kopce). Vsechny Toyoty Hilux téz dispo-
nuji 7 airbagy vcetné kolenniho.

systém zaveSeni kol, coz zvySuje suverénnost
v terénu. A i kdyz vyzirate na prasné cesté pasti
na slony, uvnitt mizete klidné dal poslouchat
oblibené rytmy. Je tam komfort a ticho jako
v osobaku.

Novy Hilux je 0 70 mm delsi (nyni 5330 mm),
20 mm $irsi (1855 mm) a 45 nizsi (1815 mm)
neZ jeho predchidce. V nabidce je karosarské
provedeni Single Cab, Extra Cab (4 mista) nebo
Double Cab (5 mist). Novy Hilux disponuje no-
vym a pevné€j$im ramovym podvozkem, vyztu-
zenou konstrukei lozné plochy i vylep§enym po-
honem 4x4. Kromé toho nabizi moZnost tahat
jeste t&ézsi privesy.

Novinka se nachazi rovneZ pod kapotou, kde je
novy agregat 2,4 D-4D Global Diesel (GD). Tento
novy Ctyivalec s ventilovym rozvodem DOHC 16v
pouziva turbodmychadlo s variabilni geometrii
lopatek a mezichladi¢em. Jednotka o zdvihovém
objemu 2393 cm3 dosahuje nejvy$siho vyko-
nu 110 kW (150 k) pti 3400 ot/min a maxima
to¢ivého momentu 400 Nm v pasmu 1600 az
2000 ot/min. Hilux dosadhne maximalni rych-
losti 170 km/h a akeeleruje z 0 na 100 km/h za
12,8 s (6AT), resp. 13,2 s (6MT). Priimérna spo-
treba paliva nového motoru je jen 7,0 1/100 km pfi
emisich CO2 na arovni 185 g/km (verze Double
Cab s manualni prevodovkou).

V terénu jako doma

Auto dostalo diferencialy na ob¢ napravy, pricemz
ten piedni dokonce hlid4 snimac teploty proti pie-
hrati amezi ¢tyrkolkou a pohonem pouze jedné né-
pravy lze prepinat i za jizdy do 50 km/h. Kdyz brz-
déni motorem pfi jizdé z prudkého kopce nestaci,
zapneme systém pro sjizdéni kopctll. Reguluje tlak
brzdové kapaliny tak, abychom se viibec nedotyka-
li pedald. Zaradit jednicku a hlavné nebrzdit, jinak
se na tekutém povrchu auto zacne sunout bokem.
Jsou tu zditky na USB, na prani mizete mit i za-
suvku na 220 V. V auté se sedi pohodIn¢ a i robust-
néjsi postavy nemaji problém se sedackou. Diky
prepracovani zavéSeni zadnich kol se navic zlepsi-
la zktizitelnost naprav. Jedno nahore, druhé dole,
treti jeSté niz a Ctvrté bahvi kde. I ten nejsilen€jsi
terén jsme projeli jako se vznasedlem. @
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@ NEWS

Konference Mezinarodni barmanské asociace IBA

Tokio? Mame na medaile,
burcuje prezident

Na hrané uzavérky tohoto c¢isla Svéta barmant, v terminu od 16. do 22. fijna, se v japonskem
Tokiu uskutecni kazdoroc¢ni konference Mezinarodni barmanské asociace IBA. Zucastni se ji
take deseticlenna Ceska delegace v Cele s prezidentem CBA AleSem Svojanovskym. Vysledky
konference prineseme v pristim cisle casopisu.

TEXT. MICHAEL LAPCIK, NEPIJUBRECKY.CZ

Hotel Imperial Tokyo a vedouci komisar
technické komise na WCC 2015 Ales
Svojanovsky
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ejatraktivnéjsim programem konfe-
rence jsou pravdépodobné soutéze
poradané jako World Cocktail Cham-
pionship (WCC) - mistrovstvi svéta
v michani koktejli...
Cely kongres IBA ptipravovany japonskou asoci-
aci NBA (Nippon Bartenders Association) bude
velmi atraktivni. UZ jen samotny luxusni Imperial
Hotel Tokyo s neséetnymi restauranty a bary, je-
hoz historie saha do roku 1890, bude sdm o sobé
velkym zézitkem. Je jasné, Ze World Cocktail
Championship je jednim z klicovych bodl pro-
gramu. Nasi zemi budou reprezentovat tradujici
Barmani roku 2015 Milan Zales v kategorii Clas-
sic a Vaclav Abraham v kategorii Flair.

Jak pripraveni vyrazeji do Japonska nasi
reprezentanti?

Milan je skvély a ostrileny barman s kvalitni se-
beprezentaci a brilantni barmanskou technikou.
Los ur¢il, Ze bude soutézit v kategorii Long Drink.
Loni mél Milan moznost seznamit se s prostiedim
WCC v bulharské Sofii. To je podle mne obrovska
deviza pro tento rok, protoze jiz vi, jakym zpiso-
bem celd soutéZ probiha, a nemél by byt ni¢im
zaskocen. Koktejl ma skvéle pripraveny. Jsem si
jisty, Ze absolutné nic nepodcenil. Také Véclav je
ostiilenym profikem, ktery jiz stfibrnou a bronzo-
vou medaili z mistrovstvi svéta ziskal, takze si ne-
prejeme nic jiného, neZ aby kone¢né letos dosahl
na zlato!

Mit ve vypravé dva medailisty by bylo tizas-
neé...

Oba maji Sanci byt na bedné. Nezapominejme
vsak, ze se v sout€zi utkaji zastupci vice jak 60
zemi z celého svéta a valna vétsina z nich patii ke
svétové Spicce Femesla.

MuzZete prozradit néco o jejich pripravenych
drincich?

Milanidv koktejl Rose Geisha je kombinaci ginu,
Maraschina, rGZového sirupu, citronové Stavy
a mineralni vody Mattoni. Vaclav se predstavi
s koktejlem Japanese Romance z rumu, bortvko-
vého pyré, bezového sirupu, citronové a grepové
Stavy a bilku.

Mate jesté v paméti lornské diskutabilni ohod-
noceni Vaclava Abrahama?
Bohuzel vystoupeni barmanti nelze hodnotit jed-
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noduse, vzdyt se nebavime o béhu na 100 metrd.
Proto samoziejmée miiZe pii posuzovani predvede-
nych vykont dochazet k chybam. Citili jsme tehdy,
ze Vaskdv koktejl i cel sestava jsou zralé na zlato,
avSak komise mu prirkla bronz. Poprvé v historii
IBA tak n€kdo vznesl protest — byla to CBA.

Nezanevieli jste kvtili tomu trosku na tuto
soutéz?

Samoziejmé, Ze k oprave vysledkd nedoslo. IBA
vsak ptijala opatteni, jez by méla vést k maximal-
ni eliminaci chybnych rozhodnuti. Myslim, Ze to
mizeme s odstupem ¢asu povazovat za uspéch
a diikaz naseho pevného postaveni v ramci me-
zinarodni asociace. A aby to Vaskovi nebylo lito,
poslali jsme ho letos v bieznu do Ciny. Tam jako
VIP ¢len komise hodnotil Shanghai Master Bar-
tenders Competition 2016, ktera byla mistni no-
minaci pro WCC 2016.

Jakou praci budou mit cesti nesoutézni ticast-
nici konference? Kolik ¢lenti vlastné ¢ita ¢eska
vyprava?

Po prvotnim zajmu asi patnacti ¢lend CBA na-
konec odlét4 deseticlenna delegace. Ja budu opét
v technické komisi pro véechny skupiny kategorie
Classic, na pozici vedouciho mne tentokrat vystii-
da kolega David Nepove z USA, se kterym jsem
také ve vyboru pro upravy pravidel WCC. Miro-
slav Cernik bude opét fidit celou jakostni komisi.
Monika Mecova, stejné jako minuly rok, zpracuje
na pocitaci vysledky. Ostatni budou samoziejmeé
fandit Vaskovi a Milanovi a pro piipad potieby jim
asistovat. Fanklub CBA v tymovych kosilich slogy
nasich tuzemskych partnert byva vzdy neprehléd-
nutelny.

Jakymi tématy se budete na konferenci jako
prezident jedné z clenskych zemi zabyvat? Co
vlastné koktejlovy svét aktualné resi?

Samotny Annual General Meeting je na fad¢€ hned
druhy den po priletu, jesté pred startem WCC.
Trva cely den a ma danou agendu, ktera se tyka
internich véci organizace od hospodareni pres
pfijimani novych ¢lend IBA, zpravy jednotlivych
regiond, schvalovani dalSich destinaci pro dalsi
kongresy IBA... Ja osobné budu s dal$imi ¢tyrmi
kolegy (kromé CR jesté Spanélsko, Estonsko, Me-
xiko a USA) v Rules Committee prezentovat nové
zmény v pravidlech WCC. A pravé CBA a USBG
jsou hybnou silou v modernizaci pravidel.

FOTO: CBA
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Vaclav Abraham pfri soutézi a s prezidentem IBA Ronem Busmanem Milan Zales pfi soutézi

Jak to? 4 N

Musim fici, Ze se nam v poslednich dvou letech ops
podatilo prosadit celou fadu zmén, které ucinily Apotheka Real Bartenders Comp etition 2016

soutéz vice atrakt.lvni a moderni. Prosadit zmé- Priznivci barmanského femesla, prijméte srdecné pozvani na Il. rocnik barmanské soutéze trochu

ny nebyva viibec jednoduche, ¢asto narazime na jineho formatu. Prijedte ukazat do mekky alchymie, farmacie a moznd i bilé magie, co se ve vas skryva
odpor ze strany mnohych zemi, nékdy i partnert a jak dovedete probudit chutové a jiné viemové buriky svych hostd.

IBA, a je nutné hledat kompromisy.
Popasuijte se se svymi kolegy, znamymi i neznamymi, ze svého oboru.
Japonsko je pro nas velmi exotickou zemi,

vy k ni ale, pokud se nepletu, mate diky dcefri
trochu blize, ze?

Moje dcera Leona umi Japonsky perfektné, pro-

Nejedna se o chvilkovou snahu, ale o dvoudenni komplexni zazitek v samotném srdci Ceského Krum-
lova na misté v pravdé magickém. APOTHEKA cafe& bar, Latran 46. Skutec¢né dovednosti soutézicich
otestuje nahodna volba zakladni baze a schopnost vytvorit skveély cocktail ve vymezeném ¢asovem

N ‘ L intervalu.
tozZe v Tokiu dva roky tspésné studovala. Stopro-
centné na ni spoléham nejen v mistni komunikaci, Utkani v femesle barmanském se kona posledni listopadovy vikend 27. aZ 28.11. 2016 (nedéle - pondél?.
ale i vplanu pro par dni volna po kongresu IBA. Tési se na vas cely tym APOTHEKA baru.

Weis Robert

Drilovali jste spolu nad slovnikem?

Nedrilovali jsme nic, protoze vzhledem k momen-
talnimu vytiZeni pti budovani Narodniho vzdéla- ek
vactho centra CBA jsem na to nemél Cas. Takze _-\ ] } [ )T] ] ]_ K ';,kl
zakladni pozdravy a podékovani budu muset na- i/ A A d
trénovat po cesté. CAFE BAR

Jaky nepracovni program planujete?

Pojedeme na tfi dny do Kjota, kde budeme spat
v domé ,ryokan®, navstivime také tradi¢ni laz-
né ,,ofuro® a celou fadu dalsich zajimavych cilg.
Tesim se na japonskou kuchyni. Moc rad si na ni
pochutndm i tady u nés, takze v originale to urcité :
bude super. ® - J




@ ROZHOVOR

Rozhovor s Alesem Piitou z Hemingway baru

Punk nemusim. Mamrad

listopad-prosinec 2016

preciznost, slusnost a pravidia

V Cesku stéZi najderme ocerovanéjsi bar, ne? je
prazsky Hemingway. Nominace na Tales of the
Cocktall, umisteni v Top 50 Bars, Mixology Bar
Awards, sin slavy v Czech Bar Awards, do toho
individudlni Uspéchy barmandi. ,Lidé k nam prichazeji
s velkym ocekavanim,” priznava Ales Plita, jehoz
Hemingway bar se letos stal Partner’s barem CBA.

TEXT. MICHAEL LAPCIK, NEPIJUBRECKY.CZ

terého ocenénisi vazite

nejvic a proc?

Ocenéni jsou krasna a v ur-

¢ité fazi mohou baru hodné
pomoci. Ale pro existenci podniku
radi utraceji penize. Takze Zadného
ocenéni si nevazim vice, neZ vecera,
kdy je bar narvany lidmi.

Ceho vlastné po takovych
uspésich jesté chcete dosah-
nout? Mate problém s vytyéenim
novych cilii?

Naopak, naSe situace je mnohem
ocekavanimi, a co jinym prominou,
tak nam ani omylem. Kolikrat véci
resi do extrému. UdrZet se na vr-

dostat.

Vratme se ale na tplny zacatek.
O vlastnim podniku dnes sni
mnoho barmanii. Co k tomu
vedlo vas?

Laska k baru a k alkoholu. (myslim
to ve v8i pocestnosti)

Ze ptijde o Hemingway bar se

pry rozhodlo, kdyz jste zarizoval
jeden podnik pro jeho investory
v Chorvatsku.

Ano, koncept jsem si zamiloval,
kdyZ jsem pred Sestnacti roky pra-
coval v Dubrovniku v Hemingway
baru.

K Ernestu Hemingwayi tedy
nemate zadny literarni vztah, na-
priklad Ze byste hital jeho knihy?
Pochopil jsem hned na zacatku, Ze
provozovat podnik na drovni s na-
zvem slavného autora knih nelze,
pokud ho nepoznate. Proto jsem
zacal jeho knihy ¢ist a také ¢ist o sa-

motném Ernestovi. Doporucuji
Parizskou ManzZelku nebo Pani He-
mingwayovou. Jeho ¢tyfi manZelky
znaly Ernesta asi nejlépe.

Proc jste se pri sestavovani na-
bidky orientovali na Siroky vybér
absinthe?

Hemingway absinthe miloval, tak
proto. Na zac¢4tku jsem to bral jen
obchodné, ale postupné jsem po-
chopil, Ze kolem absinthu se po-
hybuje mnoho fajn lidi. Nakonec
jsem zjistil, Ze mi ,,zelena vila“ dost
chutna.

Disponujete aktudlné néjakymi
raritnimi kousky, které nejsou
jinde k dostani?

Absolutni raritou bude kazdoroé¢ni
Sarze naseho privatniho absinthu,
ktery pro nés vyrabi kral absinthu
Martin Zufanek.

Nestava se v Cesku prilis ¢asto,
ze by bar disponoval striktné da-
nym desaterem pravidel pro hos-
ty. Bral jste si inspiraci od Sashi
Petraskeho? Da se fici, Ze v praci
»punk® prili$ nevyznavate?

Ja punk mdZu jen jednou rocné.
Zbytek roku mam rad preciznost,
sluSnost, cistotu a pravidla. Inspi-
raci jsem si nebral od Sashi, ale je
pravda, Ze mé ovlivnil v jinych baro-
vych zalezitostech.

Které pravidlo maji hosté nejcas-
téji problém dodrzovat? Musite
¢as od ¢asu kvtli tomu ¢elit né-
jakym konfliktiim a jaky mate
recept na jejich ispésné reseni?
Ano, konflikth jsme uz par zazili.
Kazdopadné plati, Ze kdo ma pro-
blém se chovat slusné, neni tak
uplné nasi cilovou skupinou. Jed-

{4

Vzdy hledame
balanc a pribéh
v celéem menu.
Nic neni jen tak
nahodou.

nou prisla parta lidi, usadili se, a jak
uvidéli pravidla, tak se slovy ,ndm
nikdo nebude fikat, jak se mame
chovat“ zase odesli. To bylo vyrese-
né rychle ajednoduse.

Loni na podzim jste rozjeli kok-
tejlové menu plné zajimavych
drink( a spektakularnich servist.
Jsou Mr.Lego aiDrink natolik
uspésni, ze je nebudete v dohled-
né dobé obménovat, nebo se jiz
néco chysta?

Chceme menu vytvaret vzdy na je-
den rok. Jen jsme si historicky urcili
nacasovani na listopad, a to nam,
jak jsme zjistili, pfili§ nevyhovu-
je. TakZe nové menu predstavime
vlednu 2017. Abude paradni!

V jakém stylu vlastné drinky

v Hemingwayi tvorite? Preferu-
jete twisty na klasiku, zastoupeni
netradi¢nich surovin, ¢i hledate
tematicka pojitka napfric celym
menu?

Vzdy hledame balanc a piibéh v ce-
lém menu. Nic neni jen tak ndho-
dou. Twisty nas predevsim inspiruji
anavadéjina cestu, kudy by se drink
mohl ubirat.

Coje podle vas alfou omegou
vaseho tspéchu a pfizné host?
Vychytané drinky, pfijemni bar-
mani, atraktivniinteriér baru?

My tu praci doopravdy milujeme
a délame vse nejlip, jak umime. Ve-
fim, Ze v mnoha piipadech také do
Ceské republiky piivazime trendy,
¢i je sami tvoiime. Obcas byvame
inepochopeni. Nebo se ukaze az po
letech, Ze to, co jsme zacali délat,
miZe byt zajimavé i pro naSince.
Nikdo vSak neni dokonaly a i my
obcas udelame néjakou ,botu.

V rozhovoru pro atbars jste si
trosku neurcité posteskl nad
vztahy mezi kolegy v oboru. Co
konkrétniho vas stve?
Egoismus, IZi a hloupost.

V oboru se pohybujete dvacet
let. Lze v par vétach postihnout,
jak moc se barmanstvi za tento
casovy usek zménilo?

Silené moc. Upfimné, je to mazec,
co se v soucasnosti déje. Dnes exis-
tuji Uplné jiné moznosti, vSechno
je strasné rychlé. Mate myslenku,
inspiraci, téma. Kdyz to ale nepou-
Zijete dostatecné rychle a dobre, tak
to udéla n€kdo jiny. Ocenuji vsak,
Ze jsem si to zaZil i jinak. DokaZu si
totiz véci vazit a byt vdéény.

Hemingway se letos stal Part-
ner’s Barem CBA. Jak hodnotite
praci asociace v poslednich
letech? Myslite si, Ze pro barovou
scénu na narodni irovni mize
byt plisobeni takovych organiza-
Ci prospésné?

Urcité ano, hlavné mladi barmani
maji moznost skrze asociaci po-
znat své femeslo. Pro mé osobné
jako mladika bylo velkou cti byt
¢lenem prazské sekce CBA, kterou
vedl v hotelu Intercontinental pan
Cernik. Na setkani jsem sice ne-
chodil v obleku na miru, ale i v ne-
padnoucim saku jsem bral jakou-
koli schiizi jako néco vyjime¢ného.
Soucasnému prezidentovi Alesi
Svojanovskému fandim, a mys-
lim, Ze se CBA z téch nékdejsich
chmurnych let dostala opé€t na tu
Spravnou pozici. e

PARTNER'S

BA

FOTO: HEMINGWAY BAR
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@ BEVERAGES

Jaka piva a hrejivé drinky
zachutnaji hostiim béhem podzimu

w @ o
Prituhuje.
4

Cas na hutna
piva

NiZsi teploty na podzim vybizeji k piti silinejsich
piv. Nejen minipivovary maji sveé kalendare
pivnich specialll, podzimni svrchné kvasenée
pivo letos predstavili napriklad i v ostravskem
Ostravaru. Své hosty ale miizete zahrat

| experimentalnimi drinky. Co zkusit tfeba
svareny cider s korenim a Becherovkou?

TEXT: LIBOR HRUSKA

ny se krati, na horach napadl prv-
ni snih aletni zahradky se vylidni-

ly. Pivovary i hostinsti museji na T

podzim kazdoro¢né feSit mirny

propad poptavky po klasickych

pivech, fikejme jim tfeba piva na
zizen. Podle zkuSeného sladka Petra Hausk-
rechta, ktery si po letech stravenych v tuzem-
ském Heinekenu oteviel v Brné vlastni minipi-
vovar, to byva néjakych patnact procent dolu,
hodné ale samoziejmé zaleZi na pocasi, které
bylo zrovna letos na zacatku podzimu hodné
milosrdné. Poptavka po pivu pak obvykle za-
¢ina stoupat zase koncem listopadu a kulmi-
nuje v prosinci, v dobé firemnich vecirkt a ro-
dinnych oslav. Co ale s hubenymi podzimnimi
dny? Hospody si své hosty mohou udrzet tieba
nabidkou silnéjsich piv, které v parném lété to-
lik netahnou. ,,Nizsi teploty k piti siln¢jsich piv
vybizeji,“ v§iml si sladek Hauskrecht.

Zaskrtnéte si v kalendafri

V brnénském pivovaru Hauskrecht odstartovali
podzim svrchné kvaSenym Moravian Ale, coz je
pivo typu American Pale Ale, v teplickém Mono-
polu zas navatili podzimni Vidensky lezak. Speci-
alni sezonni piva dnes mohou byt pro ¢ast hostt
hlavnim impulzem k navstévé hostince, v nékte-
rych minipivovarech re$i jejich ,jizdni fad“ az
za pochodu, jinde dlouho dopredu lakaji pivare
na promyslené pivni kalendare. Treba pivovar ve
Slavkova u Brna si na fijen ptipravil Slavkovsky
nakurovany lezak a na listopad pivo s vSefikaji-
cim nazvem Slavkovsky Winter Warmer. Také
na strankach pivovaru v Krasné Lipé si lidé mo-
hou dlouho dopredu nastudovat pivni nabidku
pro jednotlivé mésice. Ke tfem zakladnim pivim
lezackého typu se v fijnu pridava Podzimni Ale
tfinactka a v listopadu Dusickovy Stout patnact-
ka. V dobé, kdy zakaznici hodné slysi na pouzivani
sezdnnich surovin, je logicky na podzim populérni

listopad-prosinec 2016

-

FOTO: HEINEKEN, OSTRAVAR, BUDVAR



Svét barmant

kuptikladu i pivo dyniové. Pumpkin Ale dvanact-
ku tradi¢né nabizeji v jihlavském minipivovaru,
jeji podavani Ize v dobé Dusicek v restauraci spojit
is celym dyfiovym menu.

Ostie sledovany chmel

K podzimnim specialiim lze pocitat i piva uvare-
na z Cerstveé nacesaného chmele. Ta letos vyrobili
tieba v Plzni, v Gambrinusu, nebo v Ceskych Bu-
dgjovicich, v Budvaru. Na sbér zralych zelenych
Sistic pro pivovar Gambrinus dohlizel na Zatecké
chmelnici Beranek §éf Chmelafskému institutu
Josef Patzak. ,Letos$ni Groda chmele je velmi
dobra, hlavky obsahuji dostatek alfa hotkych
latek, a tak z néj bude pivo s vyraznou horkosti
i vani,“ hodnotil sklizeri. Dodavku z chmelnic
si v plzeniském pivovaru prevzal Zdenék Po-
1ak, ktery vari pivo uz vice nez Ctyticet let: ,,Pivo
s Cerstvym chmelem miiZeme vatit pouze jednou
vroce, a to v dobé¢ sklizné. Je to pro pivovar tako-
vy maly svatek.“ V hostincich bylo mozné ochut-
nat Gambrinus Prvni chmel od konce zaf1, v fijnu
se pak zacal prodavat i lahvovy.

Osm set hektolitrti specidlniho piva BUD
B:STRONG se stupniovitosti 16 % sice v Budva-
ru uvarili také uz koncem srpna, ted ale musi le-
Zet vic nez ptl roku ve sklepich. Proto az ve dru-
hé poloviné biezna 2017 obohati pivni special
nabidku vybranych restauraci v celé republice
iv nékolika dalsich zemich. Cerstvy chmel patfi
mezi nejvzacnéjsi pivovarské suroviny, nebot se
musi zpracovat ve stejny den, kdy byl sklizen.
Od bézné pouzivanych lisovanych chmelovych
hlavek se cerstvé hlavky technologicky zcela
zasadné odlisuji. ,,Pytle se sklizenym chmelem
jsme proto museli po celou dobu hlidat, aby se
pied pridavkem do varky nezacaly kvuli ptiro-
zené vysoké vlhkosti samovolné zahtivat. Opro-
ti lofisku bylo chladnéjsi pocasi a tak postacilo
nechat oteviené pytle vétrat. Nemuseli jsme je
tedy kazdou ctvrthodinu otacet, abychom je

ochladili,* sd¢lil Petr KoSin, vyzkumny pracov-
nik Budéjovického Budvaru. ,,Protoze pro nase
sezoénni pivo pouzivaime chmel ze stale stejné
chmelnice ve stale stejném mnozstvi uz pét let,
miiZeme u jednotlivych ro¢nikdi vyborné sledo-
vat rozdily zptisobené odliSnym prabéhem po-
Casi. Letos uvarené pivo ocekavame s vyrazné
vy$8i hotkosti nez loni, kdy byl chmel kvili su-
chu méné vydatny. Na vysledek se velice t€sim,*
uzavrel Petr KoSin.

Nejen na Vaclava

Pivovary vyuzivaji k uvedeni novych podzim-
nich piv na trh i stale popularnéj$ich Dna ces-
kého piva. Napad usporadat slavnosti pripo-
minajici patrona ¢eského pivovarnictvi svatého
Vaclava a zaroven pritahnout vice lidi do hos-
pod a restauraci se zrodil v roce 2013. Jednim
z pivovard, které se letos k akci pripojily, je Ost-
ravar. Pivovar letos na jare rozjel serial Specialt
ze spilky, prvni byla haviska Cerna Barbora,
ted na podzim se pridal Ale Ostravar Ruby.
Pravé timto specidlem pivovar Ostravar pri-
spél k letoSnim Dnidm ¢eského piva, akce sice
skoncila 1. fijna, lidé si ale pivo budou moci
vychutnat ve vybranych hospodach a restaura-
cich po cely podzim. “V Ostravaru jsme uvarili
svrchné kvaSeny lezak Ostravar Ruby. Jedna se
o pivo typu Ale, které v ¢eskych hospodach béz-
né k dostani nebyva, coz doklada fakt, Ze o nas
pivni specidl projevily zajem také hospody za
hranicemi naseho regionu,” tési vrchniho slad-
ka Romana Richtera. ,,Zvlastnosti tohoto piva
je chmeleni. Ruby se chmeli natfikrat na varné
a navic jeSté poctvrté za studena na spilce. Pfi
¢tvrtém chmeleni pridavame chmel primo do
kvasné kadé. Vyhodou tohoto postupu je, Ze se
zvyraziiuje chmelové aroma a vznikd nevsed-
ni kombinace tradi¢ni hoiké chuti typické pro
¢esk4 piva a ovocného aroma s viini citrusovych
plodt typickou pro Ale.“ @

BEVERAGES °
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Pro¢ Cernd Barbora? ,Timto pivem jsme chtéli
vzdat hold dvanacti generacim ostravskych

a karvinskych havit(, ktefi se navzdy zapsali
do déjin naseho kraje, a zaroven posilit hrdost
na nas region,” vysvetlila manazerka znacky
Ostravar Zuzana Cieciotkova.

-~

Ohrejte si cider

Ani osvézujici jablecny cider nemusf byt

Cisté letnim pitim na zahnani zizné. Nebojte
se experimentovat a cider ohrejtel Predni
Cesky barman Lukas Hanzl pro Heineken
vymyslel drink Strongbow Horky cider, jemuz
ty spravné grady dodava Becherovka. Inspi-
rovaly ho dvé véci: rodina a zima,Manzelka
mé poprosila, jestli bych ji néco nesvaril. Chtél
jsem Strongbow propojit s ¢eskou znackou

a rum mi pripadal fadni. Navic Becherovka

je sama o sobe sladka, drink tudiz nemusim
doslazovat,” popsal Hanzl. Do jeho Strongbow
Horkého cideru dale patfi badyan, skofice

i hfebicek. ,Vsechny pouzité druhy mitam
pasuiji tak akorat. Vineé totiz krdsné evokuje
zimu,” dodal. A recept? Jednu lahvicku cideru
privedte k varu spolecné

se 3 cl Becherovky, o

badyanem, ]
hrebickem, celou 7]
skofici a ptilkou =l

citronu. Drink

bude mit vas i
host na stole l

zhruba za deset
minut.




Znate proces vzniku nejslavnéjsiho ¢eského sektu?

Legenda jménem Bohemka

Ackoliv obliba sektu u Cechtl
stoupa i v jinych rocnich
obdobich, blizici se konec roku
je Casem, ktery konzumaci
Sumiveho vina sveddci

stale nejvice. A tak je treba
pripomenout, ze nejslavnéjsim
Ceskym sektem je Bohemia
Sekt ze Stareho Plzence. Vydali
jsme se tam poznat jeho historii

a postupy vyroby.

TEXT. PETR HOLECEK

rvni dodavka Samparnského potésila
¢eské Slechtice v roce 1798. S vyro-
bou sektu se vSak na ¢eském Uzemi
zacalo az v roce 1875 v moravském
Bzenci. Zdejsi sekty ziskaly nékolik
mezinarodnich ocenéni, ov§em vyro-
ba byla ukoncena tésné pred prvni svétovou val-
kou kvili zméné podnikatelské strategie nového
vlastnika bzeneckého zdmku, ve kterém vyroba
probihala. V roce 1896 zacala také vyroba sektu
v Mélniku, tu tamni majitel po restituci obnovil.

Po pivu nastoupil sekt

Nejveétsi a nejznaméjsi vyrobce tuzemskych
sektd Bohemia Sekt zacal Sumivé vino vyrabét
vroce 1942 vbudovach opusténého pivovaru ve
Starém Plzenci. Pfi jeho osvobozeni proto byli
americti vojaci uvitani sektem. Jejich plzeriské
velitelstvi se stalo prvnim odbératelem tehdej-
§i perlivé novinky. Zajimavé je, Ze §lo o Cerveny
sekt a jesteé se mu tehdy smélo rikat Sampariské,
ackoliv pravé Sampariské je pouze bilé a pochazi
z oblasti Champagne ve Francii. Kratce po valce
zapocala vyroba bilého sektu Chateau Radyné,
pojmenovaného podle zticeniny hradu ve Sta-
rém Plzenci. Vyrabi se dodnes a je nejstar$im
nepretrzité vyrabénym ¢eskym sektem.

Hlavolam chuti

Pravy sekt vznik4 vzdy druhotnym kvaSenim. At
uz metodou ,,charmat®, kdy vino kvasi v tanku,
nebo kvasenim primo v lahvich. Na pocatku
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jsou vSak vzdy hrozny. V Bohemia Sektu spo-
lupracuji odbornici s moravskymi technology
a sklepmistry jiz v okamziku jejich sklizné. Teh-
dy se stanovi druh vina, poZadovany charakter
a potiebné mnozstvi. Degusta¢ni komise pak
hodnoti vzorky jednotlivych odrdd z hlediska
barvy, viin€ a chuti. Spole¢né s detailni znalosti
predchozich ro¢niki vytvori cuvée, které je za-
kladem pro Bohemia Sekt Prestige.

Zakladni vlastnosti kazdého sektu je stala
kvalita a navaznost jednotlivych Sarzi. V pribeé-
hu roku se jich ptipravi osm, degusta¢ni komise
tedy nezahali. Naroky na kvalitu hroznt jsou ale
jiné nez u tichych vin. Zadouci jsou ,,pikantni
kyselinky“, jez dodaji sektu svéZest a pozitiv-
ni ndboj. I proto byl napriklad rok 2010, ktery
se vyznacoval nedostatkem slunce, pro vinate
primérny, ale z hlediska vyroby sektli naprosto
unikatni.

Zrozeni bublinek

Po pripravé cuvée je potieba pripravit z néj tak-
zvanou tirdz, které je vhodna pro kvaseni. Za-
kladem je tirazni likér (sklada se z vina a cukru)
a kvasinky. Nasleduje stac¢eni do lahvi a uloZeni
do sklepa pfi teploté 14 aZ 16 stupnd Celsia. Od
té chvile za¢nou kvasinky konzumovat cukr ve
viné a ménit jej na alkohol. Zaroven probiha
tvorba oxidu uhli¢itého. V lahvi vznik tlak az
sedm atmosfér. Tato faze trva pét az Sest tydnt
alahve jsou v této dobé pribézné kontrolovany.
Poté, co kvasinky spotiebovaly veskery cukr,
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Sekty ,lezi na kalech" a zraji dvanact, patnact,
ale takeé tricet sest mésicl podle druhu sektu.
Je v nich ale usazeny kvasinkovy kal. Ten se
musi setrast na zatku a nasledne odstranit.
Procesu setfasani se odborneé fika remuage
(,remudz”. Lahve se ulozi bud do dfevénych
stojant, tak zvanych pupitrtl, nebo do draté-
nych kosU, tak zvanych gyropalet. Na zac¢atku
procesu, ktery se sklada z 62 krokd, jsou lahve
v horizontalni poloze, na konci pak jejich hrdla
miti Sikmo k zemi. Pupitry predstavuijf tradicni
metodu, gyropalety metodu progresivni. Lahve
na pupitrech otaci lidska ruka, denné o jednu
osminu, a cely proces trva ¢trnact az osmnact
dni. Pohyb gyropalet fidi pocitac, ktery setrasa-
ni zvladne se stejnym vysledkem za tyden.

jsou lahve premistény do sklepa s teplotou 10 az
12 °C, kde probiha zrani v délce 12 aZ 36 mésicl
podle druhu sektu. Kvasinky na poc¢atku druhé
faze odumiraji a vytvori kal. Ten je na konci vy-
robniho procesu nutné odstranit, k cemuz se
pouZiva proces setfasani. Na zacatku jsou lahve
ve vodorovné poloze, po 62 krocich mifi jejich
hrdla Sikmo k zemi. Setfasani se tradi¢nim zpa-
sobem provadi ru¢né, kdy je kazda lahev otoce-
na denné o jednu osminu. Cely proces trva 14
az 18 dni. Moderni zpisob setfdsani vyuZziva
takzvanych ,,gyropalet” fizenych pocitacem.

Mraz jako ne¢ekany pritel sektu

Zbaveni lahve kalu se nazyva ,,degorsaz“. Ruc-
ni zpdsob spocival v otevieni a rychlém uzavre-
ni poté, co kal z natlakované lahve vylétl. Mo-
derni odkalovaci stroje vyuZivaji nizkych teplot.
Hrdlo lahve je zmraZeno na minus 30 °C, takZe
po odstranéni zatky vyrazi ven zmrazené kaly.
Nasleduje doplnéni expedi¢niho likéru (smési
vina, vinného destilatu a cukru) a uzavieni kor-
kovou zatkou spole¢né s agrafou (odborny na-
zev pro dratény kosicek). Zbyva zajistit roztre-
seni expedic¢niho likéru do celého objemu lahve,
aby se s nim sekt spojil a zharmonizoval. Poté je
nalepena etiketa a lahve se v kartonech po Sesti
kusech vydavaji na cestu k prodejctim.

Podavejte sekt tak, abyste si jej co nejlépe
vychutnali

Aby snaha vynalozena pii vyrob¢ sektu neprisla
vnived, je potfeba dodrzet nékolik zasad sprav-
ného podavani. Nejsou slozité, kazdy krok ma
svlij logicky diivod. Nejprve je dilezité mit sekt
radné vychlazen. Ideélni je mit lahev alespon
jeden den ve tmé a klidu pri teploté 3 az 5 °C.
Vyhnéte se pouziti mrazaku, sektu byste tim

BRAND @

ustedrili Sok. Otevieni probiha sejmutim agra-
fy a uvolnénim zatky. BEhem otevirani neustale
zajistujte zatku rukou, abyste zabranili jejimu
pred€asnému uvolnéni. Druhou rukou otacejte
lahvi, dokud se zatku nepodaii uvolnit. Rozlé-
vejte do sklenice typu flétna. Jejich tvar zajisti
delsi vydrz bublinek, oxid uhliéity z nich totiz
unikd pomaleji. Teplota sektu pti konzumaci
ma byt 5 az 7 °C. Proto ta nizké teplota nachla-
zeni, pfi rozlévani sektu do sklenek o pokojové
teploté tohoto snadno dosdhneme. Sklenici
drzte naklonénou zhruba o 45°, zabranite tim
vypénéni sektu a predcasné ztraté perleni.

Jak se rodi bublinky

Zakladem dobrého sektu je samoziejme kvalit-
ni vino, lépe fe¢eno cuvée, tedy mix vinnych od-
rad. Jiz na pocatku sklizné spolupracuji odbor-
nici z Bohemia Sekt s moravskymi technology
a sklepmistry na aktualnim ro¢niku. Ti museji
definovat, jaka vina s jakym charakterem av ja-
kém mnozstvi pripravit. Prvni vybér zakladnich
vin probiha na Moravé vlednu a v Gnoru. Vybra-
né vzorky jednotlivych odrtid, priblizné 50-60
lahvi, se nasledné svazi do Starého Plzence, kde
zacin ta prava alchymie, kterou ma na staros-
ti degustacni komise. Ta peclivé zkouma kazdy
vzorek a diky svym dlouholetym zkuSenostem
a znalostem dokaZe namixovat jednotlivé odri-
dy tak, Ze vznikne vyvazené cuvée, které Bohe-
mia Sektu zarudi stalou kvalitu. Ta vychazi také
z tradi¢ni sortimentni skladby zakladnich odrt-
dovych vin. Napriklad zakladem Bohemia Sekt
Prestige s vyjimkou Chardonnay jsou vzdy tfi
odrady. Hrozny pouzivané pro vyrobu sektu ne-
museji obsahovat prili§ cukru. Idedlni jsou také
vina, kterd maiji ,,pikantni kyselinky“. Ty zaruci,
Ze jsou sekty sveZi a s pozitivnim nabojem. @

Vyzkouseli jsme si

_ odkaleni tradi¢nim
I ‘zplsobem. Dnes se
pouzivaj moderni

| od kalovaﬁi'&troje.

|
|




@ NEWS

tevirame!

s v kazdem &isle provede

i obchody
- hary, hospodami, 0P .
Cemlic? ngstéte otevrit svuj podnik?

a ho\ecek@Wprg.cz\.

Nova rubrika Sveta H&G va

novymi restaurac
a bistry, které stojl Za
Podlete Nam fotkun

TEXT. SVET H&G

Restaurant Hradcany

estaurant Hrad¢any v hotelu Savoy Prague predstavil unikatni odsou-
R vaci stfechu. Ta umocnuje vyjimecné prostredi a nenajdete ji v zadné

jiné prazské restauraci. Pokrmy z kuchyné vedené $éfkucharem Pe-
trem Patockou, ktery se mimo jiné skolil také u Gordona Ramsayho, oslovi
4la carte snidané. B€hem celého dne je kromé stalé nabidky specialit ceské
i mezinarodni kuchyné k dispozici také sezonné ladéné business menu. At-
mosféru s dostatkem soukromi si uZijete pti poklidném ob¢dé, Ziva klavirni
hudba ve vecernim ¢ase pak laka k romantické vecefi. Vyznamnou pred-
nosti je lokalita Pohorelce v srdci historické Prahy.

Tovarna Slany

tylova restaurace oteviela 14. zari 2016 minipivovar s osmi druhy piv
Svlastni vyroby, grilbarem a tradi¢nimi ¢eskymi jidly v moderni podo-

beé. Na €epu jsou stabilné Ctyfi piva s nazvy Tovarenska 10°, Krutak
12°, tmavy lezak Salzberg 12° a Protektor [PA 15°. Ty dopliuji dalsi ctyri
sezonni piva. Pivo zde vari sladek Jakub Vesely, ktery sdm provozuje Léta-
jici pivovar Falkon. Pro fidice a ostatni ,,nestastny“ doprovod jsou k dispo-
zici doméci limonédy. ,,I v nove oteviené pivnici hned vedle uz zavedené
restaurace Tovarna Slany podavaji jidlo, a to jak tradi¢ni grilovana a nové
i brasirovana masa, tak i ¢eskou klasiku, jako napiiklad utopence, pastiky
a nakladané ryby, av8ak v moderné&jsi podobé,* uvedl séfkuchat Tovarny
Slany Petr Jance, kterou provozuje se svym spole¢nikem Michalem Géabo-
rikem ve firmé Tovarna Gastro.
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Next Door by Imperial

denék Pohlreich otevrel v Praze dalsi podnik. Next Door by Imperial
pr‘edstavuje ¢eskou kuchyni ve formé, ktera respektuje zaklady, na

kterych stoji a zaroven je také ke kontextu dne$ni doby zZadajici jidla
lehéi, vizualn€ propracovanéjsi a daleko vice sofistikovana nez tomu bylo
kdykoli predtim. ,,Prague Bistro Moderne — to je to, co u nas miZete oce-
kavat. Restauraci s bleskovym servisem, §pickovou kuchyni a atmosférou,
ktera je skute¢né pro kazdého,“ fika Pohlreich. Nova restaurace Next Door
by Imperial najdete doslova jen ptes ulici od Cafe Imperial, ve Zlatnické 3
v Praze 1.




Svét barmant

Sklizeri hrozmi ocima Tomase Brithy

Letosni roé¢nik v Cesku byl velmi slusnyj

Podle jednoho z prednich
sommeliertl Ceské

republiky Tomase Briihy

nas tento rok cekaji velmi
povedena vina. Pokles oproti
minulym ro¢nikim naopak
zaznamenaly predevsim
vinari ve Francii. Az na drobné
vyjimky se ovsem cela Evropa
muize pysnit dobrou kvalitou
hrozn(l. Jak trojnasobny vitez
mistrovstvi CR sommeliertl

a head sommelier Premier
Wines & Spirits hodnoti irodu
a sklizer) evropskych vinnych
velmoci?

TEXT. SVET BARMANU

Francie

Prestoze francouzska vlada nyni tvrdi, Ze celkova
uroda je jen zhruba 10 % pod primérem, snazi se
tim jen maskovat pomérné velkou katastrofu v nej-
Champagne, Val du Loire nebo Languedoc-Rou-
ssillon. Cast Burgundska hlési az polovi¢ni propad
oproti normalu, v oblasti Champagne rovnéZ vse
nasveédcuje velice vyraznému propadu. Jarni deste,
mrazy a bouiky bohuzel ponicily mnoho vinohra-
dd a kvéth. Kvantita tedy sice bude podpramér-
na, ale kvalita jak v Bordeaux, Burgundsku, tak
i v Champagne bude ve srovnani s piedchozimi
ro¢niky velmi dobra. V tomto pohledu bude zcela
zasadni prace vinaid na vinohradu a ve sklepech.

Spanélsko

Vieobecné se ocekavalo, 7e troda ve Spanélsku
bude minimalné primeérna. S odstupem c¢asu, se
ale ukazala dokonce jako mirné nadprimerna.
Malokoho prekvapi, Ze se kvalita hroznd tradi¢né
jevi jako velice vysoka. Jak uz touto dobou byva
obvyklé, v podstaté cela Evropa jen ocekava, kolik
se toho ve Spanélsku nakonec sklidi a jakou cenu
nasadi. Jde zajisté o jednu z lokalit, kde se letoSni
sklizeni opravdu podarila a oc¢ekava se velmi sil-

WINE SERVICE Q

ny a kvalitni ro¢nik a to hlavné v oblastech Rioja
aNavarra.

Italie

Rocnik 2016 by se dal v Italii napii¢ skoro celou
zemi shrnout jako drobny pokles sklizné oproti
priméru poslednich péti let. Nicméné narazime
na vyjimky, které potvrzuji pravidlo. T¥eba v oblas-
tech Abruzzo a Friuli Venezia Giulia byla sklizen
dokonce mirn€ nadprimérna. Tak ¢i tak, mizeme
kvalitu hroznt, predevs§im pro ¢ervena vina, ozna-
¢it za velmi dobrou a u bilych hroznti to pak bude
spiSe primeérna kvalita. Sklizeni nicméné zacala
prekvapivé asi o 10 dni pozdgji, nez byva obvyklé.

Ceska republika

Rocnik 2016 u nés byl na poméry poslednich let
velmi slusny. Uroda v Cechach se dé oznatit za po-
mérné normalni, nicméné na Moravé byla droda
bohuZel 0 20-30 % niZsi, a sice kvili jarnim mra-
zikdim. OvSem kvalita hroznt se jevi jako skutec-
né dobra. Zda se, Ze u bilych vin bude velmi pékny
pomér mezi kyselinkou, cukry a intenzitou aroma.
U Cervenych vin je jesté stale prili§ brzy hodnotit.
V3echny ukazatele ale indikuji, Ze i ta budou mini-
malné dobra. e

INZERCE

- VELKE PAVLOVICE-

...vino je o velké lasce...

Vinatstvi Ostrovec sidli v srdci moravského vinarstvi ve Velkych
Pavlovicich.

Na malém vrsku Ostrovec se pysSni krdsnym historickym archiv-
nim sklepem, kde jsou uloZeny poklady v lahvich od roku 1976.
Na malebnych svazich Velkych Pavlovic se také rozprostiraji vinice,
z jejichz hrozni na Ostrovci vyrabime ta nejlepsi vina urc¢ena pro
gastronomii. Jakostn{ vina plnime do lahvi s modernim Sroubovym
uzavérem, pozdni sbéry zraji pod korky.

Vinat'stvi patri rodiné Kurkovych. Hlavni dtraz je kladen na pésto-
vani vinné révy a na velmi Setrné zpracovani. To nejlepsi z naSich
vinic, to nejlepsi vino vyrabime pro ty, ktefi toto vino oceni. Pro ty,

kteri si toto vino zaslouzi... g -
...0 ldsce k Zivotu...

Kontakt:
Ing. Petr Korber e tel.: +420 602 731 082
e-mail: petrkorber@vinium.cz ¢ www.vinarstviostrovec.cz




@ DEGUSTACE

Svét H&G degustuje

Neperlive vody

Zpravidla v degustaci Sveta barmantl ochutndavame vina, ale samotny zaklad Zivota nasi pozornosti
¢asto unika. Kazda voda podle mnohych chutna stejné, ale neni tomu tak! Lisi se svym plivodem

a obsahem mineralll ¢i oxidu uhli¢itého. Kazda se hodi trochu k nécemu jinému, at uz je to gastronomie
nebo prave vino. Fakt, ze neni voda jako voda, si uvédomuije take stale vice hotelll a restauraci.

Mezi nimi i sit hotel(l Orea Hotels & Resorts, na jejiz Water menu jsme se v této degustaci podivali
zevrubnéji. Pro nas magazin hodnoti sommelierka Pavia Trasonova, profesional v oboru barmanskych
show Martin Batha a svoje dojmy zaznamenal i Séfredaktor Svéta H&G Petr HoleCek.

ACQUA PANNA
Martin Batha ***

Lahodna a delikatni neperlivd mineralni voda
z Toskanska z okoli mésta Florencie. Charak-
teristickymi rysy mineralky Acqua Panna je jeji
delikatnost a mékkost, diky které vyborné dopl-
ni bila i ¢ervena vina. V chuti zaznamenatelné
rysy minerald. Servis ve vychlazené forme.

Pavla Trasoriova ***i

Prizra¢na voda z Toskanska zaujme oko svymi
bilymi odlesky. Vyznacuje se vyrazné&jsi vini
amirné zemitym aroma. Chut je ¢ista, hrubsiho
charakteru. V dochuti zistava lehka mineralita.
Zajimavéji se projevuje pri teploté okolo 12°C,
pfi pokojové teploté ztraci eleganci.

Petr Hole¢ek 2. 0.0.0 ¢

Voda z Toskéanska patii mezi nejzndmé;jsi a nej-
oblibenéjsi vody na celém svété. Ma nekonflikt-
ni ¢istou chut, od ostatnich se lisi lehkou mine-
ralitou. Neni tak sametov4 jako ostatni vzorky
zledovce nebo miliony let starych mist, ale k vy-
datnym hutnym vintim poslouzi skv€le.

AQUA ANGELS

Martin Batha

1.2.0.0. ¢

vody na svété. | zde je chut spiSe do sladka, tato
voda je velmi jemna. Také opét Zadné zndmky po
mineralech. Proto opét doporucuji pro snoubeni
této vody s whisk(e)y. Pred parovanim s whisk(e)
y opét doporucuji fadne vychladit.

Pavla Trasoriova *****

Tato jiskrn4 voda z islandského ledovce se radi
dokazuji. Viné jde az do prijemnych nasladlych
tond, chut je Cistd a sametoveé hladka, nic nevy-
¢niva. Dlouha sladké dochut. Tato voda je hodné
jemna, proto si ji nejlip vychutnate pti vysSich tep-
lotach okolo 18°C. Vyssi pH 8.8 ma navic blaho-
darny vliv na lidsky organismus.

Petr Holecek *****

Puisobi také jako antioxidant. Zpomaluje proces
starnuti bunék a nezatézuje metabolismus, proto-
Ze se velmi rychle vstiebava. Je tedy dobra pro ne-
spavce, kterym pred spanim zklidni organismus.

listopad-prosinec 2016

4 I
Duilezita je i teplota

Voda ma své specifické chutové viastnosti,
které ovliviujf také menu, vino nebo koktejl,
jehoz je soucasti. Vliv vody a jeji schopnost
povzbudit chutovy zazitek z vina ¢ijidla si
zacinaji vnimat nejen sommeliefi a barmani,
ale take séfkuchari. Obdobné principy jako
u vina nachazime také u teploty podavani
vody. Prlis nizka teplota, feknéme pod 8

°C, tlumi chutovy vyraz vody a zaroven
zeslabuje viemy chutovych poharkd pro
konzumaci jidla nebo vina. Naopak malo
vychlazena voda blizici se pokojové teploté
neptsobi osvézujicim dojmem a narusuje
chutovy zazitek. Optimalné by se tedy voda
mela podavat pfi teploté 12 - 15 °C, v teplych
dnech u lehkych vod i 0 néco méné, u vy-
raznych mineralnich vod, jejichz specifika

si chceme vychutnat a nebereme vodu jen
jako vhodnych doplnék jidla ¢i vina, mize
byt teplota podavani jesté o néco vyssi.

- /)




Svét barmant

VOSS
Martin Batha *****

Artézska voda se nachazi v uzavireném podzem-
nim zdroji ve vrstvé pisku a horniny. Voda je fil-
trovana samotnou prirodou, a tak neprichazi do
kontaktu se vzduchem a dal$imi znecistujicimi
latkami. Artézska voda VOSS pochézi ze zdroje
v nedot¢ené prirodé jizniho Norska a jeji Cistota
je nesrovnatelnd s ostatnimi vodami. Pro mini-
malni vyskyt mineral(i se skvéle hodi pro zjem-
néni whisk(e)y v mnozstvi nékolika kapek. Chut
mirné do sladka. Do whisk(e)y ji pridame ledové
studenou.

Pavla Trasoriova 0. 0.0.8.¢

Priizracna ptirodni artézska voda z jihu Norska.
Po naliti do sklenky se objevi drobné perleni. Chut
pIn&jsi, vyraznéjsi nejspi§ diky vysSimu obsahu
chloridli, mirné nasladla, témeér bez minerality.
Dochut je svézi, coz se nejlépe projevi pti vychla-
zeni na cca 9°C. Pti vyssich teplotach pasobi téz-
kopadnéji.

Petr Holecek *****

Je to moje prvni zkusenost s degustovanim vody,
tak omluvte mou piipadnou jednoduchost. Kdyz
jsem ochutnal vodu VOSS,; doslo mi, Ze to oprav-
du nejsou prazdné reci — kazda voda chutna jinak.
Tahle je nasladla a ma ton, ktery nedokazu pojme-
novat. Koufova? Zajimavy je také design lahve.
Originalni valec navrhl designér Neil Kraft, byvaly
kreativni feditel znacky Kelvin Klein.

TOMA NATURA

Martin Batha ***
Kristaloveé Cista pramenitd voda Toma Natura pra-
meni hluboko v Néarodni pfirodni rezervaci Adr-
$passko-teplickych skal. Z vrtu putuje voda ne-
rezovym potrubim hluboko pod povrchem zemé
ptimo do lahvi. Voda je natolik ¢ist4, Ze ji neni
potieba chemicky ani jinak upravovat. [ zde je po-
dobné jako u vody Voss a Aqua Angels minimalni
vyskyt minerald. I tato voda se hodi pro zjemnéni
whisk(e)y v mnoZstvi nékolika kapek. Chut mirné
do sladka, aZ jemné nakysla. Do whisk(e)y ji dav-
kujeme ledove studenou.

Pavla Trasoriova ****i
Kristalove Cista voda pochazi z AdrS$passko-teplic-
kych skal vz CHKO Broumovsko. Je to krasné jis-
krné voda se stiibrnymi odlesky a drobnym perle-
nim po naliti do sklenicky, které se ale nijak vyrazné
neprojevuje na jazyku. Ve vini i chuti pasobi velmi
harmonicky, trochu kysel4 i sladk4, s horkosti a sla-
nosti minerald. Vyraznéjsi delikatni, mineralni do-
chut. Teplotu podavani doporucuji 10-12°C.

Petr Holecek ****

Ceska klasika, jsem rad, Ze ve vodnim menu ho-
teld Orea nechybi. Voda, co je v této lahvi, stéka
v hloubce nékolika set metrd pod rozlehlymi pro-
pustnymi kvadrovymi piskovci a patii k nejkvalit-
néjSim ve stiedni Evrop€. Z podzemi pak proudi
pod tlakem vzhtiru k povrchu zemé, kde vytvari
mohutné artéské prameny. Parada.

EVIAN
Martin Batha *****

Kapky desté a snéhové vlocky zde prosakuji ledov-
cem do kilometrové hloubky. V pribéhu ptirozené
filtrace, ktera trva 15 let, ziskava Evian svou ne-
zaménitelnou mineralni rovnovahu Chut jemné
do slana az kysela diky mineralim dokéze o néco
malo snizit hotkost v drincich jako tfeba Ameri-
cano, Spritz nebo Campari a Soda a poslat tento
typ drink do jinych, novych chutovych dimenzi.
Doporucuji tuto neperlivou mineralni vodu pied
pouzitim do zminiovanych koktejld sytit napriklad
pomoci pristroje Sodastream a radné vychadit.

Pavla Trasoriova 0. 0.0.8.¢

Tato snad nejprodavanéjsi voda na svéte pochaze-
jici z pomezi $vycarsko-francouzskych Alp se pro-
jevuje vyssi mineralitou i kyselosti nez ostatni de-
gustované vody, coz muize byt zptisobeno filtraci
vody z Zenevského jezera silnymi vrstvami pisku.
Vzhled je Cisty s nizsi lesklosti a mirnymi odlesky
bilého zlata. Viin€ i chut jsou mineralni s lehce
kyselou dochuti zptisobenou vyS$$im obsahem
hor¢iku. Vice si ji vychutnate pri teploté okolo 10 -
12°C, kdy neni kyselost tak vyrazna.

Petr Hole¢ek 2.0.0.0.0.¢

Tak to je legenda. Chutna vyborné, zadné vedlejsi
rusivé tony, vyssi obsah hor¢iku dava vodeg jistou
davku jemnoucké kyselosti. Alpska Cistota a per-
fektné vyvaZena mineralizace je to, proc€ si ji $éf-
kuchatii a sommelieii po celém svété oblibili. Cisty
aelegantni design je pak $ity na miru prémiovému
segmentu.

VITTEL
Martin Batha ****

Voda Vittel jiz v rozmezi 20 az 40 let prochazi hlu-
binami francouzského pohoti Vogéz. Urazila dlou-
hou cestu a ta ji zarucuje mineralni stabilitu a sta-
lou osvéZzujici chut. A opét do koktejlii pridavame
spiSe mineralni vody, v piipade¢ této ankety z vy-
béru porovnavanych vod i Vittel. Cilem je, aby byl
koktejl osvézujici, tedy i hodné perlivy. Proto zde
doporucuji i tuto neperlivou mineralni vodu pred
pouzitim sytit. V priibéhu teplych ro¢nich obdo-
bi je velky zajem prave o svézi koktejly obsahujici
mineralni vody. Jemna chut mirné do slana dokaze
0 néco snizit hotkost v drincich s hotkou chuti.

1.0, 8.0.0.¢

pohoii Vogéz ma cistou vini bez jakychkoliv
ruivych tond. V chuti je plnd, vyvazena. Je v ni
propojena mineralnost i sametovost. Vyznacuje
se dlouhou, mirn¢ nasladlou dochuti. Tato voda
je prijemné pitelna i diky mirné zasaditému pH.
Vychlazena na 9°C skvéle osvézi a plisobi leh¢im
dojmem. Pri vyssich teplotach okolo 18°C vice vy-
nikne jeji harmonicky charakter.

Pavla Trasorova

vvvvv

Petr Holec¢ek *****

Kazda prirodni mineralni voda mé svou specific-
kou chut. Ziskava se prece ze zemskych hlubin.
Vittel nasava své vyrazné aroma kontaktem s riiz-
nymi geologickymi vrstvami, jimiz protéka. Cim
je ten kontakt delsi, tim je chutova skladba vody
pestiejsi. Plati to u tohoto vzorku, ma nasladlou
chut, lehkou mineralitu a ptisobi lehkym dojmem.

INZERCE

SKLARNY MORAVIA, akciové spoleénost

Usobrno ¢&. pop. 79, 679 39 Usobrno
CZECH REPUBLIC
Phone: + 420516 427 711
Fax: + 420516 427 700
E-mail: info@sklomoravia.cz
www.sklomoravia.cz



@ TECHNOLOGIE

Oslovili jsme firmy, aby ukazaly svoje viajkové lodé

Galerie
profesionalnich
kavovari

Neéktere firmy spise vsadily na pohodli a jednoduchou obsluhu

a nabizeji gastronomickemu segmentu kavovary, kde staci
zmacknout jedno tlacitko a skrze kapsli se narodi espresso. Hodi se
zejmeéna pro snidanoveé bufety, kde si kavu délaji sami hoste. Mnohe
firmy vSak stale cti tradici a nabizeji nadherné chromovaneé stroje,
kde si s pripravou espressa musite 0 mnoho déle hrat. A mit vedle
nich i kvalitni miynek. Oslovili jsme spolecnosti, které se prodejem
takovych strojll zabyvaji, aby nam ukazaly svoje vigjkove lodé.

TEXT: PETRHOLECEK
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Bezzera Mitica TOP PID

Patfi mezi oblibené domaci kavovary, ktery
Ize bez problémt vyuzit také v malé kavarné,
restauraci ¢i baru. Je vybaven hlavou E61, me-
dénym bojlerem s integrovanym vyménikem na
paru, coz umoznuje pripravovat kavu a zaroven
paru bez poklesu tlaku extrakce. Model TOP
umoziuje dvojiho napojeni na vodu (zasobnik
4 litry nebo primé napojeni na vodu). PID dis-
plej nabizi regulaci teploty v rozmezi od 80 °C
do 100 °C.

coffeehub.cz, 39 950 K¢

Slayer espresso

Sen kazdého baristy. UZijte si to, co vaSe espre-
sso dokaZe nabidnout diky regulaci pritoku
a nahé pace. Diky manualnimu ovladani lze ex-
trakci rozdélit do nékolika etap a regulovat tak
pratok espressa, ¢imz ziskdme vyraznéjsi chut
espressa. Diky pre-brew pouzivime vyrazné
jemnéjsi mleti. Slayer kavovar pripravuje es-
presso pomoci nahé paky. Kazdy Slayer espre-
sso kavovar je jedinecny, jelikoz design kavova-
ru Ize vyrobit na zaklade¢ prani zakaznika.
coffeehub.cz, 257 095 K¢

La Nuova Era Altea Maxi

Moderni priprava espressa, stroje s moznos-
ti nastaveni doby predpareni (preinfuze) kavy
v pace, k dokonalému uvolnéni aroma. Program
na ¢isténi kavovaru, informace pro obsluhu
o nutnosti vymeény filtru, to jsou prednosti ka-
vovaru Altea Maxi.

kavovary.cz, 119 900 K¢

Fracino Contempo

Pridany vykonny plynovy hotak, vhodny prede-
v§im pro venkovni akce, mobilni stanky. VSude
tam kde chybi pripojka elektrické energie. Pri-
pravuje espresso jako v kavarné.

kavovary.cz, od 99 999 K¢

Visacrem Palanca

Presto Ze je retro, vyrobi opravdu skvelé espre-
sso. V jednoduchosti je sila, Zadné cerpadlo,
pouze velka paka s pruzinou. Tlak je potom na
zacatku extrakce vétsi a jak se pruzina rozpina
tlak klesa = dokonalé espresso. Neméa naroky na
elektrickou energii.

kavovary.cz, 92400 K¢

Jedna z vedoucich znacek na trhu s porcovanou
kavou prémiové kvality, Nespresso, predstavila
tento rok pristroj Aguila 220, ktery vychazi ze
stejné prakopnické technologie predchidce
Aguila 420. Idealni reSeni pro podniky, které
serviruji 1 500 — 3 000 kav mésicné.

Systém pro tvorbu mlééné pény, regulace tep-
loty mléka, tfi programovatelné velikosti $alka,
4 recepty na jeden dotek a 12 naprogramova-
nych kavovych receptti s horkym mlékem hoto-
vych po stisku tlacitka, Dalsi prijemnou funkci
je imoznost propojeni s pokladnou.

nespresso.com/cz

FOTO: ARCHIV FIREM



Svét barmant TECHNOLOGIE e

IMly Francis Francis X9 (" N

Kompaktni a elegantni chromovy design. Nej- Prezentaceflrmy CO” eeHub
novéjsi z malych kavovart s technologii ipere-

: e | Firma CoffeeHub se zabyva prodejem kompletniho prislusenstvi pro pripravu kavy. Jak Ize vidét ve firemnim
spresso. IPERESPRESSO je revoluéni systém

logu: gring it. extract it. love it, snazi se lidem nabidnout kvalitni vybaveni pro pripravu perfektniho espressa.

v pfipravé kavy kombinujici v sob€ nejmoder- Jiz od roku 2013 se zabyva prodejem domédcich a profesionalnich pakovych kdvovar( italské znacky Bezze-
n¢jsi technologie a italsky design. Diky tomuto ra. Jedna se o jednu s nejstarsich firem s tradici jiz od roku 19071, kdy si dal Luigi Bezzera patentovat inovativni
jednoduchému systému si vloZzenim jedné kaps- zpUisob pripravy kavy. V soucasné dobé dodava kdvovary od jedné az po ¢tyri paky. Vsechny modely

le pohodIné pripravite erstvé illy espresso pii- znacky Bezzera jsou vysoce kvalitni vyrobky postaveny z profesiondlnich komponentt.. Téla kavovard jsou
mo do $alku. nasekava.cz,5917 K¢ vyrobeny z lesténé nerezove oceli AlSI 304 s hlavovou skupinou E61. Nove se firma také stala vyhradnim

distributorem americké znacky Slayer, kterd pochazi ze Seattlu. Jedna se o designove kdvovary ur¢ené pro
ndro¢nou Klientelu. Od roku 2007 spole¢nost Slayer vyrabi dva modely strojt. Slayer Espresso, ktery ziskal
ocenéni pro nejlepsi pripravu espressa od Specialty Coffee Association of America a druhy model Slayer
Steam, ktery je zaméren na pripravu pary. Vice na webu www.coffeehubcz.

Se strojem muZete pripravit celou fadu kavovych

a mléénych vyrobkd, od espressa po bilou kavu,
Latte Macchiato, nebo dokonce cappucino bez COFFEEHUB POSKYTUJE | PROFESIONALNI MLYNKY NA KAVU SPANELSKE ZNACKY COMPAK:
kofeinu. Hodinovy vykon az 200 8alk( zaruci
rychlou a efektivni piipravu objednavek i v téch
nejvytiZengjSich navstévnich casech. Precizni

Milynek Compak K3 Touch Advance — e Mlynek Compak E6 ——
je maly, vykonny mlynek pfedevsim pro
domaci vyuziti. Je pohanén vykonnym

mlynek znacky -

a vykonny mlynek s ocelovymi mlecimi kameny motorem, ktery mele kdvu pfi stfednich otac- pouhych 65 dB. Nabizi
té nejvyssi kvality a dlouhé zivotnosti zajisti to nej- kach a tim nedochdzi k prebytecnému tfeni nejlepsi pomeér ceny
lep$i namleti kavy. espressoprofessional.cz a zahfivani kavy. Diky Usporné konstrukci a kvality produkce kavy. ‘_'I.‘
nez(istava v téle mlynku zbyte¢né moc QOvladan je pomoci LS
. namleté kavy. Z mlecich kamen( odchazi dotykoveho displeje
Lelit Mara v / Pe

s Sirokou moznosti
nastaveni. Mleci
kameny Vam namelou

kava primo do portafiltru ktery je drzen
Uchytnym systémem v rdmci spina-

Profesionalni kavovar Lelit Mara se mtize pochlu- ¢e mieti. Vyhodou mivikL je presné

bit jednou z nejlepsi technologii v kavovem svéte mikrometricka nastaveni mleti, vydej 1 nebo . 7 g kavy za pouhych
a taktéz kompaktnim provedenim. Kazdy barista 2 porcf kdvy, automaticky nebo manu- 19 sekundy.
nalezne v tomto modelu vSe, co je potieba k pii- alni rezim mleti, drzak portafilteru ! Cena: 27800K¢
pravé perfektniho $alku kavy nebo cappuccina. pri mieti. Cena:11900K¢
Ma celonerezové provedenti, nastaveni teploty po-
moci termostatu, hlavu typu E61.
espressoprofessional.cz _ J

INZERCE

Science.
Applied to Life.™

Pomoci wi-fi monitoru kontrolujete svoje
podnikani odkudkoliv na svété
PC, Tablet, Smart telefon

3IM™ ScaleGard™ Blend
eries of Products

Wi-fi monitor 3M™:
* hlida spotfebu vody

Lo . — &) a zivotnost filtru
Kvalitu vystupni vody fidite i « Kontroluje kapacitu pro
pomoci nastaviteiného by-passu ekonomiku provozu
na 3M™ filtru SGB. f R

upozorni signdlem

IdedIni mnozstvi rozpusténych I na nutnost servisu

latek ve vodé, pro dokonale
vyvazenou chut'. l
Filtr 3M™ chrdni zafizeni proti
korozi, usazenindm, chléru
a pachim.

AUTORIZOVANY DISTRIBUTOR 3M CESKO:
PPM-WATER SERVICE s.r.o., Kioknerova 1, 148 00 Praha 4

PPM-WATER SERVIC gsm: (+420) 602 323 837, e-mail: Info@vodnifittry.cz

P ®  3M Autorizovany distributor s.r.o. www.vodnifiltry.cz
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@ SERIAL

Starite se
kavovymi mistry

Podzimni
napoje z kavy

Vitame vas u Ctvrtého dilu naseho
serialu, ktery se vénuje kave. Kava
je naprosto Uzasny napoj, z nehoz
mUizeme navic vyrobit radu
dalsich. Cesky zakaznik postupné
presel z klasickeho turka na
espresso a jiné kavy, navic ¢im dal
vice zacina experimentovat. Diky
tomu, Ze Cesi zacali v poslednich
letech vice cestovat, ¢asto se

v zahranici setkavaji s riznymi
novinkami v oblasti teplych

i studenych ndpojll. Proto se riizné
kavove trendy dostavaji i k nam.

TEXT: PETRA DAVIES VESELA

apriklad irska kava. Nikdy jsem nepila
whisky, ale na jedné akci jsem délala
porotkyni pfi soutézi v pripravé irské
kavy. Kombinace tftinového cukru
svareného s irskou whisky a silnou kavou, oz-
dobenou chladivou $lehackou, je naprosto fe-
nomenalni.
Do kavy se ale daji pridat i ingredience, které
byste viibec necekali — jako napriiklad Cerstvé
ovoce.

Bombardino

Jezdite v zimé lyzovat do Italie? Tento napoj si
muzZete objednat v kazdém baru na kterékoli
sjezdovce. Poznate ho podle zarivé zluté barvy
a Slehacky. Plvodni recept neobsahuje kavu,
ale ¢asem ji do receptury zahrnuli, a myslim, Ze
vim pro¢. Tento napoj vas na sjezdovce opravdu
zahreje a povzbudi.

Na jedno bombardino:

* espresso

* 20 ml vaje¢ného likéru 10 ml rumu
« Slehacka

Ohfejte vajecny likér s rumem a nalijte je do
menS§i skleni¢ky. Pomalu pfilijte espresso — nej-
1épe ho nalijete pres 1zicku po stén¢ sklenicky.
Vrstvy vam tak zlistanou krasné oddélené. Na-
konec ozdobte §lehackou. Rum muZete nahra-
dit brandy nebo whiskey.

Nealko Bombardino

Pokud budete zrovna ridit nebo je na vas klasické
bombardino moc silné, miZete vyzkouset nealko-
holickou variantu. Nauéil mée ji na jednom veletr-
hu mtj byvaly kolega Jiri, ktery se ¢asto nechaval
inspirovat Italii. Ptipravili jsme ji pro par klientt,
a za chvili k nam chodili i v8ichni z okolnich stan-
ki a nemohli si nealkoholické bombardino vyna-
chvalit. Navic to, Ze obsahuje Jesenku, byla pro
spoustu z nich nostalgicka zalezitost. Pamatujete
si, jak jste ji samotnou cucali z tubicky, kdyz jste
byli mali? J& Jesenku vzdycky tplné milovala.

Na jedno nelkoholické bombardino:
* espresso
* 10 ml Jesenky §lehacka

Misto vaje¢ného likéru a rumu poufZijte oslazenou
zahusténou smetanu, Jesenku. Tu nalijte do malé
sklenicky. Staci tplné malinko, zhruba 10 ml. Po-
kud mate kavu radi hodné sladkou, mizete dat
i 20 ml. Déle pripravte espresso a pomalu ho na-
lijte na jesenku. Na néj pridejte trochu Slehacky.

FOTO: KNIHA O KAVE, WWWSMARTPRESSCZ



Bizudrink

Kdybych méla néktery ze svych receptli zaradit
mezi nostalgické, byl by to Bizudrink. Pdl roku
po otevieni mé kavarny jsem prosla prvni soutézi
a skoncila jsem na tretim misté. Pravé BiZudrink
byl mdj soutéZni volny napoj. Pamatuji si jesté
ted, jak moc jsem byla nervézni. Viibec jsem ne-
¢ekala, Ze bych mohla skoncit na krasném tretim
misté. Tehdy zacalo moje soutézni obdobi.

Na jeden bizudrink:

¢ 1 kopecek vanilkové zmrzliny 1/2 vanilkového
pudingu Danette

* espresso nebo 30 ml moka kavy 10 ml mléka

Nejdrive pripravte espresso. MiZete pouzit i jinou
kéavu, naptiklad z moka konvi¢ky. Do mixovaci
nadoby pridejte vSechny ingredience a umixujte.
Nalijte do 8irsi 0,251 velké sklenice. Napoj mizete
ozdobit trochou §lehacky a dvéma kavovymi zrnky.

Miramare

Pro svou prezentaci na Mistrovstvi svéta v Bernu
jsem musela pfipravit specialni drink. Dlouho
vznikala jeho kone¢na podoba a moji kamaradi
uZ ani nechtéli mé napady degustovat. Nakonec
vznikl osvézujici napoj do horkého dne, u kterého
vas asi prekvapi pouzité ingredience. Ale véite, Ze
dohromady tvoii velmi zajimavé chuté.

Na jedno miramare:

* espresso nebo 30 ml moka kavy

¢ 1 kopecek vanilkové zmrzliny 10 ml mléka

¢ 10 ml pomerancového dzusu

¢ 2 ml pomerancového sirupu na ozdobeni
sklenicky

* cukr na ozdobeni sklenicky ¢tvrtinka
pomerance na ozdobeni

Do mixovaci nadoby pridejte vSechny potiebné
ingredience a uslehejte je. Okraj sklenicky po-
malu namocte dokola v pomerancovém sirupu
a poté v cukru. USlehané ingredience nalijte do
sklenicky a ozdobte ¢tvrtinkou pomerance. @

SERIAL @

Oautorce

Nekolikandsobna mistryné CR v ptipravé
kavy a mezinarodni porotkyné. Se svym
muzem Gwilymem, mistrem svéta roku 2009,
vede kavove kurzy v Jilovém u Prahy. Vice

na Kavovekurzycz. V roce 2010 ji vySla Kniha
O kavé. Vydalo nakladatelstvi Smart Press,

k dostani na www.smartpresscz.




Kava technologicky i poeticky.
Tak o ni pise Jozef Augustin

LAch kavo, ty tisis smutek. Jsi napojem viry,
davas zdravi lidem pracujicim, lidem dobrym
najit pravdu.”

srdci chovali niternou lasku k povzbuzujicimu ¢ernému népoji a do-

kazali ji vyjadrit skrze inkoust a papir. Stejné tak se to povedlo i ¢le-
novi Emeritniho klubu Ceské barmanské asociace, uznavanému odborni-
kovi na potravinarstvi a vysokoskolskému pedagogovi Jozefu Augustinovi
(3. 3. 1940, Revuca).

Ten jen pred n€kolika malo tydny pokitil na zah4jeni brnénského festiva-
lu Tyden kavy aktualizované vydani své knihy U kavy o kavé a kavovinach.
Publikace, ktera uz pred 16 lety zaujala experty i $ir$i vefejnost, se tak do-
ckala rozsireni o nejnovéjsi poznatky v oboru.

Asi 350strankovéa kniha hned na prvni prolistovani piekvapi tematickou
komplexnosti. Rozmanitost velikosti a barev kavovych zrn. Oznacovani
zoku s neprazenymi zrny. Rady, jak ptipravit dobrou kavu veetné rtznych
technik od dzezvy po vakuum pot. Prlimérné ro¢ni teploty vhodné k pés-
tovani rznych druht kavovniku. Prospésné latky obsaZené v kave véetné
chemickych vzoreckd. A po presyceni technickymi informacemi se miiZete
zacist do cestopisného prehledu produkénich oblasti kavovniku doprova-
zeného péknymi fotkami.

Talent pro poetiku Jozef Augustin uplatiiuje pti vzpomince na své prvot-
ni setkavani s kavou datované do utlého détstvi. Hlavni roli v ni hraji pra-
rodice ze slovenské vesnice Voderady. ,,Babicka Apolka pravidelné¢ v nedéli
po svate¢nim obédé varila vonici meltu a podévala ji ke skvélé babovce. Pro
vylepSeni pridavala do kdvoviny par pomletych opravdovych prazenych ka-
vovnikovych zrnek, které dostal déda Ludovit jako bonus za kvalitni sluzbu
na panském dvore. Cela domacnost zavonéla a kavicka s babovkou vykouz-
lily neskute¢nou pohodu.“

O kavu se Jozef Augustin zacal hloubéji zajimat na sklonku 80. let, kdy
jako pedagog dostal na univerzité za kol vytvorit do té doby neznamé
predmeéty slouzici k vyuce budoucich potravinarskych technologti. A aby
se méli studenti z ¢eho ucit, napsal pro né skripta, ktera se mimo jinych
pochutin tykala i kdvy. Postupem ¢asu se stal kdvovym nadSencem, odbor-
nikem a komisarem baristickych soutézi. e

Q utor citatu, arabsky Sejk Abd al Kadir, byl jednim z téch, kdo ve svém
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Vitézem soutéze TOP vinarsky cil
2016 je Bohemia Sekt centrum

itézem prestizni soutéZe
\/0 nejpopularnéjsi TOP vi-

naisky cil se pro rok 2016
stalo Bohemia Sekt Centrum ve
Starém Plzenci. Rozhodlo o tom
hlasovani vetejnosti, kdyZ priz-
nivci vinarské turistiky organi-
zatorim zaslali vice nez 22 tisic
hlasti. Leto$nim stfibrnym cilem
jsou Vinné sklepy Skalak (Skalka
u Kyjova), bronzovym pak Salon
vin CR (Valtice). Cenu Narodniho
vinarského centra ziskalo Valtic-
ké podzemi — Vinarstvi Lednice
ANNOVINO.

Organizatorem projektu TOP
vinafsky cil je Vinatsky Institut,
slavnostni vyhlaseni vysledki sou-
téZe spjaté s projektem se konalo
ve ¢tvrtek 13. 10. 2016 v Louckém
klastere ve Znojme.

TOP vinarsky cil je on-line bede-
kr zajimavych mist, kterd navstév-
nikim nabizeji kombinaci vina
a zazitku. Priivodce v soucasnosti

zahrnuije jiZ vice nez dve stovky cillt
rozesetych po celé Ceské republice,
které do bedekru zarazuji odborni
garanti (sommeliefi, novinari, od-
bornik na vinarskou turistiku, vi-
narskou architekturu a dalsi). Kaz-
doroc¢né od 1. ¢ervna do 30. zaii ma
navic vefejnost moznost hlasovat
o nejoblibenéjsi TOP vinarsky cil.

Letos poradatelé od verejnosti
ptijali rovnych 22.619 hlasd. ,,To
je nejvice v pétileté historii sou-
téze,“ uvedl freditel Vinarského
Institutu Petr Psotka.

Vitézné Bohemia Sekt Centrum
funguje primo v arealu slavného
vyrobce ceskych sektli ve Starém
Plzenci od roku 2005. Jeho na-
vStévnici se pri exkurzi provozu
dozvédi, co vSechno je k vyrobé
Sumivého vina potieba, seznami
se s historii zdejsi produkce a vy-
brané sekty mohou i ochutnat.

Pro vice informaci navstivte web
bedekru www.topvinarskycil.cz. e

Blizi se Whisky Life! Prague

&Ste se na patek 4. a sobotu
—|_5. listopadu 2016. V Novo-

méstské radnici v Praze na
Karlové namésti opét probéhne dal-
§i roénim whisky festivalu.

Kde jinde si muZete zakoupit
ochutnavku Sirokého vybéru whis-
ky za minimalni ceny?

Jako uz kazdoro¢né zde budou
nejvyznamnéjs$imi distributory
v Ceské republice otevieny a nabid-
nuty k ochutndvce whisky lahve,
které se sem jeSte€ ani nedovazi a to
vSe za minimalni degustacni ceny -
nasobky 30 K¢. Vice o vystavovate-
lich na festivalovém webu.

V cené vstupenky (cca 450 K¢) je
vlastni originalni sklenka na whisky
Glencairn a festivalova brozurka
na psani degustacnich poznamek.

Ochutnavky whisky budou na misté
ke koupi za festivalovou ménu a jeji
nasobky Dram (1 Dram — 30 K¢).

Doplikové masterclasses jsou
k prodeji na strankach festivalu
www.whiskylifeprague.cz.

Masterclass je fizena ochutnavka
4 -5 druhti whisky pod vedenim am-
basadora na danou znacku, jejich
kapacita je omezena pro maximal-
né 25 osob, proto nevahejte s jejich
rezervaci.

Kazdy rok se snazi na Whisky
Life! Prague pozvat n¢jakou vyraz-
nou osobnost ze svéta whisky, letos
ptijal pozvani ambasador Scotch
Malt Whisky Society, John McChey-
ne, ktery povede v patek a v sobotu
jednu exkluzivni ochutnavku 5 su-
dovych single malt whisky. e



Nabizite své produkty a sluzby pro

HORECA & RETAIL trh?

..name pro vas zajimavé inzertni kombinacnibalicky

14000

vytisku

42 000

Ctenard

www.lprg.czc www.svetobchodu.cz www.svethg.cz
e
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celoroc¢ni prezentaci

. L
e
3
BYLHE s |
y y AL
LR i
3 i o
Er gty

|
g
1]

PRI
A
Jillﬂizih"%

Ziskate:

e redakc¢ni podporu
e Zajimavéslevy

e prostor na webu

o predniumisténi

--[BARMANU

OFICIALN CASOPIS CESKE BARMANSKE ASOCIACE
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JAKE SE SERAVIRUJE LETOSY
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e vytisky pro vlastni promo

e YoCnipredplatneée

prodej inzerce:

Jarka Chuda, gsm: 776 591 940, e-mail: chuda@lprg.cz
Martin Kolesar, gsm: 724 990 646, e-mail: kolesar@1prg.cz
Ladislava Zaklova, gsm: 604 917 068, e-mail: zaklova@lprg.cz
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