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azeni Ctenari, titulek u naseho hlavniho tématu

je Veni, ryby, vici — vtipna presmycka slavné-

ho citatu Veni, vidi, vici, tedy PtiSel jsem, vidél

jsem, zvitezil jsem. ProtoZe ten, kdo v restaura-
ci nabizi ¢erstvou rybu, prosté dnes opravdu vitézi. Je to
znak toho, Ze to s gastronomii mysli vazné a umi véno-
vat dost svého ¢asu a péce. Protoze sehnat ¢erstvou rybu
neni zadna lehka a také levna zalezitost, jak se doctete
v naSem hlavnim tématu na stranach 24 az 27. Cerstva
ryba a mort'ské plody jsou potazmo jeden z trendd, kte-
ry bude podle Svéta H&G uréovat gastronomii v Cesku
vroce 2017.

Tim dal$im trendem je pak parovani — ¢ehokoli s ¢im-
koli. Sommelieti u¢i uz dlouho, jaké jidlo se hodi k vinu ¢i
pivu, to neni nic nového. Jenze trendy je ted gastronomic-
ky styl fusioncuisine, ktery tradi¢ni regionalni kuchyni
ozvlastnuje porci exotiky a éeskou gastronomii kombinu-
je tteba s kuchyni francouzskou, mexickou nebo italskou.
Nebo s uplné Silenymi vécmi. Naptiklad v restaurantu
Field v Praze miZete dostat vejce pfimo v hnizdé. ,,Nasim
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cilem je klast dtraz na zajimavé snoubeni chuti — napti-
klad kombinace sladkého, kyselého, teplého, studeného
v jednom pokrmu. To podtrhne celkovy funny koncept
restaurace. DileZita pro nas ovsem neni jenom chut po-
krmu, ale i jeho prezentace. Moderni foodstyling je nedil-
nou soucasti vnimani jednotlivych chodd — difve neZ usta
jedi o¢i,“ rikd Radek Kasparek, §éfkuchar restaurace.
Foodstyling, treti trend roku 2017.

A nakonec tu mame jesté jeden rozmahajici se trend
aten nas bavi nejvic. Za nejlepsim jidlem se uz davno ne-
jezdi pouze do hlavnich mést. Prikladem budiz Penzion
v Polich, ktery se nachazi v Malych Ci¢ovicich nedaleko
Kladna. Nebo legendarni Kloko¢na velkého milovnika
klasické ceské kuchyné Jaroslava Sapika. Pouze po tele-
fonické domluve a v ¢asech kdy chce on sdm vari svym
hostéim i Rémi Decroix. Ve staré chalupé v Hornich Du-
benkach. ,,I uprostred lesti na Vysociné mizZe zit fran-
couzska gastronomie,” iikéa $éfkuchat Bistrot de Papa,
ktery utekl z Francie anakonec iz Prahy, kde vedl aspésny
podnik.
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Co odpovédét?

V4

asto se mé nékdo pt4, zda se v Cesku zlepsuje
pristup k jidlu, zda je kvalita pro zdkazniky dileZi-
t&jsi, nez kdyz jsme zacinali nékdy pied 6 lety. Co
odpovedét?

Ano, situace je lepsi, ¢im dal tim vice lidi chce kvalitni
produkty, i kdyZ jsou drazsi, védi, co je to viibec kvalitni
produkt, bohuzel je ale Casto problém je v té zaplavé prazdnych V lednu UGO otevielo sviij prvni Freshbar v prostoru ¢erpaci stanice. Nové si zakaznici na cesté
marketingovych hesel najit. Zakaznici ted obecné vice chtéji autem mohou dat zdravé obéerstveni na éerpaci stanici Benzina na Jizni spojce v prazskych
Ceské produkty a vyhledavaji je. BohuZel to védi i velci vyrobci Zabéhlicich. Pro UGO jde o pilotni projekt zdravého obcerstveni pro motoristy. Pokud se
a vyuzivaji toho ne ve vyrobé, ale pfedevsim v marketingu. osvé‘dé'i, uUGo ice roz'éiﬁt pqt':et Freshba_ri’l'na dulezitych dopravnich komunikacich, kde se

A . . . Ly kvalitniho obcerstveni zpravidla nedostava.
Vsechny ty selské instantni polévky, vyrobky dle idajné stale-
tych receptur babicek, dédeckd, stryckt a predkd, farmarského JHL T
masla, slané pochutiny a dalsi se mnozi na pultech supermar- i
ketd mnohem vic, nez opravdu kvalitni ¢eské produkty.

Vsude ptibylo vyrobki propagovanych jako ceské, re-
stauratéri lakaji na ¢eskou kuchyni a podle slogani pfibylo
i poctivych, farmarskych a tradi¢nich restauraci a potravin.
Bohuzel doslo ale spise k tomu, Ze se degradovala slova,
ktera na kvalitu poukazuji a zakaznik ted musi byt jeste
obezretnéjsi nez drive.

Jak tedy dat zakaznikovi védét, Ze vy tato slova berete
vazné a nejsou to od vas jen plané sliby? Nepouzivejte je
nebo alespoil nenaduZivejte, ale presvédcte ho svou nabid-
kou. Restaurace hodné o svém pristupu fekne uz zajimavou
nabidkou v ndpojovém listku - od prirodnich limonad az
po mala moravska vinafstvi a podobng. Jidelnicek, ktery
je kratky, rozumné sezonni a nejsou v ném chyby, fekne
o kvalité také mnohem vice, nez kdyz na jeho prvni stranu
napiSete ,,vafime jen z Cerstvych a poctivych potravin®.

A otéz u potravin - sloZeni potraviny je klicové a zakaznika
spiSe nastvete, kdyZ budete slibovat farmarskou kvalitu
(atje to, co je to), a pak ve slozZeni zjisti, Ze palmovy tuk je
zjevneé také farmarsky.

; - < 5 o . o Prvnilednovy vikend se v rodinné atmosfére Zichoveckého pivovaru a Tovarny Slany
Zakaznici, ktefi dbaji na kvalitu, jsou vérni, ale musite je uskuteénil 2. roénik mezinarodni pivni degustaéni soutéze World Beer Idol. Celkem
presveédcit tim, Ze nebudete prekrucovat fakta a nebudete bylo udéleno 7 zlatych, 11 stfibrnych a 19 bronzovych medaili. Nejvice ocenéni, konkrétné

dvé stribrné a pét bronzovych medaili, si odvazi bavorsky pivovar Schwarzbrau,
nasledovany pivovarem Pravda Beer Theatre z ukrajinského Lvova, vedenym americkym
sladkem Cory McGuinessem. Z ¢eskych pivovarti na zlaté ocenéni dosahlo pseni¢né pivo

je testovat, jestli jsou dost pozorni. Prave proto ve Sklizeno
vybirdme potraviny, které sméji na pult podle nami stanove-

ného kodexu a ne podle nazvi a znacek. Zakotvili jsme do znachodského Primatora. Celkovym vitézem napfi¢ kategoriemi se stal tmavy silak s vice nez
néj pomérné piisna pravidla toho, co ne/smi ktera potravina 10 % alkoholu, Imperial Russian Stout ze Spanélského pivovaru Arriaca.

obsahovat, jakym slozkam se Gplné vyhybame, jaké tech-
nologie se smé¢ji pfi vyrobé pouZivat a podobné. Cely kodex
mame na webu vSem dostupny a je na zakaznikovi rozhod-
nout, zda mu nase latka kvality stanovena praveé kodexem . 1
vyhovuje. Pokud ano, uz sloZeni nemusi kontrolovat na i
zadné nasi potravin€. Davéru zkratka budujeme maximalni
transparentnosti a spolehlivosti.

Viibec poprvé méli zajemci o autentickou italskou gastronomii moznost nauéit se
novym postuptim v pripravé pokrmii s $éfkuchaifem Robertem Carcangiu. Na sviij
ptivod je rodak z italského Piemontu velmi hrdy a v moderni podobé ho prevadi

do gastronomického umeéni. Italsky $éfkuchar predstavil inovativni recepty,

které si pripravil specialné pro workshop v prazské MAKRO Akademii, nejvétsim
kulinarském studiu ve stfedni Evropé.

»Pro prazsky kurz jsem vytvoril recepty, které jsem jesté nikde neprezentoval. Je to
tedy jejich premiéra,” predstavil svoji praci Carcangiu.
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na parties
i v kuchynich

Hotely Hilton Prague a Hilton Prague Old Town usporadaly 21. prosince jiz dvacaty roénik
tradi¢niho vanoc¢niho charitativniho koncertu. O svate¢ni atmosféru se postarala Moravska
filharmonie Olomouc a Bohemia Voice kvartet s dirigentem Debashishem Chaudhurim,
nechybély ani koledy v podani mezinarodniho Zzenského sboru Viva Voce. Séfkuchar hotelu Hilton
Prague Franco Luise (na snimku) piekvapil hosty nejen vyte¢nou veceri po koncerté, ale i sélovym
vystoupenim za doprovodu orchestru.

Karlovarské mineralni vody ziskaly prestizni ocenéni za nejlepsi ochucenou mineralku. Na
13. celosvétovém kongresu vyrobcti balenych vod (Global Bottled Water Congress), ktery se

konal v Praze, pifevzal ocenéni generalni Feditel KMV Alessandro Pasquale. Navstévnici také za
doprovodu generalniho feditele Karlovarskych mineralnich vod Alessandra Pasqualeho navstivili
stacirnu mineralnich vod Mattoni v Kyselce, kde se seznamili s ¢eskymi trendy ainovacemi.

INZERCE

MAVA spol. s r.o.

Sovova 1291/5

703 00 Ostrava-Vitkovice

Tel/FAX: 596 783 360 Spal. ST. 0.

« moderni technologie
¢ komplexni dodavky na kli¢

Na havajském ostrové Oahu vznikne superluxusni hotel Atlantis Ko Olina, ktery ; ows
se stane soucasti jiz existujici sité hotel(, jejiz viajkova lod, resort Atlantis The . ° p_oradens,ka _(,:l r] nost .

Palm, vyrostla na uméle vybudovaném ostrové v Dubaji (na snimku). Atlantis » optimalizace stavajicich kuchyni

Ko Olina, v piekladu ,,Misto pro radost* se zhruba 800 luxusnimi pokoji, bude e virtualni vareni

oslavou havajského prirodniho, kulturniho a architektonického dédictvi. Vedle WWW.mava-t.cz www.aranuldisk-cs.cz

ohromujiciho vyhledu na nedaleké laguny a privatnich plazi s alabastrovym
piskem, nabidne hotelovy resort také rozlehlé soukromé zahrady, bezpocet
bazén, plazovy klub, luxusni butiky, spa s fFadou inovativnich terapii, fithess
centrum, ale také neuvéritelné gastronomické zazitky pripravené svétovymi
Séfkuchari a pestré vyziti pro ty nejmensi. Mali navstévnici se mohou tésit na
kulinarni lekce, zahradniceni nebo exoticky podmoisky svét.
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Borek Svoboda,
$éf Zameckého vinarstvi Bzenec

NejlepsSim vinem je Ryzlink viassky 2015 z Bzence!

Zastupci Narodniho vinarského centra, Sampion Salonu vin - narodni soutéZe vin
Svazu vinarti a hodnotici komise vyhlasili 2017 uspél v konkurenci 2 020 moravskych
8. prosince ve Valticich absolutniho Sampiona a €eskych vin pfihlasenych do soutéze. , Jedna
Salonu vin - narodni soutéze vin 2017, se 0 vino zlataveé barvy se zelenkavymi odlesky,
nejvyssi a nejvétsi soutéze vin v Cesku. s vini grepové pecky a mandli ukazuijici na
Sampionem, tedy nejlepsim vinem Ceské vybornou vyzralost hroznt. Chut je prijemné
republiky pro rok 2017, se stal Ryzlink viassky mineralni se Sirokym zacatkem i stfedem
2015, pozdni sbér, fady Collection 1508 Reservé ze a stfedni perzistenci. Dochut pomerancové kury,
Zameckého vinarstvi Bzenec. Hrozny pochazi ze tont medu a vlasskych orfechil naznacuiji velky
Slovackeé vinarské podoblasti, obce Hovorany, trati potencial tohoto vina,” pfiblizil nejlepsi vino Bofek
Zadni dily. Jedna se o starou vinici z roku 1980. Svoboda, feditel Zameckého vinarstvi Bzenec.

P a lec na horu / p a lec dOllol Cechiim vadi vnucujici se prodejci

Sbér osobnich tidajtl o zakaznikovi, prondsledujici
reklamy na internetu ¢i prodejci vnucuijici zbozi jsou jedny
7z nejcastgjsich veci, které Cechtim pfi nakupovani vadi.
Dve tretiny lidi radeji nakupuiji podle svého, pouze necela
tretina nakupuijicich uvita, kdyz se ji v obchodé prodejce
Dokonale nedokonalé Tesco aktivné vénuije a nabidne zbozi ¢i sluzby na miru. Vyplyva

to z prizkumu spolecnosti Mastercard u prilezitosti

V rdmci boje proti plytvani potravinami rozsitil fetézec Tesco od 24. ledna wyhigeni soutéze Mastercard Obchodnik roku 2016,

vybeér ovoce a zeleniny o nové produkty. V 50 obchodech Tesco ve stredni X
Evropé a ve 12 obchodech v Cesku budou nyni v nabidce jablka, mrkve, fepa ,Cesky zakaznik ma tendenci spise chranit své soukromi
a brambory, které jsou dokonale nedokonalé - tvarem nebo velikost! neod- a neposkytovat o sobé obchodnikiim, zejména tem
povidaji specifikacim., ale kvalitou ano. Produkty s logem Perfectly Imperfect velkym, prilis mnoho informaci,” fika Josef Machala,
budou nabizeny se slevou kolem 20 procent. Mastercard Rewards Program Leader.
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UkaZte se!

yzva! Sdilejte s ndmi

vase kulinarské ume-

ni, ukazte, jaké sluzby

umite nabizet hostim,
pochlubte se svym hotelovym
pokojem. Sdilejte fotku na siti
Instagram, pridejte k ni hashtag
#svethg a ty nejkreativnéjsi snim-
ky zverejnime v této nové rubrice.
TeéSime se na fotky!

§i satay alias kousky grilovaného
marinovaného masa na $pizu
s (arasidovou) omackou (...)

Ted se ale podivejte, ¢im v posled-
ni dobé na Instagramu zil mlady
kuchat Martin Skoda (@ martin_
skoda), autor kucharek Skoda
nevarit. Hodné dlouho jsem chtél vyrazit
rybarit pfimo na ocean a ted

na Lomboku se mi to kone¢né
povedlo. Domluvili jsme se s vy-
hlaSenym mistnim rybarem av
Sest rano jsme mohli zacit (...)

Babicky pro mé vzdycky byly vel-
kou inspiraci (nejen) v kuchyni,
proto jsem si je taky ve druhé
kuchatce pozval a na oplatku jim
uvaril jejich oblibenou klasiku po
mém (...)

Jedna z nej-
lepSich véci,
kterou jsem za
posledni dva

Na vareni mé asi ze v§eho nejvic
bavi poznavat chuté, kombinace
aingredience, které zatim ne-

tydny v Indoné- znam (...) Neskute¢ny vyvar, ryze,
sii ochutnal, je nudle, zdej$i arasidy, koriandr,
rozhodné zdej- limetka, chilli, vejce (...)

s N

Vyrobek ¢isla i

Club Aiiejo Especial

Novinka na trhu Havana Club Afiejo Especi-
al prochézi na Kubé dvojnasobnym zranim.
Vyniké vyraznou chuti s nddechem vanilky
a karamelu, jemnym naznakem tabéku, sko-
fice a pomerancovych slupek a lehce pre-
chézi do drevitych tont. Nazlatla tekutina
voni po koreni, pomerancich a kvétinach.
Smeés melasy, kvasnic a nejcistsi vody se
nechava nékolik dni fermentovat a poté se
destiluje v kolonach, ¢imz vznika ,,ohniva voda“. Po destilaci pro-
chazi fazemi zrani, sméSovani a vybéru a stava se z ni rumova baze,
kter4 je nasledné smichana s Cerstvym destilatem z cukrové titiny.
A tak vznika Cerstvy rum. Nejhez¢i faze, které se tika ,,posledni do-
tyk®, vSak prichazi az na konec. Spravny rum musi totiz dostatecné
dlouho zrat. A béhem zrani je potfeba mu vénovat péci v podobé
michani. Havana Club Afiejo Especial zraje v sudech z mladého
bilého dubu, které mu umoznuji dychat. A protoZe vice je vZdycky
1épe, nechava se zrat dvakrat tak dlouho. -red-

Hledate
kvalifikovany

PERSONAL?

INZERCE

Inzerci v titulech
Svét H&G, Svét HORECA
oslovite management a personal
hoteld, restauraci, bartl, kavaren
v CR i na Slovensku.

PRIJEM INZERCE:
Jaroslava Chuda

gsm: +420 776 591 940
e-mail: chuda@lprg.cz
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Hotelové novinky 2017

Hotely musejinabidnout vic

nezzavedeneésluzby

Jaky je hotelovy byznys? Jednim z priviastk(l by mohlo byt
slovo odolny. Dokazuije to treba japonsky hotel Hoshi Ryokan,
ktery funguje nepretrzite temer 1300 let a po pét desitek
generaci ho provozuje stejna rodina. | pres svou odolnost a

tradici musi ale hote

nictvi reagovat na neustale se menici
byznysove prostredi, at uz se jedna o globa

ni trendy, nove

ekonomicke modely nebo lokalni legislativni zmeny.

ekonomiky, kterd se vyrazné projevuje

vedle dopravy pravé v segmentu ubyto-
vani a nabizi alternativu ke klasickym hote-
Idm. Pro vétSinu z téch, ktefi timto zptisobem
vyuZivaji sluzby v oblasti kratkodobého ubyto-
vani, je jednim z hlavnich dtivodi cena k po-
meéru k poskytnuté sluzbé. Napfti-
klad v prazkumu spole¢nosti [FOP
a AlittleMarket.com zaméfeném na
sdilenou ekonomiku ve Francii, zmi-
nilo nizsi cenu jako rozhodujici fak-
tor 80 procent dotazovanych. Dale
¢asto uvadeli také chut zazit néco no-
vého, chovat se vice ekologicky nebo
mit vétsi kontakt s lidmi. To jsou oblasti, na
které se mohou zaméfrit i hoteliéri.

»Zavedené sluzby, spolehlivost a stalost,
které nabizeji tradi¢ni hotely, zdstanou pro
radu hostli nenahraditelné. Zaroven ale museji
hoteliéti poskytnout jesteé néco navic, aby oslo-
vili i dal8i zakazniky. Tim néfim navic musi
byt prvotfidni servis a prostredi, protoZe jen
postel na Gspéch v ubytovaci branzi nestaci,
tika4 Gorjan Lazarov, generalni reditel hotelo-
vé sit¢ OREA HOTELS & RESORTS. ,,Hotely
se nyni uchéazeji o prizen dvou skupin klient
— stavajicich hostd i téch, ktefi zatim davaji
pfi svych cestach prednost jinym moznostem
ubytovani. Museji tedy nabidnout kombinaci
komfortu, precizniho servisu, inovaci i rozum-

Tématem poslednich let je rozvoj sdilené

né cenové politiky. Jsme presvédceni, Ze lze jit
dopredu, aniz by za to klienti ptiplaceli. I to je
jednim z ddvodu, pro¢ nebude ani jeden z 15
hotel naseho retézce v roce 2017 zdrazovat,*
dodava.

Ke zretelnym trendim soucasnosti patii
digitalizace, kdy se aktivni komunikace se za-
kazniky a promyslené vyuzivani mar-
ketingovych prostredkli na webovych
strankach, socialnich sitich nebo po-
moci aplikaci stava nezbytnosti. Kro-
mé zéakaznického komfortu zaroven
poskytuje digitalizace hotelim o za-
kaznicich mnozZstvi dat, jejichz analy-
zou lze sluzby pranim klientt prizpl-
sobit, jesté vice je personalizovat, a umocnit tak
zazitek, ktery si hosté z pobytu odnesou a pro
ktery se budou znovu vracet.

Dalsi oblasti, kterd bude hrat pti vybéru uby-
tovani pro zakazniky stale vice podstatnou roli,
jebezpecnost. Nejen Evropané si uvédomuji na-
rust hrozeb, kterym v dne$nim svété Celi. Zajis-
tit svym hostlim bezpe¢ného utociste a zaroven
témito opatfenimi nenarusit atmosféru, je pro
hotely jednou z priorit poslednich let. Lorisky
prizkum American Hotel & Lodging Associa-
tion naptiklad ukézal, Ze bezpecnosti opatreni
vyrazné posiluji — v roce 2016 mélo 86 procent
¢lend asociace lobby svych hoteld vybavené
bezpec¢nostnimi kamerami. V roce 2012 to pfi-
tom bylo pouze 58 procent hoteld. @

unor-brezen 2017

Ceské
hotelyjsoun
populameéjsi
nezZportugalské
neboreckeé

tii k nejvyhledavanéjsim mezi uZivateli

stranek HotelsCombined ve 24 zemich
vychodni Evropy, Pobalti a Ruska. Béhem leto$-
niho léta se mezi cestovateli z téchto zemi stalo
obliben€jsi destinaci pouze Thajsko a Chorvat-
sko. Prazské hotely byly dokonce rezervované
Castéji nez hotely ve VarSavé, Budapesti, Ber-
ling, Barceloné nebo Rimé. Vyhledava¢ Hotel-
sCombined mésicné pouziva vice nez 30 milio-
nti cestovateld po celém svété. V Ceské republice
nyni HotelsCombined zavadi ocenéni kvality
s nazvem Recognition of Excellence, které je
urceno hotellim, s nimiz byli hosté mimoradné
spokojeni. Cenu uz dostaly napriklad Boutique
Hotel Seven Days v Praze nebo Gourmet Hotel
Villa Patriot v Marianskych laznich.

Ocenéni Recognition of Excellence zis-
kavaji hotely na zakladé prisnych kritérii.
Vyuzitim metavyhledavaci technologie a pa-
tentovaného algoritmu HotelsCombined
shromazduje, analyzuje a radi miliony zakaz-
nickych recenzi a tvori uceleny prehled o vice
nez 800 000 hotelich po celém svété. Mezi
dalsi ocenéné patii napriklad Hotel Romance
Puskin v Karlovych Varech, Hotel Vaka v Brn¢
a AGH Hotel v RozZnove pod Radhostém.

»Jsme velmi radi, Ze spolupracujeme s ho-
tely v Ceské republice, protoZe si fada z nich
tuto cenu zaslouZi. Nasim cilem je poskytovat
lidem nastroje pro ulehéeni jejich Zivota a my-
slime si, Ze je potfeba uznavat a ocefiovat riz-
né typy ubytovani,” rika Paulina Krélikowska,
manazerka HotelsCombined. ,,Co odliSuje
Recognition of Excellence, je unikatni zpl-
sob, jakym jsou informace ziskavany a analy-
zovany, kdy se vSe odviji od navstévnikt a je-
jich zku$enosti s danym ubytovanim,” dodava
Paulina Krolikowska. @

l | bytovaci zaiizeni v Ceské republice pa-

Hotelovaskupina AccorHotels piedstavisvousithostelu Jo&Joe

otelova skupina AccorHo-

|—| tels bude mit svou vlastni
znacku hosteld Jo&Joe.

Nova znacka znamena pro sku-
pinu vstup do vysoce rdstového
sektoru ubytovani pro mladé a je
odpovédi na konkurenci firem jako
je napriklad portal Airbnb. Prvni
ubytovaci zafizeni se maji otevrit
v roce 2018 v PartiZzi a Bordeaux.
Dalsi planuje skupina ve VarSave,
Budapesti, Riu de Janiero a Sao
Paulu. Do roku 2020 by m¢lo
vzniknout celkem padesat hostelt
Jo&Joe v popularnich destinacich.
Znacka Jo&Joe je vytvorena
tak, aby vyhovovala lidem ve véku

20 az 30 let a v8em, ktefi oceni
sdileni, spontannost a zkuSenosti.
Znacka hosteld doplni portfolio
skupiny levnéjSich znacek, mezi
které patii napriklad retézec ibis.

Hostely Jo&Joe budou nabizet
designové ubytovani neotfelého
stylu, ale také naptiklad piva zma-
lych pivovard, kurzy jogy nebo hu-
debni vystoupeni, ale také tipy na
cestovani ¢i kutilské dilny. Cena
za noc bude zac¢inat na 25 eurech
(cca 680 K¢) za postel.

VSechny hostely by také mély
byt umistény pobliz MHD v da-
nych méstech a ne dale nez 15 mi-
nut z centra. @
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Pruzkum: Na co nas obchodnici lakaji do prodejen?

Tahnemaso aalkohol

Titulni strany letakd rikaji, Kdo jsme a jaké mame chute - nejvétsim

7 v

tahakem jsou pivo a kureci fizky. Obchodni fetézce se snazi zakazniky

do prodejen nalakat predevsim pomoci akcnich nabidek masa

a alkoholu, zejména piva. Reaguj tak na poptavku zakaznikd, pro
Které jsou slevy na oblibene produkty velkym lakadlem.

TEXT. CESKA DISTRIBUCNI PRO SVET H&G

yto potraviny se tak ¢asteji nez jiné vy-

skytuji na titulnich stranach slevovych

letdkd. V pribéhu osmnactimesi¢niho

sledovaného obdobi bylo analyzovano
575 titulnich stran letakd, které obsahovaly 3584
produktd. Témét na poloving titulnich stran se
objevilo pivo a driibezi maso a na piiblizné tretiné
veprové maso. Do urcité miry toto zjisténi definu-
je typické ¢eské chuté. Vyplyva to z analyzy, kterou
pripravila spole¢nost Ceska distribuéni na zakla-
deé letakovych slevovych akei obchodnich retézct
(Lidl, hypermarket Albert, Globus, hypermarket
Tesco, Kaufland, Billa, Penny Market).

Hlitulni strany slevovych letakd hraji z po-
hledu obchodnikd ddleZitou roli. Jsou totiZ nej-
efektivnéj$i cestou, jak spotiebitele zaujmout
a dostat ho do prodejny. Proto je velmi dalezité
nabidnout na tomto exkluzivnim prostoru zakaz-
nikovi néco, co ho zajimé a na co bude ochotny
reagovat. Titulni strany slevovych letak( jsou
proto jakymsi lakmusovym papirkem chuti ces-
kého spotrebitele,“ uvadi feditel Ceské distribug-
ni Petr Sikora.

Alkohol a maso na Spici

Kdyz se podrobnéji podivame na zastoupeni pro-
duktti v kategorii alkohol, vidime, Ze suverénné
nejcastéji se objevuje pivo (275). To plati i obec-
né. Je totiz produktem s nejvétsim vyskytem na
titulnich stranach. Celkové byl kazdy tfinacty
produkt prave pivo. O poznani méné, ale i presto
s vysokym zastoupenim, byly promovany rtzné
druhy lihovin, které se objevily 125krat. Z alko-
holickych napoji obchody lakaly jesté na vino, to
se vyskytlo v 81 ptipadech.

Kategorii masa jednoznacné vévodi driibez
(282) azzani je potom veptové (167). Roli Popelky
hraje rybi maso, které se na titulni strané objevilo
jen 12krat. Velkym lakadlem pro Ceské spotiebite-
le, jsou kuteci prsni fizky, protoZe je obchodnici na
nejcennéjsi prostor letakd umistili 150krét.

,»10, jaké zboZi se objevi na titulni strané le-
taku, ovliviiuje také sociodemograficky status
zakaznika. Podle piijmu, véku, mista bydlisté
a dalSich ukazatell Ize s dneSnimi analyticky-
mi nastroji pomérné presné urcit, na jaky typ
produkti bude konkrétni skupina zakaznik(
nejlépe reagovat a titulni strana se jim tak mtze
prizptisobit. V Ceské republice jsou technologie
a moznosti segmentace oproti zahrani¢i na vyso-
ké arovni a nebude trvat dlouho, kdy se to za¢ne
vyrazné projevovat v komunikaci obchodnikd.“
popsal budoucnost v oblasti tvorby letakd Petr
Sikora.

Zdravého v top 10 po malu

AZ treti misto co do po-
¢tu vyskytli obsadilo ovoce
(227). Musime ale secist
vSech ¢trnact zastoupenych
druhfi. Samostatné by totiz
i nejcasteji promované banany
(50) byly az na rozmezi druhé
a tieti desitky zebricku.

Obecné Ize Fict, Ze pro prodej-
ce je pravdépodobné vyhodnéjsi
lakat na méné zdravé potraviny,
tedy Ze lidem pfijde atraktivnéjsi
sleva na ¢okoladu nez na mrkev. Zelenina
se totiZ nedostala ani do top 10 a se 101 vyskyty
predstavuje jen 2,82 % nabidky na titulnich stra-
nach. Zeleninou ¢islo jedna se stala rajcata (38).
Mezi deset nejvétsich tahakd celkem se naopak
dostaly jeste kava (196), syry (185), slazené na-
poje (180), mléko (153), uzeniny (149), cokola-
da (147) amaslo (119).

Kromé potravin se na titulnich stranach ob-
jevovaly i jiné produkty, a to celkem 377krat.
Nejcasteji Slo o drogistické zboZi. Obchodnici na
titulni strany dévali nejvice praci prasek (73), to-
aletni papir (52) a détské plenky (35). @

Zajimava zjisténi

Na zakladé ziskanych dat sice nelze zcela
urcit oblibenost jednotlivych produktt, ale
spise to, na jaké vyrobky se prodejclim vy-
plati zakazniky do obchodu naldkat. | tak ale
naznacuji chuté Cechtl. V analyze Ize pfitom
vysledovat i fadu zajimavosti:

«  Ze slazenych ndpojll bylo 68 % kolovych.

« Vporovnani kavy a Caje vede kava 1967.

o Zakaznici lépe slysi na akeni maslo nez na
margarin (11934).

«  Své vysadni postaveni potvrdili psi -
krmivo pro né se objevilo 33krat, pro
kocky jen 4krat.

»  Zakladni kategorie potravin, jakou je
pecivo, byla na titulni strané zastoupena
jen 58krat.

« Tropické ovoce se objevovalo vyrazné
vice nez to z nasSich zemépisnych sifek.
Jablka (1) byla az sedmym nejcastéjsim
ovocem. Pred nimi byly kromé bandnti jak
mandarinky (34), tak pomerance (32).

« Zajimavy je také souboj 0 nejpropagova-
néjsi prilohu. Ten vyhraly téstoviny (24)
pred ryzi (14) a bramborami (10).
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O priizkumu

Analyzu titulnich stran slevovych letak(
provedla spole¢nost Ceska distribucni, kterd
je nejvétsim distributorem reklamnich letaki
v Cesku. Zdrojem informaci bylo 575 titulnich
stran letaky, na kterych supermarkety propa-

govaly 3 584 produktt.

Top10

zbozi pocet vyskytli pomeérzastoupeni
Maso 486 1356%
Alkohol 481 1342%
Ovoce 227 6,33%
Kava 196 547%
Syry 185 516%
Slazené napoje 180 502%
Miéko 153 427%
Uzeniny 149 416%
Cokolada 147 410%
Maslo no 332%
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Coje u nas novéeho

Tato rubrika se pta osmi lidi z oboru horeka a hospitality na to, co je u nich v podniku
noveho. Pokud chcete i vy sdélit nasim ¢tenardm svoje rady, priblizit jim novinky
a ukazat trendy, poslete komentar se svou fotkou na email holecek@lprg.cz!

Leonardo DiClemente,
Séfkuchar hotelu Four Seasons v Praze

Ky en sv. Valentyna jiz tradicné
Iﬂ Dpatfi vSem zamilovanym, ktef1
. chtéji svym milovanym véno-
vat zvlastni péc¢i a pozornost. Four
Seasons Hotel Prague je idealnim romantickym
mistem se speciélni valentynskou nabidkou a to
i v mé restauraci CottoCrudo. Nabizime v roman-
tické atmosfére pii svickach a s kulisou Prazského
hradu specialni menu Romeo a Julie inspirované
benatskou kuchyni, ktera zahrnuje tradi¢ni pokrmy
regionu Veneto, nechybi Baccala ravioli s ¢ekanko-
vou omackou a polentovymi hranolky.

HerbertHintner,
michelinsky kuchar z Jizniho Tyrolska

lednu jsem opé€t navstivil

Prahu, kdy jsem v restaura-

ci V Zatisi ptipravoval ¢tyr-

a pétichodova menu. Lidé mohli

ochutnat ravioli z jihotyrolského chlebového

tésta plnéné tvarohem a $pekovym maéslem,

veprové Cinta Senese s topinamburem s Cer-

nymi lanyZi a mandlovou brokolici. Jednotlivé

chody jsme parovali s viny z jihotyrolského vi-

nafstvi Schreckbichl Colterenzio, které v Cesku
zastupuje Vino Markuzzi.

Jakub Mitro,
Séfkuchar Café-Restaurantu hotelu
Quisisana Palace

sem novy $éfkuchar Café-Re-

staurantu  hotelu  Quisisana

Palace v Karlovych Varech. Uz

béhem studia jsem se naucil, Ze hos-

tdm nejvice chutna jidlo pfipravené z Cerstvych

a nejlépe lokalnich surovin. Ve svych 32 letech se

muZu opfit o zkuSenosti z restauraci jako Villa Dvo-

rana, Opera ve Spa resortu Sanssouci, Nostalgie

vZamecku Doubi a z dal§ich restauraci v luxusnich

karlovarskych hotelich. Ze viech m¢ nejvic ovliv-

nil kucharsky pobyt ve vyhlaSené restauraci Zlata

Praha v hotelu InterContinental Prague a setkani

se Spanélskou kuchyni béhem pracovni zkuSenosti
v hotelu Sa Marina na Mallorce.

TomaszRogacz,
feditel McDonald's CRaSR

zby McDonald’s v Ces-

meziro¢né  vzrostly

o 200 milion® na 4,6 miliar-

dy korun. Znaény podil na rdstu

ma smdanove menu z ¢eskych vajec, osveéddily

se i samoobsluzné kiosky. Pomeér ¢eskych su-

rovin v portfoliu drzime jiz od predloriska na

cca 30 %. McDonald’s tak dlouhodobé pod-

poruje ceské a slovenské dodavatele surovin.

Cesi doma jiz tolik nesnidaji. Rano tak u nas

ocenuji nejen skvélou kvalitu nasich produkti,

zejména z vajicek od Ceskych dodavateld, ale

také nasi usmévavou obsluhu, na kterou jsme
obzvlasteé pysni.

Kinga Sieradzon,
feditelka spolecnosti
TetraPak Polsko & Danube

yla jsem jmenovana reditel-
Bkou spole¢nosti Tetra Pak
Polsko & Danube, ktery
- zahrnuje Ceskou republiku, Slo-

vensko Mad’arsko a Polsko Ve spoleénos-

své kariéry jsem zastavala rtzné manazerske
pozice v fad¢ evropskych zemi, a to véetné
Polska, Svycarska a Recka. Vracim se po pu-
sobeni ve Svycarsku, kde jsem se vénovala
nejveétsim globalnim zakaznikiim spole¢nosti
Tetra Pak. Tetra Pak se nadale musi soustre-
dit na to, aby svym zakaznikim poskytoval
inovativni a individualné prizplisobena rese-
ni, ktera jim pomohou k ristu v dne$nim né-
ro¢ném obchodnim prostiedi.

Ho Kwon Ping,
vykonny piedsedaresortii Banyan Tree

kupina AccorHotels inves-

g Stovala do partnerstvi s na-
¥ ? $imi asijskymi resorty a laz-
b i Banyan Tree. Tato dohoda

neni prelomova pouze pro nas, ale je také no-

vinkou pro globalni pohostinstvi. V soucasné
dobé dochazi casto k uzavirani partnerstvi

unor-brezen 2017

mezi velkymi hotelovymi spole¢nostmi, ale
existuje také rada mensSich globalnich hra-
¢l, Casto se jedna o rodinné firmy, které také
hledaji vhodné partnery pro spolupréci. Nase
strategické spojeni se skupinou AccorHotels
nam umoznuje zUstat nezavislou spole¢nosti,
ale zaroven ndm pomiuze s rlistem nasi znac-
ky po celém svété.

Jerry Wolfe,
CEO a zakladatel spolec¢nosti Vivanda

ut’ rozhoduje o volbé!

V}'/zkum mezi spotie-

biteli ukazuje, Ze pro

Vyber jidla jsou prioritni chuto-

vé preference, a Ze spotiebitelé maji zajem

o personalizovana doporucéeni zohlednujici

pravé jejich individualni chuté. SAP a Vivan-

da proto spole¢né ptinaseji feSeni pro perso-

nalizaci nabidky v potravinovém a napojovém

pramyslu a ukazuji tak, zZe digitalizovat lze

i chut. Vyuzivame k tomu pokro¢ilou analyzu

dat, praci s kontextem a hlavné rozsahlou da-

tabazi chuti. Technologie FlavorPrint mapuje

16 000 aromatickych latek, 33 chutovych ka-

tegorii a 17 textur, v€etné nutri¢nich charak-
teristik.

PatrikDoj¢inovic,
komerc¢ni feditel spolecnosti
Tesco proregion sttedni Evropy

\ akozto prodejce potravin
y:_" Js dvéma sty obchodi po celé
. Ceské republice si uvédomu-
JL‘ jeme, Ze mame moznost plytvani
potravinami pozitivné ovlivnit, nedokazeme
jej v8ak vyresit sami. Rozhodli jsme se proto
usporadat odbornou konferenci a prostiednic-
tvim ni oslovit dal$i vyznamné partnery, se kte-
rymi budeme moci spolupracovat na ptiprave
strategického planu pro boj s timto zdvaznym
celospole¢enskym problémem. Proto jsme ve
spolupréci s platformou pro odpovédné podni-
kani v CR, Byznysem pro spoleénost, v ramci
konference Zadné jidlo nazmar vyzvali k vy-
tvoreni pracovni skupiny, ktera by se na toto
téma detailngji zamefrila. @
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Vysledky trivago
Awards 2017

Nejlepsi
hotely
vCeské
republice

Hotelovy vyhledavac trivago.
cz uvergjnil vysledky trivago
Awards 201/ Na zaklade vice
nez 175 miliond uzivatelskych
hodnoceni sestavil zebricky
hotelll a ostatnich ubytovacich
zafizeni s nejlepsi reputaci

v Ceské republice. Tento

rok byla ubytovaci zarizeni
hodnocena v ramci b kategorit:
3hvézdickove, 4hvezdickove,
bhveézdickove hotely,
alternativni ubytovani a na
zakladé pomeéru cena / vykon.

TEXT: SVET H&G

atimco v trivagem ocenénych kategori-

ich 4hvézdickové a Shvézdickové hotely

se mezi 10 nejlep8imi nachazi vzdy devét

z nich v Praze, mezi 3* hotely je to pou-
ze jeden — Hotel Cloister Inn. Do kategorie al-
ternativniho ubytovani byla zahrnuta ubytovaci
zarizeni, ktera se neradi mezi hotely — napriklad
tedy penziony, obsluhované apartmany a Bed &
Breakfast.

»Na oceneni spole¢nosti trivago.cz jsme ne-
smirné hrdi. Pocit je to o to lepsi, Ze se udé€luje
vyhradné na zakladé dobrého dojmu, ktery jsme
ude¢lali na hosty, ktefi u nas byli ubytovani a libilo
se jim u nés,” tika Gabriela Pavli§tova, obchodni
treditelka Hotelu Pod Vézi, ktery zvitézil v katego-
rii 4* hoteld.

na zaklad¢ vice nez 175 miliond uzivatelskych
recenzi po celém internetu a je tak spolehlivym
zdrojem hodnoceni ubytovacich zatizeni. Tento
algoritmus, zaloZeny na osvéd¢eném matematic-
kém ptistupu, je pouzit k vytvoreni 100 bodové
indexu, ktery je denné aktualizovan. Jedn4 se
o nestranny, srozumitelny a transparentni ukaza-
tel. Vice o indexu tRI naleznete zde. Pro trivago
Awards 2017 byla vzata v potaz ubytovaci zarize-
ni s minimalné 20 recenzemi. Data pro kategorii
cena / vykon byla ziskana na zakladé sémantické
analyzy, béhem niZ byla analyzovana hodnoceni

Vitézem kategorie 4* hotely
s nejlepsi reputaci se stal boutique
Hotel Pod Vézi v centru Prahy.

hostti za G¢elem uréeni téch ubytovacich zarize-
ni, kde hosty nejvice zaujal tento aspekt.

Sluzba trivago, zaloZena v roce 2005 v némec-
kém Diisseldorfu, je nejvétsi hotelovy vyhleda-
vac. Poslanim trivaga je ,,byt pro cestovatele prv-
nim a nezavislym zdrojem informaci pti hledani
idealného hotelu za tu nejlepsi cenu”. Ke 30. zari
2016 porovnalo trivago nabidky 1,3 milionu ho-
tell na vice nez 200 rezervacnich strankach ve
vice nez 190 zemich. V soucasnosti je v provozu
55 mezinarodnich platforem a aplikaci ve 33 ja-
zykovych verzich. e

Nejlepsi ubytovani v kategorii cena / vykon v Ceské republice

FOTO: HOTEL POD VEZI

Johannes Thomas, vykonny feditel trivaga: Pofadi  Ubytovacizafizeni Mésto Kraj Skore
»ohromazdili jsme a zanalyzovali vice nez 175 1 ArcadiaResidence Praha Hlavni mésto Praha 9456
milion}i hotevltgvywh r’ecenz’i Z weboncvh stranek 5 Hostel One Prague Praha Hlavni mésto Prana 9428
po celém svété. To ndm dava dobry prehled ze-
jména o tom, v &em jaké hotely vynikaji.” Tho- 3 TheMadhouse Prague Praha Hlavni mésto Praha 93,93
mas dodava: ,trivago Awards jsou vyjadienim 4 Aparthotel City 5 Praha Hlavni mésto Praha 93,75
ocenéni hoteliérdi, ktefi svym hostim poskytuji 5 Adam&Eva Hostel Prague Praha Hiavni mésto Praha 9320
mimoradny zaZitek. S velkym potéSenim a zaro- 6 st Hostel & A ts Prang Hiavrl masto Prana 9291
ven hrdosti chceme tyto Gspéchy ocenit.” !

7 Hostel Postel Cesky Krumlov Jihocesky 92,73
Metodika soutéze 8 Hotel General Praha Hlavni mésto Praha 92,23
Data pro hodnoceni hoteli / ubytovacich za- 9 Krumlov House Cesky Krumiov Jihotesky 9213
fizeni v jednotlivych kategoriich jsou prevzata —
z trivago Rating Indexu (tRI) — ten je sestaveny 10 Czechinn Praha Hiavn mesto Praha 91,98

ZDROJ: TRIVAGOCZ
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Novinky ze svéta

Pritvodce po velkych

kulinarni top adresy

o se déje na gastrono-
mické scéné v Némec-
ku? Jaké jsou nejlepsi
restaurace? Dochézi
k néjakym zménam v poradi? Kte-
ry z novacka vy$plhal do prednich
pozic? Na tyto otdzky odpovida
seznam nejlepSich  restauraci
2017, ktery vydava firma Gerol-
stein. Zvlastnosti Gerolsteinského
seznamu je, Ze umoznuje prehled
o celé némecké Spickové gastro-
nomii a neomezuje se jen na nej-
lepSich 200 restauraci. Zahrnuje
celkem 4 075 restauraci, které
otestovali profesionadlové a které
doporucuji pravodci po restaura-
cich pro rok 2017. Gerolsteinsky
seznam se nabizi ve formé knihy
nebo aplikace App Restaurant
Bestenliste zdarma a je pomocni-
kem pri objevovani nejlepsich re-
stauraci po celém Némecku.

UZ samotny pohled na dvacet
pfednich restauraci naznaluje,
jak rozmanitou gastronomickou
zemi Némecko je. Ty nejlepsi
z nejlepsich se nachazeji ve vech
¢astech zemé: v metropolich jako
je Berlin, Hamburk, Mnichov
a Lipsko, ale stejné tak i v mensich
meéstech a na venkove. Prvni misto
si uh4jila opét Schwarzwaldstube
(Baiersbronn). Aqua (Wolfsburg)
se umistila na 2. misté pred gour-
met restaurantem Vendome (Ber-

Schwarzwaldstube,
Baiersbronn

gisch Gladbach). O 4. misto se
déli se stejnym poctem bodd Son-
nora (Dreis) a gourmet restau-
rant Uberfahrt (Rottach-Egern).
Mezi nejlepsich dvacet restauraci
se dostali tfi novacci. The Table
Kevin Fehling (Hamburg) ziskal
mezi novacky nejvy$si ocené-
ni - 14. misto (2016: 59. misto),
Sol'ring Hof (Rantum/Sylt) po-
stoupil z 23. mista na 17. misto

a Dallmayr (Mnichov) z 25. mista
na 20. misto.

Jih Némecka se v po¢tu vyzna-
menanych restauraci umistil na
prednich mistech. Sedm spolko-
vych pravodci po restauracich do-
porucilo 818 badensko-wiirttem-
berskych a 802 bavorskych
restauraci, na 3. misté se umistilo
Severni Poryni — Vestfalsko (678)
a na 4. mist¢ Poryni-Falc (363).

GRROLS
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Jako nejsilngjsi z novych spol-
kovych zemi se umistilo Sasko
(118 restauraci), Meklenbursko —
Predni Pomoransko (108). V Ber-
lin€ maji hosté na vybér mezi 172
ocenénymi restauracemi. Mezi
celkem 4 075 nejvétsimi prednimi
restauracemi se oproti roku 2016
objevilo 370 novackl. Michelin ve
svém aktualnim vydani doporucu-
je 129 novych restauraci.  -JAS-

McDonald’s: globalnitrzby zarok 2016

oncern McDonald’s, Oak
KBrook ohlésil nardst trzeb

za rok 2016 o 3,8 % (2015:
+1,5 %), prestoze navstévnost hos-
tt klesla 0 0,3 %. Celkova vyse ce-
losvétovych trZzeb za rok 2016 ¢inila
85 mld. USD (69,7 mld. pripadlo
na trzby fransizovych partnerd,
15,3 mld. na restaurace ve vlastni
rezii), po ocisténi o vliv mé€novych
kursi vzrostly o 5 %. Ctvrty kvartal
prinesl v USA lehky pokles. Celko-
ve to vSak byl velmi pozitivni rok.
Konsolidované trzby mater'ské spo-
lecnosti za rok 2016 dosahly vyse

24,6 mld. USD, z toho v restaura-
cich ve vlastni rezii 15,3 mld. USD,
trzby z licenci 9,2 mld. USD. Po
odecteni kursovych roz-

dild byl rast nulovy.
Na operaéni ptijmy
pripadlo 7,4 mld.
USD. Zhruba
polovina zisku
(3,76 mld. USD)
pochazi z americké-

ho trhu. Ke konci roku 2016
provozoval gastronomicky gigant
po celém svété 36 899 restauraci,
0 374 vic oproti roku 2015. Po-

ki L

Kles trzeb matefské spolecnosti lze
v prvé radé pricist zrychlenému re-
-franc¢izingu. Oproti tomu se zisk
zarok 2016 zvysilo 8 % (po
odecteni  meénovych
vykyvl o 11%). Na
americkém  trhu

se trzby zvySily

0 1,7 % na stavajici
plochu, prestoze po-
Cet hostt klesl o 2,1 %.

Velka Britanie, Kanada, Aus-
tralie, Némecko a Francie zazna-
menaly rast trzeb o 3,4 %, zvySeni
navstévnosti 0 1,5 %. K celkovému

zisku (7,7 mld. USD) prispély po
USA nejvétSim dilem praveé tyto
rozhodujici trhy 2,8 mld. USD,
nejvic Velkd Britanie a Kanada.
Na rozvijejicich se trzich v Cing,
Rusku, Italii a Spanélsku vzrost-
ly trzby o 2,8 % navzdory poklesu
navstévnosti o 0,8 %. Zisk dosahl
vyse 1,05 mld. USD (po ocisténi
o vliv ménovych kurzi + 29 %).
Na novych trzich v Japonsku, Bra-
zilii apod. byl zaznamenéan nartst
trzeb 10 % a navstévnost vzrostla
0 1,9 %. Zisk dosahl vyse 88 mil.
USD. -JAS-

FOTO: SCHWARZWALDSTUBE, MARKTHAL ROTTERDAM (OSSIP VAN DUIVENBODE), TOP GASTRO & HOTEL
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Trznice vRotterdamudesignovouikonoun

a historickém misté v Bi-
N nnenrotte, pobliZ stanice

Blaak a trhu pod Sirym ne-
bem byla v roce 2014 postavena
prvni kryta trznice v Holandsku
— Markthal, kterou projektoval
architekt Winy Maas ve spolu-
praci s architektonickym studie
MVRDV z Rotterdamu. Unikatni
je nejen svym podkovitym tva-
rem a rozmery, ale i zpGsobem
vyziti stavby. Kombinuje obytnou
budovu nad trznici s Cerstvymi
potravinami, prodejnimi stanky,
restauracemi,  supermarketem
a podzemnim parkovistém. Je
umisténa v historickém centru
s riznymi architektonickymi sty-
ly a je dostupna vSemi dopravni-
mi prostitedky. Zelezniéni stanice
Blaak je pfimo u budovy a slouZi
i jako stanice metra, autobus
a tramvaji. V podzemnim parko-
visti je k dispozici 1 200 parkova-
cich mist. Obrovsky trh v pfizemi
je svou S§itkou, vyskou a barevné

s gigantickymi malbami malift
Arna Coenena a Iris Roskamové
znazornuje ,,roh hojnosti“ s mo-
tivy ovoce, zeleniny, ryb, chleba,
kvétin i véze blizkého kostela
Laurenskerk. Dilo je vytvoreno
3D tiskem na jednotlivé hlinikové
panely, které k sobé byly sloZeny
jako puzzle. Pro trznici je klicova

bio feznictvi nabizeji rtizné pro-
dukty raznych cenovych urovni.
Nekteré gastro obchody s restau-
raci maji stfe$ni terasu, aby za-
kazniklm poskytly vétsi vyhled.
Hala se stala magnetem pro tu-
risty. Pro prodejce je trZnice mis-
tem s reprezentatni hodnotou
a moznosti, jak v jejich kulisach

pestrym interiérem skute¢nou
pastvou pro o¢i. Vysoka klenba

rozmanitost. Stanky, restaurace
a obchody s potravinami véetné

koncepty obchodu.

Prezentace veletrhu TOP Gastro & Hotel

HoleSovickeé
vystavisté otevie
brany priznivcam
gastronomie
ahotelnictvi

Jiz 1. ro¢nik tradicniho veletrhu Top Gastro & Hotel
se na prazskem holeSovickém vystavisti predstavi
navstévnikiim v terminu 16. - 19. Unora 2017 a zastitu
mu poskytlo Ministerstvo zemeédeélstvi.

ato gastronomicka udalost je u nés jed-
—|_nou z nejatraktivnéjSich akci ve svém

oboru, coz dokazuje také letosni ucast
vice nez 172 vystavovateld nejen z Ceské re-
publiky, ale celého svéta, naptiklad Belgie,
USA, JiZni Korey, Italie nebo naptiklad exotic-
kého Thajska.

Veletrh svym navstévnikim nabidne nejno-
vejsi tuzemské i mezinarodni trendy v oblasti
gastronomie & hotelnictvi ¢i rozmanity sorti-
ment vystavovateld, ktefi jsou rozdéleni do tif
hlavnich zo6n: hotelové a restauracni zatizeni,
distributofi alkoholickych i nealkoholickych
néapoju a top café / bar.

Cela atmosféra bude podkreslena bohatym
doprovodnym programem. Zapojit se mohou
hosté do Skoly vyrezavani ovoce a zeleniny pod
taktovkou mistrt v tomto oboru nebo fandit pro-
fesiondldm v barmanskych show, které porada
partner veletrhu, Ceska barmanska asociace.

Soubézné s vystavou Top Gastro & Hotel
probéhne také 26. ro¢nik stfedoevropského ve-
letrhu cestovniho ruchu Holiday World, ktery
je nejvyznamnéjsi vystavou svého druhu nejen
v Ceské republice, ale celé stiedni Evropé.

Vice informaci o veletrzich se dozvite na
hwww.top-gastro.cz nebo na www.holiday-
world.cz. -PR-

propagovat zbozi a testovat nové

NEWS e

Metro Group:
slaby start
donového
obchodniho
roku

prvnim ctvrtleti obchodni-
\/ho roku 2016/17 zlstaly

trzby firmy Metro Cash
& Carry ve vysi 8 mld. EUR
(- 0,1%) na témér stejné Grovni
jako v predchozim roce. Po ocisté-
ni o prodejni plochu v meziro¢nim
srovnani lehce vzrostly o 0,7 %.
Celkové trzby skupiny ve wvysi
17 mld. EUR nedosahly na trz-
by v predchozim roce (17,1 mld.
EUR). Trzby klesly v Némecku,
Belgii a Holandsku kvili naroc-
nému trznimu prostiedi a pro-
bihajici transformaci, zahrnujici
rozdéleni na jednu skupinu velko-
obchodu a potravin a na druhou
skupinu soustfedénou na spotieb-
ni elektroniku. Prognéza pro ob-
chodni rok 2016/17 predpoklada
lehky rist trzeb. -JAS-
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Novinky ve vybaveni profesionalnich kuchyni

Kuchyneé sni

Oslovili jsme firmy vyrabégjici nebo prodavajici profesionalni

kuchynske spotrebice, aby nam ukazaly svoje viajkove lodé.
Z vyrobk(l jsme sestavili pomysinou kuchyni sntl. Podivejte

se, co dnes technika vsechno dokaze. A take kolik stoji.

Pultova nerezova mraznicka

Vestfrost HF 506

Pultovd mraznic¢ka s plnym vikem v nerezovém pro-
vedeni, je vybavena zdmkem a osvétlenim chladiciho
prostoru, statické chlazeni, délici prepazka, odtok
vody, kontrolni dioda — privod elektrické energie, chod
kompresoru, chladivo R600a, napéti 230 V / 50 Hz,
objem: 464 1, ptikon: 190 W, mrazici kapacita: 21 kg

TEXT: PETR HOLECEK

Priichozi myc¢ka

CLASSEQ Hydro 857

Pro rizné stupné znec€isténi nabi-
zi dva myci programy s délkou tr-

INZERCE

\VAl

NOVE PARNI KONVEKTOMATY RETIGO VISION

vani 1,5 a 3 minuty. Tim Ize docilit
vybornych vysledkt i u odolného
zneciSténi. Myci program se spou-
§ti automaticky dovienim krytu
(haubny). Diky velkorysé zasuvné
vysce 410 mm mohou byt v mycce
Hydro 857 umyty gastro nadoby
a kuchynské nadobi. Mycku lze
(a to také v rohovém provedeni)
zabudovat ke stoliim a tim zajistit
vy$8i myci vykon a soucasné vyho-

vujici pracovni podminky.
Cena: 74900 K¢ bez DPH,
www.classeq.cz

|l ON

NA TOP GASTRU

16.-19.2. 2017

Vystavisté Incheba Expo Praha-HoleSovice

Pavilon LK | Stanek 65 | www.retigo.cz

(clifee)

) TOP GASTRO & HOTEL

Parni konvektomat Retigo

Blue Vision 611 s holdomatem
Nejvy$si modelova rada konvekto-
matd Retigo Vision. Ovladani pro-
biha pres dotykovy panel. Viechny
modely jsou v zakladni sestavé vy-
bavené funkcemi automatického
myti a Easy Cooking, klapkou pro
odvod pary a ¢tyrbodovou teplotni
sondou. Velikost 611 je idealni pro
provozy s kapacitou 51-150 jidel
denné. Rozmér gastronadob je GN
1/1 (530x325 mm). Kvelikosti 611
je mozné prikoupit Siroké prislu-
Senstvi — rGizné druhy nerezovych
podstavcii, digestor Vision Vent,

/ 24 hod, chladivo: R 134a / 0,106 kg, vnéjsi rozméry
SxHxV:156x 69,5 x 85 cm.
Cena: 16 080 K¢ bez DPH, www.nosreti.cz

apod. Model 611 Ize postavit do
sestavy s dal$im konvektomatem ¢i
regeneratorem (udrzovaci skiini).
Systém vyvinu pary je nasttikovy
nebo bojlerovy. Tepelnym zdro-
jem je elektfina nebo plyn. Ideal-
ni je v kombinaci s holdomatem.
Pri teploté 65 — 75°C dokazete za
pomoci hold-o-matu udrZovat nej-
riznéjs$i druhy masa po dlouhou
dobu teplé a ptipravené k okamzi-
tému servirovani.
Cena:188750 az214 750 K¢
bezDPH (zalezina typu),
holdomat s teplotni sondou je za
88900 K¢ bez DPH, www.retigo.cz

FOTO: ARCHIV FIREM
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Univerzalni zafizeni na vareni

VarioCooking Center Multificiency 112L

Diky obéma svym nadobam nabizi toto zarizeni
nejvyssi miru flexibility jak ve vyrobe, tak iv oblas-
ti ala carte a diky svému vysokému objemu (50 lit-
rt) soucasné poskytuje dostatek plochy na peceni
a kapacity na varenti i v dobé nejvétsiho provozu.

Plynovy sporak s otevienymi horaky, talem
a troubouFagor CGF9-121-I
Sporak z fady 900. Dva oteviené horaky (4 kW
a 8 kW) s bezpecnostnim ventilem a termoclan-
ky, vé&¢ny plaminek pro zapalovani, litinové rosty
a horaky, rozmér rostu 425 x 350 mm, sbérny tac
pro zachyceni tukd, pevny tal o vykonu 11000
kcal/hod a s rozmérem 840 x 695, litinovy, palené
cihly zajistujici rovnomérné rozlozZeni teploty, pi-
ezoelektrické zapalovani, vyjimatelny kruh o pri-
méru 260 mm, trouba pro GN 2/1 nerez, horak
z nerez oceli, vykon 800 kcal/hod, véény plaminek
a termoclanek, termostatické ovladani (130 az
350 °C) aneutralni skiinka.

Cena:107 000 K¢ bez DPH, www.fagorgastro.cz

TECHNOLOGIE Q

Ergonomicky optimalizovana vyska dna nadoby
mimoto usnadiiuje dlouhé procesy restovani na
rozdil od stejné velkych nebo vétsich sklopnych
panvi nebo multifunkénich varnych zarizeni.
Zatimco se v jedné nadobé vari té€stoviny, v dru-
hé se pripravuji steaky. Dalsi kapacitu zajiStuje
funkce vareni pres noc, ktera bez nutnosti sledo-
vani umoznuje pres noc pripravu peceni nebo fon-
du. Integrovany inteligentni ridici systém zajiStuje
dokonalé vysledky vareni. Nudle jsou na konci
doby piipravy automaticky vyjmuty z vody, zarize-
ni se samo prihlasi, kdyZ je potieba obratit minut-
ky, areguluje teplotu s presnosti na sekundy, takze
tekutiny nikdy nepretecou a pokrm se neptipali.
Cena: od 300 000 K¢ bez DPH (ceny se lisi
dle specifikace), www.frima-online.com

Multifunkéni Soker NEO
NEQ je viceucelové zatizeni nahrazujici nékolik jednotlivych pristrojt:
Soker, udrzovaci skiiil pro NT vareni a kynarnu. Ma prednastavené re-
Zimy zchlazovani/zmrazovani, udrzovani, NT vareni, rozmrazovani,
kynuti a moznost kombinovani rezimt: NT vareni — zachlazeni/za-
mrazeni, NT vareni — HOLD, akusticka signalizace konce procesu, od-
loZeny start a moZnost vytvoreni vlastnich programti. Soker ma vykon
zchlazeni: 25kg/90 min. (dle produktu) a vykon zmrazeni: 16kg/240
min. (dle produktu). M teplotni vyhiivanou vpichovou sondu a auto-
maticky prechod do cyklu konzervace (udrZovani teploty).
Udrzovani/NT vareni ma nastaveni teploty od 30-130°C. Stroj ma
7 barevny LCD-TFT display, vnitini lehce vyjmutelné vsuny 9 x 1/1
GN (rozte¢ 60 mm), komoru z nerez oceli AISIS 304 s hygienickymi
zaoblenymi rohy, ta je ptizptisobena pro snadné ¢isténi a odvod kon-
denzatu do sbérné nadoby.
Cena od 224 000 K¢ bez DPH, www.gamaholding.cz

KOMPLETNI TECHNOLOGIE
DO PROFESIONALNI KUCHYNE

www.fagorgastro.cz

INZERCE
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Lukas Drlik zacinal jako cisnik
na zaoceanskych a ricnich
lodich, dnes spolu s pritelkyni
Veronikou v Bezdekoveé

na Hane péstuje levanduli.
Provozuiji i dvé levandulove
kavarny - v Lukasoveé
rodném Zabrehu a na zamku
v Cechach pod Kosifem.
Zeptali jsme se, jak se jim

s timto specifickym konceptem
dari a ¢im chystaji lakat dalsi
potencialni zakazniky.

TEXT: LIBOR HRUSKA

ro¢ zrovna levandule?

Levandule je UZasna bylinka, ktera je

skvéla uz na poli. Vytvari nadherné pano-

rama a pritom hezky voni. Pti zpracovani
je také radost s levanduli pracovat, neustale vas
doprovazi ta krasna viiné a o blahodarnych a¢in-
cich levandule jiZ bylo popsano mnoho list.

Vasi prvni fialovou kavarnu jste otevieli

v Zabrehu na Moravé. Neni na malém mésté
problém s tak specifickym konceptem?

Na jednu stranu s tim problém je, vétsi mésta maji
nejenom vice potencialnich navstévnika, ale také
zde maji lidé uplné jinou moralku a chodit do ka-
varen je pro né¢ mnohem prirozenéjsi nez pro lidi
na malém meésté. My toho ale nelitujeme a jsme
radi, Ze jsme jako patrioti mohli pfinést do Zabre-
hu néco nového ajedineéného v celé Ceské repub-
lice, za ¢im ted'lidé ze vSech koutd nasi zemé jezdi.

Jak dlouho kavarna funguje? Museli jste uz
délat néjaké ustupky zakazniktm, zjistili jste
napriklad, Ze néjaka levandulova lahiidka ne-
laka tolik, jak jste si plivodné predstavovali?
Kavarnu jsme otevreli 1. kvétna 2015 a byl to
kiest ohném, v tento den se totiz na nameésti,
kde kavarnu provozujeme, konal pravidelny
hojné navs$tévovany jarmark, takZe si umite
predstavit, Ze o zakazniky jsme nouzi nem¢li.
Neustale vymyslime nové dezerty a pochutiny
s levanduli. Nékam se levandule hodi dobie
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Lukas Drlik

« péestitel levandule v Bezdekove
a provozovatel Levandulovych kavaren

« plsobil mimo jiné jako reditel Sport &
Relax aredlu Bozenov, provozni manazer
Relax & sport resortu Dolni Morava nebo
jako ¢isnik na zaocednskych a ficnich lodi
absolvent SOUp Jesenik (zakon¢end
maturitnf zkouskou) a SOU Litovel (obor
kuchar-¢isnik)

Levandulovy byznys

a recept si nechdme a dale na ném pracujeme,
nékam se naopak nehodi viibec a od takové my-
Slenky okamzité upoustime.

Co v3echno v kavarné nabizite?

Zakladem je asi né$ sirup, ze kterého délame
v Iét¢€ limonadu a v zimé jej tieba pridavame do
naseho specialniho levandulového punce. Pfi-
davame jej také do kavy a délame tak napriklad
levandulové cappuccino. Dale pe¢eme dezerty
jako levandulovou babovku nebo levandulovy
cheesecake a pripravujeme malé kanapky tfeba
s levandulovym maéslem, kozim syrem a bru-
sinkami. Délame si také vlastni levandulovou
zmrzlinu. Cast nasi levandule pridavame také
do kosmetiky nebo dekorac¢nich predméti.

O co je nejvétsi zajem?

Neda se to tak Uplné fici, u nas je to tak, zZe co
je s levanduli, je prosté zajimavé a lidé to prosté
chtéji ochutnat nebo si koupit. Ale nejpopular-

podavame se Slehackou a vanilkovou zmrzlinou.

A vas osobni favorit?

Ja mam rad levanduli v koupeli a také v nasi
Bezdekovské cajové smési. Mimo levandule
totiz na statku péstujeme také mésicek, chrpu,
meduniku a métu, samoziejmé vie BIO. Kdyz
bylinky namichame a zalijeme horkou vodou,
pripravime si perfektni bylinkovy caj.
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Vasi vyhodou je, Ze jste z oboru na rozdil od
mnoha kavarnikii-nad$encti bez praxe a bez
vzdélani. Kde jste pracoval predtim?

Jednu z nejlepS$ich skol jsem dostal uz pti praci
na zaoceanskych nebo fi¢nich lodich na Zapa-
deé, kde jsem zjistil, jak by asi tak sluzby mély vy-
padat. Manazerské zkuSenosti jsem asi nejlépe
posbiral od kolegii na Dolni Moravé.

Proc jste se rozhodl za¢it podnikat na vlastni
pést?

Seslo se vice divodd naraz, ale kazdopadné
to byl trochu risk, ktery se zatim snad vyplaci.
Nejvétsi motivaci byl fakt, ze mé prace na stat-
ku moc bavila, ale kvtli pracovnimu vytiZeni na
ni nebylo moc ¢asu, a proto jsme se s pritelkyni
Vercou rozhodli, Ze to zménime a zkusime délat
to, co nés bavi.

Pritelkyné je také z oboru? Jak mate praci
rozdélenou?

Ona neni tak tplné z oboru, vystudovala fakultu
Zivotniho prostiedi a na rozdil ode mne se mize
pochlubit vysokoskolskym titulem. Vzdycky ji
ale byla préce v prirodé blizka, a tak se dobre
dopliujeme pti praci jak na statku, tak na ka-
varne.

V roce 2016 jste otevreli dalsi kavarnu na
zamku v Cechach pod Kosifem. Pro¢ zrovna
tam? Jak na ni reaguji navstévnici zamku?
No, bylo to tak, Ze nas oslovil pfimo kastelan,
ze dokoncuji rekonstrukei zdmku ajelikoZ u nés
v zabrezské kavarné byl a koncept se mu libil,
tak ndm fekl, ze by byl rad, kdybychom podob-
nou kavarnu otevreli také u nich na zamku. Je-
likoz se ndm zamek a zahrady k nému prilehlé
moc libili, tak jsme neodolali a nabidku ptijali.
Navstévnici vesmes reagovali pozitivne, i kdyz
v této souvislosti musim priznat, Ze koncept
muzZe byt sebelepsi, ale vétsi ¢ast vidy stoji na
lidech, tedy zaméstnancich. A s tim jsme zase
tak upln¢ $tésti v leto$ni sezoné neméli.

Jak se podnika na zamku? Pfedpokladam,

Ze jste omezeni tfeba oteviraci dobou, do
interiéru vam mluvi pamatkari.

Neni to zase tak Spatné, vSe konzultujeme s pa-
nem kastelanem, a protoZe se jedna o velice —
jak bych tak rekl — ,,open mind“ osobu, tak vse
probihalo hladce. Jistd omezeni prichazela pou-
ze v pripadech konani svatebnich obradd.

Mnoho provozovatelti kavaren dnes také ko-
Cuje po farmarskych trzich a jinych akcich.
Co vy? Je to pro Vas dulezita ¢ast pfijma,
nebo je to spis dobra propagace vasich
kamennych provozoven?

Ano u nés je to stejné, radi se na podobnych
akcich prezentujeme. A presné jak se ptate, je
to spiSe skvéld prezentace nasich kamennych
provozli nez prostor pro néjaky vétsi business.

Jaké mate plany do budoucna?

Nejvice plant mame tady v Bezdekove, kde
chystame dostavét altan piimo na poli s kuchy-
ni a zde pripravovat levandulova degustacni
menu, také mald kavarna by zde méla jiz brzo
byt spole¢né s malym kramkem a levandulovou
expozici. Myslime také na levandulové svatebné
obradni misto a spoustu dal$ich novinek. ®

ROZHOVOR @

FOTO: LEVANDULOVA KAVARNA
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Navstivili jsme legendarni cukrovar v Dobrovici

Jak to chodivcu

V dobé, kdy Vaclav Klement s Vaclavem Laurinem

zak

adali na periferii Mlade Boleslavi svou di

nu (ptvodneée

na vyrobu bicykI(), fungoval cukrovar v nedaleké
Dobrovici uz pres Sedesat let. A funguje dodnes, posledni

cukrovarnicka kampan meéla poradove cis

TEXT: LIBOR HRUSKA

ak se z hlinou za$pinénych bulv svaze-

nych do Dobrovice z polabskych fepnych

poli stane snéhobily cukr, se behem kam-

pané, ktera odstartovala v poloviné zari,
na vlastni o¢i mohl presveédcit kazdy, kdo cht€l.
Cukrovar pattici pod skupinu Tereos TTD totiz
oteviel své brany a poradal prohlidky arealu
pro Sirokou vefejnost. Aredlu, ktery je bez pre-
hanéni méstem ve mésté — tovarna je totiz ne-
jen nejvétsim cukrovarem v Cesku, ale rovnéz
nejvet§im producentem v rdmci novych ¢len-
skych statd Evropské unie. V cukrovaru narazi-
te mimo jiné i vapenku, dvé sila, chladici veézZe
a velké sedimentacni nadrze. Od roku 2004 tu
funguje také lihovar.

Hlina se vraci na pole
Vapenka v cukrovaru? Ano, vapno se pouziva
v té ¢asti provozu, kdy se surova Stava ziska-

’

0 186.

na extrakei z cukrové repy Cisti pomoci vapna
a oxidu uhlic¢itého. Tim dojde k oddéleni necis-
tot ze surové §tavy a ta se tim vycisti na zhruba
93 %. Necistoty spolu s vapnem se oddéli od
§tav filtraci. Tim vznikne cukrovarnické vapen-
né hnojivo nazyvané $4ma a cukerna $tava. Tato
Stava se zahuStuje, nékolikrat krystalizuje a na-
konec rafinuje. Timto postupem potom vznikne
bily rafinovany cukr, ktery ale vdpno samoziej-
mé neobsahuje.

To ale trochu predbihame, privezena repa se
nejprve musi vyprat ve vod¢ a nafezat na fiz-
ky, pak teprve prichazi na radu extrakce cukru
z tepnych fizkd. Mimochodem, prave prvni faze
vyroby vysvétluje, pro¢ musi velkou ¢ast plochy
zabirat zminované sedimentacéni nadrze. Ty
slouzi k uskladnéni vody béhem cukrovarnické
kampané a po ni. ,Vodu si sem privezeme primo
v cukrové repé, kterd obsahuje priblizné 75 %

unor-brezen 2017

vody. Tato voda pak slouzi ve vyrobnim procesu
k vyprani cukrové fepy od hliny, kterou je fepa
znecisténa z poli,“ rika Jakub Hradilsky, tiskovy
mluvéi mluvei spoleénosti Tereos TTD. Hlina
se v nadrzich usadi, voda se nasledné v (istic-
ce odpadnich vod vycisti a ve vysoké kvalité se
vypusti do vodotece. ,Lze tak fici, ze cukrovar
vlastné vyrabi vodu. Sedimenta¢ni nadrze se po
vypusténi nechaji vyschnout tak, aby do nich
mohla vjet té€zka technika, a usazena hlina se
z nich vytézi. Po preschnuti na deponiich se
vraci zpét na pole nebo k rekultivaci krajiny. Jde
totiZ o mimoradné kvalitni a Zddanou zeminu.
Vypousténi a téZeni usazovacich nadrzi probiha
kazdy rok v 1été tak, aby byly ptipravené na dalsi
kampan.“

Cukr, palivo i krmivo pro skot

Za necelé Ctyri mésice cukrovarnické kampa-
né se v Dobrovici vyrobi zhruba 180 000 tun
cukru, kampan zacina po prazdninach a trva
az 130 dni. KdyZ pti¢teme produkci cukrovaru
reos TTD, zjistime, Ze spole¢nost roéné vyrobi
ptiblizné 300 000 tun cukru. Z tohoto mnozstvi
je 60 % urceno pro cesky trh a 40 % se vyvazi
do zemi Evropské unie a mimo EU. Mezi dal-
§i produkty pti zpracovani fepy patfi pitny lih,
bioethanol, bioplyn, fermentacni plyn CO2, pa-

FOTO: TEREOS TTD, LIBOR HRUSKA
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Jak se cukr déli podle
velikosti zrma?

CUKR KRYSTAL

Obsahuje nejméné 70 % cukru o velikosti
krystalti 04 - 20 mm.

CUKR KRUPICE

Obsahuje nejméné 70 % krystalti 016 - 08
amax5%nad1mm.

CUKR MOUCKA

Vyrabi se mletim Kkrystalt cukru na velikost
mensi nez 04 mm (min 95 % ¢astic cukru).

Jak piresné se vyrabi
cukr moucka?

Cukr moucka se vyrabi na cukerném mlynu,
kde dochazi k drceni krystalll cukru. Miyn
musi byt opatfen zafizenim, které zabrani
pripadné moznosti vybuchu, protoze cukerny
prach je vysoce horlavy a vybusny. V pripadé
pozadavki pro delsi skladovani cukru moug-
ka je mozné do cukru pridavat protinrudkujici
latky a z do vyse 3 %. Jednd se o druh bram-
borového skrobu.

ZDROJ: WWW.CUKROVARYTTDCZ

livo E85, z vysuSenych fizki navic v Dobrovici
délaji pelety pro krmeni skotu. Repa je tak sto-
procentné zpracovand a provoz nevytvari prak-
ticky Zadné odpady. K Gsporam ekonomickym
i ekologickym pftispélo postaveni lihovaru ve
stejném arealu. Lihovar totiZ vyuziva produk-
ty i odpad z cukrovaru, oba provozy navic sdili
vytapéni, velkou ¢ast ze 120 zaméstnanct a do-
pliuji se i v ¢asovém vytizeni v priibéhu roku.
Repu totiz nelze skladovat a cukrova kampan
nemuze trvat déle nez do konce ledna kvuli pro-
blémdm s uskladnénim bulv. Po zbytek roku
proto funguje zejména lihovar.

Napoleonova kontinentalni blokada

V Cechéch dnes funguji pouze dva cukrovary,
na Moravé jich je pét. Pred sto lety jich pfitom
v Ceskych zemich byly rozesety stovky a tu-
zemské cukrovarnictvi bylo svétovym pojmem.
VSechno to vlastné neprimo zptisobil Napoleon
Bonaparte, kvili jim vyhlasené kontinentalni
blokadé se do Evropy nesmélo dovazet luxusni
zbozi vyrabéné v zamoii, mimo jiné i titinovy
cukr. Ceny cukru se okamZité ztrojnasobily
a evropsti vyrobci museli zacit experimento-
vat s riznymi ndhrazkami. Venkovsti kutilové
zkouseli javorovou a brezovou mizu, mrkev,
brambory nebo vinnou révou, nejvétsi uspe-
chy ale slavili s cukrovou fepou, ktera se uz od
¢ast Marie Terezie péstovala jako krmivo pro
dobytek.

Po cisarové padu Evropu opét zaplavil kva-
litni titinovy cukr z Ameriky a propagatoti repy
méli u nas na par let utrum. Rakousti naciona-
listé vnimali fepu jako ,francouzsky vymysl®,
a tak se zuby nehty branili jejimu péstovani.

REPORTAZ e

Z ekonomickych diivodi se ale fepa piesto pro-
sadila. V Dobrovici byl cukrovar zaloZen na vy-
zvu kniZete Karla Anselma Thurn-Taxise v roce
1831 v prostorach neobydleného zdmku vyni-
kajicim cukrovarnikem Karlem Weinrichem.
V prvni kampani bylo zpracovano asi 616 tun
fepy. Dobrovicky zavod tak patii mezi nejstarsi
¢inné repné cukrovary nejenom v Evropé, ale
i ve svété. Jako takovy je jedinym zavodem, je-
hoz fidici, vyrobni a pomocné provozy jsou stale
umistény v pvodnich historickych budovach.

Slavna minulost, optimisticka budoucnost
Dobrovicky cukrovar spolecné se semcickou
Slechtitelskou stanici je moZno povaZovat za
mekku éeskych cukrovarnik a fepaii, ktefi se
bud celozivotné upsali matefskému podniku,
nebo dosahli vyraznych profesnich uUspécht
v Ceskych zemich ¢i ve svété. Dobrovicky cuk-
rovar dohromady s rafinérii cukru v Usti nad
Labem tvofil z4klad silného koncernu Ustecka
rafinerie cukru, kam pattil od roku 1923. Roz-
§ifil tak zejména zahrani¢ni odbytisté pro svoje
vyrobky. Proslul vyrobou kubesti — specialné
varenych a sekanych kostek cukru s nezameéni-
telnym tipytem. Kubesy byly Zddanym artiklem
i u panovnickych a §lechtickych dvort po celé
Evropé. V roce 2017 konéi kvoty na produkei
cukru v Evropské unii, na coZ jsou v Dobrovici
pripraveni a vétii prilezitost k ¢aste¢né expanzi.

Se slavnou minulosti tovarny sezndmi na-
vStévniky i muzeum cukrovarnictvi, lihovar-
nictvi a feparstvi sidlici v historickych hospo-
darskych budovach. Diky nému se nenapadné
stfedoceska obec stava stale oblibenéjsi turistic-
kou destinaci. @
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Pytloun Grand Hotel Imperial

Designovy hotelovy sperk
vemeste pod Jestédem

Designove pokoje Vv libereckem Pytloun Grand Hotel Imperial jsou galerii soudobeho
Ceskeho designu. Kazdy z 36 designovych pokojil navrhl jiny predni ¢esky architekt,
designér ¢i studio a kazdy pokoj ma tak svou unikatni atmosferu.

TEXT. SVET H&G

otel Imperial v Liberci

byl postaven ve 20. le-

tech minulého stoleti jako

konstruktivistické4 stavba
s prvky art deco. V 80. letech prosel
nechvalné proslulou ,renovaci,
ktera pohibila témér vse z jeho
prvorepublikového kouzla. Po sa-
metové revoluci navic budova fadu
let chatrala a zachranou se ji stalo
az to, Ze ji koupil liberecky hoteliér
Luka$ Pytloun. Po rozsahlé rekon-
strukei bylo na podzim roku 2015
otevieno prvnich 67 standardnich
pokoji Superior a novou podobu
dostala i znama restaurace Zlaty
Kohout. Design interiérd je dilem
renomovaného studia Vrtiska
Z4k. Prvni noc v 67 standardnich
pokojich byla hostim nabidnuta
ve verejné on-line aukci, kterd se
setkala s pozitivnimi ohlasy a je-
jiz vytézek putoval na dobro¢inné
ucely.

Na jare 2016 byla nasledné ote-
viena a predstavena prvni fada 19
designovych pokojti a v ¢ervnu pak
druh4 (celkem 36 originalnich de-
signovych pokojti). V ramci Ceské
republiky i celé Evropy se jedna
o zcela ojedinély projekt — kazdy
z pokojii vytvoril jeden renomo-
vany architekt, designér ¢i archi-
tektonické studio a v celkovém
Uhrnu tak ,,vychodni kiidlo“ Pyt-
loun Grand Hotelu Imperial tvori
jakousi galerii soudobého ¢eského
interiérového designu. Mezi auto-
ry pokoju patfi napiiklad Chybi-
k+Kristof Architects, Borek Sipek,
David Vavra, Michal Kunc, Petr
Stolin, Vit Janecka ¢i Ivo Prokel.
Cast architekt je ¢lenem sdruzeni
Czech Deco Team, které cely pro-
jekt rekonstrukce GHI od pocatku
podporuje, at uZ vybé€rem archi-
tektd ¢i dodavkami ¢asti vybaveni
designovych pokoju.

Lustr od Maxima

Neprehlédnutelnou dominantou
hotelového lobby je lustr, jehoz
designérem je Maxim VelCovsky,

designér a umeélecky reditel Lasvi-
tu, ktery pti navrhu vychazel z pt-
vodniho lustru - péti kouli na jed-
né tyci. The cloud je plastika z 98
opalovych kouli, které maji riznou
intenzitu zabarveni, a jen 36 z nich
sviti, pritom plsobi dojmem, ze
sviti vSechny.

»Podminkou spoluprace s jed-
notlivymi architekty bylo, Ze kazdy
rok musi pokoj obnovit. Naptiklad
v Jizerském pokoji Davida Vavry
je ram, ve kterém se budou ménit
architektova startovni ¢isla z Jizer-
ské padesatky. Hotel tak bude Zit,“
popisuje majitel hotelu Lukas Pyt-
loun.

Podoba jednotlivych pokoju je
opravdu rozmanita a hosté si tak
mohou vybrat podle svého vkusu,
momentalni nalady, nebo teba ob-
libené barvy. Pokoje nékterych ar-
chitektd prenesou hosty mimo re-
alitu a doslova je vtadhnou do svého
ptib&hu. V jednom z pokoju se na-
priklad ocitnou v americkém Ho-
llywoodu, jiny zase evokuje dojem,
ze travi noc v loveckém zamecku,
kde maji nad posteli vystavené
trofeje z aspésného lovu. Nekteré
pokoje svym stylem piimo vybi-
zeji k romantickym pobytim pro
zamilované pary. Jiné pokoje zase
uprednostiuji jednoduchy mini-
malisticky styl, pfipadné vyuZivaji
prvky industrialnich interiérti. Na-
jdete zde napriklad pokoj, ktery je
s koupelnou propojen posuvnou
tahokovovou sténou a fototapeta
na sténé vas pocitové prenese na
stfechu hotelu Imperial. Dalsi po-
koj je vyzdoben fotografii porize-
nou z veéze Severoceského muzea
v roce 1930. Snimek odkazuje na
nejlepsi éru Liberce, kdy byl dru-
hym nejvét§sim méstem v republice
a kdy vznikl Hotel Imperial.

Kombinace barev i nalad

Pokud méte radi hravost a vyrazné
grafické prvky, pak vas zaujmou
pokoje zaloZené na kombinaci bilé
barvy a erné fezané grafiky, ¢i po-
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UAXdesign, Radek Leskovjan avande, Lukas Capka
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" «Majitel hotelu
Lukas Pytloun
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koj, kterému dominuje sténa plna
kreslenych obrazka z dilny studia
UAX. Hravy je i pokoj s ndzvem
Kompozice 319, ktery vychazi ze
stejnojmenného obrazu malife
Pieta Mondriana. V nékterych po-
kojich mtiZe byt pro hosty zajima-
vé i jen pouhé koukani do stropu.
Vjednom z pokoj na ném mizete
studovat mapu Liberce, zatimco
na jiném najdete na strop¢ aryvky
riznych knih v nékolika svétovych
jazycich.

Cast pokojii je svym designem
pfimo spjata s geniem loci Liberce
ajeho okolim. Vjednom z nich na-
priklad mohou hosté spat primo
pod Jestédskym hrebenem, ktery
tvori ¢elo postele. To je navic ve-
¢er nasvicené LED pasky, jejichz
barvu si mohou sami nastavovat
a tim zcela ménit atmosféru celé-
ho pokoje. Stejny svételny efekt je
vyuzit i v dalsim pokoji, kde LED
pasky prochézeji nejen celym
stropem, ale i sténou a pokoj tedy
ziskava rizné barevné podoby.

Trocha historie ...

Hotel Imperial byl postaven ve 20.
letech 20. stoleti podle projektu
architekta Pavla Zeha na zakéazku
hoteliéra a kavarnika Franze Fied-
lera. Pdvodni konstruktivisticka
stavba s prvky art deco byla v té
dob¢é jednou z dominant mésta
Liberce. V 80. letech vsak prosla
nechvalné proslulou ,,renovaci®,
kterd prinejmens$im v ubytovaci
¢asti pohibila témér vse z prvo-
republikového kouzla, jeZ svym
designem hotel nabizel. Nadale
vSak zuistaval vyhledavanym mis-
tem konani tanecnich zébav nebo
diskoték, na néz jejich tehdejsi na-
v§tévnici dodnes vzpominaji. Poj-
my jako snack bar Zlaty kohout
nebo restaurace Staroceska jizba
pak zistavaji v paméti Liberecant
nadéle zivé. Od roku 2009 byl ho-
tel uzavien a rychle chatral.

... a zpatky do budoucnosti

Pred dv€ma lety si majitel a inves-
tor Luka$ Pytloun a autofi celého
projektu predsevzali, ze se rekon-
strukci hotelu pokusi navazat na
prvorepublikovou tradici vysoké-
ho standardu ubytovacich sluzeb
a rovnez nabidnou stylové prostie-
di, v némz bude radost pobyvat
a jez bude navstévnikim posky-
tovat potéchu oka i pripadnou in-
spiraci. Autofi zastavaji nazor, Ze
hotel by mél poskytovat nejen nej-
vy$8i mozné pohodli a kvalitu slu-
Zeb, ale m¢l by rovnéz zprostied-
kovat esteticky zaZitek srovnatelny
— s lehkou nadsazkou — s navste-
vou galerie. Prevazna ¢ast hotelu je
nyni dokoncena, véetné restaurace
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Zlaty kohout s nabidkou moderni
Ceské i svétové gastronomie, ka-
varny Café¢ Imperial a kongreso-
vych nebo zasedacich prostor.
,Iim jsme v8ak zdaleka neskon-
¢ili a spousta prace je stale pred
nami. V soucasné dobé¢ chystame
pro naSe hosty a pro vefejnost
venkovni terasu v zadnim trak-
tu hotelu, kterd ucelné propoji
restauraci Zlaty kohout a Café
Imperial a nabidne tak piijemné
oddychové prostiedi pro hosty
i kolemjdouci,“ popisuje Lukas
Pytloun a dodava: ,,Do budoucna
pak planujeme zbudovani well-
ness centra a luxusnich apartma
na streSe hotelu s jedine¢nym vy-
hledem na Jestéd. V dalSim planu
na pristi rok je pak kompletni re-
konstrukce nékdejsi vyhlasené re-
staurace s pivnici Staro¢eska jizba
a vybudovani vlastniho pivovaru,
se kterym bude propojena. Pivo-
var bude od kongresového salu
oddélen sklenénou prickou, ktera
hostim a navstévnikim umozni
sledovat proces vyroby piv.“

Moderni technologie
Hotel v8ak neni ,,jen® o designu,
je prvnim hotelem na svéte, je-
hoZ pokoje se budou otevirat QR
kédem, tretim hotelem na svété
s vyuzitim technologie Bluetooth
4 a hotelem se sofistikovanym fe-
Senim energii. V GHI funguje sys-
tém rekuperace, kdy tepla voda ze
sprch a umyvadel odevzdava teplo
studené vod¢ a ta se dohtiva pou-
ze 20 KW tepelnym cerpadlem,
aby ziskala pottebnou teplotu. Ke
splachovani WC se pouZzivé zbyt-
kova voda ze sprch. Veskeré osveét-
leni v hotelovych pokojich i na
chodbach je LED, ¢imz se spotie-
ba energie oproti ptivodnimu ho-
telu sniZila o 80 %. Hotelovi hosté
si také budou moci vypajcit napf.
elektrokola, nebo v zimé specialni
designové imperialské lyze
»MySlenka QR kodi se odvi-
nula od mého projektu v Ciné.
In Box, tak zvany kontejnerovy
hotel, se da se lehko prevazet,
muzete jej postavit i na bizarnich
mistech, nemé recepci, host ne-
dostava ani neodevzdava kli¢ od
pokoje. Premyslel jsem, jak vyre-
Sit, aby se kterykoli host Imperialu
dostal dovnitf. Pravé pomoci QR
kodu, ktery mize obdrzet mailem
a vytisknout si jej, nebo jej ukaze
na displeji telefonu. QR kod je
zobrazitelny na jakémkoli zafi-
zeni, snimany kamerou. Jakmile
mate rezervaci, dostanete se do
aplikace, a pokoj muzete ovla-
dat. Pokoje lze rezervovat jen na
strankach hotelu, kde je i nejnizsi
cena,” fik4 Lukas Pytloun. e

FOTO: PYTLOUN GRAND HOTEL IMPERIAL
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Co se morskych ryb a plodil more tyce, neni uz ¢eska gastronomie za popelku. | k nam
do vnitrozemi se nekolikrat tydné zavazi Cerstve zbozi z evropskych rybarskych center
i ze zamori. Co bychom o Cerstvych rybach meéli vedét? Jak podle etikety poznat ryby
ulovené na volném mori od téch z farem a ¢eho dalsiho si vsimat pri jejich nakupu?

TEXT: LIBOR HRUSKA, PETR HOLECEK, JASMINA NOVOSADOVA

a jidelnicku by podle vyzivovych
specialistti nemély chybét, presto se
jim mnoho Cecht zatim stale spise
vyhyba. Re¢ je o morskych rybach
a plodech mote. Kolem jejich vyuzi-
ti v gastronomii se vytvorilo mnoho
mytl a polopravd, se kterymi prodejci a restau-
ratéfi museji bojovat. Porad se kupiikladu najde
dost lidi, kteri budou tvrdit, Ze u nas ve stiedni Ev-
ropé nikdy nepdjde koupit stejné kvalitni suroviny
jako vprimofskych statech. V Madridu, ze kterého
je to na nejblizsi sttedomoi'ské pobrezi pres 350
kilometrd a do rybarskych center na severu zemé
jesté dal, by je ale zpochybnovat tamni ,,pescado®
nebo ,,mariscos” a jejich kvalitu ani nenapadlo.

Logisticky orisek
Dostat rybu z rybarské lodi na pulty obchodt je,
pravda, jednou z nejvétSich vyzev potravinarské
logistiky. Zbozi, které se rychle kazi, se musi pre-
pravovat pti vysoké vlhkosti vzduchu pfi teploté
blizké bodu mrazu piekryté ledem. Vice nez na
vzdalenosti od mote ale zalezi na poptavce a ve-
likosti trhu. Ten byl v piipadé Ceska dlouho ustr-
nuly, zacina se ale postupné davat do pohybu.
Naptiklad do restaurace Bruxx, ktera na praz-
skych Vinohradech svym hostim nabizi belgic-
ké speciality, jezdi auto s nakladem cerstvych
slavek, trikrat tydné, velkoprodejny Makro maji
dodavky cerstvého sortimentu pétkrat do tydne.
Nez se ryby a motské plody dostanou na pulty
prodejen, projdou v Cesku specializovanou rybi
platformou. Cerstvy sortiment se sem zavazi
predevsim z Norska, Recka, Italie, Francie, Nizo-
zemska nebo Danska, ryby pochazeji i ze Severni
Ameriky, jihovychodni Asie nebo Afriky. Spole¢-
nost Makro nabizi ve svych prodejnach vice nez
40 druhti Cerstvych ryb a moiskych plodd.
Sortiment je ¢astecné podminény sezonou, po-
Casim, aktualni celosvétovou poptavkou a dalsi-
mi faktory. 80 % nabidky tvori mot'ské ryby, 11 %
pak ryby sladkovodni, zbytek riizni exoticti korysi
amekkysi. VySe zminovana specialni rybi platfor-
ma v Cesku mé také vivarium pro zivé humry.

Z farmy nebo volného lovu
[ prodejci ¢erstvych morskych ryb museji prihli-
Zet k sezonnosti. Nabidku ovliviiuji lovné sezo-
ny jednotlivych druhd. Exotické ryby, tunak ¢i
mecoun jsou k dispozici celoro¢né s vyjimkou
letnich mésica, druhy jako treska ¢i makrela se
lovi pouze nékolikrat v roce. Provozovateltim re-
stauraci se doporucuje nastudovat si podrobny
piehled sezonnosti jednotlivych druhd, ktery jim
pomtize pii sestavovani dlouhodobého menu.
Jak pro zakazniky na prodejnach, tak pro
hosty restauraci mdze byt didlezitym voditkem
pfi ndkupu informace, zda se jedna o ryby vol-
n¢ lovené (W, zkratka pro wild catch), nebo
o zvifata pochdazejici z farem (F zkratka pro
farming). Z etiket se lze docist i dalsi doplnu-
jici informace, u volné lovenych ryb se jedna

0 zpravu, jak byly vytazeny z vody, od klasic-
kého hacku a vlasce az po vle¢né sité tazené po
dné. U ryb z farem etikety napriklad informuyji,
zda $lo o otevienou akvakulturu nebo o chov
v klecich, podobné jako na platech vajec.

Neméné¢ dulezitou je informace o ptivodu zvi-
fete. Food and Agriculture Organization, tedy
Organizace pro potraviny a zemeédélstvi pti
OSN, ktera se zabyva i podporou a rozvojem
regulovaného a ekologicky Setrného zpisobu
rybolovu a akvakultury, rozliSuje 19 rdznych ry-
bolovnych oblasti, které jsou opatieny mezina-
rodné platnym nazvem a ¢islem. Nékteré z nich
jsou dale rozde€leny do mensich podoblasti. U ryb
z farem se neuvadi oblast, ale zemé¢ ptivodu.

Jak poznat dobrou rybu
Ryby mulzeme koupit Cerstvé (celé, kuchané
nebo filetované). Takové nesmi byt nikdy ,,vy-
lepSené® zadnymi konzervanty nebo nadopova-
né vodou. Podle predniho ¢eského televizniho
kuchatského guru Zdenka Pohlreicha, ktery té-
matu vénoval jeden ze svych poradd, je nezbyt-
né pri vybéru nejprve zhodnotit rybu vizudlné.
U celych méa byt podle Pohlreicha kize leskla
s vyraznou pigmentaci, vypouklé oko, cervena
zabra, pevna a pruzna svalovina. Filety museji
byt kompaktni, nevybledlé. Oboji bez zapachu,
ryba mé byt citit ,morem®, nikoliv rybinou!
Supiny musi byt neporusené, stejné tak i kiize
(s vyjimkou fezu, pokud je ryba vykuchana).
Cerstva ryba je pokryta slizem. Nejlepsi je kupo-
vat ji celou a nechat si ji pfimo nafiletovat. Kva-
litni obchodnici pak v neposledni radé kontro-
luji produkty na pfitomnost parazitl a vybrané
produkty nechavaji testovat na piitomnost téz-
kych kovd, naptiklad z losost se odebiraji stery.
U mofskych plodd je jakykoliv zapach nepfija-
telny, pooteviené musle se po poklepani museji
zavrit. Pokud jsou jejich lastury poSkozené, nemi-
losrdné vyhodit. Stejné€ pokud se po uvareni Ske-
ble neotevi'e — do kose s ni bez jakychkoli vycitek.

Slavky z Danska trikrat tydné
Jednim z tuzemskych profesionald, ktefi musi
neustale sledovat kvalitu a erstvost plodii mote
a ryb, je Jan Pipal, $éfkuchar prazskych restau-
raci Bruxx a Vinohradsky parlament. Predevs§im
v ,belgickém“ Bruxxu by to bez plodii morte
zkrétka neslo. Hvézdou jidelniho listku jsou slav-
ky dovazené do Prahy z danské oblasti Isefjord.
V restauraci Bruxx je ptipravuji v pikantni rajca-
tové omacce nebo tieba s Cervenou curry pastou,
zazvorem, araSidovym olejem, kokosovym mlé-
kem, koriandrem a infuzi z citronové Stavy, také
se Salotkou, rapikatym celerem, suchym bilym
vinem a petrzelovou nati ¢i s cesnekem, karotkou,
slaninou, Salotkou, rajcaty, pivem Hoegaarden
White, créme fraiche, hoi¢ici, ¢ernym pepiem
apetrzelovou nati.

Do Ceska se slavky vozi tiikrat tydné, v pondéli,
ve stfedu av patek, kli¢ové totiz je, aby se do Prahy

-~

Co se kontroluje? Pruznost

masa, vzhled o¢iispravneée
etiketovani

V Makru probiha kontrola kvality minimal-
né ve tfech fazich. Zaprvé je to kontrola
dodavatele, pak kontrola zakoupenych

ryb na specializované platformé v Cesku

a nakonec priibézné kontroly pfimo na pro-
dejndch, které provadéji certifikovani rybari.
Nejdulezitéjsimi kritérii jsou vzhled ryby,
pruznost masa, vzhled oci, barva zaber

a viné. Ovéruje se rovnéz zplisob baleni,
dostatek ledu nebo spravneé etiketovani.

~

Tucné vs. netucné

V zavislosti na druhu ryb je odlisne vysoky
obsah tuku. Losos, Uhor a makrela patff
napriklad s vice nez 10 procenty na 100
gramU k takzvanym tu¢nym rybam. Treska
obecna, treska skvrnitd a jazyk obecny maji
oproti tomu podil tuku nizéf nez 3 procenta
na 100 gram a fadi se tedy mezi netu¢né
ryby. Samozrejme ze prislusna hodnota se
méni v zavislosti na véku zvirete, rocnim
obdobi a charakteru rybolovné oblasti.

Aha!

Pescado znamena spanélsky ryba. Maris-

cos zase morske plody. Spanélé si potrpi na
Cerstvost ryb, proto v pondéli malokdy narazite
na mistniho obyvatele, ktery by si rybu tento
den v restauraci objednal. Lokalni rybari totiz

v nedéli nevyplouvaji na more a restaurace tak
v pondeli postradaji cerstvé Ulovky. Najdete je
v kazdém jidelnim listku po celém Spanélsku,

v pobreznich oblastech jsou viak nejchutnejsi.

Pojem akvakultura znaci cilevédomeé, plano-
vané obhospodarovani vodnich ploch s cilem
docilit dlouhodobé stalych vynost vodni fauny
a flory. Vyznamu nabyva akvakulturni techno-
logie koncem 20. stoleti v disledku ¢aste¢né

drastického snizeni vynosU tradi¢niho rybolovu.
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Jozef Schmidt: Cerstvost
ryb je nesmirné dilezita
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V restauraci hotelu Century Old Town
Prague v prazské ulici Na Pori¢i plisobi
Seéfkuchar Jozef Schmidt teprve od pocatku
letosniho roku. My s nim miuvili po zhruba
tydnu straveném v novém rondonu. Do
hoteloveé restaurace dodavaji morské
ryby a morske plody spole¢nosti Bidfood
a Food & Friends. ,Jako séfkuchar mizu do
vybéru produkt( aktivné zasahovat, snazim
se zboZzi vzdy prohlédnout a vybirat si.
Sezénni menu sestavuji podle nabidky na
trhu a vhodnosti ryb k ostatnim sezéonnim
ingrediencim,” fika Schmidt. Morské ryby
a morskeé plody jsou na jidelnim listku
hotelu zastoupeny asi z dvaceti procent.
,Pro me je nesmirné ddlezita cerstvost ryb.
Co se upravy tyce, doporucuji maximalné
medium nebo mi cuit,” doddva. Termin mi
cuit pochadzi z francouzstiny a znamena
napul uvareny. Diky zvlastnimu zplsobu
pripravy je rybi maso neuveritelné stavnaté
a ma vynikajici strukturu.

vzdy dostaly naprosto Cerstvé a ve vynikajici kon-
dici. ,,Jedna dodavka znamena tak 150 az 250 ki-
logramt slavek, rika $éfkuchar Jan Pipal s tim, Ze
idealné by se méli mor'$ti mlZi zpracovat béhem tii
dnti. Slavky jsou z vody vyloveny neporusené, jes-
té zivé, a pri optimalnich podminkach nepredsta-
vuje ani transport do sttedni Evropy Zadny vazngj-
§i problém. ,Jen zhruba pét procent slavek byva
prasklych a ty musime vyhodit,“ vysvétluje Pipal.
Pokud se ale otali, problematickych kust pribyva.

Nejvétsi zajem o slavky, astrice a dalsi mor-
ské plody byvé v Bruxxu pred Vanocemi, v lis-
topadu a prosinci, coz je doba, kdy lidé obecné
vyrazeji vice do restauraci. Pfimotska kuchyné
je tu ale na jidelnim listku celoro¢né, nemohou
na ném chybét ani moiské ryby, jako je motsky
vlk nebo treska. Séfkuchat Jan Pipal je ptipra-
vuje vZdy Cerstvé, ¢ast z nich pochazi z farem,
¢ast byla ulovena na volném moti.

Jak na musle

Zivé musle zpracujte od zakoupeni co nejdiive.
PodIéhaji rychlé zkaze. Nenechavejte je sedét
v Cerstvé vodé nebo primo v ledu z Cerstvé vody.
Lastury musli se mohou pfirozené samy od sebe
otevrit nebo se jenom pootvirat, cozZ oviem nezna-
mena, Ze musi byt zkaZené ¢i mrtvé. Jemné po-
klepnuti obvykle zapfi€ini, Ze se musle za chvili/
ihned uzavre. AvSak jestli nereaguje, musi se za-
hodit! Je také dobré zahodit v§echny nastipnuté,
nebo jinak rozbité lastury musli. Dalsi znamkou,
ze musle jsou Zivé, je jejich svézi morska ving. Po
uvareni je ihned podavejte. A jak se ji? Jedna mus-
le se vyprazdni ze své lastury a potom se pouZiva
jako pinzeta na vyjidani dalich. Muslim slusi bilé
vino, ¢esnek, petrzelka. Pokud chcete byt stylovi,
tak je stejné jako v Belgii podavejte s hranolky,
majonézou a listovym salatem. Pro klid na dusi se
doporucuje délka vareni/naparovani minimalné
5 minut pfi 60°C. Nikdy nezmrazujte Zivé musle.
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Boj s ustrici

Za velkou delikatesu plati Gstrice. VEtSinou si
je specializované tuzemské restaurace (jako
napriiklad prazsky Zdenek‘s Oyster Bar) samy
dovaZeji nebo nechavaji dovazet od lokalnich
zahrani¢nich producentli. Pro otevirani ustric
je zapotrebi specidlni ndZz s kratkym a silnym os-
tfim a krouzkové ocelova rukavice nebo utérka.
Ustiice se otevie rozlomenim lastury a fezem
skrz sval. Po odstranéni vrchni chlopné ji drzte
vodorovng, aby se nevylila $tava. Oteviené Ustri-
ce pokladejte na drceny led. Nikdy je neukladejte
do vody. Zivou Ustfici poznate tak, Ze je jeji lastu-
ra pevné uzaviena. Ustfice s pootevienou lastu-
rou muiZe zpUsobit otravu! Kazdy druh mé svou
jedine¢nou chut, ktera se odviji od mista, kvality
a sloZeni vody, kde jsou chované/Ziji. Nejtypictéj-
$im zplsobem podavani je zasyrova. Jen lehce
pokapané citronem a s bilym peprem.

Fousata potviirka

Krevety jsou z komeréniho hlediska nejdtlezi-
t&jSimi korysi a lze z nich pripravit nepreberné
mnozZstvi vyteénych pokrmd. Neékteri stéle ta-
pou, jak potvlrku oloupat. Nejprve ji odlomte
hlavu, poté prsty oteviete krunyi a jednotlivé
¢lanky oloupejte — ocasek nechejte, protoZe pti
jidle se za n¢j dobte drzi. Nakonec nariznéte
hibet a vyjméte tmavé stiivko. Jejich priprava
zabere jen par minut. K ochuceni se idealné hodi
maslo, citron, ¢esnek a Cerstvé bylinky, napt. pe-
trzel, koriandr ¢i kopr. Dobrou volbou jsou také
pikantni omacky (chilli, rybi ¢i s6jova). Varené
vyborné chutnaji v polévkach.

Jsou zdravé?

Zajimavé je, Ze je tieba sledovat nezdvadnost iryb
ulovenych v Cesku. Nasledkem zneéisténi, kdy
mohou byt vodni toky a rybniky kontaminovany
odpadni vodou z jimek ¢i kanalizace, obsahem

Nejprodavanéjsi ryby v Cesku
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KAPR OBECNY

K jeho plustim patfi, ze

ho koupite Cerstvého a je
krmen prirozenou potravou,
na druhou stranu, nékteri
lidé odmitaji jeho bahnitou
prichut.

Cena: od 80 K&/kg v zivem
stavu, za filety 250 K&/kg
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LOSOS OBECNY

IdedIni pro déti, je nabizen
bez kosti, lepsi chut nez

U kapra. Je to véak docela
tucna ryba a jeho cena kvUli
oblibé roste.

Cena: 400 K¢/kg filet

PSTRUH DUHOVY

Koupite ho takeé jako Cerstveé-
ho, chova se v Cesku, mezi
nejlepsi patfi ty dovazené

z Turecka. Je méné tucny,
ten chovan v zemich EU
mUZe chutnat po bahné.
Cena: od 150 K¢&/kg v zivém
stavu, za filety 300 K¢/kg

P
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PRAZMA KRALOVSKA

Dodava se zejména z chor-
vatska, maso je tucnéjsi, ale
chutné. Kvlli zkosené hlave

vznikaji problémy pri filetovani.

Cena: od 250 K&/kg v Zzivém
stavu, za filety 400 K&/kg

VLK MORSKY

Také z Chorvatska, ma
drobnejsi kosti, které jsou ne-
bezpecné zejména pro déti.
Cena: od 250 K&/kg v zivem
stavu, za filety 400 Ké/kg

CANDAT

Maso ma netuc¢né a jemnou
chut, v Cesku je je k dostan(
jen velmi omezene a pouze
od fijna do prosince, pozor
na hluboce zmrazené kous-
ky z Ruska a Kazachstanu.
Cena: za filety od 400 K¢/kg

PANGASIUS

Nema kosti, neutralni chut,
cenove dostupna. Maso
nema rybi strukturu, coz
ovliviuje vzhled na talifi.
Nékteri spotrebitelé kritizujf
intenzivni faremni chov. Pro-
dava se Casto zmrazeny.
Cena: od 120 K&/kg

TILAPIE

Zmrazeny konkurent
pangase, ma vyraznéjsi chut
a hezci barvu. Vhodny pro
deti, skoda ze nejde koupit

v Cesku v cerstvém stavu.
Cena: od 150 K¢/kg

TRESKA ALJASSKA

Nejde koupit ¢erstva, jen
zmrazena, Castoi dvakrat. Ne-
tucna chutna ryba, vyrobce
do ni ale mze priddvat vodu
nebo riizné dalsi latky, které
v ni maji vodu udrzet.

Cena: od 180 K¢/kg

MORSKA STIKA -
KANADSKA

Velmi chutna ryba, nejde
koupit jako Cestva. Lze ji

U nas koupit v dobreé kvalite,
kdy je pouze jednou zmraze-
na a bez pridané vody.
Cena: od 200 K¢/kg

FOTO: FREEIMAGESCOM, BIDFOOD, MAKRO



www.svethg.cz

hnojist nebo ropnymi produkty, muize totiz dojit
k poskozeni zdravi ryb €i aZ otraveni.

Posoudit, zda jsou ryby zdravé, poptipade je
nadéje na jejich zachranu, mohou zkuseni rybari
a inspektorti krajskych veterinarnich sprav. Pro
prvni posouzeni mize poslouZit jednoducha po-
mucka, zda u ryb funguje unikovy reflex, popfi-
pad¢ obranny reflex anebo reflex ocasni. ,,Zdra-
vé ryby jsou od prirody plaché, to znamena, ze
na kazdy zevni podnét, jako je pohyb kolem na-
drze nebo reky, stin dopadajici na hladinu nebo
prudké osvétleni, reaguji tak, Ze rychle hledaji
moznost Uniku do bezpeci. Obranny reflex lze
pozorovat tehdy, pokud jsou vyloveny. Prudce se
zmitaji, snazi se vyskocit a dostat se zpet do vod-
niho prostredi. Druhy s hadovitym télem, jako
naptiklad thot, se vlnivym pohybem snazi dostat
také zpét do vody. A ocasni reflex spociva v tom,
Ze je-li ryba drZena na boku, tak ocas smétuje Sik-
mo vzhiiru a ocasni ploutev je véjirovité rozevie-
n4,“ rika Josef Duben, mluv¢i Statni veterinarni
spravy. Neni-li tomu tak, tedy, nesnazi-li se ryby
uniknout, anebo maji-li ocas poklesly, neni néco
v poradku. Pak je na misté pri¢inu zmény zdra-
votniho stavu zjistit.

Riziko jménem butterfish

Povinnosti se vaZzou k méaslové rybé. Jeji prodej-
ci maji povinnosti upozornit na mozna rizika.
Takto oznacované ryby z celedi Gempylidae
mohou totiZ zplisobit konzumentiim neptijem-
né zazivaci problémy. Jejich prodej je povolen,
distributor ma vsak povinnost upozornit na
moznost vzniku uvedenych rizik spotiebitele.
Pod zminovanym nazvem butterfish se ve svéte
prodava nekolik riznych druhd ryb z rdznych
Celedi. K této problematice neexistuji statistiky,
nicméné dle zkusenosti veterinait se v CR nej-
¢astéji pod timto obchodnim nazvem skryva pa-
makrela temna (Lepidocybium flavobruneum).

Jan Kratina, Bidfood

Konzumace této ryby, podobné jako pribuzného
druhu pamakrela olejnatd (Ruvettus pretiosus),
znama jako oilfish, miZe zpisobit zazivaci potiZe.
Ty se projevuji zejména typickym ZlutooranZovym
olejovitym prijmem. Zptsobuje ho sil organic-
ké kyseliny neboli ester, ktery lidsky organizmus
neni schopen metabolizovat. V nékterych zemich
svéta je kviili zminovanym moznym komplikacim
prodej této ryby zakézan. V EU je povolen, je vsak
spojen s informacni povinnosti prodejce.

Udaje 0 maximalni mozném doporu¢ovaném
mnozstvi konzumované ryby se rdzni. Toto
mnozstvi neupravuje zadny zavazny predpis.
Nejcastéji se uvadi jako ,.bezpe¢né“ mnozstvi
130 az 150 grami ryby. Nezavazné doporuco-
vano byva také neptipravovat rybu na tuku, ne-
bot tuk zvySuje projimavé uc¢inky esteru.

Pozor na rozmrazenky
Zékaznici se mohou pomérné Casto setkat ve
specializovanych obchodech ¢i zvlastnich pul-
tech velkych obchodt se zajimavou nabidkou
— ryb sladkovodnich nebo morskych ¢i riiznych
plodti mote poloZenych na drceném ledu.

Zakaznik predpokladd, Ze jde o ryby Cerstvé,
které byly dovezeny chlazené, ale nemusi tomu
tak byt. Pracovnici statniho veterinarniho dozo-
ru se jiz setkali s ptipadem, Ze takto byly nabize-
ny ryby rozmrazené. To samoziejmé mozné je,
ale jen za splnéni patfi¢nych podminek.

Veterinarni predpisy to fikaji jasné¢ a i stanovis-
ko Evropské komise je jasné: neni to proti legis-
lativé, ovSem za podminky, Ze rozmrazené ryby
nesméji byt oznaceny jako cerstvé. Jednalo by se
o klamani spotiebitele. Ryba po rozmrazeni, stej-
né jako ryba Cerstva, musi byt udrZovéana pfi teplo-
té blizké teploté tajiciho ledu, tedy na ledu.

Pokud si zakaznik neni jist, zda ,,pochopil“ na-
bidku ryb, udéla dobre, kdyz si vyZada informace
od prodejce, popiipadé informuje hygieniky. ®
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Povinnosti se vazou
Kk masloveérybeé.

Jeji prodejci maji
povinnosti upozornit
namoznarizika.

Mame odborniky nanakup

LCerstvé ryby

k nam od nasich
dodavatelll z rybich
trh(l a aukci prijizdeji
nékolikrat tydne’
rika Jan Kratina ze
spolecnosti Bidfood.
Ta zasobuje Ceske

restaurace uz 25 let.

dkud firma Bidfood

nakupuje ryby a moi-

ské plody?

Spole¢nost Bidfood
dovazi ryby a motské plody v pod-
staté z celého svéta - lososy z Nor-
ska, prazmy a morské vlky z Chor-
vatska, tundky z Malediv, slavky
z Déanska ¢i Nového Zélandu nebo
tieba krevety z Vietnamu. Ryby
nakupujeme vzdy tam, kde je za-
rucena jejich Cerstvost a zaroven
kvalita.

Jak casto pro né jezdite do
ciziny?

Cerstvé ryby k nam od nasich
dodavatell z rybich trhd a aukci
Sinou trikrat, aby byla zarucena
jejich naprostd cerstvost. Pokud

se ale jedna o exotické ryby jako
barakudy, kanice ¢i red snappery,
prilétaji k ndm jen jednou tydné
a jsou ihned distribuovany k za-
kazniktm.

Jaké provozy nejcastéji zava-
Zite?

Nasi odbeératelé jsou velice roz-
maniti - od nejlepsich restauraci,
které si u nas objednavaji speci-
alni exotické ryby ¢i fezy nejvyssi
kvality azZ po normalni restaurace.
V neposledni fadé jsou tu také
institucionalni jidelny jako firmy,
nemocnice, menzy a Skoly. Tam
zavazime prevazné zmrazené
ryby. I ty jsou ve vysoké kvalité
s minimalnim podilem vody -
jedna se pouze o glazovani, které
chrani maso.

Co je prednosti vasi nabidky

a jaké sledujete trendy v této
oblasti?

Nasi prednosti v nabidce ryb je to,
Ze se na svétovém rybim trhu po-
hybujeme jiz 25 let. Mame svoje
erudované odborniky pro ndkup
ryb a po celém svété sit kontakth
a ovéfenych dodavateld, ktefi nam
dodavaji Cerstvé a kvalitni zbozi.
Jsme schopni sehnat celého tuna-
ka, mecouna nebo tieba jesetera.
Pak dostava venkovni grilovani pro
hosty plné jiné grady, to mi véite!
Také se snazime byt co nejbliZe na-
$im zékaznikdim a proto za nimi jez-
dime se specialnimi distribu¢nimi
auty Fresh Fish Service, ze kterych
si zékaznici mohou nakoupit jako
na trhu - co se jim libi to si koupi -
zadna objednavka, zadné cekani. @
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Co potiebuji cukrari ke své praci?

Cukrarskeé nadobicko

Cukrarina je narocne remeslo
a v rukou nekterych cukrart
se priblizuje vytvarnému
uméni. Sikovny cukrar
dokaze z marcipanu,
modelovaci hmoty, Cokolady
a glazury vytvorit takrka
cokoli, co sijen lidska
fantazie dokaze vymyslet,
bez kvalitnich surovin

a pomucek to ale nejde.

TEXT: ROMAN PETERKA

Platy a korpusy

Schopnost pripravy dortového korpusu patii k za-
kladni vybavé kazdého profesiondlniho cukrare.
Korpusy Ize ale nakoupit i hotové — a ziskat tak
hotovy zaklad pro vyrobu vlastnich dortd. Stejné
tak Ize nakoupit i hotové piskotové platy.

Kdo sazi na vlastni vyrobu korpust, musi byt
opatrny predevsim v prvnich fazich vyroby. Vej-
ce, ktera jsou zakladni surovinou k vyrobé, je
nutné pred Slehanim nechat odleZet pti pokojo-
vé teploté, pripadné (velmi opatrn€) lehce ohrat
teplym vzduchem.

Néco na potazeni

K potahovani dortli se pouZiva nejasteji fon-
dan, ktery se svou tvarnosti podoba marcipanu,
je ale o poznéni levnéjsi. Zatimco u marcipanu
jsou zakladem loupané, rozdrcené sladké man-
dle a cukr, v pripadé¢ fondanu jde o husty cukro-
vy sirup (rozvar), ktery se naSlehavanim a tre-
nim méni v cukrarskou potahovaci hmotu. Pro
potteby profesionalni vyroby se kupuje hotovy.
K nejprodavanéj$im primyslove vyrabénym po-
tahovacim hmotam patii madarsky fondan K2,
ktery je obohacen i o mandlové aroma. Jde o bi-
lou potahovaci hmotu, kteras e dobie modeluje
a zéroven ji Ize dobre barvit gelovymi, tekutymi
i rozpu$ténymi praskovymi barvami. Z hmoty
se tvaruji kvéty, krajky, figurky, listky, lemy fi-
gurky a mnohé dalsi zdobné prvky, které dobre
drzi. Vzhled potazené plochy dortu lze snadno
pozménit za pomoci otiskovacich podlozek. Jde
o plastové folie s vystouplym dekorem, ktery se
otiskne do modelovaci hmoty.

Bez lepidla to nejde

K uchyceni riiznych figurek a dalsich ozdobnych
prvkd na dorty slouzi jedla lepidla, jejichz zakal-
dem je voda a karboxymethylceluléza. V potravi-
narstvi se toto aditivum (s oznacenim E466) pou-
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ziva k zahuStovani (napr. pudink?) a ke stabilizaci
emulzi. Je povaZovana za bezpecnou, v béznych
davkach nevykazuje zadné nezadouci u¢inky.

Vyrobit zmrzlinu

K sortimentu cukraren patfi i zmrzlina. Pro vyrobu
Klasické hard (kopeckové) zmrzliny se pouzivaji
vyrobniky zmrzliny, v nichZ po vloZeni zmrzlinové
smési dochazi k zmrazeni celé davky najednou.
Po naliti ptipravené smesi do vyrobniku dochazi
nejprve k pasterizaci, kterd zajisti likvidaci cho-
roboplodnych zarodkti, pasterizovand smeés se
v ptipadé kombinovaného vyrobniku, ktery zvlada
vSechny faze vyroby hard zmrzliny, prepusti z pas-
terizatoru pfimo do vyrobnikd, kde projde Sokovym
zchlazenim — z teploty vice nez 80°C je béhem par
minit ochlazena na 4°C. Za neustalého michani se
pak smés ve vyrobniku dale zchlazuje. Nasleduje
hnéteni zmrzliny, v této fazi se do smési vaze také
vzduch, jehoZ obsah ve smési miiZe tvofit v zavis-
losti an hnéteni od 20 do 40 procent. Nasleduje faze
srazeni, kterd zajiStuje delSi trvanlivost zmrzliny
a extrakce. Poté je nutné celou vanicku zmrzliny
do Sokového zchlazovace, kde se povrch zmrzliny
»zatahne®, coz zabrani vzduchu ve zmrzliné vazat
na sebe dalsi vlhkost (coz by vedlo k tvorbé neza-
doucich ledovych krystalt ve zmrzling).

Chladici a mrazici vitriny

Vétsina cukratskych vyrobkd vyzaduje uchova-
niv chladu — v ptipadé zmrzlin i v mrazu. Dopo-
rucuje se dat prednost vitrinam s dvojitym vé-
tranim, které zajisti vétsi stalost teploty uvnitf
vitriny. Levné chladici a mrazici pultové vitriny
¢asto nezvladnou udrzet pozadovanou teplotu,
zvlasté tehdy, kdyZ se venku za¢ne rtut na tep-
loméru $plhat pres hranici 25 °C, maji problém
»Stithat“ vSe uchladit. Pro spravnou funkci chla-
dici vitriny je také dilezité jeji umisténi. Teplota
okoli totiz provoz vitriny hodné ovliviiuje. ®

FOTO: TOP GASTRO & HOTEL
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Jaké cistiCe se hodina rtizné povrchy

Jiny kraj, jina podlaha

Uklidovi pracovnici maji ,

dnes k dispozici nepreberné '

mnozstvi pomticek

a ucinnych cisticich

prostredkll - zaroven se

ale setkavaji s rliznorodymi
typy povrchil. A kazdy

Z nich vyzaduije trochu
jinou peci. Pri pouzivani
Cisticich prostredkl bez
potrebnych znalosti se

pak snadno miize stat, ze
zvoleny prostredek povrch
sice vycisti, zaroven ho
vSak takeé nevratne poskodi.
Prinasime proto recepty
na oSetreni nejCastéjsich
typl podlahovych

krytin - protoze cistota
zacina od podlahy.

TEXT: ROMAN PETERKA
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1. Vstupni zény

»Je tteba pamatovat na to, ze 70 % necistot, na-
chazejicich se v daném objektu je prinaseno na
obuvi prichazejicich osob. Spravny systém ro-
hozek dokaze minimalizovat mnozstvi mecha-
nickych necistot ve formé prachu, pisku a blata,
upozornuje Miroslav Jant z firmy Merida. Idealni
je koncept tzv. tiizonového Cisténi: Pied vstupem
by méla byt pouZita hruba rohoz, ktera dokaze od-
stranit z podrazek ty nejhrubsi necistoty jako snih
a blato. Druhé zdéna by méla byt jemné¢;jsi, aby do-
kézala pojmout malé kaminky. Zavére¢na vnitini
rohoz by méla byt textilni, aby dokézala absorbo-
vat vlhkost, ktera na botach hosta jesté zistala.

2.Dievo

U drevénych podlah obecné plati, Ze nemaji moc
rady vlhkost. ,,Kromé toho nelze pouZit prasko-
vé prostiedky s vét§imi zrnky, protoZze mohou
poskrabat podlahu,“ ik Miroslav Jant z firmy
Merida. Kazdodenni ¢isténi dievénych podlah by
meélo byt provadéno suchou cestou, tzn. zameta-
nim nebo vysavanim s nadstavcem na hladké po-
vrchy. ,,Samoziejmé i vlhky tiklid je nezbytny, pro-
vadime ho ale pomoci dobte vyzdimaného mopu
avhodného ¢isticiho prostredku, ktery by mel mit
pH neutralni,“ dodava Veronika Hrbackova z fir-
my Everstar. ,,Na tyto typy podlah nikdy nepouzi-
vame agresivni chemické prostiedky, tedy kyselé
nebo siln€ zisadité. Na oSetfovani béZne pouZi-
vanych typt dievénych podlah se nejvice osvédci-
ly prosttedky obsahujici mydlovou sloZku, pokud
se jedna o dievéné povrchy s ochrannym tvrdym
lakem, mohou se pouzit neutralni tenzidové pro-
stfedky v nizkych koncentracich,“ radi odbornici
z firmy Alfa Classic. Volba prostiedku zavisi také
na tom, ¢im je drevéna podlaha chranéna — zda
voskem, lakem nebo olejem.

3.Laminat

Jako podstatné levnéjsi alternativa k dievénym
podlaham se dnes stale vice uplatiuji podlahy
laminatové. Jsou relativné odolné proti mecha-
nickému poskozeni, jak ale doporucuji odborni-
ci z firmy Alfa Classic, pro jejich oSetfovani je
vhodné pouzivat pouZivat mopy nebo jemné;jsi
pady, v zddném ptipad¢ drsné. ,,Idealni je pou-
zit mop z mikrovlakna, ktery lze vyuzit na sti-
rani na sucho a na vlhko,“ podotyka Miroslav
Jant z firmy Merida. ,,Pro laminatovou podlahu
jsou velmi nevhodné prostredky, které vytvareji
ochranny film na povrchu (mydlovy ¢istic, laky,
vosky). Nesnazte se uvedené podlahové krytiny
Cistit agresivni chemii, parou nebo abrazivnimi
pisky,“ uvadi k volbé prostredkd pro tento typ
podlah Veronika Hrbac¢kova z Everstar.

4.PVC

Povrchy z PVC, jako jsou lino ¢i marmoleum,
jsou na pomérné¢ nenarocné. [ tady je vSak nutna
opatrnost. ,Tyto povrchy jsou pomérné nachyl-
né na mechanické poskozeni. Ve vytvorenych
ryhéach ¢i Skrabancich se potom soustreduji ne-
Cistoty, které se obtiznéji Cisti, a celkovy vzhled

povrchu je neleskly. Casto se proto tyto povrchy
oSetfuji ochrannymi prostredky, napt. metalic-
kymi vosky. Ty se v§ak nan4si aZ po zékladnim
hloubkovém oSetreni, pri kterém se odstrani
zbytky predchézejici ochranné vrstvy,“ radi od-
bornici z firmy Alfa Classic. Ochranna vrstva
zvoskl chrani PVC proti ztraté lesku a usazova-
ni necistot, nechrani ho ale proti mechanickému
poskozeni. PVC také neprospiva dlouhodobé
ptsobeni vlhkosti. ,,Proto nenechavejte vodu na
povrchu dlouho a vzdy linoleum vytirejte do su-
cha,“ radi Veronika Hrbackova z firmy Everstar.
Z ¢isticich prostredki vyrobei doporucuji deter-
genty s pH neutralnim nebo mirné alkalickym.

5. Korkové podlahy

Specifickym materidlem pouzivanym jako pod-
lahova krytina je korek. Korkové podlahy jsou
vétSinou vicevrstvé, vyznacuji se vybornymi
i zvukové izola¢nimi vlastnostmi vytvareni po-
cit prijemne meékkého doslapu. Pokladaji se do
prostor, které maji byt dobie zvukové izolované
a zaroven se v nich nepredpoklada, ze budou
vystaveny prili§ velkému tlakovému zatiZeni.
Udrzba je podobn jako u laminatovych podlah
—nepouzivat agresivni prostiedky a pouzivat co
nejméné vody. ,,Nejlépe Cistit mopem a neutral-
nim prostfedkem v co nejvétsim zredéni,“ radi
zastupci firmy Alfa Classic.

6.Betonové podlahy

Betonové podlahy uZz davno nejsou vyhrazeny
jen pro primyslové prostory, jako jsou vyrobni
haly nebo sklady. Jsou jednoduché na udrzbu,
dualeZitou zasadou je nepouzivat k jejich ocisté
piipadeé kyselé Cistici prostifedky nebo organic-
ka rozpoustédla — hrozi pak naruseni struktu-
ry povrchu. ,Pokud jde o bézné kazdodenni
znecisténi, sdhneme po prostredku s pH neut-
ralnim. Pokud se nachazime v primyslovém
objektu, kde se velmi Casto setkdvame se stopy
oleju, rozhodné pouZijeme prostredky alkalic-
ké,“ radi Veronika Hrbackova z firmy Everstar.

7.Epoxidové a akrylatoveé
podlahy

Tam, kde je nutné, aby podlahy byly odolné proti
vysoké zatézi (tfeba i v podob€ ptisobeni agre-
sivngj$ich chemikalif) a zaroven snadno omyva-
telné, se uplatiiuji tzv. primyslové lité podlahy
z epoxidovych a polyuretanovych pryskyfic. Dii-
ve byvaly doménou pramyslovych objektd, jako
jsou sklady ¢i vyrobni provozy. V soucasnosti
vSak pronikaji i do komer¢nich interiérd, véetné
restauraci ¢i hotelt. Mohou tvofrit napft. souc¢ast
kuchyniskych blokd nebo zazemi objekth stravo-
vacich a ubytovacich prostor. ,,Material, ze kte-
rého je podlaha vyrobena, je vodotésny, odolny
vici chemickym vliviim, solim, olejim, kyseli-
nam a ¢isticim prostredkiim. VyZaduji minimalni
udrzbu, snadno se Cisti vysatim nebo omyvanim.
Jistou vyhodou je i to, Ze se na nich netvori plisné
a nedrzi bakterie,“ fika k tomu Veronika Hrbac-
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kové z firmy Everstar. Podle odbornikii z firmy
Alfa Classic lze pii oSetteni téchto povrchid pou-
Zit i agresivnéjsi Cistici prostredky. ,,Doporuceny
jsou pripravky s neutralnim az lehce alkalickym
pH, radéji nepouzivat kyselé pripravky,* podoty-
kéa Miroslav Jant z firmy Merida.

8.Dlazba

Dlazba je nejrozsirenéj§im materialem pro povr-
chy podlah v kuchynich ¢i na chodbéach. Jde o vel-
mi odolny povrch, ktery snese prakticky vSechny
druhy éisticich a dezinfekénich prostiedke. Cis-
téni dlazby zavisi na stavu povrchu a také na po-
vrchové upravé dlazby. ,,Podle stavu lze pouzivat
kyselé i zasadité pripravky, véetné volby metody
Cisténi - rucni, strojové, tlakové, parou atd.,” radi
Miroslav Jan( z firmy Merida. ,,Pokud se jde o za-
Spinéni tovarenského typu napt. mastnoty, sahne-
me po prostredku alkalickém. S dlazbou a obklady
se setkdvame i v umyvarenské a sanitarni oblasti,
kde se bézné potykame se znecisténim od vape-
natych a mineralnich usazenin. Tady nam jed-
noznacné pomize pouze pripravek kysely,“ radi
Veronika Hrbackova z firmy Everstar.

9.Koberce

Koberce patii k nejoblibenéjsim podlahovym
krytindm. Zaroven mohou ale byt lapaci prachu
a lihni roztoc¢d. Tomu, aby to tak nebylo, mize
zabranit jen pravidelna a spravna udrzba. Bézna
tdrzba sestava z pravidelného vysavani. Cas od
Casu je ale nezbytné vycistit koberce skutecné
dtkladné. Toho Ize docilit suchou nebo mokrou
cestou. Pfi tzv. suchém ¢isténi se pouzivaji pro-
stredky na bazi pény nebo prasku, kdy se koberec
nejprve dikladné vyluxuje a poté nanese Cistici
péna nebo prasek a zapracuje se do povrchu ruc-
nim nebo rota¢nim kartacem. ,,Po uplynuti doby
potiebné k pasobeni prostredku se koberec opét
dakladné vyluxuje,“ vysvétluje Veronika Hrbac-
kova z firmy Everstar. Pfi tzv. mokrém nebo také
extrakénim Cisténi vhani Cistici stroj (extraktor)
do koberce proud teplé vody s Cisticim prostred-
kem a nasledné vodu ihned vysava zpét do sber-
ného zasobniku. Metoda je velice G¢inna — podle
firmy Allservices lze timto zptisobem z koberce
odstranit az 80 % veSkerych necistot. Pouzivaji
se pti ném prostiedky se sniZenou pénivosti.

10.Sklo

Sklo neni uplné typicky material na podlahy,
schody ¢i galerie vytvorené z pochoziho skla ale
mohou byt prvkem, ktery doda interiéru na za-
jimavosti. Pochozi sklo se sklada z nékolika vrs-
tev skla spojenych bezpecnostni folii. Podobné
jako pro dalsi sklenéné plochy i tady plati, Ze
idealni jsou prostredky na bazi alkohold, které
dobfie rozpoustéji necistoty, rychle se odparu-
ji a zajistuji leskly vzhled povrchu bez Smouh.
»Existuje cela rada prostredkd, vétSinou na
bazi alkohold, které se na povrchy aplikuji po-
stfikem s naslednym vytienim do sucha, nebo
prostredky k fedéni pro mokry uklid sklenénych
ploch,“ radi odbornici z firmy Alfa Classic. @
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Co musi spliiovat ekonomicky provoz

Energeticky

Dvacet let poté,

co Evropska unie
zavedla energeticke
Stitky pro chladici
spotrebice urcené
pro domacnost, se
oznaceni spotreby
energie rozsirilo

I Na komercni

a profesionalni
chladici a mrazici
pristroje. A to jsou
dobré zpravy -

jak pro zivotni
prostredi, tak pro
vasi penezenkul

TEXT. MICHAL STASA, PROCOLD

kladovaci chladnicky,

zmrzlinové mraznicky,

minibary, vinotéky a na-

pojové chladnicky jsou
soucasti zakladniho vybaveni ka-
zdého gastronomického zatizeni
a hotelového provozu. Pozornost
jim vsak zacindme vénovat, az
kdyz nefunguiji tak, jak maji. A tak
se stalo, Ze ani o energetickou
spotifebu tohoto vybaveni —a s tim
také o naklady na provoz — se az
do nynéjska nikdo prili§ nezaji-
mal. Skoda, protoZe energeticky
ucinné spotiebie snizuji vasi
spotiebu elektrické energie a diky
tomu také méné zatéZuji Zivotni
prostedi. Samoziejmé neni rad-
no zbavovat se stale funkéniho
pristroje — kdyz vas ale ¢eka po-
fizeni nového, vyplati se dobre si
pfi nakupu promyslet nasledujici:
Je napojova chladnicka oteviena,
nebo ji Ize zavtit pomoci vika ¢i
dveti? Je zmrzlinova mraznicka
uzaviratelna? PouZiva pristroj
chladivo Setrné k zivotnimu pro-
stredi?

Priklad: Karel Huber provozuje
hostinec a na chodbé za kuchyni
ma otevienou chladici vitrinu na
napoje o objemu asi 340 litrd,
kam jeho personal bez prestani
chodi pro nealkoholické napoje.
Vitrina zadné dvere nema, ,,pro-
toze je to tak jednodussi a rychlej-
$i“. Béhem osmi let provozu stal
spotrebi¢ na energiich uz kolem
170 000 K¢. Nedavno si pan Hu-
ber najal poradce, ktery mu mél
pomoci najit zptsoby, jak by se
dalo uSetfit na ndkladech za ener-
gii. Stacil jeden pohled na chladi-
civitrinu a uz na seznamu pribylo
»pridat dvere®, vypravi Karel Hu-
ber. Kdyz chtél néco namitnout,
ukazal mu poradce nenipadny,
témér neviditelny bily oblacek,
ktery se neustale vznasel kolem
vitriny. Pana Hubera presvédcila
jedina véta: ,To jsou vaSe peni-
ze!“ Nova vitrina spotiebuje za
stejnou dobu 60 000 K¢ — utésné-
né dvefte se staraji o to, aby chlad
zlstal tam, kam patfi.
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MozZnosti, jak uSetfit na ener-
giich, tim ale rozhodné vycerpa-
ny nejsou. Obzvlasté energeticky
ucinnad chladici technika mize
jednomu podniku uSetfit jeSté
dalsich 30 az 50 procent na nakla-
dech za energie. Vzhledem k Zivot-
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nosti chladici techniky je to néko-
lik desitek tisic korun — za jeden
spotiebic!

Existuje jeSté dalsi davod pro
prechod na efektivni spotrebice:
Diky lep§imu skladovéni a kon-
zervaci neni tfeba vyhazovat tolik
zasob, coZ je dalsi zplsob, jakym
se daji snizit naklady.

Setiete jednim pohledem
Zavazné celoevropské oznacovani
energetické spotieby by nyni mélo
restauratérim a hoteliériim po-
moct zorientovat se pti koupi no-
vych produktt. Energetické Stitky
EU umoznuji jednim pohledem
porovnat ro¢ni spotfebu energie
jednotlivych spotiebici. Stitky
maji zajistit, Ze staré pristroje bu-
dou postupné nahrazeny energe-
ticky uspornymi modely.

Aby byly produkty porovnatel-
né a jejich energeticka ucinnost
tak byla zfejma, jsou skupiny
vyrobkl rozdéleny do velikost-
nich tfid. Napriklad pro televize
je k zarazeni do velikostni tfidy
smérodatna uhlopricka obra-
zovky, u chladnicek to je objem.
Hodnotici $kala spotiebice déli
podle energetické ucinnosti
do tfid od A do G, pricemz A je
nejlepsi tfida (niz8i naroky na

FOTO: PROCOLD



Tipy pro tisporu
1

Ndpoje v noci zadné chlazeni nepotrebuji. Moderni napojove chladnicky
se po skonceni provozni doby samy automaticky vypnou a postaraji se
o to, aby byly napoje pristi den v potfebnou dobu opét vychlazené. Diky
tomu je mozné usettit 15 % az 45 %.

2

Zmrzlinové mraznicky na noc zakryvejte - snizuje to spotrebu elektriny!
Nejlepsi jsou spotrebice, které se dodavaji uz s pevné pfimontovanym
noc¢nim krytem.

3

Poridte si spotfebice s dvefmi a viky! Tim docilite nejvetsi tspory energie.
Uzaviratelné pristroje totiz spotfebovavaiji trikrat meéné elektfiny nez
neuzaviratelné. Zpravidla je také mozné k otevienym spotrebi¢lim dvere
pridat dodate¢né. Dalsi vyhodou krytych pfistroji je, ze produkuji méné
odpadniho tepla, a tim usnadnuijf klimatizaci mistnosti, v niz se nachazi.

4

V kategorii minibar( jsou zdaleka nejucinnéjsi pristroje s kompresorovym
chlazenim. Dosahuiji energetickych tfid A+++ a A++ Senzor pritomnosti
nebo ¢asovac zajisti tichy chod po dobu, kdy se v mistnosti zdrzuji hosté.
Alternativou k minibaru na kazdém pokoji jsou energeticky uc¢inné pro-
dejni automaty nebo chladnicky na chodbach.

5

Vybirejte chladiva Setrna ke klimatu. Pristroje s chladivy, jako jsou R290,
R600a nebo R744, se na sklenikovém efektu podilejf jen velmi malo;

to znamena, ze témer neprispivaji ke globdlnimu oteplovani (Global
Warming Potential, zkrdcené GWP). Hodnota GWP je u chladiv Setrnych
maji naproti tomu hodnotu GWP az 4 000! Od roku 2022 budou takova
chladiva zakazana.

TECHNOLOGIE @

~
Co by méla splinovat ekonomicka chladnicka
Kategorie Minimalni doporuceni
Napojové chladnicky EEI <50
Zmrzlinové mraznicky EEI<75
Minibary energeticka trida A+
Pristéenné chladici vitriny EEI <50
Mrazaky pro obchod EEI <50
Skladovaci chladni¢ky pultove
a jednodverové energeticka tfida B
Skladovaci chladni¢ky dvoudverove energeticka trida D
Skladovaci mraznicky pultové energeticka trida B
Skladovaci mrazni¢ky jednodverové energeticka trida C
Skladovaci mraznicky dvoudverové energeticka trida D
Vinotéky jednozonoveé energeticka trida A+
Vinotéky vicezonove energeticka trida A
J

energii) a G nejhorsi trida (vyssi
naroky). U mnoha produktl se
nejlepsi kategorie déli jesteé dale
na tfidy A+ az A+++.

e dalezité zddraznit, Ze spo-
tiebi¢ jeSté nemusi byt energe-
ticky dsporny jen proto, Ze na
sob¢é m4 energeticky Stitek,“ vy-
svétluje Michal Stasa ze SEVEn,
Strediska pro efektivni vyuZivani
energie. Spolu s partnery z celé
Evropy podporuje iniciativu EU
ProCold. Cilem projektu Pro-
Cold je zvySovat mezi vyrobci
i koncovymi zakazniky povédo-
mi o energeticky Uspornych spo-
tiebi¢ich a chladivech Setrnych
k Zivotnimu prostredi. ,Vzdycky
hledejte nejlépe hodnoceny pro-
dukt, abyste mohli trvale Setfit,“
zni jeho rada pro nakup nového
spotiebice. Ne u kazdé skupiny
produktt a velikostni tfidy jsou
totiz k dostani spotiebice s tfidou
A+++, také minimalni standardy
se velmi lisi. Napriklad dvoudve-
rové skladovaci mrazni¢ky by
mely byt oznaceny minimalné
tfidou D — na trhu je jen malo
spotfebicd, které maji hodnoce-
ni A. Naproti tomu v produktové
skupin¢ minibard je podil ener-
geticky uspornych spotiebict na

trida, kterou by se tyto vyrobky
mély pySnit, je tfida A+.

Jak poznat uspornou komer¢ni
chladni¢ku?

Mimo tato kritéria iniciativa Pro-
Cold dba také na vyuziti chladiv,
ktera nejsou hrozbou pro Zivotni
prostfedi. Dnes se jiz nepouZivaji
chladiva niéici ozénovou vrstvu,
ale mnoho chladiv je vyznamnymi
sklenikovymi plyny, tedy znacné
prispivaji ke globalnimu oteplova-
ni. Iniciativa ProCold doporucuje
vyZiti chladiv s nizkym indexem
GWP, predevsim chladiva R290,
R600a a R744.

Na internetovych strankach
www.uspornespotrebice.cz v sekci
ykomer¢ni chladnicky” je v jed-
notlivych kategoriich seznam pro-
duktt, které spliuji vySe uvedena
kritéria a které vyuzivaji pouze
ptirodni chladiva. Tyto dsporné
komerc¢ni chladnicky a mraznicky
jsou dostupné na trhu EU. Seznam
je doplilovan pribézné pouze na
zékladé¢ predem danych Kkritérii
— pfijimaji se vSechny prihlasené
produkty, které splnuji kritéria vy-
béru. Pokud si nejste jisti soucas-
nou spotfebou a moznou usporou,
neni problém v rdmci projektu pro-
vést zakladni Setfeni zdarma. e
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Svét H&G testuje

unor-brezen 2017

Volkswagen Amarok,

Slava, schopny pick-up od Volkswagenu konecné pohani Sestivalec. Redakce Svéta
H&G vyzkousela nejsilngjsi verzi s novym trilitrovym motorem. Jezdili jsme po poli, po
ledu, po kopcich a musime fict: tohle je nezbytnost pro zasobovace horske chaty!

TEXT A FOTO: PETR HOLECEK

odernizovany Volkswagen Amarok

V6 prisel na cesky trh v technicky

a vizualné vyrazné prepracované

podob€. Nejvyznamnéjsi zména je
vykonny a uasporny Sestivalcovy motor TDI.
Pritomnost nového zdroje suverénni hnaci sily
pfid, dopln€na v interiéru novou pfistrojovou
deskou.

Robustni partak

,JDosavadni Amarok si béhem vice nez Sesti let
na trhu ziskal povést robustniho a spolehlivého
pomocnika s mnoha praktickymi prednostmi pro
naro¢ny kazdodenni provoz na silnicich i v ne-
schiidném terénu,“ fik4d Jan Prochézka, reditel
divize Volkswagen Uzitkové vozy spolecnosti Por-
sche Ceska republika. ,,Novy Amarok V6 zdédil
silné stranky svého predchidce a pridava k nim
jeste vice komfortu, bezpecnosti a vykonu v kom-
binaci s uSlechtilym vzhledem. Diky tomu oslovi i
zcela nové skupiny zakaznikd, ktefi dosud davali
prednost vozidltim z kategorie SUV.“

Novy Volkswagen Amarok V6 je nyni na Ces-
kém trhu nabizen pouze ve verzi Double Cab
a s automatickou prevodovkou. Vstupni vari-
anta Comfortline, jejiz cena byla stanovena na
980 009 K¢ véetné DPH, je pohanéna Sestival-
covym turbodieselem o vykonu 150 kW/204k.

Hnaci sila kultivovaného motoru je prenasena
na vozovku prostifednictvim osmistupnové
automatické prevodovky a pohonu vSech kol
4MOTION. Vybavova linie Highline se stej-
nym pohdnécim ustrojim vyjde na 1 128 008
K¢. S motorem o vykonu 165 kW/224 k stoji
Amarok V6 Highline 1 157 625 K¢. Na vrcholu
nabidky stoji Amarok V6 Aventura s vykonem
165 kW/224 k, ktery 1ze poridit za 1 393 990 K¢.
Pozdéji bude nabidka rozsirena o verzi s vyko-
nem 120 kW/163 k a moznost volby manualni
prevodovky pro vSechny motorizace.

Prakticky dric¢
S délkou 5,25 metru a Sifkou 2,23 metru v¢etné
vnéj§ich zpétnych zrcatek spliiuje novy Amarok
vSechno, co zadkaznici ocekavaji od klasického
pick-upu. Zaroven si v§ak mohou cestujici uzi-
vat stejného komfortu jako v kvalitnich osobnich
vozech, coZ dokladé napriklad velmi velkorysy
prostor pro hlavu i nohy. Na otevienou loZnou
plochu s délkou 1,55 metru a Sifkou 1,62 metru
Ize nalozit jednu europaletu a — v zavislosti na
varianté vybavy — je mozné vyuZivat uZite¢nou
hmotnost vice nez 1 tuna. Nékteré varianty no-
vého modelu Amarok jsou navic schopné jizdy
s piivésem o hmotnosti az 3,5 tuny.

Rozsahla bezpecnostni vybava vSech verzi
modelu Amarok V6 zahrnuje mimo jiné Celni,

bo¢ni a hlavové airbagy a jako novinku multi-
kolizni brzdu, ktera zabrani naslednym kolizim.
Novy informacni a zabavni systém miize byt na
préani vybaven systémy a aplikacemi App Co-
nnect, Guide & Inform nebo Car Net. Propojeni
chytrého telefonu s vozidlem prosttednictvim
vstupu USB umoziiuje ovladat aplikace a funk-
ce telefonu na dotykovém displeji informacéniho
a zabavniho systému.

Luxusni offroad

Jednotlivé vybavové linie modelu Amarok maji
kola s v&t§im prameérem rafku, ktera umocnuji
suverénni vzhled vozu. U verze Amarok Aven-
tura nalézaji uplatnéni 20“ kola z lehké slitiny,
na prani doplnéna systémem sledovani tlaku
v pneumatikach s metodou primého méreni
tlaku. Mezi dal$i prvky vybavy patii zadni ka-
mera, ktera doplnuje parkovaci senzory park-
pilotu. Kromé multifunkéniho volantu s padly
pro sekven¢ni fazeni, informacéniho displeje
,Premium®, ¢alounéni v kizi Nappa nebo kry-
t pedald z uslechtilé oceli v interiéru dokonale
zavrSuji vzhled edice Aventura s novym spor-
tovnim rdmem v barvé karoserie za kabinou
také Bi-xenonové svétlomety, svétlomety LED
pro denni sviceni, osvétleni registra¢ni znacky
diodami LED a osvétleni prahovych trubek di-
odami LED. e
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Co zazili ¢clenové CBA
na konferenci v Japonsku

Ctvrty dil skript Achima Sipla
Molekularni mixologie
primo do ruky
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Jan Teska po celoro¢nim usili:

Toto je jedina
skutecna
svétova liga!

KdyZz po zaverecnéem vyhlaseni od
organizatort jako jednu z trofeji obdrzel
osmnactiletou whisky Cardhu, ihned ji
otevrel a nechal kolovat mezi ostatnimi
soutézicimi. V Ceském Krumloveé

se psal konec listopadu a Jan Teska

7 prazskeho Bugsy's baru se prave stal
Ceskym Barmanem roku. Triumfoval totiz
V zaverecne soutezi teto serie, ktera se
konala v mistnim café baru Apotheka.

TEXT. MICHAEL LAPCIK, NEPIJUBRECKY.CZ

od krumlovskym zamkem pomeéfilo své
sily osm soutéZicich, a to dle pomérné zaji-
mavych pravidel soutéZe oficialné pojme-
nované jako Apotheka Real Bartenders
Competition. Uastnici si bazi pro sviij koktejl
losovali az na misté (bud Gordon's Gin, Johnnie
Walker, Pampero Aniversario nebo Smirnoff
Black Label), dalsi suroviny musely pochazet
z polic Apotheky, vyrobni cena drinku nesméla
presahnout stokorunu a soucasti vystoupeni byla
i nékolikaminutova prezentace v anglicting.

Redlnou $anci na zisk Barmana roku méli
pouze dva borci ze startovniho pole, které na
Spici pribézného poradi délil pouhy jeden bod.
Achim Sipl nakonec v Krumlové skonéil treti,
z titulu se tak radoval Jan Teska tvorici drink
z rumu Pampero Aniversario.

Drink jako z Iékarny

»Potreboval jsem si vyrobit hned dvé suroviny
— ovocnou marmeladu a silné korenény likér ze
zazvoru, rumu, hrebi¢ku, kardamomu, lime-
tové kiry, cukru a mandli, ktery se v Karibiku
s rumem tradicné micha. Myslenkou drinku
bylo naplno vyuzit potencidl Apotheky, tedy
jakési starodavné 1ékarny pracujici s bylinkami
a kotenim. A zaroven se drZet tradi¢niho pojeti
michani rumu v Karibiku,“ vysvétluje Jan Teska
svlij tspésny koncept.

Vzniknul tak sladkokysely koktejl, jehoZ chut
umocnoval bokem podavany ananas flambova-
ny rumem.

Jeho autor cti mySlenku, Ze barmanské sou-
téze sice prinaseji tlak, ale na druhou stranu
opravdu nervdzni byva jen ten, kdo se poctivé

nepfipravil. ,Drink jsem piloval v noci pred
soutezi, kdy uZ vétSina ostatnich spala. Proché-
zel jsem si a trénoval prezentaci... Je potfeba
rozloZit si dopredu, kde co budete na pracovni
desce mit, po ¢em sahnete levou rukou a po ¢em
pravou. No, a kdyz si vSechno ptipravite, stres
tim odbourate,“ tvrdi.

Nad ocekavani!
Nejen skvélou organizaci, ale i pohostinnost ze
strany majitele Apotheky Roberta Weisse ocenil
v atmosféi'e predsvate¢né naladéného Ceského
Krumlova jeden z porotct soutéze Jan Kuchat,
ambassador partnerské znacky STOCK.

,Z tGéastnikii mé tradi¢né zaujal Achim Sipl
s inovaci v podobé French Press Cold Infusion
a dokonalym servisem, a také Tomas Nyari svou
uzZasné jednoduchou zativou kreaci. Zvlastni po-
chvalu si zaslouzi Honza Lukas z poradatelské
Apotheky. Jeho koktejl a servis dalece predcily
ma o¢ekavani. Na barmana, ktery soutézi sotva
rok to bylo opravdu ohromujici. Honza Teska se
stal vitézem po prévu, roste z néj velky barman
a moc mu fandim,“ f¥ika Jan Kuchat s tim, ze je
potfeba vyzdvihnout vSechny barmany, ktefi
investuji ¢as a penize do svého dal$iho rozvoje,
k némuz soutéZe rozhodné napomahaiji.

Zboziznalstvi ma mezery

Naopak neprijemné jej prekvapily mezery ve
zboZiznalstvi nékterych souteZicich. Tato disci-
plina by ptitom méla pattit k zdkladnimu vzdé-
lani kazdého barmana. Skute¢né profesionalni
mixolog prece musi znat produkt, s nimz pra-
cuje...

unor-brezen 2017

»Jednim z pilifd dne$niho svéta spiritd jsou
piibehy. Produkty, s nimiZ na soutézich pracu-
jeme, se takrka bez vyjimky chlubi zajimavou
historii a s ohledem na jejich znamost neni
slozité si informace dohledat. O to vic mé pre-
kvapila naprosta neznalost fakti i story ohledné
produktti. Nejvice patrné to bylo u vodky Smir-
noff Black,“ doplnuje Jan Kuchat.

Hurda do Kodané

Cela lonska série Barmana roku se skladala ze
sedmi soutéznich udalosti, Janu Teskovi se po-
darilo zvitézit hned ve Ctytech z nich. Prazsky
barman tak bude CBA reprezentovat na fijno-
vém koktejlovém mistrovstvi svéta IBA v dan-
ské Kodani, a to v kategorii Sparkling Cocktail.

Pro aktualniho ceského Sampiona to neni
prvni soutézni dspéch, uz ma za sebou podare-
na vystoupeni a mezinarodni starty v brando-
vych klanich. ,,Soutézit v komerénim sektoru je
samoziejm¢e velmi atraktivni, ale abyste usp¢l
v Barmanovi roku, musite vyvinout celoro¢ni
usili. Toto je jedina skute¢na svétova liga. A pro-
to ji stavim na prvni misto,“ priznava Jan Tes-
ka, jehoZ k uicasti v sérii CBA motivoval majitel
Bugsy's baru Vaclav Vojif.

Ostatné barmani z legendarniho prazské-
ho podniku uz mnohokrat prokazali, Ze patii
k Ceské Spicce. ,,Pracujeme jako tym. Napady
a vize prinasi kazdy sam za sebe, ale navzijem
si pak hodnotime chutovy balanc drinkd. Na
této Urovni uz se totiz neda spoléhat pouze na
vlastni pocit,” uvadi Jan Teska, jenz nedlouho
po vyhlaseni kone¢nych vysledkii na facebooku
velmi pozitivné komentoval uplynuly soutézni

FOTO: CBA



Svét barmant

Myslenkou vitézného drinku Jana Tesky bylo
naplno vyuzit potencial Apotheky, tedy jakési
starodavné Iékarny pracujici s bylinkami

a korenim. A zarovern se drzet tradi¢niho pojeti
michani rumu v Karibiku.

rok. Uz davno totiz neplati, Ze se soutéze CBA
tidi zaostalymi pravidly a nelogickymi poZadav-
ky. Jejich komisati navic pochazeji z aktualniho
barového prostredi.

Sunem se vpred!

,»IBA byla v minulych letech kolegy velmi zatra-
covand, protoze se nedokaze vyvijet tak rychle
jako jiz zminény komercni sektor. Je treba si
uvédomit, Ze tato organizace sméSuje standar-
dy z celého svéta. Evropskd mixologie §la po-
sledni dobou progresivné kupredu a my jsme si
na tuto uroven rychle zvykli. Berme tedy tento
kontrast s nadhledem a budme hrdi na to, Ze
pravé my jsme schopni posouvat femeslo ku-
predu,“ vyzyva Jan Teska.

Souhlasi s nim i Jan Kuchar, podle kterého
predev§im prazskad a brnénska barova scéna
nabizi velmi zajimavé podniky, jeZ se svym
protejskiim z Londyna nebo Berlina kvalitou
vyrovnaji. ,Pokud nas budu vnimat jako Ces-
koslovensko, pak jsme naprostou barovou vel-
moci. Jména jako Alex Kraténa ¢i Erik Lorincz
jsouve svéteé bartendingu opravdovym pojmem.
Jestli zde skutecné néco chybi, tak jsou to pe-
nize, at uz na stran€ kupni sily, nebo podnik.
Dobry barman zkratka ¢asto brzy vycestuje do
svéta a neni snadné si jej udrzet,” premita Jan
Kuchat.

Sampion Jan Teska nezapomnél ocenit ani
podporu partnerky, kterd ho na vSech souté-
zich po cely rok doprovéazela. ,Je to naprosto
unikatni, byla mi neskute¢nou oporou a za to ji

uzavira barman. e

NEWS e

Dvé otazky pro

Petra Mitlehnera,
vedouciho sekce CBA
Czech Mixologist

Jak si seridl soutézi Barman
roku svou narocnosti stoji ve
srovnani s brandovymi souté-
Zemi typu Diplomatico World
Tournament, Chivas Master,
Beefeater MIXLDN nebo Diageo
World Class?

Myslim si, Ze je to srovnatelné,
prestoze nejsme komercni spolec-
nost a neni tudiz mozné soutez
dotovat velkymi rozpocty. Z celé
série vzejde pouze jeden soutézici,
ktery mUiZze reprezentovat Ceskou
republiku na mistrovstvi svéta, coz
je otdzkou prestize. Pokud barman
vynecha jednu ¢i dvé soutéze, tak
zpravidla ztraci moznost se umistit
na vedoucich mistech. Seridl je tedy
narocny na ¢as, suroviny a krea-
tivitu. Jsem rad, ze Honza Teska
ohodnotil soutéze CBA pozitivne,
co se tyka nejen komisary, ale i ob-
jektivity. To potfebujeme slyset.

Jakého vysledku miize v Kodani
dosahnout?

Vi, co délg, a urcité ze sebe vyda
maximum. Ma na to byt na bedne,
ale bude to otazkou souhry mnoha
faktor(l.
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Monika Mecova vzpomina na kongres IBA v Japonsku

Kimono bych kaZcj den nosit nemohla

S Ceskou barmanskou asociaci jezdi na kongresy IBA uz devét let. Od roku 2008 tak
kazdorocne pomaha Ceskym soutezicim v priprave na blizici se koktejlove mistrovstvi sveta.
Jejim ukolem byva komunikovat veskeré detaily, zaridit potfebné suroviny od partnerti IBA,
sklenice, podklady, registrovat receptury, upresnit nejasnosti, v miste konani reprezentanty
maximalné podporit. Posledni konferenci mezinarodni barmanskeé asociace, které se Monika

Mecova Ucastnila, byla ta v japonskem Tokiu loni v fijnu. Kromeé ni se do zemeé vychazejiciho
slunce vydalo dalSich osm ¢lenti CBA.

TEXT. MICHAEL LAPCIK, NEPIJUBRECKY.CZ

ak vypadaiji pripravy na takovou

udalost?

Trvaji nékolik tydnd. Mistrovstvi svéta

pod hlavickou IBA (Mezinarodni bar-
manské asociace) ma sva presné dana pravidla
a podminky. Zatimco na8e ¢eské soutéze dava-
ji teastnikdim volnost a prostor pro kreativitu,
svétovy Sampionat je svazan prisnymi pravidly
jako kategorie drinku, seznam povinnych su-
rovin ¢i sklenic. A to v poslednich dvou letech
doslo k velkym zménam v pravidlech IBA, na
¢emz ma velkou zasluhu i vedeni nasi asociace.

Nas tentokrat reprezentoval v klasické
kategorii Milan Zales a ve flairu Vaclav
Abraham. Bohuzel ani jeden nepostoupil

do findlové faze...

Oba patii mezi nase nejlepsi barmany. Stravili
jsme spolu spoustu hodin nad vybérem surovin,
ladénim drinkd, pripravou dekoraci, technic-
kou ptipravou. V tuhé svétové konkurenci se
jim bohuZel nepodarilo dosahnout na medailo-
vé pozice.

Pro¢?

Svou roli hraje i $tésti a ndhoda. Mnoho favo-
rizovanych barman sbirajicich v poslednich
letech rGizna ocenéni se v Tokiu neumistilo. Po-
tkalo nas par technickych problémf, na to vSak
musi byt ¢astnik mezinarodni soutéZe piipra-
ven. Nemaly podil na vysledku ma i nervozita,
ktera panovala u vétSiny soutéZicich. Oba nasi
vSak odvedli kvalitni vykon a reprezentovali vel-
mi dobre.

MtiZete popsat atmosféru soutéze?

Byla opravdu skvéla. Prekvapila mne znacna
ucast japonské odborné verejnosti, kdy v sou-
téznich dnech kongres navstivilo nékolik tisic
lidi. Pfizndm se, Ze na$ realiza¢ni tym mist-
rovstvi proZzival trochu hekticky. Nebylo uplné
jednoduché najit v obchodech bézné ovoce na
dekorace. Nekteré partnerské firmy IBA mély
problém s doru¢enim surovin, tak panoval zma-
tek. Ale vSe jsme vytesili. SIusi se je$té podotk-
nout, Ze jsme své zastoupeni méli i v komisich.
V technické komisi hodnotil praci barmanti pre-
zident CBA Ale§ Svojanovsky a jakostni komisi
vedl byvaly viceprezident CBA Miroslav Cernik.

A co mimosoutézni program kongresu?
Samotny kongres byl izasny. Ubytovani i servis
na velmi vysoké trovni ndm poskytl pétihvéz-
dickovy hotel Imperial s velkym kongresovym
centrem. Ten je situovany v tokijské ¢tvrti Gin-
za, jeZ patii mezi nejluxusnéjsi ndkupni des-
tinace na svété. MéEli jsme moZnost zicastnit
se vzdelavacich workshopt poradanych part-
nerskymi firmami IBA, ptipadné zhlédnout
prezentace japonskych dovozct alkoholickych
i nealkoholickych produktt.

Do Ceska jste se museli vratit s hromadou
gastronomickych zazitka.

Bylo jich spousty, kazdy den néco nového. Za
zminku urcité stoji ¢tvrty den kongresu titulo-
vany jako Japonsky den. Patfil japonské narod-
ni koktejlové soutézi zavrSené slavnostni pé-
tichodovou veceri, které se zucastnila vice nez
tisicovka hostli. Obsluha ke kazdému chodu
misto vina servirovala whisky z portfolia desti-
lerie Nikka, hlavniho partnera vecere. Nekteré
pokrmy dokonce whisky pfimo obsahovaly,
napiiklad omacka k predkrmu nebo zmrzlina
v dezertu. Poradatelé predvedli skvély servis.
Meéli vse do detailu pripravené, byla jsem z toho
nad3ena.

Stihli jste navstivit néjaké koktejlové bary?
To jsme si prece nemohli nechat ujit! Hned pti
piijezdu nam v hotelu dali seznam podnikt
v okoli, a Ze si bylo z ¢eho vybirat... Navstivili
jsme dva a oba byly moc pekné. Vyzkousela
jsme muj nejoblibenéjsi drink, Manhattan,
ktery mi barman pftipravil na japonské whisky
anaserviroval ho do skvéle vychlazené sklenice.
Jeho prace byla opravdu velmi profesionalni.
Jen v druhém baru nastal trochu problém, a sice
jazykova bariéra.

kterou jste zatim navstivila.

Na to se nedéd jednoznaéné odpovédet, kaz-
dopadné jsem tam byla poprvé a moc jsem se
na to tésila. Musim fict, Ze mé zemé pirekva-
pila svou ¢istotou. Lidé jsou tam navic k sobé&
mili, hodni, poméhaji si. Anglicky hovoii ma-
lokdo, predevS§im na venkové, presto jsme az
na vyjimky nemé¢li problém se n¢jak domluvit.
A kdyz se stalo, Ze nam napriiklad v obchodé
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nemohli vyhovét, s omluvou se uklonili a po-

zdravili. Taktéz v Sinkansenu se privod¢i pri
chazel vlakem. Dalsi zajimavy poznatek mam
4 ‘f' ‘f
4 | podzemky. Zjistil, jaky mame problém, vratil

vstupu do vagonu uklonil, vSechny pozdravil,
z cestovani metrem. Chybné jsme si koupili
nam penize za $patné listky, my jsme si koupili
§ WoRLW COCKT _’ | R
]

: a pied odchodem z vozu zrovna tak — tklona

.-"h""\._\_ a pozdrav. Ritudl opakoval pokazdé, kdy pro-
zpatecni listek, nacez nas zastavil pracovnik

nové a mohli jsme v poradku pokracovat dal.

Néco takového uZ se da nazvat mirnym kultur-

il -
=3l nim Sokem.

]...: T
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il Jaké to je, cestovat slavhym

Sinkansenem?

Uzasny zazitek. Kazdy vagon je oéislovany a to
stejné ¢islo mate napsané na peronu, takze pres-
né vite, kde ktery viiz zastavi. Na nastupisti stoji
fronta sporadanych cestujicich, v niZ nikdo ni-
koho nepredbiha. Vlaky jezdi na sekundu pres-
né, na tom si tam zakladaji. Maximalni rychlost
soupravy ¢ini az 300 kilometra za hodinu, jestli
se nam ji podaftilo dosdhnout, to nevim.

V Japonsku jste ziistali jesté par dni

po skonceni kongresu. Kam jste vyrazili?
Odcestovali jsme do mésta Fuji, kde na nas Ce-
kal nas hostitel a privodce Jirka Rohan. Zije
tam uz nekolik let, takze ndm byl schopny zemi
ukazat z pohledu nikoliv turistdi, ale mistnich
obyvatel. Hned ze startu jsme dostali instrukce,
jak se zachovat v pripadé¢ tajfunu, zemétreseni
¢i vlny tsunami. Kam se jit schovat, jaké budou
znit sirény a co to znamena. S takovym Skole-
nim jsme se do té doby nikde nesetkali, ale Ja-
ponci to berou jako samoziejmost.

Co pamatky?

bu, Kunozan, chramy ve Fuji, Shizuoce, samu-
rajské hotely, les sebevrahii Jukai nebo skanzen
[ysinosato. V ném se naskytla moznost vyzkou-
Set si damské kimono a muzskou vale¢nou
zbroj. Kimona jsou krasna a velmi drah4, ale
denné bych je asi nosit nemohla (smich). Dale
nas cekalo setkani s uznavanym odbornikem
na zelené caje, profesorem Watanabe, ktery
pro nés usporadal uZasnou prednasku. Potom
jsme ochutnali saké a seznamili jsme se s jeho
vyrobou v jedné z nejstarsich japonskych pali-
ren. Zvladli jsme i navStévu u primatora meésta
Matsuzaki.

Uvedete na zavér néjaky zazitek,

jenz vam opravdu utkvél v paméti?

Uz kdyz jsme nasi dalekou cestu planovali, fek-
li jsme si, Ze chceme vyzkouset pokud mozno
vSechno typické. Takovou mistni kuriozitou
jsou i kapslové neboli boxové hotely. SlouZi ne-
jen turistiim, ale i byznysmentm, ktefi se zdrzi
dlouho v praci a uz se nedostanou domd. Maji
tam zvlast patra pro muze a pro Zeny, pfi vstu-
pu kazdy dostane taSku s pyZamem, ru¢nikem,
kartackem na zuby, hiebenem a pridélenym
¢islem postele. Spi se v malych kukanich, kde
ma kazdy klimatizaci, televizi a pripojeni k in-
ternetu. Kazdému navstévnikovi Japonska bych
tuhle zkusenost doporucila. Japonsko je tzasna
zemé. Rada bych se tam jednou vrétila a pozna-
la dalsi skvéla mista. @

FOTO: CBA
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CBA vzdélava pedagogy
gastronomickyjch skol

Na svateho
Martina skolili
ucitele

Jak se ucitelé na Ceskych
odbornych ucilistich

a gastronomickych skolach
orientuji v nejnovejsich
trendech sveho oboru?
Slozita otazka, mnozi se totiz

snazi, jini mene. Jedno je

v3ak jiste - v Ceské republice
bohuzel v soucasnosti
nefunguje propracovany
systém vzdeélavani pedagogt
S aprobaci na gastro, proto je
potreba hledat alternativy:.

TEXT. MOJMIR PROKES, CBA

ednu z alternativ nabizi Cesk4 barman-

ska asociace (CBA), a to kazdoro¢ni

Workshop pro pedagogické pracovniky

Skol s gastronomickym zaméfenim. Po-
sledni, v poradi jiz devaty ro¢nik, se loriského
11. a 12. listopadu uskutec¢nil v brnénském ho-
telu Voronéz, a zacastnilo se ho 80 uciteld z rtz-
nych koutt Ceské republiky.

V pate¢nim dopolednim intenzivné vzdélava-
cim bloku kazdy z pedagogi absolvoval kvar-
teto seminarl pestrého tematického zameéreni
vedenych lektory Ceské barmanské asociace.

Degustace piva

Milan Bockai, vedouci sekce CBA Czech Beer
Specialist, vénoval prezentaci problematice de-
gustace piva a charakteristice pivnich druht
a styld. Posluchacdi pfi ni ochutnavali vzorky tu-
zemské i zahrani¢ni produkce a zapojili se i do
hodnoceni pfi improvizované degusta¢ni souté-
Zi. Snad dilem jejich konzervatismu ji vyhral ¢es-
ky lez&k, navzdory tomu, Ze aktualné svétu Feme-
slnych piv vévodi ta svrchné kvaSena typu ejl.

Také néco o ¢aji

Velmi zajimavy workshop o caji ptipravil Jifi
Bohac¢, vedouci sekce CBA Czech Teatenders.
Hovotil o strukture a aktivitach ¢ajové sekce,
zejména pak o metodach pripravy mladych
znalcll ¢aje, teatenderq, na jejich prvni odbor-
nou soutéz. Doslo vSak i na prakticky servis
a degustaci ¢aje.

Zajem uciteld potvrdil skute¢nost, ze téma
¢aje je velmi moderni a Ze kulturu podavani to-
hoto napoje v ¢eské gastronomii by mél v nej-
bliz§i dobé cekat setrvaly vzestup. Ostatné jiz

nyni fada podnikd umi s ¢ajem velmi dobfe pra-
covat, a to v klasické i studené varianté. Stejné
tak vrcholovi barmani dokéazou pti soutézich
Caje vyuzit jako soucast napaditych koktejlo-
vych kreaci.

Slovo mélii baristé

Mimoradné ,,nadychany“ zazitek ptipravili ba-
risté CBA, a sice workshop na téma Priprava
mlécéné pény a priprava cappuccina. Zajemci si
vyzkouseli, jak se Slehd mlécna péna na profe-
sionalnim kavovaru. Cely sal provonéla cerstvé
namleta kava a vedouci sekce Mistr kavy Tomas
Zahradil pritomné zasvétil do tajii profesionalni-
ho zvladnuti baristické profese.

Ze totozny napoj chutna z riiznych sklenic ji-
nak, to je dnes uz docela zndmy fakt. Dokazal
jej i Tomas Kubicek pti svém workshopu Coca-
-Cola Perfect Serve, kdy posluchace seznamil
s né€kolika zplisoby servisu tohoto kultovniho
napoje vcetné jejich vlivu na chut a celkovy do-
jem. Kromé rGznych druht ledu pfichystal také
kreativni, napadité dekorované nealkoholické
drinky. Je az neuvéfitelné, kolika zptisoby lze
tak mainstreamovy népoj servirovat.

A ted' do sklepa!

Odpoledne se pak cela pocetna skupina vydala
smérem na jih, do nejvétsi vinarské obce Ceské
republiky — Velkych Bilovic, kde byla na progra-

unor-brezen 2017

Partneri workshopu

Coca-Cola HBC, Bohemnia Sekt, Rudolf Jelinek,
Stock Plzen-Bozkov, Zanzibar, Le Patio Internatio-
nal, Aimeco, Jan Becher - Karlovarska Beche-
rovka, Brown-Forman Czechia, Sahm, GCX, Orea
Hotel Voronéz, Party LED
_ J

mu exkurze do zndmych Habanskych sklepd.
A protoze kalendar zrovna ukazoval 11. listo-
padu, ochutnaly se i prvni lahve Svatomartin-
ského.

Zdaleka to toho dne nebyl jediny slavnostni
ptipitek. Veceri v hotelu Voronéz oramoval osve-
zujici aperitivni drink na bazi rumu Saint James
z Martiniku. Pfipravil jej Achim Sipl, zkuseny
barman a ambasador spolecnosti Rudolf Jelinek.
Po jidle u sklenky Bohemia Sektu vSechny privi-
tal prezident CBA Ale§ Svojanovsky.

Informacemi nabité sobotni dopoledne prines-
lo prezentace partnerd, piehled naplanovanych
akci, prednasku o zménach pravidel juniorskych
v Japonsku.

Organizacni tym workshopu véri, Ze nikoliv
diplomy a darky od partnerd, ale nabyté védo-
mosti a zkusenosti byly tim hlavnim, co si desitky
pedagogt z dvoudenniho programu odvezly. ®

4 N

Plan akci Ceské barmanské asociace . Q. 2017
8.2.2017 Kromerizska koktejlova soutéz JCC, JMK, JTC
16.2.2017 Fernet Hruska Junior Bartenders Cup JCC
16.2.2017 Chodovar Cup -

Junior Beer Competition JBC
17.2.2017 Kusmi - Czech Teatenders Cup J1C
17.2.2017 Junior Mistr Kavy - Top Gastro & Hotel JMK
18.2.2017 Baileys Professional Mistr Kavy PMK
18.2.2017 Collins Cup -

Czech Mixologist Cup pPCC
19.2.2017 Havana Club Especial Flair Cup JFC, PFC
1.3.2017 Ahol Cup JCC, JMK, JTC
16.3.2017 O pohdr namestka hejtmana MS kraje JcC
30.3.2017 Amundsen Cup Prostéjov JCC
6.4.2017 Plzensky Sejkr JCC, JBC
VYSVETLIVKY:
JCC - junior cocktail competition, JFC - junior flair competition, JMK - junior mistr kavy, JTC - junior teatender competition, JBC -
junior beer competition, PCC - professional cocktail competition, PFC - professional flair competition, PMK - profi mistr kavy

_ J

FOTO: CBA
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WINE SERVICE Q

K vinu patri voda, ale jaka?

Voda k vinu
neodmyslitelné

patri. A stejné jako
vhodné zvolene vino
umocni zazitek z jidla,
spravne zvolena
voda podtrhne chut
vina. Sklenka kvalitni
vody by tak méla byt
nedilnou soucasti
kazdé sklenky vina.

TEXT: SVET BARMANU

oda poméha vstrebava-

ni alkoholu a procistuje

chutové poharky, ¢imz

umoznuje lepsi pozitek
z vina. Nevhodny vybér vody, ale
dokaze také cely tento pozitek
zkazit. Spravné parovani vina
avody prozrazuje sommeliér a od-
bornik spole¢nosti Global Wines
Filip Jantac.

Neperliva voda

Prijdete do restaurace a automa-
ticky si k vinu objednate neperli-
vou vodu? Tak pozor! U nékterych
vin se zbyte¢n¢ pripravite o jejich
chut. ,,Balené neperlivé vody ne-
jsou vhodné pro plna vina vyraz-
né chuti. Neperlivé vody se hodi
spiSe k jemnym a nasladlym vi-
nim s niz§im obsahem alkoholu,
naprtiklad k lehkym ovocnym ri-
zovym ¢i bilym vintim,* doporu-
Cuje Filip Janta¢ z Global Wines.
Vyzkousejte napriklad neperlivé
italské vody Acqua Panna, které
pochazi z pramenti v Toskansku
a maji mékkou a neutralni chut.

Perliva voda

Perlivé a zasadité vody, jako je na-
priklad mineralni voda S.Pellegri-
no, pasuji diky svému cerstvému
Stiplavému perleni ke strukturova-
nym archivnim vintm, se kterymi
vytvari bohatou kombinaci chuti.
»Zasadité perlivé vody naopak ne-
doporucuji parovat s viny chabé
struktury, které neprodlévaji na

M €

patie,“ dodava Filip Jantac.

Kohoutkova voda
Voda z kohoutku s vy$§im obsa-
hem CO2 zvyraziluje vnimani

kyselin a to naptiklad u odrtd
Savignon Blanc nebo Riesling.
Naopak voda z kohoutku bez
CO2 neutralizuje chutové pohar-
ky a neovliviiuje chut ani dochut
vina.

Chut predevsim
Zakladni principy snoubeni jidla
s vodou jsou podobné jako u vina.
Jemné upravy si Zadaji méné vy-
razné vody, které nebudou vysled-
ny delikatni chutovy efekt naru-
Sovat. Vedle toho kotenéna jidla,
grilované, ¢ervené maso nebo zv¢-
fina naopak podpofi vyraznéjsi
mineralni voda s vy$§im obsahem
hot¢iku a sodiku s perlenim.
»,Lehkd stolni, mineralni, per-
livd - to jsou vSeobecné zndma
oznaceni vod, ale tim to zdaleka
nekonéi. Kazdy chutovy odstin
vody ma své uplatnéni a m¢l by
podtrhovat chut hlavni slozky
pokrmu, nechat vyniknout aro-
matice a chutovym nuancim vina
atd. Voda pies svou netuSenou
rozmanitost ale zaroven nikdy ne-
smi ztracet svlij hlavni ucel, tedy
zahnat Zizenl a osvézit. Parovani
s jidlem a vinem nebo osvéZeni.
To vSe muzZe byt zazitek a my jej
chceme svym hostdim dopravat,
vysvétluje Premysl Grunt ze sité
Orea Hotels & Resorts, hlavni
diivod, pro¢ se rozhodla znama
sit hotell nabizet Siroké spektrum
tuzemskych i zahrani¢nich vod.

Jak vodu podavat

Obdobné principy jako u vina na-
chazime také u teploty podavani
vody. Prili§ nizka teplota, fekné-
me pod 8 °C, tlumi chutovy vyraz

vody a zaroven zeslabuje vjemy
chutovych poharkti pro konzu-
maci jidla nebo vina. Naopak
malo vychlazend voda bliZici se
pokojové teploté nepdsobi osvé-
Zujicim dojmem a naruSuje chu-

tovy zazitek. Optimalné by se tedy
voda méla podavat pfi teploté 12
— 15 °C, v teplych dnech u lehkych
vody i néco méné, u vyraznych
mineralnich vod, jejichz specifika
si chceme vychutnat a nebereme
vodu jen jako vhodnych doplnék
jidla ¢i vina maze byt teplota po-
davani jesteé o néco vyssi.

»Zasadni pro zazitek z vody je
prace personalu. Musi byt scho-
pen zakaznikovi s vybérem pora-
dit, umét odprezentovat to, ¢im je
dana voda vyjimecna, pro¢ a jak
pravé ona dokaze ostatni slozky
doplnit. Zatimco vybrat si z jidel-
niho nebo napojového listku neni
zpravidla velky problém, voda
a umeéni si ji uzit a vychutnat je
u nas porad jesté v plenkach,“ do-
dava barman Martin Batha, ktery
s vodou pracuje u svych barman-
skych show, a pokracuje: ,Je-li
voda kvalitni, Cista, bez primési,
pak neni dobra nebo $patna. Ka-
7d4 je dobra pro nékoho a k néce-
mu a je na nas, abychom to objevi-
li a sdileli.“ ®

INZERCE

Vinarstvi Ostrovec sidli v srdci
moravského vinarstvi ve Velkych

Pavlovicich. Na malém vrsku
Ostrovec se pysni krasnym
historickym archivnim sklepem,

kde jsou ulozeny poklady v lahvich

od roku 1976. Na malebnych
svazich Velkych Pavlovic se také
rozprostiraji vinice, z jejichz
hroznt na Ostrovci vyrabime

ta nejlepsi vina urcena pro
gastronomii. Hlavni diiraz je
kladen na péstovani vinné révy
a na velmi Setrné zpracovani.
To nejlepsi z nasich vinic,

to nejlepsi vino vyrabime pro ty,
kter toto vino oceni. Pro ty,
ktefi si toto vino zaslouZi...

Kontakt: Ing. Petr Korber

tel.: +420 602 731 082

e-mail: petrkorber@vinium.cz
www.vinarstviostrovec.cz
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Rozhovor s baristou Davidem Fenclem z kavarmy Petra

Prijde nadviada
vybérove kavy?

Posledni a stale aktualni trend
V priprave kavy se jmenuje
VYBEROVA KAVA. Od téch
ostatnich se odlisuje nejen
vytecnou chuti, ale predevsim
pristupem farmard Kk jejimu
péstovani, sklizeni, zpracovani
a vlastne vsechny zapojenée
Casti procesu (péstitelé, prazimy
a baristé) k ni pristupuji, jako
ke Zlatu. Vice o poslednim
trendu vysvétiuje barista David
Fencl z rakovnicke kavarny
Petra.

TEXT A FOTO: HONZA SVACHA
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de opravdu o tak markantni rozdil?

Jde o to, Ze prazirny vybérovou kavu prazi

tak, aby se z této plodiny neztratilo to, co

obsahuije. Casto se tento zp(isob prazeni na-
zyva skandinavsky, protoZe pravé tam prisli s tou-
to filozofil. Kéava obsahuje velké mnoZstvi esen-
cidlnich a aromatickych oleju se sladkou a lehce
kyselou chuti, mimo jiné obsahuje Sirokou skalu
ptijemnych viini. Kavu odridy Coffea Arabica lze
ptirovnavat k vinu. Stejné jako u vina, kde jeho
chut d¢la terroir, odriida a néasledné pak peclivy
zpusob jeho zpracovani, je to i u kavy. Jeji chut je
riznoroda od kyselych a velmi sladkych az po ty
horké. Hork4 a zemita je prevazné Robusta, ale ta
se mezi vybérovou kavu neradi. Robusta je dru-
hou zakladni odrtidou kavovniki a ta je spravné
nazyvana Coffea Canephora neboli robusta — ka-
vovnik statny.

Jeduilezité pfipravovat napoj pravé z vybéro-
vé kavy?

Neni to dilezité, ale je chutové mnohem zaji-
mavéjsi a predevs§im kvalitnéjsi. Dokonce diky
tomu, Ze u vybérové kavy znate jeji pivod, také
vite, kdy byla sklizena, kdo ji péstoval, jak byla
zpracovana a mate popsané jeji tony v chuti i aro-
ma, které praZirna pti degustaci dané kavy obje-
vila a které odpovidaji jejimu terroiru a zplisobu
zpracovani. Mate tudiz mozZnost poznavat a sta-
le objevovat ty kavy, které vam nejvice chutnaji
a nasledné si vybirat kdvu pro svoji spotfebu na
zakladé mnoha svych poznatkd. V poslednich
nékolika letech se v Ceské republice velmi rozsi-
fil zjem prave o tuto kdvu a s tim i nové druhy
ptiprav a podavani kavy. Vybérova kava napfii-
klad velmi rozvine svoji chut i ve filtrované nebo
laicky prekapavané kavé, ale zastaralé domaci
prekapavace bohuzel nedosahuji standarda pro
idealni pripravu takto dobré kavy. Neudrzi ideal-

ni teplotu kavy pfi filtrovani, ktera je u vybérové
kévy stanovena na 94°C. Nehled¢ na jejich velmi
dlouhou dobu extrakce, ktera se v chuti se pro-
jevovala mdlou chuti s nevyraznym télem. Na
zakladé tohoto nedobrého zjisténi byli baristé
a prazirny nuceni seznamit se s pripravou kavy
podle starych japonskych zpisobid. Nasledné
zadali do Ceska dovazet japonské manudlni pie-
kapavace aruku vruce s tim se stale vyvijeji nové.
U nich si mizZe barista za pomoci dal$iho vyba-
veni fidit cely prabéh extrakce tak, aby vysledny
napoj byl co nejchutnéjsi. TudiZ se v dnesni dobé
v kazdé kavarné s vybérovou kavou setkate mini-
malné s jednou piipravou filtrované kavy.

Dobre. Mam vsak pocit, ze v dnesni dobé lidé
vyhledavaji spise espressa...

Ano i ne. Casto jde spise o dany region a o klien-
telu. Lidé, ktefi propadli svétu vybérové kavy, by
si ¢asto radi objednali pravé néjaky filtr. Ja si rad

# baru ¢1 domdacnosti
H nyni nové na

Luxusni némecké
kavovary Spickové kvality
s italskym rodokmenem.

Klenot do vasi kancelaie

KAV RY.:

— ZALOZENO 1993
- L.,
vie ke kave

email. prodej@kavovary.cz , telefon : 571 614 443
http://www.kavovary.cz/kavovary-ecm/




objednavam filtr a pak espresso, abych ochutnal
v dané kavarné oboji. Ale je pravda, Ze mén¢ na-
ro¢ni zakaznici vétSinou vyhledavaji predevsim
espresso nebo jiné napoje na zaklade espressa.
A jelikoZ je espresso pravé tolik vyhledavané,
zacalo se s prichodem treti kavové viny, ktera

Prezentace firmy Nespresso

do svéta prinesla svét vybérové kavy, pracovat
i na kavovarech. Kavovary zacaly pouZivat vyssi
teplotu vody pro extrakci, v poslednich dvou az
trech letech se zacaly vyrabét kavovary s vice nez
jednim bojlerem tak, aby se dala ovladat teplota
vody dle daného druhu prazeni kavy. Vynalezla

BEVERAGES @

se volumetrika pro kavovary, ovladani pritoku
vody v hlave kdvovaru, a v poslednim roce se za-
Caly vyrabét kavovary s gravimetrikou - se zabu-
dovanymi vahami. To v8e souvisi s pomérem ex-
trakce, Brew ratio, aby se dosahlo co nejlepsiho
pomeéru vytizenosti z kavového zrna.

Pro mé to zacina byt uz tak trochu alchymie...

Neni to tplné jednoduché. Ato se v posledni dob¢
zaCaly objevovat také kavovary, které jsou zabu-
dované v pultu a z pracovni desky jsou pouze vy-
vedené hlavy kavovaru - jejich télo neni viditelné.
A aby toho nebylo malo, zacali baristé uvazovat
o konstantnosti pfipravy. ZjiStovali, zda se nesta-
v, zZe kazdou chvili je dany napoj jinak chutny.
A priSlo se na to, Ze to nesouvisi pouze s ipravou
hrubosti a vlhkosti v mlynku, ale musi se zacit
vazit vstupni vaha kavy, kterd jde do kavovaru
a i vystupni vaha vysledného napoje. Baristé si
zacali vytvaret své recepty a snaZi se je v pribéhu
dne udrzovat, aby vysledna chut napoje byla sta-
le stejna a zakaznik si nemohl stéZovat na to, zZe
jeho kava chutna pokazdé jinak. Prislo se také na
vliv distribuce - rozmisténi ¢i rozprostieni - kavy
v misce paky, kdy nerovnomérné distribuovani
vedlo ke $patné extrakci kavy a tim i ke Spatné
chuti napoje. Baristé kavu v misce zacali distri-
buovat pomoci prstu nebo jejich vlastnoru¢né
vyrobenych vychytavek, v roce 2012 vSak Sasa
Sestic (svetovy vitéz v baristice 2015) a austral-
ska prazirna Ona coffee predstavili pomicku
se zkratkou O. C. D., coz je distribu¢ni pomtic-
ka, kterou barista prilozi na misku, pooto¢i s ni
a diky malym lopatkam ze spodni ¢asti této po-
micky se umletd kdva rovnomérné rozprostie
po celé sifce misky. O. C. D. se zacal oficialné

Bocuse d’Or 2017 / Jedinecné partnerstvi -
spojeni vyjimecnosti, kvality a chuti

Kreativni LAtelier

Spole¢nost Nespresso, celosvé-

gastronomie a §éfkuchari a poma-

Nespresso opét
hostil predni
profesionaly
kucharskeho umeni
,haute cuisine”

lavnim poslanim spolec-
|—| nosti Nespresso je vytvorit

pro vsechny milovniky dob-
ré kavy nezapomenutelny oka-
mZik z kazdého $alku. Pravé diky
své lasce k jedine¢nym chutovym
zazitklm je jiz od roku 2009 spo-
jovana s prestizni gastronomic-
kou udalosti Bocuse d’Or. Jejim
partnerem se Nespresso stalo i le-
tos a pro vSechny tcastniky jejiho
findle, které se konalo ve dnech
24. a 25. ledna 2017, pripravilo
mnoho prekvapeni.

tovy prakopnik a leader v oblasti
prémiové porcované kavy, se sna-
Zi jiz 30 let prinaSet do svéta kavy
exkluzivni novinky. I letos proto
v ramci kreativniho ateliéru L’A-
telier Nespresso organizovaného
u prilezitosti findle soutéze Bo-
cuse d’Or World Finals & World
Pastry Cup spolupracovala se
§éfkuchari michelinskych restau-
raci, ktefi prichystali delikatni
pétichodova menu. Jednotlivé po-
krmy od prednich §éfkucharti jako
napt. Christophe Bacquié, Jérome
Banctel, Sébastien Bouillet, Fabio
Pisani, Edwin Vinke ad., potésily
sofistikovanosti a originalnimi
kombinacemi nejriznéjsich chu-
ti, jedine¢nost celého zazitku pak
umocnilo vhodné parovani s kava-
mi Nespresso z edice Grand Cru.
Soutéz Bocuse d’Or se kona
vzdy ve dvouletych cyklech, exklu-

zivni kulinarsky koncept L’Atelier
Nespresso tak letos vzniknul jiZ
popaté, poprvé byl iniciovan spo-
le¢nosti Nespresso v roce 2009.
Od té doby predstavuje moznost
setkavat se s odborniky z oblasti

hat jim hledat nové moznosti, jak
originalné vyuzivat kdvu Nespre-
sso Grand Cru v kontextu uméni
»haute cuisine”. Umoznuje tak
$éfkuchaiim projevit svij talent
a podglit se o své know-how. Ne-
spresso se zaroven snazi prosazo-
vat kavu jako ingredienci a neu-
stale prichazi s novymi zptlsoby,
jak si ji co nejlépe vychutnat.
Exkluzivni partnerstvi spolec-
nosti Nespresso se soutézi Bo-
cuse d’Or 2017 znovu ukazalo, Ze
ikéava je dlleZitym prvkem gastro-
nomie na nejvyssi trovni. Nespre-
sso na akci potvrdilo svou lasku ke
kucharskému umeéni a také fakt,
Ze se zaslouZené stadva soucasti
,haute cuisine, jelikoz prostied-
nictvim svych kav Grands Crus
dokaZe obohatit gastronomicky
zazitek a posunout jej jesté o Gro-
ven vyse. PR
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prodavat teprve cca pred rokem. S distributory
zacali prichazet i jini vyrobci, jako treba Pull-
man se svym Chisel distributorem. V poslednim
pulroce se také hodn€ mluvi o novém vynéalezu
puq press. Jde o stroj, ktery nahradi ruku baristy
a stla¢i namletou a rovnomérné distribuovanou
kavu v misce portafilteru. Prosté vlozite porta-
filter do tohoto stroje a béhem par vtefin ji stroj
vami nastavenou silou, idealné 20 kg, stlaci.

Hovorime stale o espressu?

To byly vychytavky z baristického prostiedi a po-
mucky baristy, ktery vam vytvori co nejlepsi §a-
lek espressa. Ale co se tyka samotnych ndpoji na
bazi espressa, zacalo se v poslednich letech pie-
myslet nad efektivitou prace a rychlosti. Dasled-
kem je priprava Café Latte, spole¢né s Latte Ma-
cchiatem. Nyni se daji pfipravovat espressa do
mlécénych napojt spole¢né, béhem extrakce kavy
se Sleha mléko a cely postup se urychlil oproti
piipravé druhého mnou zminéného napoje. Pri
jeho pripravé se totiz musi Cerstve pripravené es-
presso nalit az jako posledni do jiz vySlehaného
mléka. Caffé latte sice neud¢lé ten efekt trojba-
revného népoje ve skle, ale za to si miZe baris-
ta pohrat v ramci latté artu a vy dostanete velky
Salek s krasnym obrazkem na povrchu. Také se
nemusi tolik preslehavat mléko a péna je krémo-
vé&j8i nebo spiSe sametovejsi, protoze se mléko
Sleha do mikropény. Zaroven se také snizila tep-
lota mléka pro $lehani, takzZe se nestane, zZe by se
narusila struktura a vlastnosti mléka.

INZERCE

3M™ Scale Gard™ Blend
Series of Products

A dalsi novinky?

Tento rok je také ve znameni Flat white. Mlé¢ného
napoje, ktery k nam prisel z Australie. Jde o dvoji-
tou davku espressa s vysSlehanym mlékem. To se
nalije do sklenice, kterou zname z jidelen - tato
sklenice ma objem 160 ml. Je to efektni zaleZitost,
ale neni to prili§ praktické pri ichopu, tato skle-
nice nema ucho a napoj je pomérné teply. Takze
se postupem ¢asu tento napoj v kavarnach zacal
ptipravovat i do cappuccinového Salku. Nyni
jsou také velmi moderni a hlavné chutné népoje
z Cascary - slupky kavové tfesné. Z téchto na-
sladlych slupek se d4 pripravit ¢aj, michany napoj
a dokonce i dobra oméacka. Cascara také obsahuje
kofein, protoZe jde o slupku kavového zrna, ale je
v ni desetkrat niZsi obsah kofeinu neZ obsahuje
jedno espresso.

Méni se v posledni dobé néco ohledné prazeni
kavy? Slysel jsem o hodné svétlém prazeni.

Ano, pred mésicem vesla ve zndmost novinka od
Patrika Rolfa Carlssona z April Coffee Copen-
hagen, ktery prisel s tretim odliSnym stupném pra-
zeni kavy. Vyhradné pro mlécné napoje z kavy. Do-
sud existovalo rozd¢leni na Filtr a Espresso. Tento
prazi¢ v8ak chce zkusit praZeni vice do sladkych
tond, aby se chut kavy dobie spojovala s mlékem.
To je nejcerstvejsi novinka. Pokud jde o praZeni
vyberové kavy, prazi€ se snazi kavu prazit tak, aby
nezmeénil nebo nezdeformoval jeji chut. Kazdy
druh kavy se prazi na jiny stupen prazeni a prazi¢
se vzdy snazi z kavy dostat chut, ktera kni ma sedét
a snazi se podtrhnout jeji kvalitu, nikoli zdeformo-
vat chut kévy. Proto prazi¢ u vybérové kavy praze-
ni ukoncuje jeste diive, neZ vytecou oleje a zacnou
karamelizovat. V odborné definici jde o praZeni
mezi prvnim a druhym crackem, tedy prasknutim.

Vytecou oleje?

[talské a francouzské praZeni kavy se ukoncuje az
po druhém cracku. Bohuzel pti druhém cracku
dochazi k uvoliiovani vSech oleja a ty zacinaji ka-
ramelizovat. Na Italském a francouzském prazeni
kavy bohuzel vyrtistala vétSina populace, a proto
lidé znaji prevazné horkou nebo karamelovo-ofis-
kovou chut kavy. Timto prazenim lze mimo jiné
zakryt nekvalitni kavu - chut se zakryje karameli-
zaci nebo spalenou chuti z prazeni.

Ajak je to tedy spravné?

Vyberova kava se prazi tak, aby chutnala stejné,
jak vyrostla. Jako ovoce. Ma svoji Stavnatost, ale
i sladkost a krasné se daji rozpoznavat rozdily
v chutich od danych druhii kavovnik ¢i odliSnych
kontinentd, na kterych se kava péstuje. Takhle se
toho da o kave poznat mnoho.
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muZe ke stejnému zrnu pristoupit odliSnym sty-
lem prazeni a tim se mohou od sebe odlisit.

Ktery zptisob pripravy kavy je v souc¢asné dobé
nejvic vyzadovan a ktery doporucujes ty?

Na tuto otazku je slozitéjsi odpoveédét, protoze se
to velmi tyké odliSnosti lokalit, kde se kava pro-
dava, a znalosti zakaznikd ¢i jejich zvidavosti.
V Praze je jiz prosluld vybérova kava a vznikly tam
dokonce sit¢ kavaren s vybérovou kévou a tam si
lidé velmi oblibili kavu filtrovanou. V naS§em mésté
je bohuzel kava stéle brana jen jako povzbuzujici
napoj, ale lidé vice bohuzel védét nechtéji. Zajima-
vé je, Ze naptiklad v jinych ceskych méstech srov-
natelnych s Rakovnikem se zakaznici o tuto kavu
zajimaji a naudili se pit i filtrovanou kavu, protozZe
je v chuti diametralné odli$na oproti kdvam ze za-
staralych prekapavact a hotké, tmaveé uprazené
kavy. TakZe v naSem mésté prevlada zajem o es-
presso a cappuccino. Na druhou stranu, kdyz se
nad tim zamyslim, z&kaznici si doma takto dob-
ré espresso nevyrobi, protoze na to nemaji stroj.
Proto je vSude velmi vyhledavany pravé tento druh
napoje nebo ostatni napoje na bazi espressa. Jesté
mam dalsi poznatek. O vybérovou kdvu ma casto
zajem predevsim mlads$i populace, ktera je stale
zvidava a chce se nééemu novému priucit. Z toho
se da usuzovat, ze dobra kavarna, ktera dba na
veSkerou pripravu a bude prodavat vybérovou
kavu, si nejlépe povede ve méstech s vysokoskol-
skymi studenty.

Takze, vybérova kava je TOP?

Ano, dalo by se fici, ze diky tomu, Ze se v hod-
noceni kavy umistuje na vrcholu hodnocent, tak
je tato kéva to nejlepsi co si mizete dnes doprat
a nemusite za ni nechavat mnoho pen¢z, ¢asto
stoji podobné, jako jiné a mnohem horsi kavy. Ji-
nak jsem rad za stale zvétSujici se pocet kavaren
a praziren s touto kavou, které jiz vznikaji i v men-
Sich méstech. Je to dlikaz toho, Ze lidé maji ¢im
dal vétsi zajem o kvalitni kavu, a proto se nase rady
stale rozristaji a to nemluvim pouze o Ceské Re-
publice. Lidé si cestu k dobré kavé a k jeji spravné
ptipravé jisté nachazi. Posledni dva roky jsou toho
nazornym piikladem. @

e M
Zaklacni rozdéleni pripravy
kavy podle zpiisobu, jak
prochazivoda kiavou

1. Mechanické / strojové (kdvovar na espres-
so, automaticky prekapavac)

B pomoci wi-fi monitoru, je mozno

NSNS T Prazi se kava v Cechéch jinak nez v okolnim 2. Pour over (na zakladé zemskeé pritazlivosti,
sledovat stav filtracniho zafizeni

svété? pritok vody Ize ovlivnit pouze hrubosti
na telefonu nebo tabletu : o a1 - . o
if apli = Cesi nemaji svij specificky druh prazent, ale stale umleté kavy)
B wi-fiaplkace na google mapé  [EEEEEEEls |00 U U RS e e o e 3. Press (Pfi téchto metoddch pousivat
Vés upozomi na nutnost se objevuje mnoho novych praziren, které prazi jiz - FTESS [ teento metodach pouzivate

uméle vytvoreny tlak)
4. Stove -top (Pri téchto metoddch pouzivate
zahtivani nadoby s vodou i kdvou)

svétleji a pracuji s vybérovou kavou. Musim vSak
podotknout, Ze ¢im vice takovych praziren bude,
tim spiSe se budeme setkavat bud se starou, nebo
se stale stejnou kavou. Vybérova kava se naku-
puje ve velkém mnoZstvi, a pokud nebudeme mit
dostate¢ny odbeér, tak ji budeme mit dlouho na
skladé. Je vsak také mozné, Ze se jedna prazirna
domluvi s jinymi a vytvori vétsi spole¢nou objed-
navku. Nekolik praziren bude mit potom stejnou
kavu v nabidce, i kdyZz na druhou stranu kazda - )

W vymeny 3M™ filtru
@ e-mailem a SMS

B nové vodni filtiry 3SM™fady Scale
Gard™ Blend, s nastavitelnym by-
passem obsahuji zmék&ovaci pryskyfici
a soucasné inhibitor Siliphos™

B by-pass umozni zvolit optimdini pomér
Upravy vody a docilit tak vyvazeného
obsahu vapniku a hofciku

Pro Pour over jsou typické a nejpouzivangjsi
prekapavace Hario Dripper V60, Kalita,
Chemex, Cleverdripper, pro Press jsou typické
Frenchpress a AeroPress, pro Stove - top
Moka konvicka (moka pot) a VacuumPot
(syphon)

[

AUTORIZOVANY DISTRIBUTOR 3M CESKO: [=1;
PPM-WATER SERVICE s.r.o0., Kloknerova 1, 148 00 Praha 4
gsm (+420) 602 323 837, e-mail: info@vodniﬁﬁry cz

www.vodnifiltry.cz
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Nabizeno vice nez 750 nejlépe hodnocenymi Séfkuchati svéta.

Navstivie Nespresso na www.nespresso.com/pro nebo volejte 800 26 70 70.
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Co znamenaiji hvézdy: % k% Bezchybné vino, viele doporucuji %k Vynikajici vino, ale s lehkou vadou % Pramérné vino s vyhradami % Vino s hrubymi vadami % To vino nepijte, ale vylijte

@ DEGUSTACE

Svét H&G degustuje

unor-brezen 2017

Nejlepsi tuzemske sekty

Ochutnavame vybeér sektt Ceske
republiky. Jak dopadlo Sest vzorkd,
které jsme obdrzeli v ramci
spoluprace s Vinarskym fondem?
Pro magazin Svét H&G hodnoti
hlavni sommelier Salonu vin CR
Marek Babisz, degustatorska
hvézda Pavol Veli€ a sve poznatky
zaznamenal i séfredaktor

Sveta H&G Petr HolecCek.

Crémant de Vinselekt Pinot
Chardonnay 2009 extra brut -
Vinselekt Michlovsky

2.0.0.0. 0

Marek Babisz
Prijemna zlutozlatava barva je doplnéna o jem-
né a zivé perleni. Vin¢ sektu rozehrava Sirokou
paletu vani od jemné oriskovo-vanilkové, pres
kvétinou az po ovocnou s tény Zlutého ovoce.
Plna harmonickd chut s origindlnim proje-
vem piipominajicim vyzralé plody manga je
v dochuti doplnéna prijemnou svézesti kyselin
a jemnym dlouhotrvajicim perlenim. Krasny
a Cisty sekt z Moravy, 1ze ho konzumovat i k sni-
dani. Dokonale se hodi ke kaviaru nebo s kana-
pkami s losovym carpacciem.

Pavol Veli¢ L.0.0.0.¢

Vyraznéjsi zlaté barva se zelenkavymi odlesky
abohatym perlenim. Cisté kvétinové aroma roz-
kvetlych rtzi, hlohu a bilych masitych broskvi.
VyvazZena, stredné plna harmonicka chut s mi-
neralnim charakterem, svéZesti kyselin, nazna-
kem sadového ovoce se stopou rizového grepu.
Atraktivni spojeni klasickych odrtd pro vyrobu
Sumivého vina Chardonnay - Pinot je zarukou
kvalitniho sektu. Doporucuji k ceviche z lososa.

Petr Holecek ****

Vyborny jako aperitiv i jako digestiv. Perfektné
doplni party, kde se konzumuji jeseterové ryby
nebo napriklad rizné apravy kavidru. Lahev
Cuvée dvou odrad (Chardonnay 40 % a Ru-
landské bilé 60 %) se pohybuje v cené kolem
330 korun, je to sek vyrobeny klasickou meto-
dou kvasenim v lahvi. Vanilkovo-ovocity buket
doprovazi nazrala, plnad harmonicka chut s ori-
ginalnim mineralnim projevem, svéZesti kyselin
ajemnym dlouhotrvajicim perlenim.

4 N
KDO HODNOTIL
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MAREK BABISZ PAVOL VELIC PETR HOLECEK
Predni Cesky enolog. Je hlav- Sommelierem je 14 let, ¢len Séfredaktor magazinu Svét
nim sommelierem Salonu vin MAKRO Akademie. V Premier H&G. V testu zastupuje spise
CR. Je absolventem Zahrad- prix du Sommelier se stal prv- verfejnost. Ackoli neni sommeli-
nicke fakulty MZLU v Lednici nim vitézem a na Mistrovstvi erem, ma s vinem za dobu sveé
a disponuije zkusenostmi sommeliert CR trojnasobnym praxe v gastronomickém titulu
z vyrobni i obchodni praxe. vicemistremn CR. bohaté zkusenosti.
_ J
ZNOVIN de Luxrosé Cabernet Bohemia sekt Chardonnay
Sauvignon demi sec, Znovin prestige brut 2013, Bohemia sekt
Znojmo
Marek Babisz ***** Marek Babisz *****

Barva sektu pripomina malinovy nebo jahodovy
kompot s pravidelnym jemnym perlenim.

Viné je velmi intenzivni cabernetova, s tény cer-
ného rybizu, ostruzin a morusi. V chuti dominuji
aromatické Cernorybizové tony doplnéné o tro-
pické ovoce cerveného grepu. Prijemné perleni,
vyrazny aromaticky projev a zbytkovy cukr v har-
monii se svéZi kyselinkou, déla tento sekt velmi
atraktivni. Doporucuji k leh¢im dezertim se
smetanou a ovocem, k bortivkovému kolaci nebo
k ovocnému salatu.

Pavol Veli¢ 2.0.0.0.0.

Svétlejsi malinova barva s jemnym perlenim. Ty-
pické odrtidové aroma Cabernet Sauvignonu se
v tomto Sumivém viné projevuje viini ¢cerného ry-
bizu, malin s dotekem pomletého cerstvého listu
¢erného rybizu a Cerstvé zelené papriky. Chut je
pln4, dobie strukturovana a vyvazena. Stavnatost
je doplnéna opét tony cerného rybizu, sladkych
brusinek a jemnou dochuti kvétd fialek a fikg.
I pres svou kategorii cukru, tento sekt pisobi vel-
mi svéZe a elegantné. Doporucuji k ¢okoladovému
fondanu s mangem.

Petr Holecek 2.0.0.0.0.

Chut a aroma dodava tomuto sektu odriida Caber-
net Sauvignon, ze které byl vyroben. Je sladsi, ale
aromaticky i chutové bohaty. RiiZovy sekt v cené
za 220 K¢ za lahev ma piijemnou medovo-merun-
kovou barvu a oslovi zejména milovniky svidné
nasladlych a podmanivych Sumivych vin. Sekt byl
ocenén na nékolika domacich a zahrani¢nich vy-
stavach jako: Stifbrna medaile JAROVIN ROSE
2015, Stfibrna medaile na mezinarodni soutézi
vin ,,CONCOURS INTERNATIONAL DES CA-
BERNETS 2015“ Patiz (Francie), Zlata medaile
GRAND PRIX VINEX 2015.

Barva sektu je zlatozluta az zlatava s decentnim
zelenkavym odleskem. Perleni je velice jemné,
pravidelné a dlouhotrvajici. Ve vini je jemné,
harmonické, ovocné s tony tropickych plodd,
kompotovanych merunék a kvetoucich jabloni.
Chut je hrava, sveZi, pInéjsi s tony ananasu a ci-
trusd a velmi dobrou a jemnou perlivosti. Do-
porucuji jako aperitiv doplnény o ¢ernorybizo-
vy likér, nebo v kombinaci s vepfovou panenkou
¢ijako aperitiv. Dle bilé znacky na dné lahve byl
sekt setfdsan ru¢né.

Pavol Veli¢ 2.0.0.0.0.¢

Jiskrna, zlatavé Zluta barva s jemnym perle-
nim. Cista, vyzralej§i viiné s tony bilych kvétt,
angreStu a merunek. Chut je svézi, Stavnata,
s vyraznymi tony citrusového ovoce doplnéné
exotickymi plody jako Zluty meloun nebo ba-
nan. V dochuti dominuje stopa mandli. Odra-
da Chardonnay je velmi vhodna k vyrob¢ sektti
tradi¢ni metodou kvasenim v 1ahvi, coz ukazala
i degustace tohoto Sumivého vina. Toto Sumivé
vino doporucuji k opecené musli sv. Jakuba.

Petr Hole¢ek ****i

Tradice ze Starého Plzence! Ne nadarmo zis-
kal sekt z tohoto ro¢niku, byt jiné Sarze, podle
vyjadieni Marka Babisze nékolik ocenéni na
soutézich jako napriklad Zlatd medaile Vina-
lies Internationales 2016. Za cenu kolem dvou
stovek dostanete kvalitni odridovy sekt s velice
péknym perlenim, jemnou a ele-
gantni koncentraci aromatic-
kého a chutového projevu,
stfedni télo, dobie pitelné
bud jako aperitiv, nebo ke
studené i teplé kuchyni.
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Sekt Volarik brut cuvée 2013,
Dpéstitelsky sekt, Vinarstvi Volarik

Marek Babisz ****

Velmi intenzivni zlatava az syté Zlutd barva
s velmi jemnym, pozvolnym a pravidelnym per-
lenim. Ve vlini a chuti tohoto sektu jiz prevladaji
nad ovocnosti a svézesti — zralé, hutné az sme-
tanové tony s dlouhou perzistenci a s podtonem
chlebové ktrky. Davodem téchto vyjime¢nych
tond je vice jak dvouleté zrani sektl na kvasin-
kach. Doporucuji jako aperitiv, dale v kombi-
naci s pe¢enym dribezim ¢i veprfovym masem,
k pInénym roladam ¢i k rybam.

Pavol Veli¢ 2.0.0.0.0

Stredné intenzivni zlatava barva. Jemné a dlou-
hotrvajici perleni. Cista viiné piipominajici pe-
¢eny chléb, orechy a tony vyzralé hrusky. Svézi,
plna kotenita chut s vyraznym mineralnim cha-
rakterem a $tavnatou kyselinou. Dlouh4, ovoc-
na dochut. Harmonicka kompozice odrtid Pinot
blanc, Chardonnay a Sauvignon. Ochutnejte
s telecim ossobucem podavanym na Safrano-
vém rizotu.

Petr Holecek *****

Tohoto zajimavého cuvée bylo vyrobeno pou-
ze 5200 lahvi. SloZeny je ze tfi odrd —Char-
donnay 60 %, Rulandské bilé 30 % a Sauvignon
10 %. Sekt podle Marka Babisze dostal také
dostal nékolik ocenéni: Zlata medaile Prague
Wine Trophy 2016, Bronzova medaile Kral vin.
Lahev stoji kolem tii set korun a Chardonnay
sektu dodava plnost a kyselinu, Rulandské bilé
chlebovinku a Sauvignon aromatiku a zvyraz-
néni ovocnosti. Silné ovocny sekt dopliiuje v za-
véru lehky mineral.

Grandioso brut, Chateau Valtice -
Vinné sklepy Valtice a.s.

Marek Babisz “l’**“

Svétle Zlutd aZ jemné nazlatla barva je dopro-
vazena pravidelnym jemnym a dlouhotrvajicim
perlenim. Viné je kvétinova s tony lipového
kvétu doplnéna o jemné oriSkové a ovocné tony.
Chut je hrava, ovocna s tény po Cerstvé utrze-
ném zeleném jablicku a pifjemnou kyselinkou.
Sekt je harmonicky a prijemny, ale postra-
dam vétsi osobitost a charakter. Sekt je kvasSe-
ny v lahvi a je to cuvée odrad Ryzlink rynsky
a Chardonnay. Doporucuji jako aperitiv, vhod-
ny je i k rybdm, morskym plodim a salattim, ¢i
s ustficemi.

Pavol Veli¢ 2.0.0.0.¢

Stfedné intenzivni barva Zlutého zlata se ze-
lenkavymi odlesky. Dlouhé perleni. Velmi jem-
né a Cisté aroma pripomina bilé kvéty a zelené
jablko. Jemnou a harmonickou chut, spole¢né
se svézi kyselinu doprovazi tony letnich jablek,
cerstvé nedozralé hrusky a kridy. Ptijemna do-
chut limetové ktiry. Doporucuji k filetdm z can-
data.

Petr Holecek “l’**“l'

Sekt za 219 korun poté&si kazdého znalce dobré-
ho sektu svou svézesti, plnosti a harmonii, zvy-
raznénou jemnym dlouhotrvajicim ptirodnim
perlenim. Ve vini je citit erstvé jablko, svézi
kyselinku vystopujeme také v chuti. Velmi osvé-
zujici. Sekt byl vyroben z odrtid Chardonnay
a Ryzlink rynsky tradi¢ni francouzskou meto-
dou kvasenim v lahvich. Vhodné k rybim pokr-
mum, ale i k salatim.

DEGUSTACE Q

SekT Voragix
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Sekt 1876 brut 2012, Zamecké
vinarstvi Bzenec

Marek Babisz ****“

Hravou zlatozlutou az zlatavou barvu sektu dopl-
nuje velmi jemné a pravidelné perleni. Viiné roze-
hrava Sirokou $kalu jemnych nuanci od lipového
kvétu, ofiskd az po ovocné tény. V chuti prevladaji
ovocné tony nezralého jablicka, pres jemné chle-
bové tony az po jemné tony po autolyze kvasinek.
Sekt je velmi piijemny a jsem rad, Ze je zde dalsi
vyrobce sektl, ktery roz§ifi tento segment trhu.
Doporucuiji jako aperitiv, k slavnostnim prileZitos-
tem nebo tieba k tstficim.

Pavol Veli¢ 2. 0.0.0 ¢

Vino svétlej$i Sedozluté barvy s odlesky bilého
zlata. Bohaté a velmi dlouhotrvajici jemné perleni
doplnuje aroma ofi8kd, ¢erveného jablka a také
kiry z citrond. Chut je sv€Zi s nastupem ovoci-
tosti a Stavnatosti. Vyvazenost cukri a kyseliny je
zakoncena piijemnou dochuti citrusovych plodd.
Tento sekt byl vytvoren z péti odrad révy vinné
anéslednym zranim po dobu minimalné 14 mési-
ct na kalech. Doporucuji vyzkouset s ministeaky
zlososa se slaninou.

Petr Holecek ****

Markovi Babiszovi se do hodnoceni jiZ neveslo, Ze
sekt je vyrobeny ze ¢ty odriid a to Ryzlink rynsky,
Ryzlink vlassky, Chardonnay a Rulandské bilé,
které lezelo 14 mésicti na kvasinkach. Je to po-
zoruhodny vytvor, zejména, Ze za senu kolem ti{
stovek navazuje na zajimavou tradici - vroce 1876
se v zdmeckych sklepech mésta Bzence vyrobilo
prvni $umivé vino v Cech4ch a na Moravé. Sekt,
pojmenovany dle tohoto vyznamného roku, je po-
dle vinar'stvi nositelem vsech tradi¢nich hodnot.

ﬂ"-':"'mw ﬁil.-':':."
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Predstavujeme legendarni znacky alkoholu

Torres, pribéh stary tri stoleti

Spanélsko zabird nejvetsi
vinarske tzemi v Evropeé.

Vina ze Spanélska patfi mezi
nejlepsi vina v pomeru cena

a kvalita, i proto jsou u nas velmi
oblibena. Zdejsi vinarstvi Torres,
jehoz vyhradnim dovozcem

do Ceska je spole¢nost Global
Wines, se radi mezi nejstarsi
vinarstvi svéta. Bylo zalozeno
jiz v roce 1870 a nyni jiz pata
generace ridi jeji chod. Zavazek
k plide, lidem a vasni pro siteni
vinarske kultury byl a stale je
jeho hlavni hodnotou.

TEXT: SVET H&G

orres je nejvétsim vlastnikem vinic kla-

sifikovanych v Denomination of Origin

(DO) of Penedés a zaroven nejvétsi vi-

nai'skou spoleénosti ve Spanélsku. Od
roku 1979 vyréabi vino také v Chile a od roku 1986
také v Kalifornii (zde pod znackou Miramar). Ve
Spanélsku kromé Penedés vlastni vinice také
vregionech Conca de Barbera, Toro, Jumilla, Ri-
bera del Duero, Priorat a Rioja.

Sva vina exportuje do vice nez 140 zemi svéta.
Bez nadsazky se tak da rict, Ze se jedna o nejvy-
znamnéj§i vinarskou znacku svéta. I pres svou
velikost si Torres udrZuje svoji rodinnou atmo-
sféru - vedeni spolecnosti je stale v rukou ¢lenti
rodiny, ktefi se aktivné podileji na vyrobé vina.
Od roku 2012 celou spole¢nosti fidi Miguel To-
rres Maczassek, kterému predal vedeni jeho otec
Miguell A. Torres - ten v souc¢asné dob¢ ptisobi
jako prezident spole¢nosti. Rodina Torres je vice
nez tfi stoleti spojena s viny a s dédictvim po
predcich, ktefi pracovali na vinicich v Penedes
v predeslych stoletich.

Historie vinarstvi
Obchodni aktivity Torres se datuji od roku 1800,
kdy vino bylo distribuovano v devénych sudech.
Po névratu Jaime Torres Vendrell z Kuby, zacala
expanze Torres za hranice Spanélska (konkrétné
na Kubu, do Argentiny a do Puerto Rico).
Vinarstvi Torres se fadi mezi nejstarsi vinarstvi
svéta. Bylo zaloZeno jiZ vroce 1870 anyni jiZ pata

unor-brezen 2017

generace Fidi jeji chod. Zavazek k padé, lidem
a vasni pro $ifeni vinatské kultury byl a stale je
hlavni hodnotou vinarstvi.

Spole¢nost se od roku 1928 vénuje kro-
mé vin i destilatim (zejména brandy). V roce
1939, béhem Spané€lské obcanské vélky, bylo
vinarstvi bombardovano a muselo byt znovu
vystaveno.

Torres v Chile

Na tpati And, v Centralnim adoli, se rozprosti-
raji Torresovy chilské vinice. Plvodnich 100
hektart ptdy, které v roce 1979 Miguel Torres
zakoupil, se rozrostlo na dneSnich 330 ha, kte-
ré patii spole¢nosti a dalSich 86 ha mé v prona-
jmu. Prvni sidla, ktera Torres ziskal byla Ma-
quehua, San Francisco Norte a Cordillera.

Ke konci devadesatych let 20. stoleti pridal
San Luis de Alico, La Ribera a Los Zorillos.
Specialni klimatické podminky, velké teplotni
rozdily mezi dnem a noci, absence phylloxery
pfispivaji k tomu, Ze se zde rodi excelentni vina.

Torres v Ciné

Do Ciny zaéal Torres pronikat v roce 1982, kdy
zacal do této zemé vyvazet sva vina. Vroce 1997
vznikla spoluprace na joint venture se spolec-
nosti Shashen Co-operative, 230 km zapadné
od Beijingu. Hlavni néplni je lahvovani speci-
alnich vin uréenych pro mistni trh a distribuce
katalanskych, chilskych a kalifornskych vin. e

FOTO: TORRES
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Aha!

Oznaceni kontroly plivodu DO
(Denominazién de Origien),

je to obdobna klasifikace

k francouzskému AOC nebo
italskému DOC. Regiontl DO

je ve Spanélsku pres padesat

a kazdy ma na etiketé vyznace-
nou svoji vlastni pecet. V oblasti
Rioja existuje vyssi klasifikace
DOCa (Denominazion de
Origien Calificada), ktera nalezi
priblizné triceti nejlepsim uze-
mim s pfisné kontrolovanymi
podminkami produkce. Kazda
lahev z tohoto Uzemi je na zadni
etiketé ocislovana.

BRAND @

Typické oblasti pro vina Miguel Torres

REGION PENEDES

Diky své dobré zemépisné poloze
je vinarstvi v tomto regionu staré
vice nez Ctyritisice let. Region
Penedés lezi v Katalansku na
severovychodé Spanglska.
Skute¢ny rozvoj vinohradnictvi je
stary témer 1500 let. Produkce
pokracovala az do stredovéku,
kdy ji na kratkou dobu prerusila
arabska invaze.

V roce 1872 bylo vytvoreno
prvni Sumiveé vino typu Cava. Ob-
nova vinic po zkaze révokazem
umoznila dokonaly rozvoj vin
Cava, kterd si velmi rychle vybojo-
vala své misto na trhu.

V roce 1960 vznika ,Consell Re-
gulador of the Origin Denomina-
tion”, ktery ma za ukol kontrolovat
priibéh vyroby a garantovat
kvalitu vin z regionu Penedés.

V soucasné dobe je u tohoto
Uradu registrovano na 5 000 pes-
titell vina, 208 sklepti a 70 firem
zabyvajicich se Slechténim vin.

V Penedésu se rocne vypro-
dukuje 440 miliontl lahvi vina.
Penedés se rozklada na plose 1
557 km2 - vinice pokryvaji plochu
cca asi 26 000 hektartl. Vinice lezi
ve vysce kolem 800 m nm, coz
ho fadi mezi nejvyse polozené
regiony v Evropé. Jilovito-kridova
plida je zde pomérné chuda
a propustna. Klima je typicky
stfedomorsky mirné a teplé. Prii-
merna rocni teplota se pohybuje
mezi 1214 °C.

Typicke bilé odriidy jsou Char-
donnay, Riesling, Gewdrztraminer,
Macabeu, Moscatell, z ¢ervenych
jsou to Garnacha, Monastrell,
Samso, Syrah, Merlot, Pinot Noir
adalsi

REGIONRIOJA

Nejslavnéjsi region na severu
Spanelska, ktery svymi kvalitnimi
viny tuto vinarskou zemi zvidi-
telnil po celém sveté. Metropoli
regionu, ktery z historického
hlediska nalezi ke Staré Kastilii

a je proslaven péstovanim vina, je
mesto Logrofio. V regionu v sou-
Casneé dobe Zije pres 300 tisic lidi
(v Logrofio asi polovina).

Nazev regionu vznikl ze
slovniho spojeni ,Rio-Oja’, coz se
da prelozit jako Reka Oja", podle
feky Oja, kterd regionem proteka.
V regionu je celkem vysazeno 50
tisic hektarti vinic a vyrobi se zde
rocné cca 330 miliondl lahvi vina
(asi 85% je cervenych). Péstuiji se
zde nejCastéji Cervena vina z od-
riidy Tempranillo (také Mazuelo,
Garnacha, Graciano), ale i vina bila
(odrtidy Viura, Garnacha Blanca
aMalvasia) a rizova.

Previada zde jilovitd plida s vy-
sokym obsahem kridy, vapence,
piskovce a zeleza. Sklizen probiha
vétsinou na prelomu zari a fijna
(v oblasti Alta az koncem fijna).

Rioja se déli na tfi okresy Alta,
Alavesa a Baja, pricemz prvni
dva produkuiji nejlepsi vina Rioja
v rliznych kategoriich.

Celkem jsou zde Ctyfi kategorie
vin - Rioja (Mlada vina, v sudech
méné nez jeden rok), Rioja Crian-
za (minimalné rok v sudu a rok
v 1dhvi), Rioja Reserva (minimdainé
rok v sudu a dva roky v lahvi)

a Rioja Gran Reserva (minimalne
dvaroky v sudu a tfi roky v Iahvi).

Maturana Tinta je témer zapo-
menutou a vyhynulou odriidou
ze Spanélského regionu Rioja.
Tato odrlida dozrdva relativné
pozde, &imz se zasadné lisi od
regiondlné slavnéjsi odrady
Tempranillo (v pfekladu znamend
Jfrochu drive zrald?). Vina z této
odrdy jsou pak vetsinou velmi
tmava, silnd, s vyraznymi trislovi-
nami a vyssim obsahem alkoholu.
Kdysi Maturana tvorila vyznam-
nou ¢ast produkce vin v Rioja.
Pred prichodem Phylloxery v 19.
stoleti, byla odrtida vysazovdna
prakticky v celém regionu. Vinice,
k teré Phylloxera neznicila, byly
cllené vytrhany, dost Casto na
Ukor péstovani jinych plodin.

Ty vinice, které zUstaly, pak
vyhynuly prirozené, bez dalsi
nahrady. Jejich misto postupné
zabraly odriidy Tempranillo
a Garnacha. Na pocatku 21. stoleti
Zbylo jen velmi malo vinic s touto
odrlidou. Presto vsak soucasni
vinafi znovu zacinaji s Maturanou
pracovat. V&tSina dnesnich vinic je
vysdzena predevsim v Rioja Alta
na vapencovori lovém podlozi
v nadmorske vysce kolem 610
m. V roce 2007 dostala Maturana
od prislusnych trad( zarazeni do
DOC Klasifikace, ¢imz je umoz-
neno jeji vyuzitl v prémiovych
vinech z Rioja.

TEMPRANILLO

Klasicka Spanélska Cervena
odrlida, kterd ma az cerné
hrozny. Vysledné vino je vsak jen
0 odstin tmavsi nez nejsvetlejsi
Pinot Noir. Tempranillo vychazi

ze Spanelskeho temprano’, tedy
brzky ¢i ranny”, protoze hrozny
této odriidy dozrdvaji mnohem
drive nez u ostatnich Cervenych
odrtid. Doneddvna se odbornici
domnivali, ze Tempranillo pochazi
pravé z burgundské odriidy
Pinot Noir. Geneticke testy vsak
odhalily, ze tomu tak neni, a ze

se jeho predchiidce nachdzel na
plidé Spanélska davno pred tim,
nez byl datovan vznik Pinot Noiru
ve Francii.

Domovinou pro Tempranillo se
stala nejzndmejsi oblast ve Spa-
nélsku, Rioja. V 17 stoleti, béhem
Spanélske kolonidini expanze, byla
vinna réva této odrlidy odvezena
do Ameriky, aby se jeji klony po-
Catkern 18, stoleti vratily zpét. Spa-

nélé se domnivali, Ze tamni klima
zmeén( rostliny a jejich potomky

a doda jim davku exoticnosti. Tato
proziravost zachranila celé Spanéel-
ské vinohradnictvi. Kdyz Evropu
kompletné zdevastovala phyllo-
xera (m3icka révokaz), zachrana
pro vinarske velmoci v Evropé
pfisla ze zamori. Zamorske klony
totiz phylloxera nehubi. Vina této
odrtidy jsou velice vhodna pro cit-
livy kontakt s dubovym dfevermn.
Jejich vysoka ovocnost, elegance
a jizansky sarm je odménou za
peclivou praci vinart, kteff vina
stari ve svych sklepich.

REGION CATALANIA
Katalansko je mlady vinarsky
region, ustanoveny teprve na
prelomu milénia. Oznaceni
Catalania DO zahrnuje vinarstvi,
ktera dosud nespadala do zadné
oficidni kategorie oznaceni plr
vodu. V regionu okolo Barcelony
se péstuji zejména odrtidy Char-
donnay, Garnacha, Parellada nebo
Macabeo. Podnebi je ovlivnéno
blizkosti stredozemniho more,
nejlepsi vinice pak lezf jizné od
pohoti Montserrat.

REGION RIBERA DEL DUERO
Ribera del Duero Tento region je
charakteristicky svym plochych

a kamenitym profilem. Centrum
regionu je okolo mésta Aranda de
Duero, ale nejzndamejsi vinice jsou
kolern meést Valladolid a Roa de
Duero. Péstovani vinné révy ma
velmi dlouhou historii. Nejstarsi
dochované zaznamy jsou staré
pres dva tisice let.

Teprve v pribehu 10.a 1. stoleti
zde v5ak doslo ke sjednoceni
a stabilizaci vinarské produkce. Ve
13. stoleti vznikaji prvni sklepy a vi-
narstvi se stava hlavnim kulturnim
a ekonomickym faktorem tohoto
regionu. V roce 1980 vznika Urad
Designation of Origin Ribera del
Duero, ktery ma za kol kontrolo-
vat proces vyroby vin.

Region Ribera del Duero je 115
km dlouhy a 35 km 3iroky pas,

s podlozim slozenym z jemnych
usazenin jilového nebo hlinitého
pisku, obcas narusenym krido-
Vymi a vapencovymi vrstvami.
Nadmorska vyska celé oblasti

je mezi 750 - 900 metrci nad
morem. Podnebi je zde pomérné
drsné.

D3 se rici, Ze je smési kontinen-
talniho a stfedomorskeho pocasi
- nizké srazky 450 mm ro¢né),
sucha léta s teplotami az 40°C
adlouhé a kruté zimy s teplotami
az -18°C. Hlavnimi odrtidami jsou
zde Tempranillo, Cabernet Sauvi-
gnon, Merlot a dale pak Malbec,
Garnacha a Albillo. V soucasné
dobé se v tomto regionu eviduje
na 170 producent( vin. Nejslavnéj-
Sim vinemn regionu je Vega Sicilia.
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Vse, co potrebujete
znat o pivu!

Pivni

rozmanitost

Soucasnym svetovym trendem, ktery se stale vyraznéji projevuje
| U N3s, je vyrazne rozsirovani pivni nabidky. Jako prvni se této
prilezitosti, jak novym zplisobem oslovit hosty, chopily restaurace
a hotely, které do sveé nabidky vedle silné narodni znacky, jakou je
Budvar nebo Plzensky Prazdroj, zaradily i regionalni nebo primo

lokalni Cerstve pivo.

TEXT: MARCELA TITZLOVA

yhod tohoto rozsifeni pivni nabidky

1ze najit hned nekolik. Kromé vyrazné

palety napojovych chuti hosty oslovuji

i netradi¢ni nazvy pivovart a piv — Na-
chmelena opice, Apollo Galaxy, Raptor nebo
tfeba Nakourena Karkulka. To jsou nazvy, které
zaujmou diiv, neZ se ¢lov€k napije — a pak vetsi-
nou prekvapi i svou chuti. Malé pivovary mohou
mnohem snadnéji experimentovat jak s pivnimi
styly, tak s ndzvy a etiketami svych piv. Urcitou
nevyhodou je v jejich pripadé kratsi doba mini-
malni trvanlivosti piva. Jde vétSinou o nepaste-
rizovany napoj, na ktery je vyvhodnéjsi pouzivat
mensi sudy o objemu od 10 1. U minipivovari
jde o naprosto béZznou zalezitost a v posledni
dobé na své luxusnéjsi specialy pouZzivaji sudy
oobjemu 151a 25 livelké pivovary.

Jeden vecer, rtizné styly

Dnes jiz rozhodné neplati, ze lahvova piva jsou
v porovnani se sudovymi ménécennd. Ob¢ se
naopak mohou vyborné dopliiovat. Rada hostg,
ktef1jiz o pivu néco védi, dnes nechce ztstat cely
vecer u jedné znacky. Naopak, zacit a zakoncit
vecer je vhodné nékterym zajimavym siln€jsim
pivem, které na poc¢atku rozproudi zabavu a na
Z4ver se stane prijemnym rozloucenim. Takova
uslechtila piva v lahvich vyzaduji odpovidajici
péci. Kdo ma zonové lednicky, vétSinou vi, ze
zatimco lezakiim svédci teplota 6 °C, svrchné
kvaSena piva, kam zajimavé importy ze zahrani-
¢i vétSinou patii, potiebuji pii servirovani tep-
lotu 10 °C i vyssi, aby se dostate¢né rozvinula
jejich ving a chut. Jak piva kombinovat, sprav-
né servirovat, parovat s jidlem, je disciplina,
které se vénuji pivni sommeliéfi. Povolani je to

v Ceské republice pomérné nové, velmi zkuse-
ného odbornika mé naptiklad Budweiser Bud-
var v osobé Alese Dvoraka. Prvni pivodni ¢eska
publikace, ktera se zevrubné vénuje jak pivnim
styliim, jeho vyrobé a poznavani kvality, vychazi
letos v nakladatelstvi Smart Press pod nazvem
Kniha o pivu. Jejim autorem je Pavel Borowiec,
vydavatel a $éfredaktor ¢asopisu Pivo, Bier &
Ale, ktery jiZ Sest let mapuje ¢eskou pivni kultu-
ru v kontextu se své€tovymi trendy a dénim.

Jak vybirat exkluzivni piva

V celosvétovém méritku se rozliSuje ke stovce
riznych pivnich styll, lezak plzenského stylu
je jednim z nich. Jejich chutova 8kala sahajici
od kyselych pres sladka az k horkym pivim je
proto bohatsi neZ chutova paleta vin. Cenové se
uslechtila piva vyrovnaji nékterym vindim, a to
pfi stejném objemu, lahvi 0,7 1. Pfitom mnoho
zen da prednost belgickému Kasteel Rouge,
svrchné kvasenému pivu dochucenému tres-
némi, které je objemem alkoholu blizko pod
hranici vina. Roli v tomto pripad¢ hraje i velmi
atraktivni unikétni sklenice. Specialni sklenky
na nozce ke svym exkluzivnim pivim jiz nabi-
zeji i ceské pivovary. Jejich specialy se ve spo-
le¢nosti dovezenych piv z Belgie, ale také Velké
Britanie a Némecka, rozhodné neztrati. VSech-
na tato piva maji zajimavou expiraci, némecka
pSeni¢na piva jako Pikantus z Erdingeru dozra-
vaji v lahvi pomérné dlouho. AZ 15 let ma de-
klarovanou zaruku na etiketé Tsarina Esra z pi-
vovaru De Molen, za zkousku ur¢ité stoji i jeho
Rasputin nebo Russian Imperial Stout. Jsou to
pia velmi Zddana predevsim ruskymi navstévni-
ky, kteri oceriuji jejich plnost a obsah alkoholu.

Moznost seznamit se s vyjimecné rozsahlou
$kalou zahrani¢nich piv lze napriklad v praz-
ském Pivkupectvi s nabidkou 300 — 400 ruaz-
nych lahvovych piv, nebo v Pivovarském klubu
¢i Pivni mozaice, sidlicich v Praze v Krizikoveé
ulici. Nejlepsi prilezitosti, kde ochutnat velkou
Skalu piv a zaroven se o nich dozvédét viechny
pottebné informace, at uz ptimo od sladkd nebo
distributord, nabizeji pivni festivaly. Ten, ktery
je pfimo urcen profesionaldm z oboru, se kona
ve dnech 23. — 25. tinora v prazském hotelu
Ol8anka, jako soucast degustacni soutéze a od-
borného veletrhu Pivo, Bier & Ale Expo 2017.

Atraktivni pivotéky
Stejné jako si dobré hotely a restaurace hyckaji
své vinotéky, zacinaji se prosazovat i stejné pec-
livé spravované pivotéky. Do nich se vétSinou
hodi lahve o objemu 0,7 1, které by na rozdil od
vinnych mély vZdy stat, nikoli leZet. Pivovary,
které dokaZou uvést na trh $pickova piva v sed-
mickovych lahvich, si vét§inou dokazZou poradit
velmi dobre i s dostate¢né efektnim pojetim sa-
motné lahve a etikety, takZe na stole mohou bez
problému konkurovat lahvi s vinem. To je pfi-
pad tieba pivovard Matuska, Clock, Mazak, Za-
meckého pivovaru Frydlant, Slavkovského pi-
vovaru, Klasterniho pivovaru na Strahové nebo
Kru$nohoru. Z velkych pivovart se jim uspésné
po bok ptiradil Bernard se svym Bohemian Ale.
VétSinou silnd a velmi kvalitni piva téchto
znacek vydrzi v Zadané kvalité¢ minimalné me-
sic, pivovary vyuZzivajici mikrofiltraci zvladnou
produkovat piva s podstatné delsi trvanlivosti.
Prijemnym zpestfenim spolecenskych akei jsou
i malé soudky s dievénym designem, z nichZ se
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cepuje pivo samospadem, takze lze narazit pii-
mo u stolu bez pfipojeni na vycepni zarizeni.
Mivaji objem 10 1 a pro hosty je neobycejnou
atrakci moznost obhospodarovat soudek vlast-
noruc¢né, protoze jde o jednoduchou zaleZitost.
Jen samotné narazeni je lep$i nechavat na zku-
Seném profesionalovi.

Pivni archivy

Stejné jako u vin existuji i archivni piva, ktera
jejich tvirci doporucuji nechat ulezet i nékolik
let, nez dosahnou dokonalé chuti. To je sice dis-
ciplina vlastni predev§im belgickym trapistic-
kym pivliim, ale u nés jiZ na tuto zatim pomérn¢
neobhospodarovanou pidu vstoupil napriklad
Pivovar Starobrno.

Jak funguje ukazkovy pivni archiv postaveny
na belgickych znackach, se lze presvédcit v ne-
davno otevieném podniku Beer huis Gulden
Draak v Truhlarské ulici v Praze 1. Archiv zalo-
zil zkuSeny dovozce belgickych piv Juraj Acsay
a je to na ném znat. Kdo si chce zalozit vlastni
archiv, m¢l by zacit podle nejjednodussich pra-
videl — piva v ném by méla mit nejméné 8 % al-
koholu a mél by v nich prevazovat podil sladu
nad chmelem. Velmi vhodna jsou piva dokva$o-
van v lahvi. Méla by byt skladovana v temnu,
chladu a pokud mozno za neménného teplot-
niho reZimu. Nejvhodné&jsi teplota je od 10 do
12°C. Obecné plati, Ze ¢im vyssi obsah alkoholu
ta. Je¢né vino, barley wine, lze naptiklad archi-
vovat i pii pokojové teploté. Porizovat piva do
archivu znalci doporucuji minimélné po trech
kusech, aby bylo mozné sledovat jejich chutovy
vyvoj v ¢ase — a pripadné ho i zaznamenat. ®
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Nespresso Experience Center

by si mohli v§ichni milovnici kavy vychutnat kavu v§emi smysly a na-
Avic o ni zjistit néco nového, oteviela spole¢nost Nespresso Experien-

ce Center v prazské Parizské ulici 11. ,,Cht€li jsme pro prazské Expe-
rience Center najit takovou adresu, ktera bude souznit s celkovou koncepci
znacky, kterd podtrhne exkluzivitu a jedine¢nost svéta Nespresso. A kde
jinde toho doséhnout 1épe nez v Parizské ulici, pravé tady se totiz pred
deseti lety zacal psat pribéh znacky Nespresso v Ceské republice,“ uved-
la manazerka Simone Jansen. Za navrhem Nespresso Experience Center
stoji studio Parisotto+Formenton Architetti. Jednotlivé pokoje, do nichz je
tento ,,byt“ rozdélen, se zaméruji na rizné typy zazitka, béhem navstévy
se tak lze o kavé dozveédét vice a objevovat jeji svét. Provozu a programu
centra se bude vénovat Coffee Ambassador znacky Nespresso.

unor-brezen 2017

Schweppes The Bar

ouze béhem listopadu méli lidé moznost navstivit moderni bar, ktery
P se zjevil vzdy na jiném miste. Poprvé se oteviel na DesignWeeku v Ka-

fkové domé a dale putoval po akcich Zena roku, Stradl, VIP Vénce,
pritahuje barové prostredi né¢im jinym a kazdy pristoupil k roli konzul-
tanta Ci realizatora po svém. Spole¢n¢ ale vytvarnice Léna Brauner, light
designér Svétlonos, komiksovy kreslif Jona$ Ledecky, barman Milan Zale§
aarchitekt Juraj Calaj vytvofili néco, co bylo tradi¢ni, soucasné i nad¢asové
zaroven. Specialni menu s originalnimi koktejly vytvoril paty ¢len kreativ-
niho tymu Milan Zales, $éfbarman Bugsy’s Baru a lonisky nejlepsi ¢esky
barman podle Cen barové akademie. Uvidime, zda se tato parta opé€t objevi
s n¢jakym podobnym projektem.

Spejle

ové otevieny podnik Spejle v Jindfisské 16 v Praze 1 nabizi svym
N hostdim denné od 8 do 23 hodin moznost ochutnat z velké palety

chuti, prestoZe zde nenajdete Zadné menu. V8e si vybirate ocima
a sami se obsluhujete, navic neplatite za jidlo, nybrz za nasbirané Spejle.
Kvalitni jidlo doprovazi stejné¢ tak kreativni nabidka napojt, kde nechybi
spravné pripravena kava, domaci kvasené limonady, koktejly, pivni specia-
ly a vybran4 vina véetné sektéi a Champagne. Spejle mtizete vyuzit k rychlé
refresh zastéavce, ¢i zde stravit cely vecer s prateli, cemuz jdou naproti i pfi-
Znivé ceny. @



Pro koho je inzerce vhodna?

« pro spoleé€nosti, ktere svymi produkty e pro zameéstnavatele, kteri hledaji nové
zasobuji trh horeca (hotely, restaurace, pracovni sily
kavarny, bary, skolnf jidelny)
- pro majitele nemovitosti, vyrobnich

- pro dodavatele sluzeb a technologii hal, skladtl jenz nabizeji své volné
urcenych pro vyrobni zavody kapacity k prodeji Ci pronajmu
- pro firmy zasobujici kancelare - pro oborové organizace a skolstvi

nabizejici vzdélavani v oboru

www.svethg.cz
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